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; ^ ■ ’ CAPO m. *' l7 :*r 

An piovevolf^rprocacciarsi assah Ararne, c ^lardare le pecore. •;:, 
t nelle stalle o-ia luogo ^*pòfI^(t^net^ siate, ad avere vello - 
■'più Ano" e maggior qnaiiti'à'iiJ letarnc. 

Htblle’allre sostanze auJiuaH possono servire di concime. . 

^ Tali sono gli avanzi del macello, le unghie e le corna degli 
animali, rouie usano i Bóldgnpsi^ i quali sogliéno ridurle in 
.^inininii peziii con una marohina mossa dalP acqua, e conc^-; 

mano' con ^tnmo prolillo i loro%orti^,c canapaj. L«^^.6tesso ’ 

> uso si può far^ delle jiennc e jifli dogli animali, de’ cojaoc»^'’' 
o avanzi delle conqgy e dei haoacci -0 tcrisalidi del baco da, r* ^ 

^ scta(volg. hiyatf^). Ma la sostanze animali da cui pu^« 

1* uonK» traiTC ir-iÌMs siin# \akitaggio . sono le feccie. 

I). tìagivtiuiciui/tmìnque^in particolare delle feerie de- 
gli avimali. ' ■ 

li. Lo'slcfgp uma^R’ ,iraft;liore di tutti, e pel calore'* 
die sviluppa c. jK;i<'ro<}ùon^^^'^^prinoipj nulrilivi. Ottimo 
è por gli. ortaggi , niassiruc jl^covoli,- non meno ohe per i 
campai ti pra(T di -fondo '’lrèt^. Opera prontamente, ma la 
sua uzione^. (luievole.'^Sj sparge sul suolo quando le 
piante .p.T^*Hno a yegel^i'e^i ^ l>uó tfeare fresco, e allora 
%uolsi dluu^^are con acquai^XHiersi *"**<•»> ero, ovvero con- 
giungere-tilla 'calce spcnl^j^'jjj^uVè v^'é’ire feoce; alle quf- t~ 
/. djiUe cose forniani^óoe tet ulfejn ulc.uiii liingftì d’Ita-' ' 

Jiu 6Ì,adopcra secco, c.w jHilycrùto^^' 

Dopo rumano, lo stereb'^^^olaful*^! migliore, l.a 
jiollina e colombina giovano ■fiopràmnlddo alle "dti , ai gìo- 
‘ Tuaì alberi, alla canapa ^zk^iìo, sparse all’atto rbe si se* 

^ niinano, e in gcto^rale in tèrrent frtwidi e che nbhiso* 

iziianu di proiiLo.e copUtSo uthuefil^ imperocobè sviluppano 
assai calore, e SODO pregno ai ni^io^tj assai nulrilivi. 

Gli escrementi de’ quailroj». .r^sToglioiisi accoppiare alla 
jinglia e altre sostanze '»egclali scmifracide e imbevute 
«ielle orine, avendo servito per 4rUo, e allora ehianiansi le~ 
tatui, Sono ossi c^ldi o freddi, ^iusla la moggioie o minore , 
«jiianlilà di caIortì’‘clie traiiiamlano frrmeiitrtndp. I piò attivi , 
e più caldi sppo gl! eeri*emenli del cavallo, del!’osino e dee 
uuulo. Ri;cciili operano vantaggiosamente ne' terreni fréHdL' 
Poliiuì. Cutcch, A>jr% ' 2 
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4g dei CONCIIH E DEL SOVE»SCIO> 

argillosi ; ollimi sono pure per gli orti e pe’ prati irrig^tu 
Di uguale proprietà è fornito il letanoe pecorino e caprino. 
Quello degli animali bovini fermenta più lento e meno calore 
sviluppa , onde dicesi freddo. Perciò conviene ai terreni 
sciolti , leggieri , silicei e calcarei. Lo sterco di porco è ot- 
timo per gli erbaggi, per gli olivi c per altri alberi frutti- 
feri, non che per il prato. 

D. Indicatemi ora le tostante vegetah che possono ser- 
vire per cogeime. 

R. Tutte le sostanze vegetali possono servire di concime. 

E però tutte l’erbc terrestri e acquojuole, quelle che coprono 
le ciglia de’ poderi e de* fossi e làtffalli. le foglie degli al- 
beri , il terriccio che trovasi in copì3f ne’ boschi , formato 
dalle foglie e dai rami annualinente^cluti, la pula o loppa,' 
ossia gl' integumenti dei semi de’ ceE^i, le stoppie, i gambi 
del grano turco, i graspi, le vinacce, leSegature e gli avanzi 
dei legnami da opera , tutti possono servire di coneime , 
posti a macerare coir l’orina o misti allo sterco degli ani- 
mali , formandone letame. Anche la valloiiea dop<i d’aver 
servilo alla concia del cuojo, gli stracci , gli avanzi delle 
fabbriche di saponi, de’ birrificj, delle tintorie , delle drap- 
perie, misti a buon httame cavallino , ottimi sono a conci- 
mare gli orlj c i canapai. J.o stesso operano le sanse o pa- 
nelli, 0 focaccj^^m’ altri li Jipma , cioè le ulive infrante e 
torchiate per eslWmc oiià Tl*1bliggiiic pure, la quale con- 
tiene mollo carbonio e altri principj vegetali e animali, è 
buon concime per i terreni freddi , per le praterie vecchie 
muscose, sparsa in tempo umido. Mista ai letami si dà alle 
biade nascenti. Non meno utile è il carbone polverizzato a 
impinguare i campi, sapepdo noi che il carbonio è uno dei 
principali alimenti delle piante , e che le parti solide vege- * 
tali constano per la maggior parte di carbone. Giova parti- 
colarmente ai vecchi prati e ai terreni leggieri arsi dal sole, 
avendo la proprietà di assorbire moli’ acqua e ritenerla lun- 
gamcnlc: maggiore è poi il vantaggio accoppiandolo ai letami. 

Avvi due sostanze ambedue trascurate nella nostra pro- 
vincia, e che potrebbono riuscire assai proficue all’agriooiturd. 

r '\ 
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L'ana 6 la torba, la quale è una sostanza nera costituita 
dalle radici e dall’erbepcrla scomposta, dimorando nell’acqua. 
Forma ampj strati nelle Talli presso il Po, detti da que’ 
eontadini enore » core. Vuoisi avverlùe che la torba se- 
polta profondamente contiene tafora- acido soiroric» Colio di 
vetriolo). In lat caso decsi abbruciare formandone fornelli 
come usano in Romagna, e spargerla con Tantaggio sui prati 
Stessi torbosi, (iinva accoppiare al letame la torba comune, 
e convertirla in oltim» coucinie. Se cwUenesse sovcrchia- 
okenle del feriv, si congiungc al letami recenti, de’ quali fa- 
Torisce la putrefazione. 

L’altra sostanzii, di jjt vorrei raccomandato l’uso, è il 
litantrace » carboii fqssile, il quale secondo i naturalisti me- 
glio veggenti risulta (b|||a scoinposiziouc de’ vegetabili mas- 
simameiilu legnosi, ej^tieiie una sostanza oleosa e dcU’am- 
uiuniaca. Esso abbnnda oltremodo sui monti nostri. Può: 
adoperarsi semplieeuiente (lestato, ovvero eonverlito in ce* 
aere sj>arso sui terreni argillosi. Ma gioverebbe soprattutto 
sperimentarlo mescolato ai letami. 

D. Avvi altri mezzi d'inyrauare i campi? 

R. Avvi quell’operazione che dicesi Usovevseio e il ter- 
ricciuto. 

D. Che cosa è it soverscio?' ^ 

U. il soversciu consiste nel ipnfi)aBy|||p o più crbe> 
quindi soUecrurle nel campo quando sJJTPgaiio i liorL I te- 
neri fusti e le foglie prontamente corroiii|)endosi prestano- 
tur acconcio alimento- alle piante scminute dopo il soversciu. 
Il principio- fuiidaiiienlalc su cui è stabilito il suvcrscio, si 
i, che le piante restituiscono alla terra più di quello che 
ricevono , assorl>endo molta sostanza alìmentosa dell’aria. 
Un prova irrefragabile di ciò che vi adduco, la prestano i 
pascoli naturali de’ monti, e i boschi soprattutto, ne’ quali, od 
onta che non sieno giammai concimati , si va accuinulando. 
un ricco strato di terra vegetale y cagione della fecondità- 
Hiaravigliosa de’ prati e de-’ boschi divelti. Dovete però sa- 
pere ehe le piante dal nascere alla lioritura sucehiuno molli; 
priQcipj dall’atmosfera, ma da tale epoca alla maturazione 


20 DEI CONCIMI E DEL SOYEBSCIO, 

ilei frutto la maggior parte deirulimeutoJa traggbn* d:)] suolò. 
Vai da ciò comprenderete la ragione, onde si prescrive di sot- 
terrare le piante, quando spiegano i fiori. Le leguminose o 
baccelline si antepongono a tutte, e eiò per varie ragioni, e 
forse anco perché più dell' altre succhiano dall' aria (1). Lk 
più usitnte sono il lupino (v. fuvc-luinei (2)) per i terreni 
sciolti, le fave (3) per i tenaci, la veccia comune ( vexza (4)), 
c la veccia selvatica (3), i fagiuoli (6), i piselli '(7), la ci- 
cerchia (bisotte, sisari, (8), i trifogli (0). Sono usale ane Ite 
la segale (10), la ruca (rucola, ruchetta (H)), i rapacdoni 




(1) Questa circostanza fu al lu^ obbliata dall’illustre 
G. A. Giobert nelhi sua ingegnosa in etta intitolata « Dtl 
toveteio c nuovo sistema di culltii% fertilizzante senza 
dispendio di sconcio. Milano, 1819. Presso Oiovanni Sil- 
vestri. *1 Ne’ miei Elementi di Botanica , pubblicati nel- 
l'anno 1810, favellando degli alimenti delle piante, dopo 
aver accennato ch’esse assorbiscono daU’atmosfera ,.i oltre 
l'umidita, il gas ossigeno e il gas, acido carbonicoy ho ag- 



giunto a p .1 
istituii spejrii 
titò di 
nienti toro 
onde varie pi 
181.1 io aveva int 


primo \olume;, n Finora non vennero 
iparativi a conoscere la diversa quun- 
' ono le diverse piante. Tali speri- 
ler avventura a dar ragione, 
varie meno il suolo, u Nel 
reso alcune sperienze per dilucidare un 
tale argomento, ma mi fu tolto proseguirle; essendo stato 
dimesso dalia cattedra di Botanica e Agricoltura per colpe 
die tuttora ignoro. Pure dal poco che m’è parato vedere^ 
le leguminose a petto delle graminacee meno assorbono dal 
suolo, e più dall’ atmosfera ; e ciò non solo dalla fioritura 
alia maturazione del frutto, ma ben anco dal nascere allo 
sviluppo de’ fiori. ’ ‘ 

S 2) l.upirius albus, (3) ^icia Faba. 1 

4) Vicia satira. (5) P^icia angustifòlia. ‘ *' 

6) Pìiaseolus vulgaris et Dolicos Càtiang. -o 

(7) Pisuìii sativmn. (8) Lalhyrus salivut. . . ■ ■ > . 

Trifoiium repens ; T. pratense, T- rubeus. ete« 


(10) Secale cereale. 


(li) Brassica Eruca, 
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0 ravii/.oni (l), le zucche (2), la fraina o grano saraceno 
(forinenlon negro o polcnla negi’a (5). Voi dovele eleggere 
quelle che sonmiinislrano col fusto maggior sostanza nutri- 
tiva, che meglio provano nel vostro terreno, e che possono 
nascere e fiorire neU’epoca, in cui il campo resterebbe vóto 
ira la raccolta e la seminagione. Così p. e. volendo far so- 
vcrscio al grano seminerete il lupino all’uscita di luglio per 
sotterrarlo in ottobre: e nei terreni ghiajosi sterili di monte 
sostituirete la fraina : volendo far sovcrscio al grano turco 
seminerete d’mitunnn il lupino, o le vecce o la segale per 
sovcrsciarli in primavera. 

D. Che cosa è il terriecinto ? 

R. 11 terricciato o composta è uiT mezzo ottimo d’accre- 
scere il concime , da pochi de’ nostri agricoltori posto in 
o|>cra. Si forma incscoiBiido e alternando strati di terra, co- 
tenne di prato antico destinato a divellersi , male erbe 
traile dagli argini e dalle sponde, le purgature de’ fossi, le- 
tame grossolano cd altre soslanze vegetali ed animali. Si 
lascia fcmientarc insieme la massa senza comprimerla por 
un anno o diciotlo mesi , sominaiulovi sopra delle zucche 
per guarentirla a serbarla fresca. Dopo tale epoca trovasi ri- 
dotta in una sostanza polverosa, ottimo governo pc’ prati o 
pei campi, coprendo con essa la superficie. Ad accelerare la 
scomposizione delle sostanze \egetali e aniiaall si possono 
aggiungere alia massa sottili sinti di oiltè viva. 

D. Se tante sono le soslanse atte a far concime, ond’ 4 
che ti generale i la latjnatkza di scarsezza ? 

E. Perchè molle di tali sostanze dal contadino indolente 
si trascurano. La cagione principale però si c, perchè non 
si conosce generalmente la buona economia de’ telami, o sia 
l’arte di prc[)urarli , c non si applicano acconciamente al 
terreno. 

D. C/iiariUini i difetti nel comun metodo dì preparare 

1 Iclutni. 


t|) Drnssica Sapus sylveslris. 

(ij Cucurbita Pupo. (ò) Polt/'jonum Pugopgrum . 
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R. I letami appo noi gt-neralincrile si conservano o in una 
fossa fuori della stalla, o ammuc-liiali in altro I uosa del 
podere, lasciandoli allo scoperto. Dire danni sravissimi da 
nò ne vensono. Le masse sono arse dal sole e dilavate dalle 
piossc, sircliè perdono la maj-siore c misliorc parte de 
principi nutritivi, che sono i \-apori o gas che s’innalzano 
da esse, e le parli solubili nell’acqua. Oltre ciò, le parti 
esteriori fredde e disseccale non possono fermentar bene , 
ond’ è che il contadino dee rivoltarle sovente con perdita di 
danaro e di tempo e con aumento del danno aumentandosi 
l’evaporazione. L’altro danno è la perdila delle orine, che 
abbiam veduto quanto sieno proficue alla vegetazione, e nd 
comun metodo scorrono a impinguare soverchiamente il 
terreno vicino alle stalle, e ia più parte svapora ed è assor- 
bita dai fossi o si spande inutile per le vie. 

Avvi alcuni pochi che tengono le loro masse entro buche 
ombreggiate da alberi o da un tetto, e in esse scorrono le 
orine, e vi aggiungono anche le immondizie. Questo è me- 
todo meno sconcio , ma non è il migliore ; conciossiachè la 
massa essendo a contatto delle pareti della buca, c non es- 
sendo penetrala dall’ aria e in alcune parti troppo umida , 
non può ben fermentare : quindi il contadino è astretto a 
smuoverla, ed ecco perdila somma di principj. 

D. Sapreste voi dunque additarmi qualche mezzo di 
conservare e preparare i letami, evitando inconvenienti 

addotti? % ,, 

B Un metodo economico a conservare d letame ò quello 
addotto dal conte Re nel suo Trattato Dei Letami (Milano; 
Igni, presso Giovanni Silvestri ), ove dà anche la figura , 
sotf'iugncndo che fu spcriinèntato con vantaggio per unaici 
anni nella scuola agraria di Bologna. Un tal Ictamajo cia- 
scuno può modificare a seconda della quanlila di materia e 
della propria economia. A qualche distanza dalla porta della 
stalla si scava una fossa larga e lunga giusta la quantità 
del letame che si vuole adunare, e si circonderà con un 
imirello. Il fondo della fossa dovrà essere lastricalo nel 
modo il più economico. Oltracciò non dee essere oruzoutale, 
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ma inclinalo in modo , che dalla parie più vicina alla stalla 
sia profonda un piede , dulia parte più lontana un piede e 
mezzo. In un’ angolo dalla parte più lontana e più bassa 
del letamajo si scava un pozzo non molto profondo , alto a 
contenere le orine che scolano per un condotto dalla stalla 
al lelaniajo in 13 o 20 giorni. Con bronchi c cannucce si 
costruirà nn tetto che ripari la fossa dal sole e dalla pioggia. 
Dalla parte più solatia potrà farsi anche una piantagione. 
Sul paviniMito della fossa sì stende un letto di fascine, av- 
vertendo di tenere tal letto alquanto distante dal niuricciuolo 
cha circonda la fossa. Si porterà ogni dì il letame nella 
fossa, ponendo cura a stenderlo a strali, e tenendolo distante 
dal muro un mezzo piede, onde 1' aria possa penetrare da 
ogni lato c favorire la putrefazione. CoH’orina che si raduna 
nel pozzo s’ innaffierà la mossa acciocché fennenti, e quella 
che avanza servirà a ingrassare con infinito giovamento 
l’orto o altra parte del podere. 

Coloro che posseggono vasti poderi sono obbligati a fare 
de’ letamaj Co mede) in mezzo a’ campi. Sogliono poi ri- 
voltare la massa più volle, perche fermenti egualmente, e 
perchè non si accenda. Ad evitare tale pratica dannosa e 
dispendiosa, ottimo consiglio sarebbe l’aggiungere al letame 
della terra, alternando imo strato di terra ed uno di letame, 
incominciando e terminando con uno strato di terra- Con 
tal mezzo s’impedisce la svaporazione de’principj volatili, 
de’ quali la terra s’imbeve; oltraechè si favorisce la putre- 
fazione del letame, e se ne aumenta la quantità. Avvertirassi 
di scavare una fossa accanto al letamajo, ove scolano i sughi 
co’ quali si dovrà innaffiare la massa in tempo della mag- 
giore siccità. Che se la terra , che aggiungeremo al letame, 
sarà di quella onde scarseggia il campo, noi lo miglioreremo 
anche meccanicamente. 

D. Quanto tempo è necessario onde il letame sia ben 
condì xionato? 

B, Comunemente si suole adoperare in capo a sei mesi ; 
ma perchè sia perfettamente corrotto e le sac particelle 
vengano solubili neU'acqua, è necessario un anno. 




DEI COXCIUI. B DEL $OVBR3CIO , 

,I>. H letame, dee spargersi sempre ne' campi perfetta-^ 
mente corrottaf i . ‘ i; •;(.•) i . y^., 

R, .Gen«rolaaentc dee spargersi tale, quando si vuole che, 
serva tosto di aliuiento alle piante, ,couie p. e, nei prati. In 
tiUc stato vuoisi pure applicare al frumento, da che in caso 
opposto corresi pencolo di veder generata la golpe. Ma nei 
prati freddi,,'; inei terreni argillosi giova adoperare letama) 
non affattu. scomposto , perchè sviluppi colla fermentazione.! 
del calore utile alla vegetazione delle piante. Avvi altri casi 
in cui l'agricoltore esporlo dee anteporre il letame fresco, 
cioè quando Inira elle racèolle successive. '. Per esempio al- 
lorché 'Si, setninn- una pianta, ohe dee coprire per più anni ; 
il;Canipp 4 come.Ja medica (ivolg, erba Spagna); allora, vuoisi < 
copi'ire .il letame 'Decente a cQuvpneyqle profondità, appli- > 
cando . aliai super&ciK' letame bradiciil (Mi agrieoitori lom- 
hardi,. alloriehéòitoUMtdono formare un pralO' artilìdale, scp .- 1 
pelliscono nel eampo il letame fresou^l quindi seminano il 
fruu|e«ta$,e'SÌlWU «inw il lrifoglio o altra 

eibp stoppia rimane «1 trifoglio, che, 

CEpS<^ pigpg^ap^i|^i^ igjpl iplame che «i èr:pu(refalto iiel.. 

i h Iti .ijhov>a>: i-t i ■ i ti.! > j 

«porp«re<(( sul campo ? , 

, «T tt M lelapap liquido, come il pop- , 

zìfgero ossia oriuc, si spargono 

in .autunno pei semi 
autpAoaMt in marzo p^ quelli m primavera. Ài prati vuoisi., 
appUpage al finire del,, verno , quando l’erhe germoglianti, 
abbisognano; di Dutrimeoto..!$e,però si desidera, difendere 
i’erberpratajuolc dalle fredde meteore, -allora si, spargerà 
a)t’iU9cir dcH’autunno letame, npn allatto fr.acido e ntcseolalo 
alla 4ccra,! sicché peg le, acque e per la neve possa iosiuiuarai 
ne! terreno. . iin'.'.i.* ■ifiirrr'nT ' .I it];. 

. D. xQmli avvertenze fogliano osservare nello spargere 
il letame ? 


R, La, prima avvertenza è quella dì o^riro tosto il le- 
tame che. si è sparso nel campo, ontle non si perdano neH’a-; 
tmosfera 1 principi , migliori; c però il contadino non deq 
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giammai trasportare una maggior quantità ili quella cho 
può coprire nella giornata. Se è possibile, si sparga in tempo 
nè troppo arso, nè troppo umido , nò quando trac vento. 
Siasi più largo ne’ terreni tenaci che nei caldi, ai quali si 
darà più sovente, ma più scarsamente, onde non nutra con 
esuberanza le piante. Si spanda egualmente nei campi piani 
ma, se sono ineguali, si dia in maggior copia alle parti più 
elevale, poiché la pioggia trasporta al basso le parti solu- 
bili. Finalmente agli alberi non vuoisi porre accanto al 
piede, ma seppellire ove arrivano le piccole radici clic sono 
quelle che succhiano l’alimento. 

CAPO QUARTO 

I • 

DELLA piSPOSIZIONE OA DABSI AL TEIiaE.NO s'i AL PIAXO» 

COME AL COLLE E AL MONTE; DEL MODO DI BENU.UI FBUTTIFBRl' 

I CAMPI INCOLTI, B DELLE SIEPI. 

I . > . ■ 

D. Quali regole dee avvertire l'agricoUoro a rendere il, 
terreno pià fr.vUifero che aia potsibiU? 

, B, La prima regola vuol essere quella di renderlo oriz-- 
zolliate. 1 terreni piani sono i più fertili , perche le acque, 
non trasportano la terra coltivata; onde conservandosi, 
sempre la stessa da più anni lavorata e concimata ^ vie più 
diventa buona. Le teire piauo inoltre sono maglio impre- 
gnate dalle piogge e rimangono iungamcnle fresche. 

La seconda c che i rampi abbiano una figura possibil-j 
mente regolare quailrata o rellangolarey circondandoli con ■ 
j/iulagioni d’alberi o. con fossi giusta la natura del suolo. ' 

La terza è che abbiano i debiti scoli per purgarli dall'acque 
stagnanti. A ciò servono gii acquai, i foaai , le capi lagne \ 
e le foaae cicche. Gli acquai sono i solchi trasversi che ta-- 
gliano la lunghezza delle porche (volg. vr/niizc), e che ri-i 
ccvQiio le acque dui solchi longitudinali c le trasportano nei 
fossi o cavi più profondi alle estremità del campo. Gli acquai,' 
0 i fossi vogliopsi c$(Hirgare annualmente. Sieno r • fossi 
proporzionali alla quantità delle acque che debbono ricevere ^ 
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jriù frequenti, più profondi e più ripidi ne’ terreni arj[ilIosl 
che ne’ lei'j'ieri e sciolti. In questi ultimi si procacci che la 
pendenza delle sponde uguagli una volta e mezzo la profon- 
dità, c che le sponde sicno coperte di cotenna erbosa che le 
sostenga. Le capitagne o capezzagne o carreggiate sono 
specie di viali più o meno larghi che attraversano i campi , 
o sono posti alle estremità e che servono al passeggio de’ 
carri e a raccorre le acque che scorrono dui solchi. Ad evi- 
tare la perdita del terreno, e il dispendio di niantcniinento 
che richiedono i fossi frequenti nei terreni tenacissimi e di 
difficile scolo , servono le fogn« o cieche. Sono cs^e 

fossi larghi e (Vofondi, che mettono nel fosso maestro ser- 
vente di scolo al campo e che si riempiono per In metà in- 
feriore di ghiaje e di sassi e di legni, quindi (>cr l’altra metà 
di terra , la quale si lavora come la rimanente del campo. 
Solo dee avvertirsi di non far cadere sulle fosse cièche la 
piantagione. 

I). Credete voi vantaggioee le piantagioni degli alberi 
e delle vili che dividono i campi arativi? 

R. Io le reputo vantaggiose in lutti i terreni di molto 
fondo, imperocché le radici degli alberi traggono nutrimento 
dallo strato inferiore c non nuocono alla messe. Oltre il 
provento del frutto o della foglia , difendono il suolo dui 
venti e dairalidorc, c lo concimano colle foglie che perdo- 
no. Ma nell' intraprendere la piantagione richiedesi giudizio. 
Ne’ campi feraci, ove è ricca la messe, noeevolc sarebbe al- 
levare molli alberi; tornerà all’opposto negli sterili piantare 
folti gli alberi e vicini i filari, non però tanto che sia tolta 
la ventilazione. Rispetto poi alla scelta, si regolerà l’uomo 
secondo le circostanze. Chi ha prati assai, anteporrà alberi 
fruttiferi, laddove chi manca di foraggio eleggeiù alberi, la 
cui foglia sia appetita dal bestiame. La natura del terreno 
pure farà de.cidere intorno al piantarli più o meno folli , 
onde ombreggino più o meno il terreno, c così pure sa deb- 
bansi allevare più o meno alti. 

D. Quali tono i mezzi di difendere il campo dal hetUame 
a da' ladri ? 
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Le fosse e le chiusure. Le chiusure di muro sono le 
pki sicure, ma assai dispendiose. Più economiche sono le 
siepi, delle quali as^rene due sorte , cioè la siepe morta e la 
siepe viva. La siepe «lortu consta di sterpi e di spine secche 
unite con pali e con pertiche', essa però è poco durevole. La 
siepe viva, cioè formata con piante vive , oltre la maggior 
durata, dà anche il prodotto della legna. 

D. Quali sono le piante adoperate per fare le siepi ? 

F, Furono proposte le siejìi d’alberi fruttiferi piantate a 
(Late distante, innestandone poi i rami in vicinanza e incro- 
rjechiaiidolv servono di difesa. Oltreciò il 

tenne provento ottenuto le ha fatte ornai cadere in obhiio. 
Chi non fosse vago potrebbe piantarle in contine dei poderi 
perchè servano di divisione, e per tale oggetto sarebbero da 
preporsi le siepi di moro (volg. morar). A fare una buona 
siepe voglìonsi piante spinose che soffrano il taglio , per 
trarre da esse il provento della legna. Fra le spontanee me- 
rita la preferenza la spina bianca ( volg^ spiti bianco , ma- 
randcllar (1)) come qaella che presto cresce in ogni terreno 
nè ingombra il suolo con polloni e radici. Si può far siepe 
con polloni cavali dalle vecchie ceppaje , o pure co’ semi 
raccolti in autunno , seppelliti nel verno Ui luogo fresco , 
quindi in primavera intinti per tre o quattro di nell’acqua 
di letame , indi seminali in buon terreno che si avrà cura 
d'iuuafnare. A due anni si tras|Hantano le pianticelle nella 
siepe, secondo un fosso largo e profondo un piede, 
allogandole alternatamente sulle due sponde. Tale siepe 
si taglia ogni tre anni, prima alla base perchè venga più 
folla, poscia a mano a mano si va elevando scapezzandola 
più alla. Quando è vecchia, nei siti vèti si piantano vege- 
tabili d’altra specie, come il rovo (volg. roa, rovcja (2), il 
fùsano 0 fusaggiiie ( v. fusan, beretta da prete (3) ), il san- 
guine (v. sanguena, sangucnella il caprifoglio (v. ban- 
dirolc , niadresilva ) (5) , il carpino comune o bianco 


ì 


l 
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(1) Mespilus monoqyna et Mcspilvs oxyacanthat 
Ì2) Fubus frutkosvs. (3) Evonimus eurnpeus. 
l4) Cvmus sutiyuinea, (5) Lonicera Caprifoliutn, 
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(carpino (I)), e il carpine nero ( carpano (2)) , ecc. Suoni 
a far siepe sono pure 1’ a,:^azzino (ó) , ma ò troppo lento a 
crescere, la marruca bianca o paliuro (v. spina retica o 
campa;^nuoIa (t)), il prugno o prugnuolo (v. brugnolar o 
bromhiolar (5)), il giuggiolo selvatico (volg. zinzolar, spin 
rosso (<i)) i quali si moltiplicano per semi e per polloni, 
ma ballilo il difetto d’ingombrar sovcrebiamente il terreno 
coi molti polloni che mandano. Fra le piante straniere, ot- 
tima è la gledizic o gaggia spinosa (v. giunco marino (7)), 
come quella che forma una siepe impenetrabile : si molti- 
plica per seme ; richiede però buon terreno e profondo. Fu 
proposto anche il lido europeo o italico (8) a rendere stabili 
le siepi, ma esso pure manda molti polloni aH’intorno. 

D. Ditemi di gratta te noi abbiamo terreni irkolti atti 
s renderti fruttiferi. 

R. Noi abbiamo due spedo di terreni incolti : i terreni 
paludosi e i terreni sterili per mala proporzione delle terre 
die li costituiscono e per la mancanza di principj nutritivi, 
come quelli composti di schietta arena o sabbia quarzosa o 
di ciotti di varia grandezza, a’ quali terreni diamo il nome 
di terreni vegri, brughiere, lame, lande. 

I). Piacciavi d' additarmi i mezzi di risanare e rendere 
fruttiferi i terreni paludosi, 

R. Prima che il coltivatore imprenda a migliorare un 
campo paludoso (e intendasi ciò che dico del niiglionimcnto 
d'ogiii alti-o terreno incolto ) una massima essenzialissima 
dee avvertire, doò di calcolare la spesa che seco porta il 
miglioramanto. Il profitto dee non solo compensare le spese, 
ma assicurare un certo guadagno. Deliberatosi quindi di 
eseguire il lavoi’o, questo non si vuole eseguire rapidamente, 
ma a poco, a poco. Nò con ciò intendasi ch’io sia jwr con- 
sigliare a un semplice privato il niiglioranioiito di vaste 

: -I ’.i . I ' ■ ' -i ;- 

(1) Carpinus Betulus. (2) Ottrya vutgnris. 

(ò) Mcspilut Pyracuntha. (t) Xizgphus Paliurus. 

(H) Prunai spinosa. fO) SSisypIius ealgarit. 

(fl)Gìedilschia Iriacanlof. (8) Lycium. eurgpaeuin.. 
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paludi, le quali sono improsc da principi. Cosi s’aspetta allo 
benefiche cure del goveino il rendere fruttifere alcune no- 
stre paludi, come quelle poste fra ia strada di Vicenza e la 
sponda sinistra del fiume, le quali, mediante la sea visione 
gip decretata dai cessato governo italiano d’ un canale ultra- 
versante il fiume, e scaricante nel piano a destra, vedreb- 
Lersi rjdolle in fertili campi , siccome a’ tempi del governo 
veneto avvenne delle uliginose campagne delie adiacenze di 
iloiK' 0 , Tomba, ecc. , per l’opera eseguila del nuovo Bussetto. 

Chiunque ubbia un fondo paludoso do asciugare vegga di 
«coprire la vera cagione che tale lo costituisce. L’acqua sta- 
gnante può provenire 0 dalla pioggia o dai luoghi adiacenti, 
non avendo il fondo gli occorrenti scoli o essendo ineguale. 
In tal coso il rimedio consiste nel togliere le ineguaglianze 
c disporre il campo in pendio e nello scavare gli opportuni 
fossi colatori, c tenerli apeiii espurgandoli ogni unno innanzi 
inverno. Può il rampo sailire dell’umido per essere argillose 
c tenace, sicché larda finca stale avanzata a prosciugarsi. 
1 provvedimenti addotti molte volle servono anche per que- 
sto; chè i fossi scavali a debiti irilervalli ricevono le acque, 
e la terra cavata rialza lo superficie. Ma gioverà sopratlulio 
aggimigere in tempo di gelo delta sabbia o della ghiaja', la 
quale, sgelandosi il terreno, vi si mescola e lo corregge. Ta- 
lora le acque vi covano per uno strato argilloso che imiie- 
disee di trapelare. Se esaminato attontainenle, si trovi ad 
esso sottoposto altro strato sabbioso o ghiajosn, come sovente 
occorre, si potrebbero aprire qua e là dei pozzi, coi <]uali 
coniuniclieranno i fossi colatori parziali che metteranno nel 
fosso maestro. Assicurato lo scolo al campo, si eslir|)eranno 
tutte le radici , si scorteccerà superficie, e si torraiino le 
ineguaglianze. Colle cotenne erbose si formeraimo nel mmlo 
già addotto qua e là fornelletti, entro a* quali si porranno le 
radici, gli sterpi e lo torba, che sovente rinvicnsi nc’ pre- 
detti luoghi , e vi si appiccherà fuoco. Rairreddalc le egucri 
6i spargeranno ; quindi si prenderà a seminare. L’abbrucia- 
menlo è necessario a liberare il fondo dai molti inselli 
dalle radici" delle erbe infeste, non che dalla torba, lii caso 
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contrario si seminerà tosto non già a frumento, che difiT- 
diluente potrclibe prosperare, ma a qualche legame o a 
biada lavonindo il terreno a porche C vanìxtej eìevate e 
larghe. Nel scgueirte anno potrassi tentare la coKivazionc 
•lei grano turco, come quella che richiedendo il lavoro rei- 
plicato (Jdia zappa, alza molla terra sepolta , e la espone al 
eoiitalto dall 'atmosfera a nMgliorarsi. Appresso vie più ras- 
sodandosi il terreno si potrà coltivarri il grano. 

Altri potrebbe, eseguili i lavori prc|>aratorj , tentare k 
coltivazione del riso. Che se non è possibile assicurare lo 
scolo , si destinerà il terreno a foraggio di valle , cioè a ca- 
rici (volg. carezze (1)), ovvero alla piantagione d'alberi 
rhc prosperano ne’ luoghi unsidi , come salci ( salgar (:2) ) , 
pioppi (piuppc, nlbare (3)), ontani ( oni, ouizzi (4^ ) scavami» 
a tal line tanti fossi paralleli. t*er tal mezzo col volger degli 
anni viczi migliorandosi il fondo e per Tevaporazione accre- 
sciuta dalle foglie e per k’ iunalzaiucnto prodotto dalla loro 
caduta insicioc ai corpi estranei nuotanti nell' atmosfera e 
trattenuti dulie froiidi. Finalmente ne avviene che si sanano- 
i terreni paludosi posti in viciiiuuzu de’ fìumi colf intro» 
durvi le torbide, lo che rhiaiuasi colmar». 

U. iìrumtrei che mi tylcQUule eiletamente eh» cola in~ 
tcadcii per colmare^ e come dee eie^uirii la colmata ? 

R. S’ intende rinnsizaniento de’ terreni ba.ssi per mezzo 
d’una ben regolata introduzione delle acque torbide de’ 
fiumi, (li torrenti, o anche delle strade, le quali acque, du- 
posta clic haiuio la terra , si sogliono deviare , per fante 
rientrare a tempo op|>ortuno tante volte, quante sono nei'es- 
sarie a ottenere l’ intento. Le colmate si possono fare ri- 
strette o parziali, e a tùime aperto o sia in grande. Nel primo 
caso apronsi delle bocche sulle sponde del iiuiue, e s’ inviano 
le acq^ue nel campo ; chiarilicate che sieuo, si lamio siorrere 


(1) Carex acuta. Ci riparia, & paludata, C.rccuroa, 
' ntaolUf C Airla, C. vetcicaria, eie. 

(8) Mix^ alba. Popvdut nigra.- 

(4} Almi» gMiaota. 
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prr gli scoli. Si sogliono anche scavare delle fosse che ven- 
gono colmate dalle torbide , e che scavale di nuovo alzano 
e concimano il terrenoi. Se le acque scorressero rapidissimej 
sicchò portassero eiottoh' o ghiaja, è mestieri frenarne l’im- 
peto con una smpe o steccato di poli e fascine. 

Per eseguire la colmata a fiume aperto ^ la prima cura 
sarà di vestire la sponda del fiume di folla ed estesa mac- 
chia o siepe viva, atta a nifrangcrc Ka velocità della corrente 
in modo <-hc deponga le lualcrìe gravi o sterili prima d’ i- 
nondurc la cainpagna, ed ivi porti solo la terra inigtrure a 
colmarla. Piantata che sia la folta macchia, s'innalzeraiuio » 
debite dislanec nella eampagna degli argini non paralleli, ma 
trasversi al corso del liuine, e alti inr modo che non sieiio 
giammai superali nelle alluvioni. Si prolungheranno fino al 
punto ove si estendono le piene, e sul confìne s'eleverà altro 
argine che tultn circondi il terreno da cohnarc. Io non posso 
non raceomandare con fervore questo metodo iu luogo degli 
argini che si eostruiscoiio paralleli al corso de’ lorrenli « 
fiumi a difesa delle campagne adiacenti. Tali difese sono ri- 
prn\’a(e da’ modenW scrittori , come quelle che sono d’ ua 
vantaggio a(>pnrenle e poco durevole; imperocché mentre 
rubano ai campi adiacenti le benefìche colmate che li ferti- 
lizzano colla belletta , K privano a un’ ora del vantaggio 
dello scoto, alzandosi a mano a mano il letto del fiume. Ab- 
biam pur trop|M) frequenti escnipj di tale avvenimcolo in 
varj nostri fiumi e lorremi, il cui letto è più allo delle cain- 
paglie adiacenti. GK argini |>arailcli al corso si vogliono co- 
struire solo nd case che il fiume minacciasse rovinare, o co- 
prire di sassi 0 di sterili arene lu caoqiagna, o le impedisse 
di scolare. 

NcU’eseguiro la colmata vuoisi principiare (bilie porti più 
alte, e a mano a inano recarla alla palude. E poicltc le parti 
jHii jirossiinc ol fiume sono le prime ad innalzarsi, per di- 
stribuire la colmata anche alle lontane si aprirà una fossa 
non molto profonda fra la macchia che veste la sponda a il 
rampo; c da questa, per mezzo di fossi paralleli, si condurrà 
la torbida alle parti lontane. Cos'i operando, vicn egualmente 
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distribuita la belletta fertile; o dove anche il campo fosso 
seminato all' epoca della colmala, non nc sentirebbe danno. 
Oltracciò colali fossi, facendoli scolare fuori del circondario 
arginalo , serviranno a rasciugare le parti più basse della 
colmata, nelle quali stagnando l’acqua nuocerebbe alla salute 
de’ contadini. Kasciugala la colmata si torranno le ine- 
guaglianze, aprirannosi gU scoli opportuni e si disporrà il 
terreno a coltivazione con le regole già addotte. 

D. Ditemi ora il modo di disporre ad utile coltivazione 
i terreni incolli detti vegri o brughiere ? 

R. La prima cura del coltivatore clic possegga fondi di 
tal fatta dee consistere nell’ esaminare quale sia la natura 
dello strato siiperliciale e del sottoposto. Un tale esame gli 
servirà di regola per addattare le piante al terreno , e scor- 
gerà che pochi sono i icrreni incolti inetti a dure un qual- 
che ricolto. Se il teri-eno sia di pura sabbia ignuda di piante 
uno de’ mezzi utilissimi a renderlo fruttifero sarà ilcoluuu'lo 
con terra argillosa condottavi dalle acque. Dove un tal 
mezzo non possa ottenersi , si osserverà se siavi sottoposto 
uno strato argilloso, che si potrà portare alla superficie col 
lavoi-o. Soverchiaiiicnte dispendioso sarebbe il migliorarlo 
con argilla Iraspcd.ata da’ campi vicini. In tal caso si tenterà 
piuttosto di renderlo prato.- Se sia atto alla irrigazione, sarà 
facile ottenere l’intento: tultavolla anche senza irrigazione, 
coi letami soprattutto , se resi liquidi con acqua cd orina, si 
riesce a coprirli di cotenna erbosa. 

Ma il campo può essere sterile perchè soverchiamente te- 
nace : allora si emenderà con calce o con sabbia o con 
ghiaja, che sovente trovansi sottoposte. Talora la sterilità 
proviene dal riposare lo strato supcriore sopra altro strato 
argilloso tenacissimo. Abbiam già ricordato che non essendo 
grave il dispendio, potranno scavarsi fossi o pozzi profondi 
che diano adito alle acque stagnanti. Sotto lo strato supe- 
j'iorc sterile rinvicnsi talora, alla profondità di qnalciie piede, 
alli'o strato fertile. Si potrebbe in tal caso piantare un bo- 
*co. .Anche i terreni soverchiamente sassosi potranno coprirsi 
d’alberi. Dico però sovcrcbiumcutc sassosi, mentre se i sassi 
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non sono molli , e tuona sia IMiidole del terreno, torna il 
raccoglierli e sotterrarli sotto lo strato coltivabile o traspor- 
tarli sul margine del campo, ove serviranno di difesa. 

Se lìiialiucnte il tei rcno fosse ingombro di sterpi e radici 
di male erbe, queste si voglioito estirpare e trasportare al- 
trove, ov'cro abbruciarsi nel campo, quando fosse tenace. 
Se il terreno incollo sia di buona qualità o sciolto, allora 
si rovescerà la cotenna eibosa con lo zappone o coll’ aratro, 
s’ò possibile, affinchè eorrompemlosi e volgendosi in terric- 
-t-io iugrassi il terreno. Quindi se ne intraprenderà la colti- 
vazione seminandovi prima dei legumi^ poscia passando ad 
altro. 

D. Quale disposizione si dee dare ai terreni di collina ? 

B. Poiché il terreno per le ragioni addotte tanto è più 
iruttifero quanto è più piano , ci studieremo di disporlo iu 
tanti piani o scaglioni , sostenendolo con argini di terra o 
di muro, regolandone la distanza e l'altezza secondo la 
maggiore o minore pendenza del colle , e avuto riguardo 
utile località , alla natura dei terreno e al genere di coltiva- 
zione, che SI dosidcru intraprendere. 

D. Quali cautele vogliousi avere innanzi dar opera a 
4ali lavorii 

R. Vuoisi pensare a deviare le acque piov.àne e quelle 
che nascono spontanee nella parte superiore del colle , in 
nitido che non trabocchino e apportino rovine, e seco stra- 
scinino il sottile strato di terra coltivabile. Ciò si utliene 
:se.ivando sulla sommità un fosso largo c profondo giusta la 
quanlilà dcH'acqua clic dee ricevere. Un tal fosso dee scor- 
rere quasi orizzunialmenle dandogli un pendio di cinque 
once (quattro decìmetri in circa) se il terreno è sciolto, e 
di otto once (sette decimetri ) se forte e coiiipallo per ogni 
•cento piedi veronesi (o in circa trentaquatlro metri) di lun- 
ghezza. Raccolte di (al guisa le acque superiori , si fanno 
scaricare in modo che non danneggino il terreno sottoposto, 
in qualche acconcio sgrbatojo per molti usi. Che se grande 
fosse riinpcto e copiose le acque, si divideranno in più rami 
•o s’ànliodurranno in un acquidoUo 0 frumc vicino, 

PoUiiiL Cutech, jiurm -5 
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Di Come $i procede allaeo*trui!one de' piani o scaglioni^ 
R. Si comincia dalla radico del colle, ed ivi si pianta il 
primo imbasamento, elevando un argine alto in circa due 
piedi , distante sei piedi, dalle radici del poggio , se questo 
sia molto ripido, a maggiore distanza se sia meno. Questo 
argine formerà il primo piano o scaglione.. Gli altri piani 
cil argini successivi si proporzioneranno nella loro estensione 
c altezza alla quantità della terra , alla inclinazione che la 
piaggia di mano in mano presenta, conservando sempre la 
linea trasversa , opponendo cioè sempre 1’ argine al pendio 
della piaggia (1). Ciascun argine dee avere inferiormente un 
fossetto largo e profondo due terzi di piede per servire di 
scolo alle acque , con la pendenza indicata versoda parte 
ove sono dirette le ncque del fosso supcriore o in altra 
jwrte se più torna. Tengasi modo perché i fossi non corrano 
mai in linea retta, nè formino angolo: ma a togliere la foga 
delle acque si scavino in figura convessa o a mezzo cerchio, 
seguendo però sempre la scarpa del ciglio.. Ogni argine dee 
avere la scarpa o inclinazione di almeno mezzo piede per 
ogni piede d’altezza. Nello scavare il fossetto si getterà Ir 
tcj'ra sul piano superiore, per rendere il terreno vie più 
orizzontale. Ad ogni piano poi si dee conservare nei lavori 
successivi un declive di due once per piede se il • terreno è - 
tenace ; che se è sciolto, basterà mezz’oncia ed anche meno. 
D. Di quale materia ti possono costruire gli argini ì 
R. Si costruiscono di terra , e diconsi cigli o ciglioni , 
ovvero di muro o di sassi uniti insieme da cemento, ovvero 
senza cemento, e in quest’ ultimo caso dai nostri diconsi 
marogne. A formare le ciglie stabili e a renderle erbose si 
jwngono tante piote o colcnue erbose l’una sopra, |t altra. 
Se si mancasse di cotenne convien seminare sui cigli delle 
semenze d'erbe pratajuole in autunno o in primavera. Nel 
costruire i cigli si dee percuotere la terra con la vanga o 
con un maglio, e i nuovi si vogliono osservare di frequente. 


(1) Nei colli non molto ripidi i nostri sogliono tenere la 
Jisutnza d’incirca quaranta braccia da un ciglione all’ altro» 
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specral mente dòpo le piogge, e si porrà cura a tenerli erbosi 
onde l'aequa non levi terra. I muri con cemculo e le maro* 
gne sono più dispendiose de’ cigli, e non danno l’utile dd> 
l'erba; ina in alcuni luoghi non può farsi senza. Nulle buone 
esposizioni in oltre possono fra le funditurc vegetare i cap- 
peri, e dare un qualche compenso.- Dove le circostanze por- 
tino di fare i inuri, abbiasi cura nello scorre giudizioso la- 
voratore , essendo opera- che richiede discernimento neliò 
scelta de’'s:issi ,- nella loro disposizione e nel> dare al muro> 
la convenevole scarpa e ullczza.- 

D. Sarebbe. uUle formare dei piani o teaglioni anche' 
nei buschi e pascoii uuturuli di munlot 

R. Sarebbe utilissimo-' a rimediare ai guasti delle acque' 
nei terreni scosersi , le quali seco trasportando il sottili:' 
strato di terreno coltivabile lasciano 'scogli ignudi. E però si- 
pianteranno delle siepi irasverse, tilte e tenute corte, ripe- 
temhde a maggiore o minore distanza secondo la maggiore 
oiminorc iiielinazione.. Le terre tra.sportate dalle piogge-, 
arrestandosi a tali siepi, alzeranno il suolo dalla parte sujie-- 
riore , e a mano a mano andi-minosi formando i piani. Di 
tal guisa anche i terreni incolti e inutili si vestiranno di co- 
tica erbosa, e col volger degli anni potranno sostenere piante - 
boscherccc*. - 

D. Come si soccorre ai progressi delle frane che minao 
ciano di firmarsi ne' colli per lo smoUltre dèi terreno^ 

R. Consigliano alcuni di contrapporre alta fì-ana un robu-- 
sto muro; ma essi male s’appongono. Perocché se il muro' 
è più alto delle ninterie che si slàecano , qpcstc col perenne 
secuinulamcnio' c col jmiso lo rovinano; se più ' basso , hi 
frana lo sormonta c segue il suo corso. Vuoisi dunque 
osservare la cagione di tal danno, la quale suol essere l’u- 
midità spontunea..e interna dèi suolo , derivala dai gcinitivi 
o polle. Il mezzo più sicuro è di tagliare la vkt a tali go- 
luitivi aprendo dèlie fogne c dei fossi della profondità oc- 
oorreulc, jicr ruccoglfcrc le acque interne c seguire diligen- 
temente le vene, e guidarlo al condotto più prossimo. 
ppròil gemìtivo fosse tenue, potremmo valerci di mezzi pjòt 
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facili e di miaorc spesa, piantando alberi e arbusti che le- 
ghino il terreno. O^ui lavoro poi dee farsi prima che il 
guasto sia irrcmcilinbile, onde U spesa non vada perduta. 

It. .-luvj altre dilitfcns,e da praticarsi nella coltivazione 
de’ colli e de' monti ? 

R. Avvene due, che non si vorrebbero giammai obbliare. 
L’una, a cui l’autorità pubblica dovrebbe por mente, è la 
costruzione di nuove strade e il rassettamento delle antiche. 
Le «trade dei colli e de’ monti nostri sono in pessimo stato. 
Sono anguste, dirupate, più basse de’ campi adiacenti, siecliè 
servono ad essi di scolo. Ad ogni pioggia precipita in esse 
a foggia di torrente raccjua, che le rende vie più impratica- 
bili, e corrodendo terreno apporta rovina c distruzione. Sieno 
duni^ue rialzale e ampliate, c si munisi-ano lateralmente di 
fossi colatori. Ognuno poi comprende di quanto vantaggio 
sarebbono tali strade per lo spaccio c la eondolla partico- 
larmente delle legna che è il massimo, anzi l’ unico provento 
di molti nostri monti. 

O’ altra diligenza è la economia dell’ acqua piovana. Una 
delle maggiori lagnanze che odesi tuttodì dagli abitatori de’ 
colli è la mancanza dell’acqua. Nelle lunghe siccità veggon 
essi perire d’arsura le loro più care speranze. Pongasi 
«dunque cura a trattenere l’acqua di pioggia. Non si dimen- 
tichi giammai nel lavoro di fare i solchi orizzontali o sia 
trasversi al pendio. Nei terreni sciolti arenosi scavisi un 
solco profoinlo nella parte supcriore dei filari degli alberi, e 
non sotto, conui ho veduto fare qualche contadino che poco 
si intende dell’ arie sua. Con tale pratica prcparcrassi una 
piccola conserva di fluido alle radici, e sch, virassi il danno 
che recano le acque, precipitando contro i cigli e le inaro- 
gne. Oltracciò voglionsi qua e là scavare nei luoghi ojipor- 
tuni ampie fosse per ragunare le acque. Un laudevule esem- 
pio ne prestano gl’ industri coltivatori dei colli prossimi alla 
città e di Valle Dunnica in ispccie. La spesa non è somma, 
massime se rinvieitsi un luogo argilloso , e i vantaggi sono 
^moltissimi e preziosi. Oltre il maggiore di servire di irriga- 
zione, i puzzi c le sorgenti forniranno acque perenni od 
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aLbevcrare rarmcato ; si frena l’ impeto stesso delle acque; 
si raccoglie la belletta piagne che seco strascinano le piogge, 
colla quale reiulcrannosi fertili sabbie sterilissime. E perchè 
il serbatojo rapidamente non si riempia di limo , scaverà 
ravveduto coltivatore un’antifossa. Finalmente ne' margini 
delle conserve potrà egli allevare piante palnslri importantis- 
sime che è costretto provvedere al piano, come salci, pioppi, 
ontani (volg. oni ), da’ quali avrà vimini, pali c legna dolce. 

C.VPO QUINTO 

DEL LAVORO E DEGLI STRl'HE.NTI AGUARf. 

D. Che iiiicndrte por Incoro ? 

R. Il lavoro è quclfa operazione per cui dividendo e at- 
tenuando il terreno, si rende atto a compiere il suo uffici» 
di nutrire le p'ante. 

D. I/iflicatemi i oantngrp del lavoro, 

R. Il lavoro solleva il terreno e rivolge le parti inferiorf 
al contatto deH’atmosfcra onde s’ impregnino de’ principj 
ntili alla vegetazione, nuotanti nell’aria; favorisce la ger- 
mogliazione dei semi , ed apre la strada alle tenere barbo- 
line; distrugge le mal’crbe e gl’ insetti, c ne disperde le 
uova; agevola la scomposizione del letame, e dà l’adito alle 
acque e ai sughi nutritivi, onde discendano al basso e se ne 
imbevano le particelle terrose. 

D. Quali sono le regole per ben eseguire il lavoro? 

R. Ad eseguire rettamente il lavoro vuoisi innanzi lutto 
por mente alla tempra del suolo. Un terreno sciolto, leg- 
giero, quarzoso e calcare richiede minor lavoro e meno prò- 
fondo, perche facilmente lascia svaporare i principj alimen- 
losi, laddove ne vuole più il terreno argilloso ad agevolare 
lo scolo alle acquo, c sminuzzare le glebe. La quantilfr de’ 
lavori deesi in oltre regolare giusta' la maggiore o minore 
uettezza del fanipo , e il sistema di coltivazione. I terronb.. 
furti vogliousi arare ora alquanto più , ora alquanto menu* 
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profondamente, imperocché arando sempre alla stessa prò* 
tfondità si forma per la compressione inferiormente uno strato 
duro che non lascia scorrere le acque. Si dovrà por mente 
alla grosscz/.a c alla natura dello striilo supcriore, non meno 
■che del sottoposto. Sedi superiore, poniam caso, fosse-sciolto 
•e il sottoposto argilloso o ricco di principj nutritivi, l’agri- 
'coltorc esperto .potrà proTondaiido l’ aratro migliorare il 
fondo. Nei colli ove lo strato cólfivaTiile è sottile non ■si 
■vuole affondare l’aratro, per non rovinare il campo. Final- 
mente si deve prufondars il l»A'oro‘prn o meno, secondo che 
'le piante-che si vogliono coltivare abbiano radici-più o meno 
Junghe. 

'D. In quale ftagione li deve eteguire il lavorai 
K. I lavori che riescono j)iù giovevoli sono quelli eseguiti 
nel cuor delia state e dèi verno; imperocché il calore disecca 
J’erbe malvage, e il freddo polveriz-za le glebe e nnima-'za 
gl’ insetti. In generale però il contadino dee regolare -i suoi 
.lavori giusta il genere-di cullkvazioiie, a cui destina il fondo*; 
avvertendo :però di lavorare i terreni forti sempre por tempo 
>si in primavera come in autunno, cioè in febbrajo Innanzi 
che i venti indurino il suolo, e In settenibre perchè iiealor 
'del sole abbia possanza a far germogliare i -senii. 1 terreni 
‘freddi e umidi poi si lavoreranno a primavera avanzata. 

D. Quali tono glielrumentii più comuni dell' agricoltura^ 
R. Sono l’aratro, la vanga, lu -zappa, ì\ bidente, VerpicOy 
lil rastrello, il pennata, la falce, e il carro. 

D. Che cosaci l'aratro, e quali tono le tue partii 
JR. L’aratro (volg. versar) è'Io strumento più prezioso a 
.lavorare il campo, imperocché vuoisi che con esso si ese> 
guisca in un giorno il lavoro di ventiquattro uomini colla 
■vanga. Le parti principali sono la base o ceppo, o sia il 
corpo che termina anteriormente in un’ appendice delta den- 
tale, alla quale è commesso il vomero fv. gomcr) eh’ è 
■ quello che squarcia il terreno e forma il solco: la stiva o 
'manico composto di una o due braccia, con cui l’ aratore 
dirige l’aratro, il timone o bure o freccia f vol. pertega 
.perftN/a/) il quale è corto (volg. pertejro} noli’ aratro col 
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ftrrCllo (o biròccio o barizzol), e si connette con un. piuolo 
olio scannello delle ruote ; ed è lungo (volg. perlegut) nel* 
l'aratro senza carretto, e si appoggia sul giogo , oppure si 
allaeca al giogo per mezzo di una catena munita d’uncino. 
Attaccato al timone avvi il co//ro, che taglia perpendicolar* 
mente il terreno e schiude la strada al vomere, e finalmente 
a un lato e talora ai due lati di ll’anitro ivi annessa un’ ap- 
pei.dice o tavola detta orecchio o rovetcialojo fvolg. asso), 
c serve a rovesciare la lena sollevata dal vomere. 

D. Tutti gii aratri tono formati net modo che mi avete 
indicato 7 

P. No certamente avendovene molte varietà. Avvi l'aratro 
col carretto e senza, l’aratro senza eoltro o con uno o più 
coltri, con una o due orecchie, o senza orecchie, con ma* 
Dico semplice o doppio. Anche nella nostra provincia ab- 
biamo diverse varietà. Il più comune nei contorni della citt.à 
e nell'alta provincia è quello col carro (barrixolj, e con 
arco (arcon) alle ruote per non offetidere le piantagioni, 
privo di coltro, a doppio manico, e a doppie orecchie (atte) 
piane e verticali. A questo aratro si può togliere il carretto, 
e cambiare il limone corto in altro più lungo (pertegal) 
che appoggia sul giogo, e si levano una o ambedue le orec- 
chie, e cosi si adopera quando si vuol coltivare la terra già 
dirotta. Abbiamo oltracciò Del Colognese c in altre parli 
della bassa piaiHtra l'aratro col coltro più o meno lungo c 
largo, con vin solo rovesciatojo, ora a dritta dell’ aratro, ora 
a sinistra, non piano come nell’aratro dianzi descritto, ma 
curvo all’ infuori onde rovescia meglio la terra ; e un tale 
aratro ora adoperasi col carretto, ora senza. 

D. Quale credete il miglior aratro 1 

R. Se domandiamo i contadini delle diverse parti della 
provincia , ciascuno preferisce il proprio , non avendo altra 
regola che l’abitudine. Però nella scelta è da por mente 
alla natura del terreno da coltivare. Ne' terreni forti, come 
nel Colognese, vuoisi aratro pesante con vomere ben ta- 
gliente, con baso o corpo stretto e con un solo orecchio pcr- 
chà più leggermente penetri nel solco, col coltro che agevoli 
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la Strada al vomere, col carretto che allevia la fatica 
buoi, e con doppio manico onde il contadino possa meglio 
regolarlo. Ne’ terreni sciolti all’opposto useremo un aralra 
a base più larga e più leggiero, potremo far senza coltro, 
senza carro , e valerci ben anco d’un manico solo. Quello 
che a mio credere noi dobbiamo modificare, si è l'aratro 
più comune, cioè a doppie asse o rovesciatoj , il quale afla- 
lica troppo i buoi perchè troppo largo, onde avvi molta, 
confricazione, e muove molla terra senza minuzzarla e rove- 
sciarla esattamente, perchè sono i rovescialo/ piani e verticali- 
*«li svan'aggi poi sono maggiori quando si adoperano in 
terreni forti, comprimendo colla larga base il terreno sot- 
toposto. Anche nell’ aratro senza carro una modificazione 
vantaggiosa sarebbe il non fissare il timone (perlegai) al 
ceppo immobilmente, come si fa comunemente, sicché il 
coltivatore non può profondare più o meno il solco secondo 
il diverso genere di coltivazione, ostandovi la cima del ti- 
mone stesso che appoggia sul giogo. Dovrebbesi pertanto 
lasciare l’aperlnra del ceppo, destinata a ricevere il timone, 
larga abbastanza per potervi far passare un cono sopra e un 
altro sotto, e cos'i abbassare o alzare il timone secondo il- 
genere di coltivazione che il contadino intende dare al pro- 
prio terreno; oppure adottare l'aratro usato in varie parti 
di Lombardia, il cui timone non appoggia sul giogo , ma è 
ad esso connesso per nna catena di ferro munita di uncino 
sicché il bifolco può abbassarlo ed elevarlo a piacere. 

D. Quali avvertenze dee avere il bifolco ad arare bene? 

B. D’incominciare ad arare dai lati della porca ^vani zza/ 
e non dal mezzo, di arare fìtto o spesso, cioè di squarciare 
poca terra per volta, di arare per dritto c per traverso dove, 
le piantagioni il comportino, e di fare i solchi o sia le divi- 
sioni delle porche dritti per agevolare lo scolo delle acque- 
Per tal fine i solchi non voglion essere molto lunghi e a 
debite distanze dovrannosi formare dei solchi trasversali o 
y .acquai che mettano a una capilagna o acquidollo. 

D. Che cos' è la vanga? 

R. La vanga è uno stromento composto d’ un manico di 
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Tr?no , ailir coi eslrcinilà avvi una- pala o fasira di ferro- 
piatta, coll’estremità inferiore tagliente e di figura ordioa-» 
riamente rettangolare o ad angolo curvilineo. Ad agevolare 
il lavoro avvi talora confìtta nel manico un’asta di ferro 
detta il vangUtf su cuf posa il piedi; il lavoratore per con- 
ficcare la vanga profondamente nel suolo. Avvi una varietà 
di vanga detta badile , rotonda nella estremità e poco ta- 
gficntc; e serve a trasportare la terra e a nettare f fossi e i 
solchi. La vanga sarebbe da preferire all' aratro , dove la 
popolazione bastasse a coltivare con essa le campagne , im- 
perocché- non avvi strumento che rivolga e minuzzi sì bene 
h> terra; ond’ è propriamente fo stromcirto dek’ ortolano. Si 
dee scerre la vanga poco- pesante, larga e rettangolare o 
terminata ottusamente nei terreni sciolti, acuta e greve nei 
terreni argillosi e sassosi, lunga-e piccola nei terreni vallicosù 
Il primo precetto che si prescrive nel lavorare a vanga è 
<M profondarla più a perpendicolo, quanto più il terreno è 
forte e tenace ; c il secondo di prendere poca terra per volta 
e sparpagliarla bene. Per fare un buon divelto o scassato 
sogliono i diligenti ortolani aprire un- fossetto gettando la 
terra cavata dii una sola banda. Levano quindi la terra 
daU'altra banda e la gettano nel fossello e Io riempiono, 
nienlreno aprono un nuovo, e cosi proseguono siuo al fine 
deU’ajuola. Perché un tal lavoro riesca bene, é necessario che 
la terra non sia né troppo asciutta, né troppo umida. 

Chiamasi /jtlu la profoniìilà del lavoro della vanga. Quindi 
lavoro a due filtef o anche a due mani o puntate di vanga 
è quando sotto il primo divelto levasi un altro strato di 
terra, o sia formasi un secondo divello. i»- ■ 

J). Ditemi quel meglio che sapete della zappa, 

R. La zappa o marra consta- pure d'una lastra di ferro 
unita ad angolo all’ estremità di un manico, e che serve e 
imioverc la teri.i meno profoiidamentc , p dove .non si può 
adoperare la vanga. Avvenc di. diverse maniere. La. zappa 
larga usala per favorare i terreni senza sassi c a smuover^ 
molta terra è quella, onde si coltivano le nostre risaje val|i* 
cose. Quando ù grossa e- pcsaute la. dicono iappoua-. Avf| 
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‘il $archìello o zappetta da muovere superfìcinlmcnle e nct> 
iarc il terreno intorno al piede delle piente semea oITcndere 
le radici. A^'\'i la zappa detta bidente perchè divisa in due, 
•e serve nei luoghi sassosi, e per lavorare intorno all’erba 
negli orti. Avvi la zujtpa composta , cioè che ha il manico 
conficcato nel mezzo della lastra-, la quale da una banda à 
-più larga pei terreni senza sassi, dall’ ultra ristretta pei tcr> 
-reni sassosi. 

D. Indicatemi l’erpice e l’uso suo. 

‘B. L’ erpice è lino slrumcnto che serv'e a uguagliare tl 
‘terreno, a sminuzzare vie più le zolle già rotte dall’ aratro , 
e a liberare il campo dalle radici infeste. A>'vi l'erpice liscio 
-detto da alcuni scalone e il dentato. Il primo consta di due 
Iravioelli -lunghi in circa cinqué piedi , distanti fra loro un 
piede , e congiunti insieme da due altri legni trasversali e 
serve a comprimere ed eguagliare la superficie del terreno. 
11 secondo consta di Ire o quattro travicelli distanti tra loro 
in circa mezzo piede , e connessi con legni trasversi. Ad 
ogni travicello è conficcata una serie di denti rotondi o schiac- 
ciati, disiti in modo, che quelli conficcati nel primo travi- 
cello noli rispondono a quelli del secondo, ma alternanoi 
Avvi una specie di erpice, da alcuni annoverato in fra gli 
aratri , il quale invece di denti consta di piccoli coltri 0 
'coltelli taglienti Tetti o adanchi, e si adopera in alcuni paesi 
per coltivaie i divelli di bosco ove sono radici profonde le- 
gnose ed anche per rompere la cotenna dei vecchi prati. 
L 'erpice dentato è uno stmmento troppo da noi trascurato. 

D. Ditemi qualche cosa intorno agli altri strumenti. 

R. Il rastrello serve all’uso dell’erpice, cioè a sminuzzare 
-la terra, e a nettarla dalle radici. Ha un manico alla cui 
‘estremità è un travicello trasverso in cui sono conficcali 
. denti di ferro ‘O di legno. Il cilindro o rotolo o borione è 
un grosso cilindro di legno atto ad eguagliare e comprimere 
4 11 terreno presso la radici dell’ erbe state scoperte dal gelo. 
^11 carro è un arnese a tutti nolo che serve a trasportare i 
. generi. Il carro ben fatto dee avere quattro ruote disposte 
|In modo che segnino esattamente due linee per alleviare la 
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Talica a’ buoi. In alcuni luoghi sono le ruote particolarmente 
le anteriori troppo piccole e non proporzionate alta rimanente 
grandezza della macchiiin. Un tal difetto è più hiasiinevolo 
nei terreni argillosi ed umidi, sicché rimangono esse sepolte 
nel fango. Se il carro fosse più ulto, menu ulTuli< licrebbcro 
i buoi a strascinarlo. La carriuola o carrella è un piccolo 
rarro a una ruota sola , che scpse al trasporto dei sassi c 
della terra. La barella è una tavola portatile che serve ai 
medesimi usi. 11 pennato (volg. focaia, potaroloj è uno 
Strumento di ferro adunco, tagliente dalla parte concava, e 
che serve a potare te piante. In altri paesi è in uso un pen- 
nato, che sulla parte convessa ha ima prominenza quadran- 
golare tagliente detta eresia , la quale fu le veci di scure. 

• rt'tlo vana cosa il descrivece, 'perché notissimi, la scure o 
vccella ; la forca destinata a tnisportai-e il letaiàie , le pa- 
glie , ecc..; il vaglio per separare i grani dalle mondiglie ; 
la pala per tramutare varie cose; V innaf/ìatujo o braccai 
vaso da innaftiare necessario all’ortulano, fornito d' un collo 
bucherato, mercè il quale si fa cadere l’acqua a modo di 
7>ioegia ; la scala a tre piedi o trespolo (volg. cavalletto J 
per potare e raccogliere la foglia c i fruiti degli alberi ; la 
falce fiennja e la falce a mano o falciuola-. Solo farò dis- 
tinto cenno della falce Oeiiaja col raccoglitore per mietere 
il grano più sollecilamenle e comodamente e schifundD 
niollc malattie cagionale dalla maniera incomoda di mietere 
colla falciuola , e a un tempo raccoglierlo e impedire che 
Cada, ma si appoggi a quello ancor ritto, sicché un ragazzo 
con tutta fainlità ne forma mannelli. A lai line si commettono 
al manico due bastoncelli distanti mezzo braccio dalla falce, 
ai quali alcuno aggiunge anche un pezzo di grossa tela. De- 
gli altri arnesi basterà recare il nome , e sono lo stuoje , i 
graticci, i cannici ( volg. arelie J , il trapiantaliyo, la caa- 
xuola 0 mestola, la sega, le oorhe o ceste, occ. 
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CAPO SESTO 

DDl METODI 0 SISTEMI DI COLTIVAZIONE. 

D. Qiiult sono i principali metodi di coltivazione? 

S. Si possono ridurre a due , quello detto dei novali o 
marjf/csi, e quello a vicenda o rotazione. Dicesi metodo de 
novali quello che lascia annualnicntc un quarto, un terzo, o- 
più del podere senza coltunc che diccsi in riposo , e l erbe 
elle cresconvi spoulaiiee servono di pascolo al bestiame o si 
rovcsoitnio coll’aratro. Dicesi rotazione agraria quella che 
non lascia veruna parie di terreno in riposo, ma tutto viene 
iMifiualmcntc coperto , succedendosi diversi ricolti con una 
regola costante. A due specie si riducono le rotazioni co- 
nosciute L’una è quella per la quale tutto il podere è di- 
viso in due, tre o più porzioni, che vengono annualmente 
coltivale con una vicenda di generi regolare f sicché in ter- 
mine di due, Ire o più anni tutto il podere ha alimentato 
gli stessi generi. L’altra è quella che lascia una porzione di 
fondo a prato stabile , e divide il rimanente in due o tre e 
più porzioni, che si coprono di differenti generi con una vi- 
cenda di due o tre o più anni. Quest’ ultima è quella se- 
guita quasi universalmente nella provincia veronese. 

D. Credete voi vantaggiosa la coltivazione a novaleì 

R. Io credo anzi , che generalmente sia nocevole , la- 
sciando una parte di terreno ipinsi infruttifera. Uno dei 
motivi che si adduce a favore di tale costumanza è la mas- 
sima che i campi s’ affatichino per le annuali produzioni, e 
però abbisognino d’un riposo fecondatore. Ma i concimi e i 
lavori sono ciò che costituiscono propriamente i campi fer- 
tili , e un terreno ben concimato e lavoralo non si stanca 
giammai, sperienza degli ortolani ciò conferma irrefraga- 
bìlmenle, mentre nell’inlero corso dell'anno seminano c pian- 
tano erbaggi, nè il terreno cessa dal somministrar loro ab- 
bondevole piovenlìa. Altra ragione di riposo pretendesL 
rinvenire nella necessità di avere erba per alimentare il 
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bcsriattit. Però niuno vorrà porre in (bibbio elio un campo 
in riposo (iia meno foraggi che lo stesso seminato a trifoglio 
o con altra erba acconcia a far prato artinciule^ c la cspe> 
rienza ha già dimostrato il vantaggio d'una tale pratica in 
molti paesi. Si adducono in oltre lo grandezza de’ poderi c 
la scarsezza delle braccia , che impediscono di lavorare i 
campi. Al che si risponde, che sarebbe vanlaggiosissiino 
impicciolire i poderi, e renderli con ciò più fruttiferi. Dove 
però non fosse possibile ciò ottenere, ottimo provvedimento 
sarebbe l’accrescere le praterie naturali c arliliciali , base 
d* ogni ben regolala agricoltura. Una tale risposta faremo 
pure alla mancanza di braccia. 

D. Non avvi dunqun verttn ea.io ove sia mestieri far 
maggese ? 

R. L’unica circostanza sarebbe, a mio avviso, la neces- 
sità di lavorare il tei-rcno c disporlo alla seunnagionc. Per 
tal ragione lasciasi vólo dopo la raccolta de’ grani niarzuoIS 
fino alTcpoca della seminagione autunnale, e talora dopo il 
ricolto del grano in giugno fino a primavera. Avvi ttrli 
terreni argillosi umidi, iquali la sperienza ha mostralo van- 
taggioso il lavorarli rcplicatainenle di piàmavcraescininarii di 
state, ovvero lasciarli vóti per un’ annata inliei'a ogni tre o 
quattro anni. Avvi finalmente dei campi tenaci Irasamluli , 
zeppi di gramigne ed altre erbe infeste, che è forza lasriare 
per un anno senza provento, per rompere le zolle, esporne 
Jc parli a ronlatto (leiratmosfcra e purgarli dalle ci’be nocive. 

I). Se per tanto la coltura alternativa è la più saggia, 
non v'inercsca indicarmi le regole per eseguirla retlameute- 

R. Nello stabilire la coìlivazione d’ un podere suolsi in- 
nanzi Vitto por mente alla quantità del besUume necessaria 
D ben lavorarlo c governarlo. I prati debbono costituire la 
base d’ogni saggia coltivazione. Essi procurano economia 
di kvori e di coneinù. Chi ha più prati nutre maggior 
quantità di besHame , dii ha bestiame lia più letami, e dii 
ha più letami ha più grano ; mentre c meglio si lrf(;ora il 
proprio terreno, e meglio si riparano le perdite dei sughi 
- «fimbnlosi. Le osservazioni agrarie di molti paesi liauuu 
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dimostrato-, che dove più abbondano i prati c- conseguente* 
mente i letami, più fcracc-è-il suolo. Non per questo sono 
d* aumentare soverchiamente i prati- a scapilo de’ campi 
coltivabili. La loro quantità si vuole proporzionare ai biso* 
gni del podtire, avuto anche riguardo alle circostanze localir 
lù regione ove abbonda il’ grano, e searso è il foraggio, lor* 
nerà fórniarc nel podere ampie praterie; e l’opposto per av- 
ventura in caso opposto. 

Posta la proporzione dei prati coi campi , a. stabilire la 
rotazione agraria porrà mente il coltivatore , e alla natura 
delle piante e a quella del terreno e alla quantità d’acqua 
d'irrigazione. Avvi, delle piante- che steriliscono somnia-r 
mente il suolo, e tali sono il grano e i cereali ; altre all'op- 
|msto come fave, veccie, mediche, trifogli e tutte le Icgumir 
nosc, lo impinguano colle loro foglie e radici. Queste {ler 
tanto dovranno altemare con quelli. Dovranno anzi preco 
dorè e- disporre il terreno a ricevere il grano e i cercali, 
come quelle che , oltre i vantaggi addotti ,. nettano il suolo 
d!iir erbe- malvage ; e l' osservazione ha dimostrato maravi- 
glioso il rieollo del grano succeduto alle leguminose- Vur<- 
rassf in oltre por- mente alla qualità delle radici, alteniaiido 
ic ptanle a radice - breve ,. filtrosa od orizzontaic-cun quelle- 
allunga e profonda radice, onde non isfruttiiio lo stesso strato 
di terra. Rispetto poi al terreno è- da ricordare che non 
tutte le-piaiite provnno4;gualinente bene iii ogni luogo. Pru- 
sperano-nei tenaei-il grano,. 1’ avena , la fava, i piselli , té 
vecce , i^trifogli , i cavoli, i rapaccioui, i calzati ; s’ alTaimo 
agli sciolti gli orzi, la segale, la lupinella, lelentj, il lupino, 
il fagiuolo, la. rapa, il grano nero o saraceno, le patate. Ma . 
i terreni di tempra mezzana fra. lo sciolto e il tenace com- 
portano maggiore variètà.di raccolte^ Oltre gli. addotti, pos-- 
■fono alimentare pressoché- tutti gli altri. Da essi per tanto- 
può trarre r agricoltore avveduto il. massimo provento col. 
nùoore dispendio, che gli vien fatto col. variare a suo agio la 
coltivazione, e adattarla ai proprj bisogni. Però nella scelta 
della pianto non è da obbiiare un altro principio , ed è - 
ohe nei terreni sciolti c. leggeri. si. preferiscoao quelle ch». 
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più ombreg^itmo il suol», laddove ne’ tenaci e fréddi quelle 
sono da sccrre che procacciano la divisione dui terreno' e la 
perdila dell’ timidilà. Finalmente nei poderi irrigabili la 
quantità maggiore o minore dell'acqua modificherà le regole 
addotte.. 

D. Ditemi ora quali- sono i metodi di coUivaiione usati 
nel Veronese! 

B: Già avvertii essere la. coltivazione alternativa; e U 
generalmente adottata nell' alla pianura è la. seguente. Ogni 
podere ( volg; lavurenzia) ha una porzione di prato stabile 
assai tenue, come quella che arriva al ventesimo circa 
del podere , e rare volte al decimo. Oltracciò essendo mal 
governato frutta pochissimo; dà un solo- taglio, e serve po- 
scia di magro- pascolo. 11 rimanente è intersecato da filali 
(•W«c)^di gelsi o di viti,. e si coltiva. parte a. frumento o ad; 
altri cereali, e parte a. grano turco. Se il podere è medio- 
cremente fertile, si copre per metà eguale a. grano e a grano 
turco, compiendosi in due anni la- rotazione. Suolai seminare 
un quarto (o q'mra, cos'i chiamasi dai volgari il pezzo di. 
terra racchiuso fra' filari)- a frumento, ed altro a grano 
turco alternatamente. Nei quarti ove si raccoglie il frumento 
si pone il grano turco bimestre ( v^ zinquantin) o il miglio, 
levali i quali riposa nel verno- il terreno per eoltivarsi in 
primavera a grano turco seminato o sia sparso a. solco se il. 
terreno è fertile, piantato col piuolo a file se meno felice. 
Nei colli il secondo rieolto.dOpo il frumcnto o la scaodello' 
•uni essere il grano saraceno (v.formcnton negro).. 

Nei fondi migliori la rotazione dura> Ire anni.. Si semina 
il grano non a quarti alterni col grano turco, ma a gran, 
pezzi. o sia. a campagna, nulla, curando le frapposte pianta-- 
gioni..ln tali fondi di buona. natura si può alTermare in ge- 
mmile,, clic un terzo è coperto di grano turco seminato.a, 
solco, e -die il . frumento copre gir altri due annualmente. Si, 
semina adunque il. frumento. nello stesso fondo pcr-dneanni. 
successivi ,.c la, preparazione che suolai dare al fondo per 
ricevere di nuovo il grano si è,, che in luogo di seininarsLi) 
grani. sccoudi si ara due c anche tre volle. Ben di. rado sii 
eoncima, poiché manca.il letame.. 
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Oltre gli addotti generi in ogni podere (o tavontnìu) ■ 
nonna della propria estensione avvi due specie di foraggio, 
le (|uali si usano verdi, l’una di primavera , l’altra d’au- 
tunno. La prima consta di scaudella odi avena, sole u miste 
alla veccia; la seconda è il cinquantino o la saggina (volg. 
mclga (I)), ambedue seminate fitte ad uso di prato. 

Tale è la vicenda generalmente adottata, ma in alcuni 
luoghi avvi qualche variazione. Taccio della coltivazione del 
eolzato, del ravizzone e del rafano chinese, perchè troppo 
scarsa è la loro coltivazione. A questi ultimi tempi nelle 
parti montuose in ispcrie si è tolto a coltivare la patata o 
pomo di terra per cibo degli uomini c del bestiame. Nelle 
parti meno fertili della provincia avvi l’uso di seminare j 
lupini (volg. fave loine) per farne soversfio al frumento. 
Si seminano nei quarti, in cui dovea coltivarsi il grano turco, 
e da taluni dopo lo raccolta dl^f frumento in hiogo dei grani 
secondi; e si sovcrsciano in agosto o in settembre, quindi 
flcir ottobre si sparge il frumento. Una cosi fatta usanza si 
è scoperta qual utilissimo governo al grano , onde alcuni 
hanno preso coraggio a spargere i lupini in fra le file del 
grano turco dopo reciso il bore, e coll’ ultima aratura data 
al grano turco si coprono i semi. In pochissimi luoghi si fa 
precedere al frumento la eoltivaziuiie delle fave, le quali, ad 
onta che non si sovcrsciano, pure fanno vegetare rigoglioso 
il grano. 

Suolsi da taluni seminare anche la medica (volg. orba 
Spagna, erba medica) e il trifoglio pratajuolo ( zerfqjo rosse) 
per far prato artificiale. 1 prati di medica durano due, tre, 
quattro ed anche cinque anni. I prati di trifoglio sono per 
avventura in maggior numero di quelli di medica, prrelic si 
(Tede che ingrassino megb'o il terrene, e non l’ ingombrino 
t;ome quella delle ripullulanti rylici. Nei poderi lungo l’A- 
dige, i quali possono godere del beneficio dell’irrigazione, 
avvi ma'gior quuiUilà di prati stabili, e nelle regioni basse 
della provincia sono in buon numero, avendovi molle acque 
tratte o dall’Adige o da foulane perenni. 

(I) Svryhum vul^nrc et S, a tocharalum. 
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In (jiltsle stesse regioni inferioi'i fornite d’acqua abbon* 
‘<lunle, l'itrc le risaje stabili die ti coltivano a vanga nelle 
valli paludose j avvi le risaje campestri o di vicenda , cioè 
clic si fanno entrare nella rotazione, dette interzale o in- 
-quurtute, secondo che la seniinagione del riso cade nel terzo 
o nel quarto anno, bulla stoppia del riso si semina di piM- 
ma\cra il grano turco a file distanti, in modo che si possa 
scorrere fra esse eolllaratro, lavorare la terra nella state c 
prepararla al frumento. Sul frumento seminato dopo la metà 
di agosto si sparge il trifoglio, il quale, tagliate le stoppie, 
converte il campo in prato. 11 trifoglio da altri si lascia sol* 
tanto tino alla seguente primavera, rompendosi il terreno u 
risajn; da altri si fuseia per tutto i’annu successivo Cnoalla 
seconda primavera. 

Nel territorio -di Cologna, ove la canapa (volg. eanevo ) 
era negli anni scorsi uno de’ proventi più essenziali, la ro- 
tazione generalmente eseguila era la seguente : Facevasi 
prato di medica, clic ronipcvasi dopo tre anni in autunno. 
lAlla primavera si erpicava il terreno e si mondava esatta- 
mante ; quindi coprivasi con secco letame pecorino o caval- 
lino ben corrotto, e disijonevasi a porche /vaitizze J per la 
canapa. Levala la canapa facevasi sovcrscio di veccia o di 
■fava, o misto, dissodandosi in autunno. Alla primavera tor- 
iiavasi a lavorare ed erpicare con somma dih'genza il ter- 
reno, e soniinnvi'.si di nuovo a canapa. Alla canapa succedeva 
per due anni il frumento, che dava 'compimento alla rota- 
zione seminandovi di nuovo la medica. 

D. Sialo contento dì dirmi avvi difetti in queste rO‘ 
tu z ioni, 

R. Secondo le massinsc de’ valenti agronomi i due metodi 
segniti nella maggior parte della .provincia (taccio del Co- 
iognese) non irrigata c del colle, ove si coltivano gelsi e 
Viti in quantità, sono poco lodevoli. Imperoccliè, come di- 
<-emmo, si otliene ne’ migliori fondi per due anni successivi 
lo stesso ricolto. L’osservazione costante dei nostri agricol- 
lori Ila rivelato in falli che il terreno conmiique duviziosa- 
4i'cnle concimato, suol dare nel secondo anno scarso proveiUw 

‘Pollini. Calceli. Ayr. 4 
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di grano , e oitreciò le piantagioni ne soffrono. Nel terzo 
anno poi si pone il grano turco , altro genere che sterilisce 
fuor di modo. La rotazione dei poderi mediocri merita per 
avventura più riprovazione. Non solo sterilisco il campo 
col primo ricolto di frumento, ma sì accresce la sterilità col 
secondo di grano turco cinquantino e del miglio. La con- 
seguenza dannosa di si fatta coltivazione è apertissima. Uni- 
versale è la mancanza del concime mancando il foraggio. 
Di fatto di che si nutrono i nostri buoi nel verno ? Dei 
cartocci o foglie della spiga e del fiore del grano turco uni- 
tamente alle foglie deH’orno ( volg. frassino tl)), delle viti 
sfumlrate in agosto, miste alla paglia di frumento c a poco 
fieno. Debole quindi e mancante è il bestiame bovino, e 
quello che ha il nostro territorio è provveduto con sommo 
dispendio dì danaro dal vicino Tirolo e dal Polesine. Man- 
cando il bestiame manca il concio al terreno, e meno a do- 
vere è coltivato , e poco frutta. Dì fatto raro c il caso che 
un campo di misura veronese delia migliore qualità , nel 
quale si suole spargere un minale di frumento , dia le 
otto sementi, e rarissimo le dieci. I mediocri rispondono 
solo le quattro o cinque, e negli arenosi, ove si spande in- 
torno alla metà d’un minale , si raccolgono due o ai più 
tre minali. La stessa quantità all' incirca si ritrae, se si se- 
mina la segale. Anche la raccolta del grano turco potrebbe 
essere maggiore. Nei terreni feracissimi , ove si semina da 
un terze a due di minale per campo si raccolgono dieci o 
al più dodici minali; nei terreni meno fertili, ove si pianta 
a file nella quantità d’ incirca un quartaruolo o quarta parte 
d’una quarta, o sia la 16 parte d’un minale per campo si 
sogliono raccogliere sei minali, e nei magri e arenosi da due 
a quattro minali soltanto. 


Ì l) Fraxinus Oi-nus. 

2) Il minale è della soma italiana o ettolitro 0,38217& 
Il sacco veron<'sc è composto di tre minali ossia di dodici 
quarte, e forma some nuove italiane 1,146535. La soma 
nuova o ettolitro forma del sacco veronese 0,872193. 
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D. In che modo potrebbonsi lot/liere i difelli della nostra 
vicenda ì 

R. Nel riformare la nostra vicenda sono da ricordar le 
regole prescritte superiormente. 11 difetto essenziale è la 
scarsezza del foraggio. Vuoisi adunque , se è possibile , au- ; 

montare alquanto il prato stabile e governare meglio. Ma 
cib che più rileva è l’ introduzione de’ prati artiCciali non 
solo per accrescere il foraggio, ma anche per preparare il 
terreno a ricevere i cereali. Fermato clic i bozzoli (volg. 
galtelte ) , il vino , il grano e il grano turco unitamente ai 
foraggi delibon essere i principali proventi , io reputerei 
dicevole la divisione del podere in tre parli, instituendo 
una rotazione di tre anni. ÌS’e' poderi migliori, ove si apprczzq 
più il ricolto del frumento o del grano turco, che delie viti ^ 

e del gelso , si potrebbe stabilire Fu rotazione nel seguente 
modo. Un (cr/o si coltiverà a grano turco ben concimato : 
in autunno si seminerà a frumento , c sopra si spargerà il 
trifoglio. Raccolto il grano e segata la stoppia sarà il fondo 
convcrtito in prato arlifìciaie di trifoglio, e rimarrà tale 
nel terzo anno, non dimenticando però il necessario governo 
alle viti e ai gelsi. Nei poderi meno fertili , e massime alla 
oollina ove le vili vogliono ogni riguardo, si potrà modifi- 
care la vicenda triennale piantando nel primo anno grano 
turco bem concimato; insieme ad esso si porranno fagiuoli o 
zucche, generi che impinguano il suolo , oppive all’ultimo 
lavoro dato al grano turco si spargeranno i lupini, per farne 
soverscio al frumento in autunno. Se il terreno è infelice 
si semina segale anziché frumento. Sul frumento o sulla se- 
gale si sparge il trifoglio, e nel terzo anno giusta fa natura 
del suolo, si pongono fave, fagiuoli o altri legumi, ravizzoni 
o colzati o palate o grano saraceno ( volg. /ormcnton negro}, 

Nei terreni sterili , sassosi , calcari , in luogo del trifoglio 
gioverà per avventura meglio la lnpinellu(volg erba Spagna 
tahadegu{{)), siccome qualche sperimento ha già dimostrato. 

Tate è la rotaziouc che avviserei vantaggiosa , o forso- 

(1) Uedgsarum Onobritchù, 
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l’unica da adoUarsi ne’ terreni meno felici e particolarmAitfe 
SUI colli. Nei poderi migliori, seguendo le regole gi.1 accen- 
nate , potrà variarsi la rotazione in più modi , come più 
tornerà al proprietario. Converrà introdurre il prato artiti* 
ciale di medica ( voi. erba spugna J. Non si eseludcramio i 
ricolti secondarj, come canapa in luogo del grano turco, in 
luogo del frumento altri eercali ed anche il lino. Nel prato 
artificiale dopo la prima raccolta o taglio maggese si po- 
tranno coltivare rape, fagiuoli^ e andate discorrendo. 

L’osservazione agraria ha già dimostrato il vantaggio 
dell’ addotta rotazione. Nei monti della Brianza scguivusi 
a’ tempi andati) e vige tuttora presso qualche inesperto col- 
tivatore, precisamente la difettosa coltivazione dell’alta pia- 
nura nostra. Fu abbandonata da più anni Tantica , e sosti- 
slituita una più saggia poco dissimile dalla prelodata con 
lietissimo esito. Ma senza andare sì lungi conosco pareeclii 
proprictaij veronesi che da qualche tempo hanno adottult} 
la massima di far entrare il prato artificiale nella vicenda ) 
c la proseguono volonterosi in veggendo la innovazione da 
abbendevolissima messe coronata. 

> ' La rotazione delle regioni busse ove si coltiva il riso è 
più lodevole, entrandovi il prato artificiale di trifoglio , d 
' più abbondando i prati stabilì. Pure la gjsaja interzata 

• pormi contraria al principio essenziale d'agricoltura di trar 
< il massimo provento col minimo dispendio; imperocché chi 

ha punto di senno, tosto comprende c i maggiori lavori che 
Hchiede si fatta coltivazione, c la quantità tróiipo più grande 
dì letami. Generalmente parlando adunque è da anteporre la 
risaja inquartata i pure possono darsi alcune eccezioni. 
*osi p. e. ove abbonda il prato stabile, converrà per avven- 

• tura la risaja iniertala. Avvi nella bassa provincia molti 
'‘poderi che non patiscono la risaja inquartila, perchè il 

trifoglio per soverchia umidità non alligna, e dà nel secondo 
anno un meschinissimo ricolto. Lo stesso è da dire di alcHiii 
poderi feracissimi ne’ quali tenendo per due anni il prato 
artificiale, il riso va soggetto al carolo. Oltre queste io non 
•arei per consigliare altre innovazioni. Ma dove pura ciò 
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far si volesse è da procedere con maturo consiglio, e non 
abbandonare tutte ad un tratto le pratiche antiche. Impe- 
rocché ben si può credere die i nostri maggiori avranno 
tentato molti sperimenti, e non senza ragione si saranno ap- 
pigliati ai metodi tramandatici. 

1>. V’o» m’avvte finora favellalo del modo di coltivare 
il piano. Ora non v' incresca dirmi se le stesse reyole 
situo da seguirsi nella coltivutione del colle e del monte. 

R. Le regole addotte potranno dil igerci nella coltivazione 
dei culli, ma vuoisi avvertire la massima , che gli alberi 
fruttiferi e la vite in ispccic debbono costituire il principale 
oggetto della coltivazione de’ colli. L’ulivo, il fico, il man- 
dorlo, la vite, il moro a meriggio e a levante; il melo, il 
pero, il noce, cc. , nell’ altre esposizioni. Gli agricoltori no- 
stri sembrano di ciò persuasi, e merita lode il modo onde 
sono coltivate molle colline. Non cosi possiain dire della 
coltivazione de’ monti. Il montanaro ha dissodato ì suoi 
pingui pascoli, ha divelto le venerande selve per porli a 
grano. Ebbe primamente ubertoso ricolto dai pascoli dirotti, 
la legna e il carbone fornirongli buona somma di danaro ; 
ma consumati rapidamente dalle biado i principj nutritivi 
andò diminuendo il provento di modo, che in fine non com- 
pensava il dispendio , nò piu potò ripararsi col concio alla 
]>erduta fertilità. Le acque poi strascinarono al piano il sot- 
tile strato e sodico della terra coltivabile, lasciimono ignudi 
dirupi, e alzarono soverchiamente l'alveo de’ fiumi e torrenti; 
onde c le frequenti inondazioni, che coprirono di sassi e 
di ghiaje i campi adi.vGenti, c l’ immensa spesa nella costru- 
zione degli argini. Mancati di tal guisa i pascoli venne ha 
mancanza del bestiame occorrente aH’agrirultura, e falliroivQ 
le lane alle nostre fabbriche, e i latticinj occorrenti alla no- 
stra pupclazione. Divelti i boschi venne meno il combusti- 
bile c il legname da opera. Ecco fatali soi’genti deif’ uscita 
d’immense somme di danaro dalla provincia per la provf- 
sione di tali importantissimi oggetti. 

Ad ovviare tali danni c mestieri che il montanaro adatti 
al suo terreno una cultura più saggia. 1 prati e il busco’ 
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dcbbon essere l’o^gclfo dc!Ic sue cure; quelli nelle dolci e 
Leu esposte pendici , questo ne’ luoghi erti e dirupati e a 
bacio. L'arrocnto eoi vello, colle pelli, cogli allievi, co’ latti- 
ci iij ; il bosco col carbone, colla legna , colle cortecce, colle 
resine gli somministreranno un provento, con cui potrà 
provvedere largamente a’ suoi bisogni. Non però ch’io vo- 
glia bandire al tutto da’ monti la coltivazione delie biade. 
Nelle valli ingrassate dalle acque pregne di principj nutri- 
livi potremo coltivare le biade, anteponendo ad ogn' altra 
la segale e la seandella. Ma in generale ci a|)pigliercaio ai 
generi che si seminano di primavera, e fra questo a’ legumi. 
A tutti però sono da preporre le patate, la cui coltivazione 
conoscono per prova i nostri montanari quanto sìa vantag- 
giosa. 


CAPO SETTIMO 

DELLA BOTA.VICA. 

t). Che icienta è la botanica ? 

II. La botanica è la scienza delle piante o dei vegeta- 
bili (I). Essa ha quattro parti: la prima ne addita la fab- 
brica 0 struttura delle parti od organi delle piante e diccsi 
anatomia ; la seconda le funzioni degli organi , vale a dire 
il modo onde la pianta nasce, cresce, si moltiplica, e in fine 
muore, e chiamasi finioloijia ; la terza , detta propriamente 
botanica, e più precisamente fitvgnotia, ne presta il modo 
di conoscere c distinguere le piante fra loro; la quarta, no- 
mata patologia, ne istruisce intorno alle malattie c al modo 
di curarle. Tutte sono importanti a conoscersi dall’agricoltore. 


(1) Le piante o vegetabili si defluiscono esseri organiz- 
iatf viventi privi di senlimento e di movimento volontario. 
Con che si è preteso distinguerli dai minerali che non sono 
organizzati, nè viventi, e dagli animali dolali di volontà c 
di sentimento. Ma gli estremi si toccano, nè si può dare una 
precìsa defiiiizìoue. 
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ma le due prime soprattutto, come quelle che ci ammae- 
strano intorno al modo di educar le piante. 

D. Ditemi dunque l’intima fuihrica o tessitura delle 
piante. 

R. Tulle le porli delle piante osservate a microscopio si 
trovano composte di due tessuti minutissimi. Consta uno 
di tanti tulrelli o vasellini , e diresi tessuto tubolare o va~ 
scolare; l’altro di tante vescichette o ccHcttine e dicesi 
tessuto cellulare. L’ ulTicio del primo tessuto è di traspor- 
tare i sughi o S’a gli umori ; del secondo di prepararli e 
dirigerli onde servanoalla nutrizione. Avvi perciò due specie 
di sughi ; l’uno detto linfa o sugo comune : limpido, acquoso, 
è quello succhi Ito dalle radici c non ancora digerito; rallro 
^ià digerito e preparato è detto proprio, perchè varia nelle 
diverse piante, p. c. è bianco nel fico e nella lattuga, rosso 
nella barbabietola ( volg. erba rava (1)), ece. I tubi o vasi 
che portano la linfa diconsi linfatici ; proprj quelli pieni 
di sugo proprio (2). 

D. Quali sono le parti della pianta ? 

R. Le parli principali sono la radice, il fusto o tronco, 
i rami , le foglie e gli organi della fruttificazione, cioè il 
fare c il frutto. Le prime quattro servono alla vita dei ve- 
getabile e diconsi organi vitali, le ultime alla moltiplicazione 
« chiamansi organi niolliplicalori. Avvi poi alcuni organi 


(1) Beta vulgaris. 

(2) 1 chimici, come ho già avvertito nella nota a pag. 4. 
eoi loro artillcj sono giunti a scomporre tutte le parli delle 
piante tanto solide quanto fluide, e le lianno rinvenute ccm- 
poste principalmente di tre sostanze credule semplici o eie- 
inenlari, che dicono ossigeno, carbonio, idrogeno, alle quali 
talora si aggiunge in dose scarsa V uzr.lo. Le piante 
traggono^ tali principj dalle cose che loro servono d’ ali- 
mento, cioè dall’acqua, dall’aria e dui concimi. Rinvengonsi 
in oltre nelle piante alcune terre, alcuni sali e ossidi raclal- 
liri, che assereno dal suolo ove nascono, ma vi sono in si 
tenue quantità, che dee l’uomo considerare come principali 
oompoucuU i tre o quattro principj addotti. 





(letti acccssoi'j, pcrcliò non si osservano in tutti i vcgetabiH 
e sono i peli, le spine, i viticci (volg. cavrioi J, ecc. 

D Qual' è la radice ? ■ 

R La radice è (]ueH' organo che suol trovarsi alla parto 
inferiore della pianta , c ehe si profonda nella terra o DeU 
lacqua o in altro corpo. Dislinguonsi nelle radici Ire parli; 
l." il cullo 0 parte onde si connette al tronco, chiamato da 
alcuni il nodo vilale , mentre ivi come dal centro s’innalza 
pel tronco tutto il tessuto superiore, e l’inferiore s’abbassa 
a formare le radici; i2.® il corpo ofitlone o radice maeitra; 
3.® le radicelle o 6arl»e , parte importantissima, perchè sono 
esse che eseguiscono rassorbimento degli umori. Distiuguesi 
poi la radice fibrosa o ramosa , come quella di molte erbe 
e degli alberi ; liiberosa cioè carnosa solida, e munita ai 
lati c alla base di radici fibrose, come n(dla patata, nella 
rapa; bulbosa, composta d’ un corpo carnoso, il piu tonacato 
o squamoso , e fornito alla base d’una corona, d’onde na- 
scono radici fibrose come nella cipolla (v. zcola). 

Le radici servono a succiare dal suolo gli umori nutritivi; 
e poiché ciò eseguiscono colle radichelte, porrà cura l’ agri- 
coltore a conservarle nelle piantagioni , c concimando gli 
alberi, a sotterrare il letame ove desse anivano, e non vi- 
cino al pedale; la qual nozione si arguisce dal luogo che 
occupano i rami nell' aria co’ quali hanno le radici somma 
relazione. Assorbono le radici anche l'aria atmosferica o sia 
una parte di essa , cioè 1’ ossigeno. Dal che si comprende e 
il vantaggio che si ritrae dal sarchiare al piede degli alberi, 
c il danno che ridonda alle viti e alle piantagioni coltivando 
il terreno a prato (l). Conservano pure la convenevole lem- 


(1) Perciò i vaicnii agricoltori facendo prato artificiale 
sogliono lasciare vóti lungo i filari quattro solchi per parte 
cd hanno curo di lavorarli a stagione opportuna. Pure ad 
onta di tale diligenza e osservazione ne’ terreni argillosi 
ie viti e gli alberi scapitano Ciò io penso provenire dal- 
l’essere troppo ristretto lo spazio vólo, mentre nei terreni 
feraci e argillosi le estremità delle radici degli alberi aggiuni 
gono più in là dei quattro solchi. Laonde ad evitare tale 
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jwralura al tronco per resistere ai rigori dot verno. Oltrae- » 

c ó assicurano la pianta al terreno , c vuoisi clic servano 
andie alle escrezioni a separare cioè le parti inutili alla v«< 
gelazione. 

L» radici non crcseono die per le estremità , cosicché ta» 
plinto Tapicc più non s’allungano, e mandano invece molte 
radidiellc laterali. Tale osservazione può riuscir utile aU’a- 
gricollore , a moltiplicare se occorre le radici. Oltre ciò,, 
poiché, come già dissi, le radici hanno somma relazione coi 
rami, ne viene che quanto più numerose saranno le radici 
e in pari numero saranno i rami ; e dove si vogliano alberi 
d’alto fusto, converrà rispettare 11 fiUone; laddove volendo 
un albero basso si dovrà recidere. Tale operazione però ' 

vuoisi eseguire quando l’albero è giovanetto. La struttura 
delle radici è simile a quella del Ironeo e de’ rami : cosii-chò 
esposte all’aria, in vece di radii lidie mandano ranno foglie, 
nozione impoi'lanlissima pel coltivatore, ,■ 

I) Qual' è il fusto o tronco^ 

H E (jiiella pirte del vegetabile che si dova dal collo 
della radice, c sostiene i rami , le foglie e gli organi della 
frultificazione. Suolsi diinmarc fusto quello delle piante cr- 
bali_; tronco o pedale (]ud duro c legnoso degli alberi. Ri» 
spetto all’interna struttura dividonsi le piante in due classi; 
le uiie dette divolilcduni perchè il loro seme lia due foglio 
sciiiiiiali dette cotiledoni, come nel fagiuolo e in tutti i no» v 

stri alberi; le &[Uc iiionucotiledoni perche il seme ha ui\ 
solo cotiledone, come nel fi'umento e nel grano turco. Il 
tronco delle dicotiledoni è composto di tre parti, la parte 
esteriore o corteccia, quella centrale o midollo, c quella 
frapposta ad esse o sia il legno. La eorterria eonsta il’ epi- 
dermide, dì parcHihimn, distrali corticali e di libro. L’epi- 
lieniiidco ruticofa è la superfìcie di tutto il vegetabile la quale 
è composta delle pareti esteriori del sottoposto parcnehima. 1| 
parcnebima non è altro i he un tessuto C’Ilularc, che prepara 

danno Torn-bbesi lasciare vèto uno spazio maggioro di quaU 
tio soldtL 
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ì sughi, e però è franinaisto a vasi proprj. Sello il paren* 
cliima stanno tante laminelle o strulerelli soprapposii con* 
reiitrici, fonunti da vasi o tubi longitudinali disposti a rete, 
i cui vani o interstizj sono pieni di tessuto cellulare, il 
quale attraversandoli li connette insieme. Lo strato più in* 
tenore e vicino al legno dicesi il libro. La scorza è (]uella 
che prepara e digerisce i sughi, e però i vasi degli strati 
corticali sono pieni di sugo proprio. 

II legno consta pure di strali concentrici addossati , ma 
i vasi che li costituiscono sono più fitti, e la rete più fina. 
Gli strati esteriori vicini alla scorza sono più teucri e so- 
vente bianchi, perchè più giovani, e diconsi alburno. 1 vasi 
del legno portano linfa, o sia sono linfatici. 

Il midollo è composto di tessuto celluloso, a cellette più 
larghe cd esagone di quelle della scorza. Nelle piante gio- 
vani ed crbali e ne’ramicclli è verde e pieno di sughi, c 
col crescere in età va diseccandosi e restringendosi, sicché 
negli alberi antichi è mollo arido e ristretto. Il midollo per 
mezzo di alcune produzioni, dette raggi o a/tpcndici nii- 
dolluri tien comunicazione col legno o con la scorza. L’uf- 
ficio del midollo è di contenere il sugo atto a nudrire le 
gcnime e le tenere messe; c però nello svilupparsi di esse 
in rami va diseccandosi, c in nuc quasi svanisce. 

Le monocotiledoni, come il frumento e tutte le cereali, 
non hanno scorza che copra il legno, e racchiuda nel centro 
il midollo. Ma il legno, o più esattaineute il tessuto tubu- 
iare è disposto in tanti fasci qua c là per la grossezza o 
aerea del tronco; e fra un fascio e l allro sta il tessuto cel- 
lulare o sia il midollo. Nelle calde regioni però avvi alcuni 
alberi monocotiledoni , come le palme i quali hanno una 
scorza composta di tessuto cellulare. I rami in tutti i vege- 
tabili sono organizzati come il tronco che li sostiene. 

D. Piacciavi di dirmi come avviene P accretcimruto del 
tronco in grossezza e in lunghezza. 

R Convien ricordare la distinzione fatta delle piante in 
dicotiledoni e monocotiledoni, perchè diverso è il lor modo 
di crescere. Avvenuta la gcrmogliazionc d’un seme d’albero 
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dicotiledone, il fuslicino s’innalza e s’ adorna di foglie; e * 

osservato internamente all’ uscire dell' autunno si rinviene 
una laniinella concentrica legnosa a foggia di c<»no , che 
raccliiudc nel centro il midollo , ed è coperta esternamente 
dalla corteecia o sia da uno strato di libro, di parencliiina 
c daircpidermide. 11 fusticello termina alla cima in un bot- 
tone, il quale nell’ anno seguente lo allungherà, ed avvene 
altri laterali clic si spiegheranno in rami. Se in primavera 
quando gli alberi vanno in sugo, si ripete l’ osservazione, si 
scorge clic la scorza si stacca facilmente dal legno , e fra 
runa e l’altro si rinviene un sugo mucilagiiioso dotto cam- 
hio. Nello svolgersi dei bottoni il cambio va consolidan- 
dosi , c in fine scompare. Tagliato allora trasversalmente il 
tronco, trovasi un nuovo strato di legno addossalo al primo, 
c un nuovo strato di libro applicato internamente all’ antico. 

Verso la metà di agosto torna la scorza a staccarsi dal legno, ^ 

r appare di nuovo il cambio che in seguito va consolidari- 
ilosi in legno c in libro. Un tal fenomeno diccsi il succìiio 
d’agosto per distinguerlo dal succhio di primavera. Ciò clic 
a\ viene nel secundo anno, avvien pure in tutti i seguenti; « 

sicché ili ogni anno di regolare vegetazione formasi un dop- 
pio strato si di legno come di libro. Gli alberi dunque si 
possono considerare come tante piante annuali le uiie so- 
jirappostc alle altre; onde nc viene , che alcuni vegetabili 
cambiando clima , da alberi vengono erbe , perdendo la fa- • 

coltà di generare bottoni e di separare il cambio fra la 
la scorza e il legno. Cosi occorre al ricino (volg. rizzili (Iji 
c al tabacco, i quali appo noi sono erbe uniiuaii, laddove 
in America sono alberi. ^ 

L’ accrescimento delle’ monocotiledoni avviene in modo 
diverso, c si può dire quasi contrario a quello delle dicoti- 
ledoni. Le parti esterne sono le prime ad apparire e svilup- 
parsi in foglie, e crescono quindi le più interne; d’onde 
iic viene che le prime indurite pongono ostacolo a crescere 
in grossezza , e il tessuto è obbligalo ad allungarsi. Ceco 

(I) Ricinat communit. 
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{KTchè ie piante monocotiledoni hanno tronco quasi ci!in'> 
drico c assai lungo e poro grosso, come veggiamo nelle 
biade 0 cereali. Nelle regioni più calde però avvi alcuni aU 
beri monocotiledoni come le paline, le quali ereseuno pel 
eentro come le nostre cereali, e in oltre aumentano in gros> 
ses/.a per l'apparizione di nuovi fasci di tubi sotto la scorza. 

D. Ditemi (/uel che ritguarda le foglie, 

R. Le foglie sono produzioni membranose per lo più 
verdi, che adornano il tronco e i rami. Nella foglia si distin- 
gue il gambo, che dicesi il picciuolo, e V espavtione o /a« 
mina della quale si considera la pagina superiore o che 
guarda il cielo, negli alberi liscia ed eguale, c la pagina 
inferiore rugosa, pelosa c più porosa. Quel nervo che scorra 
in linea retta dalla base alla cima pel contro della foglia 
dicesi la costai». La foglia consta di fasci di vasi, continua- 
zione di quelli del jibro e dell’ alburno frammezzati da tes- 
suto cellulare sugoso o parenchima , i quali si dividono e 
suddividono senza fine costituendo una finissima retc^ ì cui 
vacui sono empiuti dal parenchima. Nelle piante monocoti- 
ledoni però i vasi non sono disposti a rete: partono essi 
dal fusto non a fasci, ma a foggia di membrana , e sogliono 
prolungarsi in linea retta fino aU’apicc, mandando solo dei 
ramoscelli laterali di comunicazione. Le foglie sono un or- 
gano importantissimo pc’ vegetabili. Sono organo assor- 
bente, traspirante e digerente. Per mezzo della pagina infe- 
riore, porosa, rugosa e pchtsa negli alberi, assorbono dal- 
r atmosfera i priiicipj nutritivi ( acqua , gas ossigeno e gas 
acido carbonico), cd «Uniinano quello che soverchiano (linfa« 
gas ossigeno, gas azoto e gas acido carbonico): lu supcriore, 
oltre il servire di difesa alla inferiore, riceve la luce e il ca- 
lore, agenti nccessarj per la terza funzione, cioè di digerirà 
i $ugbi ascesi dalle radici c succiati dall’almuafera, per for- 
mare il sugo proprio o nutritivo (1). 


(1) Dal che si arguisco e il nocumento ette apporta agU 
alberi lo sfrondamento , come veggiamo nei mori (Moru$ 
ulLaJ, 0 la rigogliosa vegelaatiuae di quelli che sono foraiti 
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l). P^ot m’ abete letiè ineegnato che le foglie aseOrbvno 
dall’aria i principi ajhnentosi , e mi ammaestraste supe- 
riormente che le radici li succiano dal terreno : vorrei ora 
che vi piacesse indicarmi la relasivne ohe puesa fra tl 
succiar delle raditi aeree e le terrestri nel corso della ve- 
geta siane. 

R, IVon abbiamo osservazioni abbastanza ripetute per ciò 
dctenninarc sema eccezione. Pure, jfeneraliiiente parlandut 
si può stabilire che le foglie delle piant«^rbali, finché sono 
giovani eseguiscono le loro funzioiii col maggior vigore , e 
però assorbiscono dall'atmosfera molto alimento. Mo, giunta I 

la fioritura, vanno esse scapitando e diminuendo l’assorbi.» ’ 
mento, sicché aU’epoea della formazione e maturazione del ^ 

frutto la terra somininistra pressoché tutta la sostanza nu* 

Iriliva. Due utili conseguenze per l’agricoltura noi pnssiam 
trarre da queste nozioni. L’una, che segando le erbe appena 
i fiori sono spiegati, poco danno patisce il Cainpo, anzi sot- 
terrandole come faeeiain eoi sovcrscio» lo impinguiamo, per* , 
clié non solo gli si restituisce molta porte di ciò che hanno 
succiato le radici, ma e tutto quello che succiarono le parli 
Verdi dall’ atmosfera. La seconda ò che il frutto è propria'* 
mente quello che sterilisce i campi, e che quanto più frutti 
genererà il vegetabile^ tanto maggiore sarà il dimagranteuto 
del suolo. 

D. Non vi sin grave dirmi alcuna cosa in pariicolare 
intorno al movimento delta linfa ^ alla seta digestione) e 
''conversione in sugo proprio o nutritivo. 


di robusti rami e di molte foglie. Un esempio aperftssirao 
di tale verità me I’o||erse una piantagione di pioppj (Popu~ 
lus nigra J. Nell’anno 1805 ho faltp porre da forse dugeiito 
piantoni di pioppo sul margine d’un fosso che circonda uil 
prato irrigabrle. Due terzi di questi furono allevati a capi- 
tozza, c ad ogni terzo anno scapezzati, l’ altro terzo si lasciò 
crescere da cimo ; misurato nella primavera del lijdS il 
tronco di que’ primi ull’altezea d’incirea un metro e mezzo 
■ offerse dai cinquantacinque ai acllanlacinque centimetri ifi 
perimetro, dove quello dei secondi era dì cento^uindici fiuo 
si sentoventi centimetri. 
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fi. L’acqua carica dei principi nutritivi del terrìccio e dei 
letami (clic l’analisi chimica riduce a ossigeno, carbonio, 
idrogeno, azoto) assorbita dalle radici s'innalza il giorno ^ 
cioè col favore del calore e della luce del sole, per i v:isi 
del legno sino alle foglie. Giunta la linfa alle foglie penlc 
la maggior parte dell’acqua per traspirazione, e per mezzo 
dei prìncipj succhiali dall’ atmosfera o per l’azione del pa- 
renchima si condensa e converte in sugo proprio o nutritivo. 
Il sugo proprio ha un lento movimento di discesa verso le 
radici per i vasi della scorza e dell’ alburno. Nella discesa 
parte del sugo proprio vien assorbito dal tessuto del legno, 
c sciolto nella buia segue i di lei movimenti, elevandosi di 
giorno e abbassandosi di notte , e va a nudrire le interne 
parli. La maggior parte però del sugo proprio, tanto discesa 
dalle foglie come preparato entro la scorza, serve a separare 
fra la scorza e legno il cambio, che forma il nuovo sirato 
di libro e di alburno, c dà origine ai bottoni, quindi scende 
a nudrire le radici (1). 

D. Datemi ora la dc/iniziona del fiore t il nome delle 
Me parli. 

R. Il fiore è l’unione degli organi sessuali dc'.lc piante 
unitamente agli organi che li difendono. L'organo feiniuinino 
detto il piitiUo sta nel centro, l'organo mascolino o alante 
•ii’conda iiumediataniente il femineo. Inloriio ad essi avvi 


tl) Taluna per avventura farà le maraviglie perchè non 
annoveri iu fra gli agenti della vegetiuione la luna. Ma 
senza negare l’ialluenza della luna sul nostra globo , consi- 
sidcrata come parte del sistema planetario, dirò, che l’ os- 
servazione imparziale e le sperieuze al proposito instituite 
dai più celebri agronomi e fisiologi <b tulle le nazioni hanno 
dimostrato che nulla o .ahiieno insensibile è la sua azione sui 
vegetabili. E però l'agricoltore eseguirà le sue seininagiont 
e piantagioni quando la stagione e tenqteratura l’ invitano , 
avvertendo che generalmente parlando , meglio è anticipare 
che indugiare ; e abbatterà alberi c travaserà vini secondo 
le regole clic andremo adducendo senza badare alle £aai 
luaart- 
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kIì organi cTic scrTOno di difesa, i qiiati solilammte sono 
due; l’uno più esicriio, verde od erbale, chiamasi il calice, 
r altro inlorno, più dilitnlo , coloralo c che cosliluisrc il 
principale ornuinento del flore , diccsi' la corolla. 11 gambo 
]M)i che soslicne il fiore, nominasi peduncolo. Tutte questo 
parti sono visibilmente nel garofano scempio ( volg, gaiufolo 
de zinqne foje (l*}- Avvi però delle piante che hanno gli 
organi masciilini o stami in Cori separati dagli organi fenii- 
nci o pistilli, ora sopra la medesima pianta, ora in pianta 
dislitita. Cotali fiori diconsi unisessuali per distinguerli dai 
bisessuali o ermafroditi. Co^i il grano turco (volg. formenlou) 
ha i bori mascolini c i fiori feiniuci sullo stesso individuo^ 
i primi (volg. la for) sulla cima, i secondi ai nodi entra 
la spiga. La canapa (volg. canevo l2)) e lo spinace (volg. 
spiimzza i5)) hanno u:i individuo fornito di soli bori ma- 
scolini ed un altro di soli fiori feminci. . 

D. Quali tono le parti del pisUllot 
R II pistillo consta di Ire parti; la base detta orar/o 
perchè racciiiude dei globetti , che dopo la fecondazione 
vengono uova o semi ; Io stimma, eh' è l’apice per cui entra 
la polvere fecondatrice lanciala dagli slami ; e lo tlilo che 
è un gambetto, il quale s’innalza dall’ ovario e porta la 
sliiiiina. Lo stilo talora manca, e lo stimma nasce iuimcdia- 
laineute dall’ovai'io. 

D. Dileuii le parti dello ttauie. 

Jt. Lo stame è composto d’un gambetto detto filamento, 
il quale soslicne hi borsetta o antera , entro cui evvi u^a 
polvere gialliccia, detta pollitieo polvere fecondatrice, per- 
chè cadendo sullo stimma serve a feccndare gli ovellL 
D. Adduceletui, di grazia, le prove della fec ■oadazione^ 
R. Molle sono le prove. Tutti i fiori a soli stami sono 
sterili : quelli a soli pistilli se non hanno vicini fiori a slami» 
non gencrauo semi, ovvero li generano, ma non fecondi» 
cioè che non germogliano. Lo stesso occorre se ad un fiero 


(1) Dianlut caryophyllut, (2) Caaaabit saliva. 
Spiuatia oltracca. 
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ermafrodito si recidano gli stami, ovvero s’impedisca che 
il polline cada sullo stimma, come avviene alle biade fìoi ì:e, 
quando cadono dirotte piogge, che seco stiascinano tutta la 
polvere feceudatricc. Per la stessa ragione sono sterili 1 
iìori doppj, cioè ckc hanno le foglie della corolla, chiamate 
petali, cresciute in numero come nei garofani doppj (1). 
dotali petali sono aumentati a spese degli stami, i quali si 
Sono convcrtiti in petali, onde il fiora rimane sterile. L’ar- 
gomento però che dimostra senza eccezione la fecondazione 
è r ibri<lisino o mutismo. Se si spruzza col polline d’una 
Specie il pistillo d'una varietà o specie con genere e d’un 
genere alfine, s’ ottengono semi che producono individui, i 
quali somigKano alla madre nelle parti della fruttificazione, 
c al padre nel fusto c nelle foglie. Il giardiniere avveduto 
può valersi di questa Verità a inoltiplieare le specie utili, B 
■ottenere eleganti Varietà di fiori. Cosi p. c. spruzzando col 
polline d’un garofano rosso o d’ una vidaeiocoa' rossa 
(volg. fior da piisqua rosso {2)) il pistillo d’un g.irofano o 
d’una vioi.Sciocca bianca, a cui avrà tagliato i proprj stami, 
otterrà delle Varietà a fiori screziati, cioè a più colori. Potrà 
pure avere fiori Scmidoppj , cioè che hanno le foglie della 
corolla cresciute in numero, ma non alfatlo scomparsi gli 
■Stami, se col polline di si fatti fiori spruzzerà i pistilli d’uii 
h>di\iduo a fior Semplice. 

D. Che cosa è il fratto ) e quali sono le parti che lo 
touipongonot 

ili. 11 frutto non è altro che l’ovario fecondata e ci-c» 
scinto. Il frutto consta d’uno o più semi o sia uova fecou' 
date, e d’nu inviluppo che li racchiude e difende, detto il 
pericarpio. Cosi p. e. nelle pere e nelle mele ( v. pomi ) tutta 
la sostanza ehe contiene i semi è il peTiratq>io. 

D Che cosa è il sem-c, e quali sono le sue piirlit 

J{. li seme è il compendio d’una pianta nuova simile a 
quella che l’ha generato, e verificalo dalla fecondaziouc 14 


(!) Dianthus eargophyllas fi. pieno, 
{i) Cheiranthus incanus tur (l. rubro. 
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seme consta di tonache o niembranelle che sono due, l'in- 
terna e r esterna, le quali racchiudono il germe o embrione 
il piani ìctua. La pianticina è composta di tre parti essen- 
ziali : la radicelta, che nella gcrmogliazione diventa radice , 
e si profonda nella terra; la piumctta, che forma il tronco; 
e i cnlileiloni o lobi seminali , che servono a nudrire la 
pianticina al tempo del germogliamento, quando non è an- 
cora atta a trarre Talimentu del terreno. I cotiledoni sono 
due nel fagiuolo e nel maggior numero delle piante; uno 
solo nel frumento, nelle biade tutte e in alcune altre fami- 
glie. Da tale differenza le piante furono divise in dicotile- 
doni e monocotiledoni. In alcune semenze ove il cotiledone 
è piccolo avvi una parte accessoria , il cui ufficio è pure di 
nudrire la pianticina, e chiamasi V albume o perisperma. 
l.a parte farinosa del frumento non è altro che l’ albume. 

D. Favellatemi ora della germogliazione. 

R. La gcrmogliazione è quella funzione per cui la pianti- 
cina esce dalle proprie tonache cambiando la radichetta in 
j-adice e la piiimelta in tronco o fusto. Le circostanze che 
la favoriscono sono': l.” l’ umidità conveniente, atta a diluire 
le particelle alimentosc; un’acconcia tcmpei-alura cioè 
die non sia minore di otto gradi sopra il gelo o sia zero 
-del termometro di Reaumur (1), come interviene nel verno, 
«è sia troppo elevata onde svapori l’umidità occorrente > 


(1)11 termometro è uno strumento destinato a indicare 
la temperatura dell' aria e de’ corpi, 11 più usitato appo noi 
è quello di Reaumur, e l’ agricoltore dee esserne tornito, 
perché serve a regolare varie operazioni , e particolarmente 
l'educazione del baco filugello o bigatto (volg cavuler). 
La scala del termometro reaumuriano è divisa in 80 gradi. 
■La temperatura dello neve segnasi zero, e 80 quella del- 
l'acqua bollente. Il liquido che adoprasi per formare il ter- 
miometro è lo spirilo di vino rettificatissimo o il mercurio: 
ma ijer l’ agricoltore è da preporsi quello a spirito di vino, 
c perchè è più economico e perchè dilatasi oltre ciii(|ue volte 
più del mercurio, onde le variazioni di temperatura riescono 
più sensibili - ' 

Pollini, Catech. Agr- ti 
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3* l'aria atmosferica o sia la parte dell’ aria atmosferica 
detta gas ossigeno: per tal ragione non germogliano i semi 
profondamente sepolti o quando il terreno seminato è troppo 
compresso. Per l’azione di tali agenti si desta una specie di 
fermentazione nella sostanza de’ cotiledoni e nell’ albume-, 
per cui si forma il latte vegetale atto a dare il primo nu- 
trimento alla pianticina. 

D. jiovi altri organi, oltre il seme, con cui ti possono 
moltiplicare le piante^ 

R. Avvi le gemme, che si diffìniscono organi atti a mol- 
tiplicare le piante senza l’intervento dei sessi per distin- 
guerle dai semi. Alcune piante sono prive di sessi e di semi, 
e si moltiplicano unicamente per gemme, c però sono dette 
yemmipare. Tali sono i funghi , i muschi , i lichieni e le 
felci. Ma queste non interessano gran fatto l’agricoltora Le 
altre piante sono fornite di semi e di gemme. Frale gemme 
altre sono dette bottoni, altre bulbi. 1 bottoni sono que’ 
corpicciuoli ovali che appajono nelle ascelle delle foglie de- 
gli alberi , composti di squame o foglietto addossate, e che 
racchiudono il genne o compendio del fusto de’ rumi e de’ 
fiori. Il coltivatore dee saper distinguere negli alberi i bot- 
toni a foglie, i bottoni a fiore e i bottoni misti , per farne 
scelta per l innesto e per altre operazioni. Il bottone a foglie 
o che genera solo rami a foglie, 6 sottile e acuto; quello a . 
fiore o che racchiude il rudimento d’unoo più fiori è più 
tondo ; il misto , cioè che contiene foglie e fiori, partecipa 
della forma d'ambedue, e suol essere più grosso. Le piante 
erbuli jmrtano bottoni sulle radici come le gramigne e lo 
sparagio : talora sono essi racchiusi entro corpi tondeggianti 
carnosi e farinacei come nella patata. I bottoni o gemni-a 
radicali però non mancano anche agli alberi, e una maniera 
particolare sono gli uovoli, (volg ovij, i quali sono escre- 
'ficenze o tubercoli che nascono sulle radici superiori dcU'u- 
livo e che staccate eolia scure e poste iu terra si sviluppano 
in rami. 

I bulbi 0 geaiinc bulbose sono corpi carnosi tondi ed 
ovali, il più formate di tonache o di squame e che nascono 
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ordinariainenlc sul collo delle radici : (ali sono I’ aglio , le 
cipolle CzcoleJ, i narcisi o tazzelte (I), i giacinti f giazzìuli 
pulcre (2)). In poche piante erbati i buloi nascono fra’fìori, 
come in alcune specie d’agli. 

D. Quifli vantaggi trae l'agricoltore da tuli cognizioni ? 

R. Trae il preziosissimo vantaggio di muKiplicare artifi- 
cialincnte molte piante che non si possono o non si vogliono 
avere per seme; sia perchè delicatissime nella loro prima 
età, 0 perché si desidera averne il fruito più presto , o per- 
chè non generano senai presso noi essendo fuori del suo 
clima,, essendo gli organi sessuali mostruosi o scomparsi 
come nei garofani doppj e in altri fiori, o in line perchè si 
desidera moltiplicare una varietà preziosa della Coltivazione. 
Imperocché è da sapere che il seme genera la pianta quale 
daU’Autore della natura in origine fu creata , c non le va- 
rietà che furono dalla coltivazione, dal cambiamento di clima 
e da altre circostanze prodotte, kuldovc le gemme moltipli- 
cano la pianta quale è. Così p. c. su noi desideriamo moltipli- 
care una bella varietà di pesca (v. persego) o d’uva, con- 
vicn giovarci delle gemme, mentre il seme ne darebbe una 
varietà diversa e ordinariamente poco pregiata. 

D. Quali sono i mezzi di moltiplicare artificialmente le 
piante ? 

R. Sono r innesto, il pollone, la propaggine, il eapùgatto 
o margotta, e il piantone o talea. 

D. Che cosa é l’innesto? 

R. L’innesto ( volg. calmo , calma , e incalmare l’ ope- 
razione) è quella operazione per cui si dà uii bottone o uii 
ramo d’ una pianta da nutrire a uu’allra, ebe diccsi il sal- 
vatico o più esattamente il soggetto. Chiamasi innesto cs 
occhio se si fa col solo bastone senza scorza o collo scorza 
all’intorno, innesto a marza se s' adopera un ramoscello. 
Tutta farle consiste nel porre a contatto la scorza interna 
d ‘l bottone o del ramo con quella dui soggetto affinchè i due 
libri si congiungano. Perchè l’ innesto succeda felicemente. 


(I) yarcissus Tazzeta, iV. Pseudo~.\arcissus, otc, 
Uyacialbus oritnlalis. 
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è mestieri die le piante sicno mollo affini, cioè elic abbiano 
estuali le.^tgi di vegetazione, che gli umori si muovano alla 
stessa epoca e con eguale celerità c sicno di egual natura, e 
che la struttura sia molto analoga , onde possano l sugiù 
scorrere liberamente dal soggetto alla gemma (1). 


(1^ In opposizione a ciò che qui si asserisce, altri per av- 
ventura addurrà gl' innesti maravigliosi riusciti felicemente 
su piante che. non hanno fra loro la minima affinità, de' quali 
fanno cenno Plinio, Palladio, il Crescenzio, il Porla e altri 
naturalisti e agronomi massime antichi. Però lasciando stare 
che parecchi di tali ncsli sono da riputarsi favolosi , farò 
osservare che .soventi fiate quegli stessi autori, la cui teslL- 
moniauza si adduce, aggiungono che non ebbero Innga du- 
Tatu. Ollruccìò hanno essi senza dubbiezza alTeruiuto eli’ era 
un jimesto quello da essoloro descritto per tale? lo dubito 
forte che sjeiisi tal fiata ingannati c che siasi avuto il radi- 
rarsi d’una marza per un vero innesto. Se s'imiesterà un 
ramo facile a mandar radice, poniam caso un garofano 
( biunlhut Caryopliy I lus J soytrvt una pianta di tessuto molle 
c spugnoso , p. e. sul fusto d' un cavolo verzotto o di un 
cavolo fiore ( lìrassicue olcraceae var.) il garofano profon- 
derà le radici nel tessuto del eavolo o germoglierà nel modo 
stesso che farebbe nel suolo. Ogii’tiomo comprende che il 
ramo di garofano non è unito col tessuto del cavolo, ma vive 
solo a di lui spese, come vivono l'edera, la cuscuta fC.u- 
fcuta curopaca , volg. grongo ) c altre parassite che met- 
tono radici su altre piante. e -, 

Non debbo passare sotto silenzio altra fonte d'inganno. Mi 
è occorso vedere de’ valenti agricoltori che credevano per veri 
innesti quelli della vite sul cedro e suU’arancio, mentre non 
erano che barbatelle che spuiilovan fuori dai loro rami. Re- 
ciso orizzontalmente il ramo si è foralo con succhiello il 
centro del ramo e del tronco fino alle radici. Quindi per en- 
tro ad esso si sono fatte passare una o più robuste barba- 
telle di viti, le quali aveano le radici nel vaso ov’era il ce- 
dro, c sporgevano coi suoi pampini dal ramo scdpezzato. Il 
rimarginamento poi della ferita favoriv,a l’impostura. Ciò 
può eseguirsi anche sugli alberi d’alto fusto. Si scapezza un 
ramo e si fora nel centro fino al tronco: Quindi in un» 
parte nascosta fatto un foro Bella corteccia si forma con lo 
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t>. Ùelì ! se il ciclo vi sia luryo di doni , informatemi 
delle principali maniere d’ innestare. 

/J. Chiamasi innosto in vicinali l'j o per approssimazione, 
quando si uniscono insieme due piante senza che le parti 
all’ alto deH'unione sieno separate dal loro tronco, sicché 
continuano a ricevere nutriniento dalla propria radice. Tale 
innesto è utile per fare le siepi dette a mandorlato, perchè' 
j rami s’innestano in molli luoghi in vicinanza a modo di 
cancello. A tal (ine si dispongono le piante sulla stessa linea 
in una distanza che i rami possono incrocicchiarsi. Quindi 
si trascelgono in primavera due rami, si toglie a ciascuno 
picciola porzione di scorza, c si fanno combaciare le ferite 
lègandoli con acia o con vimini. Tale operazione si ripete 
in seguilo co’ superiori. Anche gli alberi fruttiferi , e poi’li- 
colarmente il melo (Volg. poinar (I)), possono servire. 

Fra gl’innesti a marza il più conosciuto è quello a 
tronco fesso (volg a pendola, a spacco}. L’epoca migliore 
per eseguirlo è il mese di marzo. Si scapezza con tagliente' 
( oltello o col pennato il trojico o il ramo del soggetto, ben 
eguagliando la sezione. Quindi si fende verticalmente, le- 
nendo aperta la spaccatura con un conio di legno; ma per- 
chè il tronco non resti troppo profondamente spaccalo giova 
annodarlo strettamente tre dita al di sotto. La marza o ra- 
moscello si sceglierà fra i più vigorosi dell’anno antecedente' 
e ciò si può eseguire in primavera prima che l’albero vada 
in SUI”', oppure nel verno, seppellendola in luogo difeso, 
o volendola spedire altrove acchiudendola in un recipiente 
pieno di miele. Si svetta tagliando la cima a piano inclinato 
c lasciandole solo due o tre occhi. L’estremità inferiore poi 
si taglia per la lunghezza d’ incirca un dito a modo di conio 


scalpello unà cavità nell' interno del tronco. Empita la cavità 
di buon terriccio si fa pas.<arc la barhatellu di vile ò d'altro 
vegetabile pel foro del ramo c si accomodano le radici entro 
il terriccio Ciò fatto si ritura colla scorza il foro, e la bar* 
butella vedrassi germogliare lietamente. 

(I/Ppruj Malus. 
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0 a punfa di coltello. Ciò fallo s’introduce la marza nella 
fenditura del soggetto, facendo combaciare i due libri. Per 
lo più si pongono due marze, cioè una per parte; ma nei 
grossi rami anche quattro, facendo la fenditura in croce, 
onde diccsi inuetlo a croce. Si può anche innestare un 
grosso tronco facendo tante fenditure nella circonferenza e 
in ciascuna introducendo una marza. E questo innesto, per- 
chè più leggermente si appiglia, è da preferire all’ innesto 
a corona o tra scorza e legno, quello cioè che si fa coll’ in- 
trodurre fra il legno e la scorza più marze tagliate olla base 
c da una sola banda a modo d’unghia o come una penna 
temperata da scrivere. La predetta maniera riesce anche 
utile per ringiovanire un albero che avesse tronco robusto 
e rami deboli e stentali; ovvero quando la chioma d’un 
robusto albero fosse stata atterrata da un vento violento. 
Poste le marze nella fessura si fasciano con canapa e con 
istracci o con corteccia d'alberi e si copre tutta la ferita con 
cera vergine o con empiastro di cera e tenibentina, o, trat- 
tandosi d’alberi men dilicati, con unguento fatto con argilla 
c sterco vaccino, detto di S. Fiacre. 

Una maniera d’ innesto a marza è quello usato nella vite 
detto a foro o o succhiello. Consiste nel forare con suc- 
chiello 0 trivellino il tronco della vile, e inserendo nel 
foro un ramo , che si è appuntalo , e facendo combaciare i 
due libri. 

Il meno usitelo fra gl’innesti a marza è quello per ajipo- 
sizione 0 per accoppiamento, il quale si eseguisce tagliando 
da un lato la parte inferiore della m.arza e a un lato tagliando 
pure la cima del tronco o del ramo che dee essere della 
stessa grossezza della marza. Il lato tagliato della marza si 
fa combaciare col lato tagliato del tronco , quindi si leva. 
Questo innesto si eseguisce particolarmente sulla vite, e si 
può lasciare sopra terra oppure sotterrarsi, e allora chiamasi 
innesto a propaggine o capogatto. 

L’innesto a occhio merita d'esser preferito allinnesto aman- 
za, perchè se non s’apprende, il soggetto non soffre, e oltrac- 
ciò si può eseguire e di primavera c di state, come faeciamo 
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W)ì peschi fvolg. pcrscgar (1)). In oltre rinnesfo a occhio 
c il solo che si possa eseguire negli alberi resinosi c quello 
che più riesce nei gommosi. L’innesto a occhio allorché si 
eseguisce in primavera dicesi ad occhio aperto, perchè tosto 
si schiude, allorché in agosto alla seconda messa del succhio, 
nomasi ad occhio chiuso o domiìenle, perche non si svolge 
che alla primavera seguente. La maniera più comune é 
quella detta a scudo o scudetto ( volg. a bollettin ) , perché 
rocchio staccato ha la figura d’uno scudetto. Per eseguirlo 
si fa un taglio sopra un ramo giovane del soggetto a T o 
a o se pur vuoisi anche a j[. Con unar;patoletta di legno 
si alzano le due labbra della scorza, quindi vi si frammette 
lo scudetto o sia l'occhio con un poco di scorza all' intorno 
sicché rappresenti un triangolo colla base alla sommità e la 
punta in basso, se è a T dritto o in croce, e il contrario se ' 

a rovescialo (2). L’occhio VTioIsi cavato dal mezzo d'un 
robusto ramo, e pongasi cura che non sia cieco, cioè che la ; 

base della gemma non sia rimasta appiccale al legno- * 

Laonde se la pianta non fosse mollo in succhio sarà conve- 
nevole staccare con lo scudetto una fettuccia del legno sot- 
toposto. Quaudo l’innesto si fa ad occhio chiuso si taglia 
la foglia alla cui base è il bottone, ma si lascia il picciuolo I 

che serve a difesa. Si coprono i tagli con cera, e si legano 


(1) Amygdalus Persica. 

(2i Molti nostri contadini nella fessura T in luogo dello 
scudetto pongono un rametto grosso in circa come una penna 
d’oea, sicché diventa un innesto a marza, e lo cliiainano 
calma a hacekettin ; noi lo diremo innesto a penna. La 
marza munita d’un bottone robusto e della lunghezza di 
circa un pollice si taglia inferiormente a modo di penna da 
scrivere o a sbieco. Alcuni tolgono inferiormente dalla parte 
esteriore anche un po^ di scorza , pratica commendevole ac- 
crescendosi di tal guisa i punti di contatto fra le due scorze. 
Ciò fatto s’inserisce nelle fenditure e si lega. Prclendesi che 
la messe cresca più rigogliosa che quando si adopera lo 
scudetto. Io ho veduto riuscire maravigliosamente tale in- 
nesto nei peri, meli, meliaci, susini e ciliegi. 
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hI solilo con (ilo di lana o di bambagia , lascfando seopartir^ 
l’occliio. L’innesto si può coprire per le prime settimane 
con un cono di carta grossa con colla, legata sopra il ramo 
innestato. Negli alberi a molto sugo e a sugo resinoso o 
gommoso, per impedire che l’innesto rimanga aiTogato, sulla 
scorza clic sovrasta all’ innesto si fa un taglio convesso o a 
/ , e allora l’ innesto nomasi a capriolo. 

L’innesto a occhio, detto impicutraiìone , consiste nel 
togliere dal ramo selvatico, un pezzo di corteccia triangolare 
o quadrato, e accomodarvi un simile pezzo munito d’un 
bottone , tratto d»! ramo domestico , facendo combaciare 
esattamente i margini c coprendoli con cera, quindi legan* 
doli dolcemente. 

L’innesto detto per inorchiamenlo o inoculatione è 
quando s' inserisce il nudo occhio senza scorza all’ intorno 
in una nicchia fatta nella scorza del selvatico. Si eseguisce 
aolo negli alberi muniti di grossi bottoni come l’ippocas- 
tano (1), la vile. Inocchiando la vite deesi coll'occhio le- 
vare anche una lamineUa del legno sopposlo , da che non 
puossi spiccore la scorza sola. L’operazione si termina nel 
modo superiormente additato. Però sì questo innesto corno 
quello per impiastrazione non sono da preferire all’ innesto 
a scudetto. 

Una maniera d'innesto a occhio è quella detta a zufolo o 
ad anello, a cannello, a buccìuolo, (volg. a spola), c 
suolsi usare nel castagno (volg. castagnar (2)), nel fico 
(figar (3)), nel gelso morar (4 ,) c nel noce (nogara t5)). 
Si scelgono due rami, l’uno domestico, l’altro selvatico 
della stessissima grossezza. Si svettano ambedue, poi s'in- 
cide circolarmente la corteccia del ramo dumeslico , e si 
stacca un anello di scorza munito di due bottoni, torcendo 
dolcemente il ramo. L'anello s’introduce sul ramo selvatico, 


(1) Aesculus llippocaatanum. 

(2) Castanea vesca. - (3) Ficus Carica. 

(4) Alorus alba. (Sj Juglant regia. 
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hT quale »i sarà feralu un simile anello, o'mcgiio si Sarà ta-- 
;>liuta in quadro strisce la scorza, le quali serviranno di di- 
fesa, soprapponendole all’anello. Se il ramo selvatico fosso 
un po' più f;rosso si taglia un |k>co del suo legno^ ovvero si 
fènde Panello inserito dalla banda ove non sono i bottoni , 
e vi si accomoda una listiiia di scorza- dello stesso albero 
domi'stico. La sezione si- copre con empiastro dì cera e tc- 
i-ebentina o con altro; ina se è tagliata la scorza a strisce , 
allora basterà il cìngerla dolcemente^, lasciando scoperti gli 
occhi. 

D. C/ie cota è il pollone T 

Chiamansi polloni que’ rami' che spuntano dal piede 
degli alberi, e che estirpati con le loro radici dalla madre si 
piantano nel vivajo per allevarli. Il coltivatore avveduto 
suole scoprire alquanto le radici agli alberi affinchè desse 
mandino polloni. Spuntati che sieno , li copre alla buse db 
terra, perchè caccino radici, quindi li spicca. 

D. Parlatemi della propaggine. 

R. La propaggine è quella operazione per la quale si ab-: 
b.issa un ramo senza perù reciderlo dall'albero, e se ne co- 
pre una porzione di terra perchè si vesta dì radici; la qual' 
cosa avviene per quella indìITerenza che hanno- i rami a ge- 
nerare radici o foglie secondo che sono in contatto dèlia terra 
o dell’ aria.- Quando s' introduce un ramo' entro un cesto o 
un vaso forato in basso-, ovvero- diviso- espressamente ia 
due, ed cnqiiuto di buona terra; che si ha poi cura di tener 
umida, perchè il ramo mandi radici, dice.si far capogatto o 
margotta o margottare. La propaggine vale per le piante' 
a rami pieghevoli , sicché si possono coricare come la vite ; 
il capogatlo è per quelle a rami rigidi e inflessibili. Avvi 
alcune piante, che slentauo a barlncare , ed’ arte arriva a- 
iforzprle, col legarn strettamente con filo di lino o di lana 
o con cordone di seta l.i porzione di ramo che si vuol intro- 
durre nel vaso sotto un bottone, ovvero col fare un’ inci- 
sione circolare o togliere un anelictto di scorza. Si è osser- 
valo che dalla parte superiore alla legatura o ineisioue 
spunlaao leggermente radici. 
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D. Che cosa è il piantone ? 

R II pianlone o laica o mazza non è altro che un ramo 
staccato dalla [lianta, il quale si copre di terra per la parte 
inferiore, onde inundi radici. Il |iiantune radicalo cliiamasi 
burtìuiclla. IN'oi ne abbiamo un volgare es"rapio nelle vili, 
nel pioppo (piopa, albara) e nel salcio (sìdgar) che molti- 
plicbiamo per piantoni. Perché il piantone riesca è mestieri 
che sia fornito di sugo sufficiente a barbicare , e che dello 
sugo non isvapori troppo presto. A ciò evitare nei piantoni di 
alcune piante si lasciano sporgere dal suolo solo da due a 
a quattro bottoni, e quando i bottoni sono spiegati in rami» 
si aggiunge la diligenza di spogliarli delle foglie inferiori , 
perche non traspirino soverchiamente. Lo sviluppo delle ra- 
dici sì può facilitare col legare eircolarmcntc il ramo o col 
togliergli un ancllelto di scorza sotto a un bottone un anno 
prima di spiccarlo dalla pianta madre. 

D. Che intendete per malattia'! 

R. Allorché una pianta non pub esercitare liberamente 
tutte 0 alcune delle sue funzioni, diccsi ammalata. 

D. Quali sono le cayiuni delle malattie delle piante? 

R Fra le cause principali delle malattie debbono anno- 
verarsi le sostanze che loro servono d’alimento. Se la pianta 
ponga radici in un terreno troppo ferace, allora i suoi umori 
ricchi di particelle alimcnlose scorrono rapidamente pei vasi, 
e sviluppano le parli eccessivamente; d'onde ne viene la 
lussuria e l’eccessivo vigore, per cui non genera che foglie 
e non frutto, o ne genera in soverchia copia c ne soffre. Da 
tal cagione proviene pure il fior doppio , convertendosi in 
corolla gli stami soverchiamente nudritì Se all’ opposto 
manchi l’alimento o pel terreno troppo sterile o pel calore 
soverchio, di modo che ne svapori l’acqua occorrente alla 
vegetazione, vengono le malattìe di debolezza, come V ap- 
passimento, V ingiallire c il cadere delle foglie. Anche il 
freddo o sia la mancanza di calore é frei]ucnto cagione di 
malattia, e ne sono prova la sterilità e V acidità de' frutti 
nelle annate fredde c sugli alti monti. Allorché il freddo 
giunga fuori di stagione, quando gli organi sono in sugo. 
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corno in primavera , apporla guai gravissimi. Imperocché 
gvlitndos! gli umori acquistano maggior volume, distensioni 
e quindi lacerazioni nel tessuto vegetale. Anche la mancanza 
di luce impedisce varj chimici processi vitali, c le piante si 
ammalano; e un esempio ne è la cachrssia o sia il pallore 
di quelle cresciute nelle tenebre c nei boschi folti. 

Le malattie però più frequenti sono le lesioni o sia quello 
prodotte da cause meccaniche esterne che oITcndono le parti. '' 

Tali sono le ferite, le lacerazioni. Sono da annoverarsi come ' 

cause di malattia anche le piante parassite , cioè quelle che 
Aivono sopra le altre succiandone gli umori come il vis- 
chio (I), ovvero stringendole e strozzandole, come fa la cus- 
cuta ( volg. grongo (2)) colle fave, col lino e coi trifoglj. 

Però le cagioni che apportano più nocumento ai vegetabili 
sono gl’insetti, i quali nello stato di larva (volg. cavaler, ^ , 

gatta, ruga) rodono scorze, radici, foglie, fiori, frutti; e 
quando sono allo stato di perfetto insetto preparano molte 
infermità dcponcndo le uova nelle varie parli delle piante; 
d’onde ne vengono le gallozzole, le vesciche, l’ accartoccia- 
mento e raggrinzamen o delle foglie, la verminazione de’ 
fruiti ed altri mali. 

Finalmente avvi alcune malattie, delle quali s’ignora la 
cagione. Tale è la ijulpe (volg. marzo') del frumento, tale - 

la malattia del moro, detta il mal del fulchelto, la moria , 
talvanello ; e tale c pure quella malattia conosciuta sotto il 
nome di nebbia, la quale ora consiste in macchie prima pal- 
lide poi giallicce o rossicce , che deturpano la superficie 
delle piante , ora sono i fruiti appena fecondati , che intri- 
stiscono e cadono, ora sono frutti esternamente sani, inter- 
namente sparsi di punti spessi o di chiazze nere, e tutta la 
sostanza Interna è asciutta o nera o disgustosa. * 

D. Insegnatemi ora il modo di guarirlo. t 

R. A dirigerei nella cara è mestieri rintracciare la cagione. 

A quelle provenienti da esuberante o mancante alimento si 
soccorre col diminuirlo o coll’ accrescerlo. Cosi si curano i 


(^i) Viscum album. (2) Cuscuta eurovuea. 
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fiori doppj 0 sia si fanno venir semplici, rioè cogli ofgàtii 
sessuali nel loro sialo naturale , piantandoli in terreno ma- 
gro; c gii alberi,. a’ quali scorrono ne‘ vasi i sughi con so- 
verchia celerità, onde si generano rami succhioni con molte 
foglie c senza frutti, si guariscono cambiando la terra alle' 
radici , ovvero- facendo delle incisioni verso la base del 
tronco , 0 incurvandone i rami, o incidendone la scorza, o 
recidendo i drilli, perchè ne nasone de’ laterali,- ove più 
lenta scorra la linfa. Cosi coll’ irrigazione si ristabiliscono 
in vigore le piante ingiallite c avvizzite per secchezza. Clic 
se la malattia- provenisse dal terreno troppo sterile , si gua- 
rirà coir irrigare le radici con acqua impregnata di letame 
o con orina inacquata. Alle malallie prodotte da mancanza- 
di luce si rimedia coll’ illuminarle. Se la lesione delle gemme 
e delle tenere messe cagionata dal gelo non è gravissima , 
si giunge talora a rimediarvi irrigandole con acqua appena 
attinta dal pozzo, mentre il sole sta per percuoterle. Le 
ferite se sono semplici incisioni si guariscono col porre' 
a contatto le parli tagliale; quindi difendendole dall’aria con 
cera o con unguento d’argilla e sterco vaccino, o con quello' 
del Fnrsylb (l), o con simili. Se sono lacerazioni o ferite 
ineguali, o contusioni per grandine o altro si tolgono le 
ineguaglianze, e si curano come le semplici ferite riparan- 
dole dall’ aria. Lo stesso si eseguisce nelle ulcere che man- 
dano umore putrido, cioè tagliando fino al vivo, ed egua-' 
gliala la ferita coprendola, lufinili sono i rimedj proposti 

(l):'L’cmpiàstro o'ccmcnto’ del Sig. Fórsylh si adopera* 
nello piante più delicate, e si fa con una parte di sterco vac- 
cino , mezza di calcinaccio vecchio e di cenere di legna, e 
una sedicesima di sabbia di toiTcìile o di fiume. Pa'ssali 
per setaccio L Ire ultimi ingredienti s’impastano con lo 
sterco, adoperando deH’oriua per mescolarli. Coperta la fe- 
rita si spolverizza con una polveri composta di cinque 
parti di cenere ed una di ossa calcinate, continuando fiuebè 
la superficie venga liscia ed eguale. 

In luogo di questo empiastro si può far uso anche di una' 
qualclie veratee economica. 
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K)ntPO gl’insrUi. Ka il più sicuro, c il più ddle vòlte unico 
si è prima di ben coltivare e governare le piante, e serbare 
la mondezza degli alberi fregandone il tronco con ennavae- 
cio 0 con grata di ferro o con metodo più spedito (se però 
l’albero non è delicato ) imbrattando il tronco con latte d( 
calcina; c secondo , di conoscere la storia , o sia la maniera 
.di vivere degl’insetti, quindi dar loro la caccia. Le malat- 
tie più dillìcili a curarsi sono quelle di cui s’ignora la ca- 
gione. Pure di alcune, come della golpe, si giunge a prc- 
.venire la comparsa, -siccome vedremo altrove. 

CAPO OTTAVO 

.DEI CEnEALI 0 IH.VDE, E iDBL MODO DI PABBIUCAR IL PAXE. 

D. Quante torte di frumento si coltivano ? 

Jl. Slolle sono le specie e varietà di frumento -coltivale 
■flella nostra jn-ovincia; perù due sole varietà eollivansi ge- 
neralmente, la vernurcccia o grano gentile, che si semina 
in autunno., e il gran manuulo o trimestre, die si alTida 
al terreno in marzo (1). Da alcuni del colle coltivasi una 
varietà di frumento vernercccio senza roste, detta (osella. 
Fra le specie altrove coltivate aleuiie potrebbonsi introdurre 
p. e. il grano d' abbondanza o del miracolo {'ì), il quale 
ha la spiga ramosa o sia composta di vàrie spighe : torne- 
rebbe per la sua feracità coltivarsi ne' poderi fertili e difesi 
da’ venti. Sui monti converrebbe l’ introduzione del grano 
di Polonia (3) , come quello che può seminarsi anche in 
primavera, die matura da forse dieci giorni prima del co- 
nnine, e che ha le loppe o sia tonache dal fiore assai dil:i- 
tale , onde può resistere più ai colpi della gragnuola e al 
guasto degli uccelIL Avvi una specie ibrida o bastarda, 
proveniente della fecondazione del grano polacco sul grano 


(I) Ambedue sono varietà del Triticum vulgare: Willd. 
£hu7ii. (2^ Triticum compositum. 

Trilicum polonicum. 
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78 DEI CEREALI E DEL PAXE, 

del miracolo (i): quesla è coltivala da lungo i 
Reggiano, e per la sua fecondità vorrebbe che s’inl 
La spelta (2) è un frumento poco produttivo, e i 
ha il difetto d' aver le loppe appiccale al seme, o 
glieri spogliamelo colla macina. Ambedue si poss 
nare di primavera. Ottimo per far paste è il gran 
coltivato nelle parti meridionali d' Italia nostra, 
si coltiva nc' terreni ricchi, profondi, asciutti c ar, 
suol degenerare in grano vernereccio o gentile. 
D. Quale è il terreno tnigliure pel grano ? 

S. É il terreno di natura forte o sia argilloso- 
caleare, cioè ove predomina l'argilla, poi la sabbi» 
in minor quantità la calce. Il campo dee essere 
giato e asciutto. Il grano alligna bene anche i 
ario'ti, ma vuole maggior quantità di letame , e , 
riesce meno pesante. 

I). Quali lavori si danno al campo deslinato 
R. In alcune province di Lombar tia e di Tosca 
diatamente dopo la messe entra il bifolco a dare 
lavoro o sia a rompere il suolo. Un tal lavoro rie 
simo se fatto in tempo asciutto , ben diseccando 1’ 
vage. Se il campo è forte c tenace dopo venti o v< 
giorni si stritolano le Eolie coircrpice dentato. A n 
Sto si dà il secondo lavoro o sia si riara , e se il 
assaf tenace si terzara pochi giorni appresso. .\llc I 
leggiere e ghiajose non si danno che due lavori : j 
indugiare lino a settembre ad eseguire il primo, ti 
bruciandole il sole estivo. Nella nostra provincia 
si lascia giammai vóto il campo, non si dà che ui 
quello cioè della seminagione. 

D. Qual» è il seme migliore T 
R. Il miglior seme del frumento , c intendasi an 
altri cercali, è quello raccolio nell’anno. Sia esso bei 


(1) Triticun polonico-compjsitum. 

(2) Triticuiii monococeoH. Trilicam i 

(4) Trilicuiii turgiduM. 
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tond >, pcsantr, sano e senza odore, c rncrolto in nn campo 
ben dominato dal sole. È pratica riconosciuta utile quella 
di mutare la semenza ogni due otre anni, scegliendo quella 
venula in un terreno magro per seminarla in uno più grasso, 
ma in ciò fare lo sperimento ripetuto dee servire di regola. 
Ottima pratica è quella di iavarc la semenza, e togliere tutti 
i semi galleggianti, e vagliarla (|uaudu è ben seccata , indi 
farlo subire una preparazione innanzi commetterla al terreno 
per prevenire la golpe c il carbone, due malattie del grauo. 
Tale jireparnziunc consiste nell' im alcinazione , la quale si 
fa con un ventesimo o un ventiquattresimo di calce recente 
in misura del grano, la quale s' infonderò rn una suftìcicnlc 
quantità d’acqua, che suol essere la quarta parte in peso 
del grano. Stemperala bene In calce e ralTreddata I’ acqua , 
vi s'immerge il grano per venli(|iiallr' ore, agitandolo a ri- 
prese. Si csti-ae quindi, si fa seccare e si semina. Mancaudo 
la calce si può supplire con una lisciva di cenere. 

D. Quale è il tempo di teminare il grano? 

R. Kc’ nostri terreni il vero tempo è il principiar di ot- 
tolire ; ma nella Ims.sa pianura si semina dopo la metà di 
agosto, da che le piogge autunnali rciidono il terreno pan- 
tanoso, nè si può coltivare. Nell’alto piano e sui colli si con- 
tinua a seminare fino all’ uscita di novembre ; ma pongasi 
per massima, cIhj quanto è più primaticcia la seminagione, 
tanto più ubertoso è il ricollo, perciocché le piante hanno 
tempo a figliare, ed inoltre più resistono al freddo c al gu.a- 
sto de’ vermi , venendo dure e numerose le radici. Chi se- 
mina in primavera come si fa gencridinenle col marzuolo, 
col grano polacco , colla spelta e col farro anticipi più che 
può, cioè ai primi di marzo. 

D. In che modo si eseguisce la seminagione ? 

R. Si può seminare con uno stromento detto il semina- 
tore, il quale appo noi non è usalo, quantunque gioverebbe 
introdurlo si per economia di semenza, come per ispargcrla 
regolarmente (1). Il metodo comune è di spargere a mano. 


(f ) Ua nuovo seminalpre assai semplice nella sua eostru- 
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Ma perchè i -semi cadano eguali , dia sempre 
egual forza al braccio, e aprendo a poco a pocc 
farcia cadere dall' alto quasi a piombo , affinci) 
rano sul terreno e s' ammucchino , ma resti 
caduti. 

D. In che quantità dobbiamo $pargere il «e; 

■R. Dobbiamo desumere la regola dalla qualità 
Quanto è più pingue il terreno, e. meno scmei 
affìdargli; imperocché le piante accestiscono, e a 
le radici ; lo che non occorre negli sterili e ma 
-contadini sogliono spargerne in soverchia copia 
per campo è la misura consueta, ma nei fertili i 
Cologncse, ove il terreno è fertilissimo, il difetl 
vaiite, che si sparge intorno a mezzo sacco perv 
mn minale e inczzo^ e la ragione principale d’u 
pratica proviene dui lavorarsi male il campo, e d 
purargli lo scolo, onde molle piante periscono. 

D. quale profondità ai vogliono sotterrar 

R. Ne’ lecreni leggieri, ghiajosi e ineguali si 
prire più che ne’ forti e piani. Generalmente i 
ladini li coprono coU'aratro, e il più delle volle 
Ibndaroeute, onde molti non nascono o indugiai 
e crescono deboli e stentati. Oli ima pratica 
rebbe, massime ne’ terreni forti , il coprirli coll 
tato o col rastrello , con £ui si eguaglino e si 
porche fvanitzej. 

D. Quali altre cure richiede il grano dopo 
gione ? 

R. Di dare gli opportuni scoli al campo , di 
sgombrarlo daH’crbe prave , la qual cosa dee 
guire prima che l'crbesieno cresciute a danno d 
ma soprattutto porrà cura a non eseguire tal< 
quando le spighe sono in fiore. Noi possiamo si 


zione venne inventato dal sig. Pietro Grandi, 
descrizione e la figura nel fascicolo IH degli Up 
tifici di Dologna, 1830. 
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•roir aratro coltivatore (prrtegatj come sognarn fare col 
grano turco da clic non usiamo l'iu’ntro seminatore ; c però 
vuoisi nettare a mano quando il tempo non è troppo umidi», 
nè troppo asciutto, e ponendo cura a non discoprire le ra- 
dici del grano. 

Il grano seminato presto noi terreni feraci , se 1’ autunno 
corra dolcissimo, accestisce oltremodo e monta in rigoglio 
onde in primavera poi cade a terra. Si taglia fhnanzi in- 
verno colla falce, procacciando così un buon foraggio al 
liestiamc. Non è però da seguire l’ esempio di quelli che il 
fanno pascolare al bestiame, perchè troppo nuoce il calpestio. 

D. Il grano va toggelto ad essere danneggiato? 

R. Varj sono i danni che soffre il grano. Il verme del 
frumento (1) e altri insetti rodano l’ erba tenera. Non v’ è 
sicuro rimedio, e solo )a buona coltivazione del campo prc- 
viei>e la loro moltiplicazione. Talora è mestieri cambiare 
raccolta o sia avvicendamento, onde si disperda la rea ge- 
nìa ; oppure torna seminare più tardi o più presto , accioc- 
< liè al nascere degl’insetti /o non sia ancor nato il grano o 
sia già troppo duro. 11 freddo nel verno fa perire molte 
piante , ma è da notare che ciò principalmente interviene 
ne’ campi mancanti di scolo. Le piogge e i venti gagliardi 
al tempo della fioritura ne disturbano la fecondazione, onde 
la spiga rimane vota di semi. La grandine però è il più 
terribile flagello. Un tahj danno si può rendere più lieve, 
se sopravviene quando il seme non è ancora maturo, vale a 
alire quando mancano più di venti giorni alla maturità, (nò 
si ottiene col fsdciarlo all’ altezza d’un palmo. É osserva- 
.ziune , che cadendo una pioggia torna il grano a pullulare 
■una spiga bensì piccola , ma che lultavolla non è . lievu 


(1) Ignoro il nome di questo animale , da che a me non 
tè pcranco occorso studiarlo, e niuuo de’ nostri agrononu 
lo dcscri.ssc scieiiliiicamcnte. La figura data dal Corti è si 
inesatta, che non si comprende se quel coleottero appartenga 
«1 genere Carubus o Tenebrio. Sarebbe per avventura il 
Tenebrio gibbus ? 

Pollini Calceli, Agr, 4 
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compenso-, mentre non si perde tempo (( ). 1 
settimane o poco più, se il grano tagliato non 
renza di messe, il contadino h ancora in tempo 
il suo campo ad altro. 

Il grano è infestato da varie malattie. Una è q 
che consiste in atenne asprezs-; irregr 
e C4^re, che deturpano il fusto, le foglie ben ai 
e die ampliandosi coprono la superfìcie dì ma 
lose e polrerose, gialle o rossiccie, e il seme vi 
da una materia gialliccia glutinosa e fetente , 
manna. La. cagione della ruggine è ancora i 
verisimile che provenga da esuberanza di su' 
rimedio sicuro; pure si è osservato che qnand 
ligenZa nello scerre il seme, o che il campo è 
vorato e sgombrato dalle male erbe , si prcs< 
dalla ruggine ' 

Una malattia troppo più Infesta è la golpe ( 
rie (5), detta volgarmente anche carbone , « 
tetto , ecc. Le piante crescono prima robuste i 
d’ un verde carico innanzi fiorire ; terminal 


(I ) Nelle Osservazioni agrarie dell’anno 4SI 
calo due sperimenti, l’uno de’ quali, eseguii 
argilloso non ebbe lieto esito per colpa delli 
vcrcbiaineiile piovosa ; I' altro in terreno ci( 
felicemente, ad onta che la segatura sìa stata { 
giorni dopo che la gragnuola era caduta , c 
maggio. Si ottennero dal campo tre sciner 
campi adiacenti non percossi dalla grandine i 
cinque.-’ 

{% Parecchi botanici reputano la ruggine u 
fungheltì microscopici , chiam.-ili Uredo rub. 
confondono coll' Uredo tinearls e colla Puccit 
due altre specie di funghi parassiti. 

(31 Alcuni botanici credono la golpe o carie 
^he la filiggiiie o ustilaggine, da essi detta U 
Ma se la carie è.xeramente un fungo, dee c 
specie distinta, che diremo Uredo cariet. 
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Tengono d^un verdò sporco , poi bi:tneo. Osservalo allora : 
il seme estemamente^a la forma quasi ordinaria, ma iiitcr* 
namente la sostanza trovasi latta o in parie convertita in - 
una polvere nericcia e fetente. Tale inaiatlia è contagiosa, e' 
attacca tutti i frumenti; cosiechè in un campo ove si è ma-^ 
uifcstala un anno torna a maniféstarsi , se non si ha cura a 
prevenirne la. comparsa. A- ciò ottenere si schiverà di spar- 
gere nel campo letami non ben fradici, massime fatti colie' 
paglie di grmio golpato: non si sotterrerà di troppo il seme 
c si dovrà medicare colla calce nel modo che ho di soprai 
insegnalo. 

Altra malattia è l^^fUiyglne o ustilaggine, detta volgar-- 
raenle il curbum; (1). Le spighe appajono affatto deformate ' 
c come abbruciale. La sostanza del grano è interamente* 
distrutta, c riniane solo una polvere nera e fetida. Non pare ' 
contagiosa, e si vuole che la medicatura ne prevenga la com- 
parsa. ' 

La rachitide è niahittia presso noi sconosciuta. Le |«,'-)nte 
attaccale sono in varia maniera storte ; e l' interna soalanza 
dei semi è piena-di vermicelli i quali, penetrano nel fusto , 
e sono cagione delia contorsione. Dove mai sgraziatamente 
apparisse nei nostri camj}i, si può evitare il danno coll’e- 
stirpare , al tempo ohe si estirpano le male erbe , anche le * 
piante ammalate , c col mettere a parte tutte le spighe rao- 
- colle nel campo infetto c abbruociarc le stoppie. Al che si' 
può aggiungere la precauzione di non senùnar frumento ' 
per qualche anno nel campo ove fa la rachitide 

D. Come si conosce il tempo del mietere, e come si ese-- 
guisce la tiiietiluraì 

R. Quando si curva la spiga, e tutto il fusto o canna dei 
grano biondeggia in un con essa, allora è il vero tempo di 
uaietcre. La mietitura si dee eseguire rapidissimamcnle , e * 
più si dovrà sollecitare nel casa che- il grano fosse stalo - 


(l) Questa pure è riputa'a un fungo, detto dal Persoon; 
Uredo seijelum, d.tl Bulliard Rdicularia segftum, e. dei De«- 
caudollc Lredu. catbo, . 
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assalito dalla ruggine poco prima della niulurilii. A 
la mietitura adoprasi roinuncmente ^ falce a i 
dissi usarsi altrove la falce fìenaja col raccoglilor 
mietitore lavora in piedi, e le spighe cadono unite 
seguire un tal coslume porrà cura l’ uomo a non 
molli fusti in ogni taglio, perchè la scossa vioien 
cadere i semi dalle spighe mature. I manipoli o 
spighe si uniscono in covoni (volg. cove), i qi 
asciugare e soleggiare , si dispongono in biche ( 
Chi possiede ampj portici allato all’aja ivi disponi 
Chi è costietto ad abbicare sull'aja terrà mudo pc 
le biche ben coperte a foggia di letto, onde la pi 
possa penetrarvi. 

D. Che qualità dee aver l'ajaì 

fi. Noi abbiamo l’aja tlcrrala (voi. ara ) cioè 
siroento di pietre o di mattoni, ma coperta d 
d argilla , tenace ben liscià , impastata con islcxe 
sten.-iil'alo nell acqua, colla giunta del fieno o pag 
taincnle tritala o dalla borra; e abbiamo l’aja 
con pietra viva o con mattoni per taglio ben comi 
seleie J. Questa è di gran lunga da preporsi pei 
il grano ben seccato e pulito , e la paglia non po 
in oltre prestissimo si asciuga dopo la pioggia. I 
essere in dolce pendio verso meriggio e ben venti 
' D. in che modo si separa il grano dalla pagi 
lojìpe f 

A Chi ha piccola messe suol separarla col ci 
( volg. versoi , serciar , verga j. Chi è dovizioso 
cavalli , stendendo sull' aja il grano quindi facend 
sopra esso in più giri i cavalli. Giovunsi altrove i 
bia, eh’ è una tavola alla cui estremità sono appi< 
verghe di ferro a due rami, le quali scorrendo su 
compresse da un peso, posto sulla tavola costi 
grano ad uscire dalle spighe. In altre province cl 
il cilindro scanalato e chi fa strascinare grosse 
buoi. Battuto il grano^si cernisce dalle loppe o pi 
luta) , sventandolo, cioè gettandolo allo coptr 
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colla pala. Ma se il vento non è gagliardo a sgombrarlo 
dalle sostanze eterogenee è necessario il vaglio o il crivello. 
Asciugato e seccato si colloca nel granajo. 

- D. Che qualità dee avere un buon granajo f 

R. Il granajo dee esser posto in alto, con pavimento di 
tavole bene stagionate e ben commesse a coda di rondine , 
fatto a volta, ben intonacato, con piccole aperture chiuse da 
fel.ij c munite di sportelli, esposte a levante estivo d a set- 
tentrione perchè sia ben ventilato, c non passi improvvisa- 
mente dal freddo al caldo soverchio. Sarà in6ne lontano 
dalle latrine, dal letamajo, dalie stalle e simili. 

D. Come ti provvede alla eonservatione del grano sul 
granajo T 

R. Due sono i danni a cui va soggeUo il grano : la fer- 
mentazione 0 sia lo scaldamento e il guasto degl’ insetti. Ad 
ovviare la fermentazione si porrà cura a far seccare con di- 
ligenza il grano suH'nja, mentre senza umidità non avviene 
fermentazione. Ma negli anni umidi è mestieri smuovere 
tratto tratto il grano durante tutto Tautunno; e a tal fine 
i gran possessori voler si possono de’ ventilatori in luogo 
della pala o del vaglio o del buratto. Con tali mezzi si cessa 
pure il danno degrinsctti. Rispetto agl’insetti, alcuni come 
le così dette farfalline (1), hanno già deposte le loro uos’a 
sulle spighe. Quindi il provvedimento da taluno prescritto 
di conservare il grano entro le toppe sarebbe inutile. Vane 
sono pure tutte le aggiunte d’ci he aromatiche o d’altre ma- 
terie a fugare gl’insetti. Un rimedio sicuro a impedire la 
fermentazione e il danno degl’insetti è il leggiere ahbrusto- 
limento dtd grano nelle stufe o nel forno scaldato a gradi 
CO sopra Io zero reaumuriano. Ma è da por mente che un 
tal grano perde la facoltà germogliati va, onde non può ser- 
vire di semenza. Tornerebbe il tentare i suffumigi di solfo 
o d’acido nitrico a soffocare gl’ insetti (2). Il miglior mezzo 
però a conservar il grano c quello di collocarlo in sarchi 


fi Phalaena granella, Phalaena trilici. 
(2) V^di nel capo XXIII il modo di farlù 
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chiusi , tenuti dislaiiti dal muro c isolati fra 
l’aria vi possa circolare liberamente. 

D. Piacciavi d’ integnarmi la collivatione i 
R. Della segale (I) si contano due -varietà, u 
4unnale, seminandosi d’autunno , 1’ altra venu 
.primavera si commette al suolo. Noi non conos 
prima ; pure 'in alcuni luoghi montognosi ov 
■^’crno converrebbe coltivare la vernale. Anta 
reno sciolto quarzoso. Al piano il miglior temp 
la secale è verso la line d'agosto, ina si può co 
:n novembre. Il pane di scg(dc pura èindigestìs 
. accoppiarla alla farina di grano o di palale. C 
può far soverscio scininandula in autunno e ses 
.tcrrandola quando manda la spiga in aprile 
ipure 'formar prato arliliciale da segarsi più vo 
rebbe giovevolissiino di primavera -quando sca 
.raggio. 

D. A quali malalUe va toggella 4a tegale 
R. La segale va soggetta a una malattia 
■ sprone o grano cornuto. 'Il seme acquista il 
aiaggior grossezza e lunghezza, sicché esce fu< 
. a modo di corno. La. sostanza interna poi si ' 
guisa che facendosene pane genera molli guai 
iuorte.(2).'Ad evitare tale malattia è bisogno si 
ammalati col vaglio, colla hivalara , quindi mi 
"S^ni colla calce, lo ho veduto una sola volta k 
:il grano sprone. 

D. Qual' è la cottivasione degii orit? 
fR, Noi coltiviamo due specie d’orzo: il voi; 

i 

"(I) Secale cereale. 

(2) Il Dccandolle pensa, che la cagione del ) 
sia un fungo parassito della famiglia dei lico 
lupaje . da lui chiamate Sclerolium Clava», il 
luppa neU'ovario, e allungandolo a modo di coi 
gelido il germe. 

Uordeum vulgate. 
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McandcUa «Iella anrbe orzala ovvero orzo di Gàia sia (I). 
L’ orzo ama il terreno d’ una mediocre scioltezza , ma viene 
ambe iiegr infelici leggieri; con minor successo si coltiva 
negli argillosi. Seminasi in primavera, cioè in marzo, ma si 
potrebbe spargere con miglior profìUo d'autunno risipar- 
luianJosi semenza , perchè le piante accestiscono. La sran- 
della coltivasi dai nostri per pascolo e non per fabbricarne 
pane. Per panificarsi convcrrebbono più le varietà delle 
orsù mondo orzo nudo (2), perchè si liberano leggermente 
dalle glume o loppe. L’orzo esastico (3) e t’.oizo di Ger- 
tnania (V), quantunque ai nostri sconosciuti, pure credonsi 
migliori per far pane. Gli orzi in generale danno un ricollo 
più sicuro del grano, perchè le loppe difendono meglio gli 
organi sessuali dalla pioggia c dalle intemperie. Cogli orzi 
tulli si può far prato artiliciale come usiamo colla scundella. 

D. Parlatemi delle avene. 

H. Si coltiva da noi la sola vena comune bianca (della 
volgarmente biava (5)). La varietà nera e alcune altre in 
airuni luoghi coltivale non sono conosciute. Meriterebbe che 
s’introducesse l’aoena gcorgica, perchè è fornita di semi 
più grossi, e di canna più ulta, c di più larghe foglie. Vuole 
la vena terreno sciolto, ma ricco, e sterilisce assai. Suolsi 
seminare di primavera, ma è meglio commetterla alla terra 
in autunno assai rada, perchè figlia assaissimo. Va soggetta 
alla golpe e alla filigginc , onde gioverebbe medicar i semi 
colla calce. Il pane e la polenta di vena sono assai disgu- 
stosi, e noi ci serviamo ia vece del seme e del fusto per cibo 
de’ cavalli. 

D. Quale è la coltivazione del miglio e del panico ? 

E. Aunovcransi tre varietà di miglio ( volg. nieglo , 
niejo (6) J pel color del seme; il bianco, il gialliccio e il nero. 


(I) Ilordeum dislichum. 

(i) Hordeum volgare nudum et Uordeum dùtichum 
nudum, detto anche orzo di Siberia. 

(3) Hordeum hexastichum. (4) Hordeum zcocriton. 

(S) Jvena saUoiX. (6) Panicum miliaceum. 
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Noi roitiA'ianio solamente il gialliccio. Ama I 
'ma pingui e solatii. Si può seminare ai prim 
non toma al proprietario orcupar con esso il 
siiolsi spargere al flnir di giugno o in luglio 
'Si semini rado. Quando è giovane richiede d 
-e riiiralznlo. Col seme si può far minestra e p< 
nm noi lo serbiamo pei polli. Il /mn/co (volg 
' A uole egual coltivazione del miglio. Con an 
f tr prato artificiale. ' 

D. Come coltivati il grano saraceno o fra 
lì. Il grano tnraeetio o fraina (volg. fon 
polenta negra {‘i)) si semina nei terreni an 
fomunque provi bene anche negli argillosi 
Sui monti si sparge il seme in primavera , 
ne’ campi ghiajosi del piano si semina di state 
non lomando al coltivatore occupar con esso 
'tracciò l’ardore della state nc farebbe seccar 
matura nello stesso tempo, e si svelgono le 
tre quarti in circa di semi sono maturi. Si las 
delle piante per più d\ in luogo coperto, quii 
‘Il pane è pesante, e tale è pur la polenta 9 I 
'i nostri contadini. Laonde miglior costume sai 
•fier cibo pc’ polli, de’ porci e de’ cavalli. É ol 
a far soverscio nc’ terreni infelici. Si potrebbe 
in eriia per cibo alle vacche. Dovrebbesi intn 
neralinente il grano saraceno di Tartaria (vo 
'negro della China (3) ) meno dilicato. 

I). Indicatemi la coUivatioae delle tneligi 
R, Noi coltiviamo la saggina a spastoia 
( vnig. mclga , meiga da spazzadore (4) ) , c 
meliga volgare ( volg. meiga , meiga da s 
saggina nera ( 6 )^ la saggina africana 0 < 


fi) Panicum italìeum, (2) Polygonum 

(3) Polygonum tarlaricum 

(4) Sorghum saccharatum. (S) Sorghum «1 

(fi) Sorghum nigrum. (J) Sorghum co 
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‘sm/yma curro o bianca (1) non sono conosciute, quantun- 
que quest’ ultima meriterebbe <!’ esser introdotta ad onta 
'die più dificata, perchè il seme dà farina candidissima. Le 
saggine sono amiche def terreno d'una convenevole scio!- 
tez/.a, ma vengono anche nei leggieri, purclic ricchi. Si se- 
minano alla metà di aprile. All’altezza d’un palmo si sar- 
rhiano e si scoprono alquanto le radici; indi all’uscir ^i 
ruaggio o ai primi di giugno si calzano. Le due specie col- 
tivate servono a fare scope e il seme si pub panìfieare e ri- 
durre il/ polenta, ma ò di mal sapore, onda si adopera per 
ingrassare porci e polli. Le saggine seminate fitte possono 
servir di foraggio. 

D. Qaunie torlo di ijrano turco ti datino^ 

R Le varietà del grano turco o gramo siciliano (volg. 
formcnton, zaldo polenta '?)) si possono ridurre a due pri- 
marie. L’una c il primaticcio detto il cinquantino, il qua~ 
Tantino , e più esarttamentc bimestre ; {'altra è il tardivo 
cosi detto perchè matura in cinque o sei mesi. Dell’ima e 
dell'altra varia il color del seme. Nella varietà più comune 
è giallo , ma evvi il bianco, H nero , il rosso c Io screziato 
o piiito a varj colori. 

D. Chiaritemi le regole per ben coltivare il grano turco. 

R. II terreno migliore è quello sciolto, profondo, pingue, 
'fresco c solatio, ma viene in ogni terreno, purché non sia 
soverchiamente tenace o vallicoso. Il campo vuol esser lavo- 
rato profondamente, minuzzato e ben concimato. I nostri 
valenti agricoltori dell’alto piano danno nel verno uii lavoro 
al terreno destiìiato al grano turco, perchè la terra venga 
sminuzzata dal gelo. Si può anche seminare sul prato arti- 
•ficialc di trifoglio dopo la prima segatura o maggiatica. 
Uotia la cotenna erbosa, e ben minuzzate le zolle coll- erpice 
dentato, si sparge il seme otto giorni dopo-. L’epoca gene- 
iierale della seminagione è dai primi di aprile a mezzo 
maggio, secondo che il podere è in plaga più o meno calda. 
Il seme eleggasi da piante vigorose e dal mezzo’ della spiga 


(I) Sorglium ceriiuiim. (2.) Zea Magt* 
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■( panoccia J, nò sia tnncihiato di uero alla base. Nei Icrreni 
più fertili suolsi «pai-gore a iiiaiio, come si fa col frumento, 
ma tornerebbe anche in questi piantarlo a Pile, come usano' 
nei terreni meno felici. Imperciocché 'le piante sono più 
ventilate e meglio coltivate, e l' nsservasionc ha dimostrato 
clic un maggior numero di piante capiscono nell' uguale 
spazio di terreno. Tengasi modo perchè le file e le piante 
in ogni fila non sicno troppo vicine. La distanza delle file 
non dee esser minore d'un braccio, e ogni pianta sia dis- 
tante dalle vicine in circa un piede, c ben anco più se il 
terreno è fertile. In cadaun buco pongansi due semi, svel- 
lendo poi quando sono nati il piede più debole. Cojiransi di 
due dila di leiTa. Quando il giovane grano luteo ha tre o 
quattro foglie si sarchia con la zappa , quindi otto dì dopo 

0 in quel torno coll'aratro coHivutore ('perleyul J munito 
d’uno sola orecchia ((ttsaj si scalza, cioè si toglie ai duo 
lati la terra alle file ( lo che dicono i contadini dù(or). Uopo 
altrettanti gionii si ridà la terra o sia si riiKalzano le ra- 
-dici, facendo con lo stesso aratro un solco per parta alla 
porca intermedia alle file (lavoro volg. dello colar), lutine 
si dà il terzo lavoro per ammucehiar meglio la terra al 
■piede delle file (lavoro detto rkolar o tchiappar il mezzun)\ 
c consiste nell’aprire profondamente il niezzo della porta 
-coll’aratro coltivatore munito di due orecchie (atsej. Nei 
campi ove si sparge il seme a mano si danno tre zappature, 
che rispondono ai tre lavori indicati. Per mezzo di tali la- 
vori il grano turco manda varj ordini di radici , c cresce 
rigoglioso. Nei terreni irrigabili quando le piante con lo 
stringere delle foglie mostrano d’essere arse s’irrigano. 
TarminaU la Gorilura si recidono prima le cime poi le fo- 
glie, preparando con esse del foraggio al bestiame. Allorché 

1 cartocci o foglie delle spighe sono gialli, c il seme appare 
liscio e i-csisleute è tempo di raccolta. 1 fusti o colmi del 
grano turco si vogliono divellere dal campo più presto eh* è 
possibile, da che si pretende che Io dimagrino. 

il cini|uantino o bimestre si può seminare in aprile e in 
luglio, onde polrebbonsi ottenere anche due ricolti, ma con 
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sommo flispendio di letame. Comunemente si semina dopo 
la messe del frumento e della segale. I lavori si escguisrouo 
a miuori nilervalli, perdi’ è di vita più breve del (ardivo. 
1 nostri contadini geminano il bimestre anche per uso di 
foraggio •fresco pei buoi in autunno e nerspargono il seme 
•assai Htlo. 

D. U grano turco va-soggeHo a qualche malattia ? 

H. Va soggetto a una malattia detta fungo o carbone (1), 
la «|ualc consiste in .un’escrescenza fungosa , bianchiccia, 
-molle, acquosa, varia di forma e grossezza , internamente 
■intersecate da strisce nere, 'C che in fine si converte in una 
^polvere nericcia. Suole apparira ai nodi e sulle spighe fein- 
■mine f^panocc/c>, onde non portano semi. 'La cagione pare 
d'esuberanza dell’alimento succhiato dalle radici. Non è at- 
taccaticcio. Co', tenere rade e ben ventilale le piante e dando 
,gli opportuni scoli al campo si Tiesce a prevenire in tutto 
o’iu jNit'te il carbone. E appena comparso svellendolo in- 
•contanenle, si evita il più delle volte il danno che ne ridon- 
'derebbe alla pianta , siccome per mia sperienza sonuii ac- 
certalo. 

D. Quale é il terreno opportuno per coltivare il riso? 

<Jl. Il riso (2) è un genere che nasce , vegeta e matura 
nell’acqua, e però qualunque campo ben appianato e solatìo 
che si possa coprire d’acqua, e asciugare quando abbisogna, 
può disporsi a risaja, quantunque il miglior terreno sia il 
quarzoso-argilloso calcare. 

D. Come ti dispone una risaja f 

Ji. Per disporre una risaja il «ùglior tempo è l’ inverno. 
Per ciò fare si ara o si vanga il fondo , ben minuzzando U 
terreno cd eguagliando la superficie, quindi si divide in 
tanti pezzi quadrati o d’altra figura, separata da arginclli 
atti a ritenere l'acqua a quell’ altezza ehesi desidera. Cotali 


(1) Credesi costituita da un ammasso di crittogame pian- 
ticine dette, Uredo MaydiSf che altri reputano varietà dcl- 
J’ Uredo segetum. 

(2) Orpsa sativm. 
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argini si dispoìi;;ono in modo che l’ acqua 
rerc nei quadrali inferiori prima che non ab 
la superficie de’ superiori. Il primo quadri 
ni fosso suolsi tenere più niiqiio c serve 
r acqua, la quale di qiomo è scaldata dal i 
rigide di primavera si lascia scoirere sul r 
Kuldalnjo, 

D. Quali sono le regale per ben coltiva 

R. Avvi due sorte di risaje: la risaja co: 
c la risnja a vicenda, delta campestre (dai 
‘o inquarladn) perchè il riso si coltiva a v 
generi : p. e. nel primo anno riso, nel seco: 
nel terzo frumento c insieme con esso il (n 
il campo anche nel quarto anno, al finir i 
il riso f'risaja iiiquartadaj ; ovvero si cor 
in soli tre anni (ri*aja inlerzadaj, non I 
glio nel eampo che nel solo anno in cui s 
Già avvertii esser questo le rotazioni seguii 
vineia. Nelle fertili campagne di Lomban 
rotazione più lunga. Per Ire anni il fondo 
foglio, per tre anni a grano, a segate o a gi 
tre altri, talora due o quattro, a risaja. Le 
' sono di gran lunga più profìcue delle ri: 
vuoisi acqua in abbondanza , onde il podei 
rotazione possa tolto essere irrigato. Le mi 
stanti sono quelle che può l'uomo lavoi 
quelle di valle che dee coltivare a vanga 
mollo dispendiose. Le vecchie risaje vallicc 
da erbe palustri e particolarmente dalle nir 
lazzi (I) ). VogtioDsi queste estirpare profe 
minar dcirautunuo. Alla risaja si dà in pt 
lavoro, ma in modo che sieno ben rovescia 
il terreno fosse magro assai , si potrà sps 


fi) Ngmphaea alba et Nymphaea luteo 
latti si dà anche ad altra pianta palustre i 
JJydrocharit .Vor«u« ranae. 
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ltlQme> c migliore è quello di cavallo o fallo con residui 
animaii. Si fa scorrere un vi lo d’acqua nei quadrali primi, 
o superiori, mercè cui si tolgono col badile le ineguaglianze. 
L’acqua è la colaliccia d’altre rlsaje, poi quella de’ laghi. 
Quando fosse fredda , siccome proveniente da un fonte o, 
torrente vicino , si farà dimorare in un’ ampia fossa o ser- 
balojo; se fosse cruda, cioè pregna di sostanze saline (1) si 
farà scorrere lungamente per i fossi o allraveiso a masse di 
lelainc ofTinchè se ne impregni. Si sparge quindi nei qua- 
drati così irrigati 11 riso coperto della sua buccia , detto ri- 
totie, il quale dee essere scelto, pesante, maturo, non tratto 
da risaje nuove, nè soggette a malattie. L’epoca di ciò fare 
è «lai primi di aprile al finire di maggio. Giova macerare il 
riso nell'acqua per quindici o venti ore innanzi seminarlo. 
In I.ombardia si eseguisce la seminagione facendo scorrere 
un cr|)ire composto d’una tavola pesante straseiiiuto da un 
cavallo. Per lai mezzo s’intorbida l'acqua^ e il seme get- 
talo da un uomo che to segue immediatamente vicii coperto 
tievcinenle dalle particelle terrose che precipitano. Nelle no- 
stre risaje non vallicosc potrebbe seguirsi un tal costume. 
Tengasi nella seminagione la regola di seminare più fiUo 
ne’ terreni magri che nei pingui. Nato il riso si asciuga la 
risaja, percliè preadau vigore e crescano rigogliose le pian- 
ticelle percosse dal sole. Avvertasi nella prima eia a non 
dare molta acqua al riso, onde non si debiliti, allungandosi 
soverchiamente per ìsporgere fuori dell' acqua. Basta che 
sicn coperte le radici. In seguito si accresce l’irrigazione, 
n>a non mai più di due alle quattro dila. Alcuni sperimenti 
fianno dimostralo che non è mestieri dar acqua costante al 
riso, ma che si può irrigare ogni otto dì. Passata la fiori- 
tura, allora rileva che l’acqua abbondi per maturare il seme. 
Mentre il riso mette la canne , gli si toglie l'aequa due o 
tre volle, giusta il bisogno, per mondarlo dalle male erbe. 


(i) Le nostre acque crude coniengono sempre sali calcari 
e si conoscono leggcrnieote dal deposito terroso ciré danno 
colla bollizioiie. 
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La panicattrella (volg. giavon, pabbio (1)) i 
infesta c che vuoisi por cura a ben distinRU( 
avellerla. Si dlsccme dal colóre rossigno del' 
sto, che a mano a mano va dileguandosi stile 
li riso matura dal finire di agosto ai primi 
pi'iia raccolto si trebbia (2)' e si secca^ quind 
pista per brillarlo: 

I). Quali sono i danni a cui è soggetto i 

R. In alcune risaje per lo più perenni o c 
tiplicano sì fattamente alcune lumachclle (bc 
nelle (3)) che devastano lunghi tratti di risi 
pianticelle appena nate. IT rimedio consiste i 
mantiiiente I’ acqua e lasciare in asciutto gl' 
perchè periscano. Avvi inoltre tre malattie , 
fortunatamente non infierisce nella proviiicii 
è la caducità, o, come chiamasi dai coiitaa'n 
erodatura, pereliè il rìso che ne è affetto , c 
i suoi semi^ ma alla minima scossa li lascia c 
quei semi sono mal nudriti, rossicci e d'ingrt 
malattia è ereditaria, cosicché tutto il riso a 
fette dalla stessa malattia. Lasnde a cessare i 
non si vorrà giammai eleggere per sementa i 
simili risaje; e in esse si sostituiranno al r 
per alcuni anni. . 

La seconda è il telone ; ed è quando il 
manda la sniga , ma non matura i semi o ( 
cima, sicché rinvengonsi le loppe slremensil 
gioni principali son la stagione esth^ fredda 
acque troppo fredde o crude che ritardano 
delle pianticelle , non meno ehe la semi 


(1) Paràcum Crut Galli. 

(S) Il sig. Cav. Morosini ha inventato u 
macchina onde trebbiare il riso, mossa dull'ai 
servire anche per trebbiare il grano. JJuc alti 
tati dai signori Localelli e Cantoni.. 

(3j Htlx vivipara. 
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pro'.raUa che non dà modo al riso di prender vigrorc e nia- 
lurare i semi. Col correggere la tempra doU'arqua nel modo 
che vi ho additalo, coH’aiciugare giudiziosamente la risaja, 
acciocché il riso sia. percosso ed eccitato dal raggio del iole, 
c colla seminagione anticipata si previene la malattia. 

La terza malattia. è il cosi détto carolvyOrvtjgiiie ohru- 
sane 1). Avvi- il carolo minore, cioè che infesta il riso 
nelle prime età, c il maggiore, che sopravviene allorché sla 
per fare o fa la spiga. Le piante crescono velocissime e ri- 
gogliose, indi si coprono di macchie rossicce, e diseccano, 
c muojono se non vi si rimedia- Il carolo è una malattia di 
soverchio vigore, e suole apparire nelle nuove e nelle fertili 
risaje. Non si conosce che la cura i>rcsrrvativa, e consiste 
primamente nello snervare la soverchia feracità del campo 
con una convenevole successione di ricolti, se la risaja sia 
di vicenda, e nel conciii'are men largamente se sia stabile. 
Allorché poi il riso giovanetto, elevandosi con sommo rigo- 
g! o, minaccia di venir compreso dalla ruggine, il rimedio > 
più utile è quelllo di togliere Tacqiia olla risaja, e lasciarla 
in asciutto per più giorni, acciocché le pianticelle diventino 
languide , e ben anco ingialliscono. Se tale provvedimento 
non bastasse, o le piogge lo rendessero infruttuoso , si può 
falciare la risaja più volle, o farlo pascolare dal bestiame. 
Ho pur veduto in Lombardia prevenire l’ imminente com- 
parsa della ruggine coll’ irrigare larghissimamciite, sicché 
le piante appena sporgeano dalla superfìcie dell’ acqua. Al 
carolo maggiore si soccorre men facilmente. 

D. Poiché la salale de’ contadini , e in generale della 
poiwlatione , dipende esscniial mente dalla qualità del 
pane, ch'è il primo alimento dell' uomo, non v'incrctca 
addurmi le regole principali a fabbricarlo aecunciamcnie. 

R. Le regole si riducono all’ acconcia macinatura , al- 
l’arle di preparare il lievito, di fare la pasta, e di cuoceplai 
retlameale. 


(1) Già avvertii che la raggine é pn ammasso di fuu-.- 
ghetti parassiti appartenenti all’ UredtoMabigo, 
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I). Ditemi dunque <)uatche cosa intorno alla macinatura» , 

R. Il seme da macinarsi doc essere ben netto, vagliato, e 
fornito d’ima colai umidità, |>erclià egualmente si polverizzi. 
Dove avesse contratto (juatebe odore disgustoso alla super* 
iìcic, si dee lavare il di innanzi con moli’ acqua. Anche il 
luiilino vuol essere (bligciitemcnte purgato. Suolsi comune* 
mente eseguire una sola macinatura: ma così operando, i 
semi non sono egualmente infranti. E mestieri pertanto ese- 
guire una doppia macinatura, la quale torna anclie giovevole 
al proprietario, mentre ottiene una quantità maggiore di 
farina, separandosi colla nuova macinatura tutta la farina 
dalla crusca , alla quale nella prima era rimasta appiccata. 
Qualora poi si voglia far pan misto C mescolo cioè di di- 
verse qualità di farina, non si vogliono i semi macinare in- 
sieme, ma separatamente; imperocché essendo di durezza, 
gi'ossezza e figura diverse, non si possono infrangere accon- 
ciamente, c si scapila nella quantità. 

D. Come si conservano le farine senta che soffrano, • 
prendano pravo odore ? 

li. Si possono conservare entro sarchi chiusi e isolati, 
come si conserva il grano. Un buon mezzo economico è 
quello di allogarlo entro cassoni posti in camere asciutte e 
fresche, chiusi esatlauienlc da acconrio co]>crcbio. Le farine 
poi debbono essere compresse e pigiate forlemenle. É perù 
mestieri di separare la farina sottile dalla crusca, o semola, 
c dal cruschello, o tritello ( volg. soventro ) con lo staccio, 

0 col buratto, da che unita ad essi è facilmente assalita da- 
gl’ insetti (i). Ciò vuoisi fare alcuni giorni dopo die ii 
grano è macinato. 

D. C/ic cosa è il lievito, e come si prepara? 

H. Se si aggiunge acqua alla farina per farne pasta, e 
tosto si cuoce, si ba il pane detto aximo, conqiallo, duro, e 


(i) E particolarmente dalla larva del tenebrione fabbri- 
catore f tenebria molitor), detto voigariiieiite piattola , pa- 
narotto, bordoeeo; la larva detta tarma, camola, piace fuor 
di modo ai ressignuoli. 
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di diflìcilc (ligrslionc. É d’uopo adunque che succeda nella 
pasta una fernienlaiionc, pendiè si sconipongauo alcuni suoi 
principj, e parlicolannente il glutine, e venga soflice , dige- 
ribile c più gustosa (i). Ciò interviene naturalmente abban- 
donando a sè la pasta |>er qualche tempo. A sollecitare però> 
tale fermentazione, si aggiunge il lievito ( volg. il ievà J, o 
sia il muloi'e della rernieutazione. Nei [>aesi ove si fa la 
birra , si adopera la spuma che si forma alla superficie 
della birra fernienlata , la quale aggiunta alla pasta , la fa 
levare jneslissinto, e il pane riesce Indio, leggiero e gustoso. 
Comunemente noi usiamo per lievito la pasta che Ita già 
subito la fermentazione acetosa. Un tal lievito si può for- 
mare immediatamente , esponendo la pasta all’aria in una 
dolce temperatura; ma in vece si pone in uso una porzione 
della pasta dell'ultima cottura, la quale riesce più perfetta. 

D. Come ti forma la pasta ? 

R. La sera innanzi di fare il pane si unisce il lievito a 
{M>rzione di farina con acqua calda se è d’inverno, fredda 
se di state. Fatta la pasta, si lascia nella media (volg. meza ), 
circondandola colla rimanente farina destinata a panificarsi. 
La porzione del lievito dee essere in circa un terzo della 
pasta di state, e quasi la metà nel verno. Se il lievito è 
buono, il suo volume si raddoppierà, diventerà assai con- 
vesso ed elastico, e manderà odor vinoso. Se fosse troppo 
acido e vecchio, si rinfresca, impastandolo con un po’ di 
farina alcune ore prima di farne uso. Per aggiungere la 
farina al lievito, si fa un vóto in quest’ultimo, vi si versa 
una porzione d’acqua tiepida, quindi s’intride. Quando è 
l>crfcttamc.nte unita, s’aggiunge altr’ acqua, in modo che 
non rimanga veriin grumolctlo. Si dee continuare a battere 
c rivoltolare in più versi la pasta, mentre per tale opcra- 
xionc il pane diveula spugnoso , c si risparmia anche 


(1) La farina del grano consta di quattro principj o ma- 
teriali che si ottengono separati con semplici mezzi mecca- 
nici. Sono essi il glutine, i’nmtdo o fecula, [’alliuiiiina ve- 
getale e la loslaiiza tnucosu-zuccherina. 

Pollini. Catcch, Agr. 


7 
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fiirina , ag:;iùnp;endóvi una discreta quantìl 
]>attcre e rivoltare la pasta si adopera comu 
mola, ma se si vuole, pub ciò farsi colle n 
Chi amasse a^siun)p:re sale , per rendere 
perito, e la pasta più consistente e più len 
avverta che basta un’ oncia di sale per die 
bre di farina, e si d(U^ sciogliere nell’acqii 
la pasta. Si prende quindi a formare i pan 
prono nel verno , perchè succeda convene' 
iiientuzioiic. Pongasi mente che la fermen 
ceda , e renda il pane acido e di tristo sap 
dee in ciò ìnstruire. 

r> Cowie si dee procedere nella cottura 

R. Per ben eseguire la cottura, dce'il fo 
dato a dovere. Per ciò conoscere , si pone 
forno una porzionrella di farina. Se incontai 
è convenevolmente caldo; ma se conserva 
n tosto annerisce, o è poco scaldato o è tr 
jwrta pure che il forno sia ben costrutto, 
jiuò essere lungo dieci piedi, largo nove, e i 
la quale è riconosciuta dalla sperienza per 1; 
La bocca non dee essere soverchiamente I 
chiudere con porta di ferro. Sotto del fon 
bricare una stufa, la quale tornerà giovevol 
che dee rimanere il pane nel forno varierà 
giore 0 minor grossezza dei pani e la c 
pasta) dui tre quarti d’ora a un’ ora e n 
catore conoscerà essere il pane ben cotto 
sente sonoro ed elastico. Prima d’allogare 
madj, vuoisi lasciar raffreddare. 

D. Bramerei mi porgeste qualche istnr. 
modo di fare il pane con diverse farine. 

R. Sappiate che il miglior pane, e più 
sano è quello di frumento , soprattutto S' 
(ìor di farina. Si può fabbricar pane con 
é dulcigno e indigcslo. Diventa buono agg 
di farina di grano, ovvero fabbricandolo co 
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segalò; frunionto ed orzo. Colla farina d’orzo solo si fa 
pane poco aulriUro , ma è buono quello composto di parli 
e]|;uali d'orzo e frumento. Il pane di grano ’ turco è poco ' 
buono, e troppo slegato, ad onta che fabbricai.') con lievito - 
di segale; Il miglior pane di grano turco è quello fabbricato ' 
con parti egnali di esso e di frumento*.- Buono -è pure quello ■ 
fabbricato con parti eguali- di farina -di grano turco, dì fru- 
mento e di palate bollile e pelate. In 'luogo della farina di 
frumento si può usare quella d’orzo. Ma il pane fatto con < 
fariua di patate (1) e di frumento è di gran lunga migliore;'- 

C.\PO NONO' 

Dfel LBOUMi 0 CIVAJI. - 

D. Quale cellivazìont ama la fava T 
K. La fava (2) è amica del terreno argilloso, sostanzioso,’- 
A*l piano anzicliò del monte. E ottima a preparare il ter-, 
reno pel frumento in quei campi soverchiamente tenaci ed< 
umidi, ove il Irifuglio 'non può' allignare. -Ivi potrebbe an- 
clie farsene soverscio. Avvene due principali varietà, Tuiia. 
vernereeeia o òo^ràna , che si semina - in autunno, cioè 
viTSO I’ uscita -dr settembre,' ben -conciinuiido il terreno, ma 
il- freddala fa sovente perire, Taltra, delta -marziiu/a, si 
pone dopo la metà di marzo « governando però il terreno ‘ 
in autunno. E miglior pratica il 'piantar la fava anziché se- 
minarla, niciitre'si fa economia nel -seme, il quale, quando 
è- seminato,- per metà- non nasce.' Le pianticelle sr sardiiauo 
o si rincalzano. Gli ortolani piantano lu bagiana -d' autunno ’ 
solle costiere esposte a 'mezzodì , c_di febbrajui per averne 
in diversa stagione.' Le fave ed altre leguminoso sono infe- 
state dalle orobanchi o_succidmeli, i quali avviticchiandosi' 
alle radici le fanno perire. Come in Toscana 1’ orobanche 


(1) Cosa sia la farina di patate, vedi in una nota al Capo) 
dòcimo. Vicia faba ' 

I 
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ninggiorc (i) , cosi appo noi l’ orobanche altissima ( voi', 
iloron. fìorazzo (2)) diserta i campi a fave e a piselli dei 
contorni di Soave c Monleforte, e l'orobanche ramosa t voi. 
lupa (5j ) i cólti a tabacèo e a canapa del Tirolo. Xon avvi 
rimedio veramente eHicace a cessarne il danno : pure svel« 
Icndolc appena compariscono, e bruciandole si dimiiiiiisos 
il danno che apportano alle ra<lici, e loro si toglie di mol. 
tiplicarsi coi semi che sono niinutissiinl e infiniti. 11 miglior 
provvedimento però è quello di cambiare coltivazione, non 
seminando più nel campo per una serie d’anni nè fave, nè 
altro legume, nè eanapa, nè tabacco. 

I). Quale coUivazùitie vuole il fagiuolo? 

R. 11 fagiuolo prospera nei terreni piuttosto sciolti , fre- 
schi e ahpianto soslanziosi , ma viene anche in terreni più 
infelici, leggieri c sabbionosi, massiute il fagiuolo deH’oe- 
chio, dove nelle prime età cada della pioggia a sostenerlu 
in vita. Avvi di quest’ ultimo una varietà assai più pìccola 
saporitissima, delta fagiiwlina. 11 fagiuolo vorrebbe esser 
coltivalo più di quello si fa, perchè conserva fresco il tcr^ 
reno, e lo concima colle sue larghe foglie. Le molte varietà 
di fagiuoli coltivati si riferiscono a due specie, t’una è il 
fagiuolo dall’occhio {i), l’altra 'comprende i fagiuoli nani e 
rampicanti, di vario colore, forma e grossezza (5)«j Temono 
1 fagiuoli il freddo , e però si ivogliono seminare tardi in 
jirimavcra, cioè in aprile, e noi terreni forti anche io mag- 
gio. Apparse le prime quattro foglie si zappano e si dira- 
dano, e si ripete* la- Zappatura anche due altre volle. Ai 
rampicanti, j quali si :seminano< più radi, è mestieri dare 
dei rami per sostenérli ritti. . Gli ‘ortolani tolgono a semi- 
nare fagiuoli in" marzo, e perseverano 6no alla stale, per 
avere Ano all’autunnb tanto'! baeceHiida mangiare iu.erba 
*• l■■,up I ,U’iuiihuu, u -• 

(1) Orobanche major. (2) Orohanchè^clatior.^* 

(3j Orobanche ramosa. (4) Dolichos Caliaug, 

(5) Phateolus vu/^artf.. .Alcuni credono e non a torto 
die parecchie varietà di Phaseolut e di Dolichos coltivate 
sicnu specie distinte. 
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(fatoìeiti corntitij, quanto i semi. La farina di fatinoli si \ 

può a;;giungere a quella del grano per fabbricare pane, 
ma riesce flatulento. 

D. Come si coltiva il pisello ? 

Jì. Il pisello (biso ver., rovcjoto, erbionc lomb. (I)) ama 
un terreno mediocremente sciolto , cioè siliceo-argilloso-cal- 
enre, ma viene anche nc' sabbiosi quando sieno concimati a 
dovere , e ben anco negli argillosi se profondamente lavo* 
rati. Avvene due principali varietà, una rampicante, l’allra 
nana più pregevole, perchè richiede meno cure, e s’accon- 
tenta d’uii terreno mediocre; e però converrebbe seminarla 
a preferenza ne’ campi. Gli ortolani seminano i piselli verso 
al finir deiraulunno nelle costiere a mezzodì, per averno 
di primavera, c si può continuare a seminarli da febbrajo 
a settembre. Alti cinque o sei dita si sarchiano, e quindici 
giorni dopo se son arrampicanti si danno loro dei rami. 

D. Adducetemi la colliv/itione del ceca. 

R. Il cere (volg. detto pizzol, e dai Lombardi zizzaro (2j) 
vuol terreno del piano, sciolto e asciutto, e s’accontenta an- 
che clic non sia molto grasso. Avvi la varietà a seme bianco 
più pregiata , ed altra a seme rossiccio o bruno. Meglio è 
seminarlo alila, che spargerlo irregolarmente a mano. Teme 
il freddo c l'umido, onde è cosa prudente porlo di prima- 
vera anziché d’autunno. Si sarchia allorché è alto cinque o 
sci dita. Va soggetto a una malattia detta la rabbia, per cui ' 

tutta la pianta rapidissimaraentc di.ssccca. Vuoisi per taluno, 
che intingendo nell’acqua il seme per ore prima di com- 
metterlo al suolo si possa evitare un tal danno. 

D. Qual coltivazione date alla lente? 

R. La lente (3) vuol terreno sciolto, asciutto c non mollo 
grasso, tanto di colle quanto del piano. E vi dico non molto 
grasso, ma non magro alfatlo, mentre allora ottengonsi lenti 
piccole e di didìcile coltura. A rendere cottoje le lenti , (e ' 

dite lo stesso d’ogni altro legume) voglionsi porre in terra , 

couvcnevolmenle concimata; e questa è la cagione, onde i 


(1) Pisum sativum, (2) Cccr arieUnum. [a) Cicer Leus, 
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:ic(;umi degli orli sono più pregiali. La lente Si scn 
primavera. Alta otto o dieci dHa si dirada , e si sare 
si ripete’ la sarchiatura mentre spiega i fiori, per av« 
glior ricollo. Si colgono le lenii appena niat'tire, pere 
. cadano.’ Le' lenti il pari dei piselli, delle’ fave e veceie 
soggette ai tonchi (volg. «arOl, nanini (1)), e-per I 
ncle.si debbono porre '«el forno dopo cavato il pi 
, caperle al sole tn vasi di vetro. 

D. Piacciaoi'uddurini la eoUivazìone dtl hipittOt 
R, Il 'lupino ( vòlg. faveduine (2)) è la più pw 
.leguminosa per’la nostra provincia a far soverscio. 
in qualunque tcrreao anche sterilissimo, cui feconda. 
n.isi in primavera quando • vogliaci ottener il seme 
lai caso lavorato li terreno si sparge raro, e le piai 
si sarchiano giunte all’altezza di dodici dita.:Per s«’ 
al granosi sentina nella state, e si sotterra quando ha 
i fiori; oppure si può spargerc.il semelfra le file-dei 
turco all’oecasieoe deirullimo lavoro, che si dà per 
cario. Nei'luoghi ove non si teme il freddo si può sei 
-d'autunno per far soverscio ai grani marzuuli.’ll a 
spoglia deir amarezza : maceralo nell’acqua o meglii 
{lisciva o nell’acqua di calce, e serve di cibo alk j 
gente e a' cavalli e a^buoi. Gotto è oltiroo governo t 
mento, alle viti e agli olivi , che guarisce dalla lusi 
.dalla rogna. Il gambo dei lupini seccato e . macerai 
l'acqua somministra una sostanza filamentosa atta a far 
D. .Favellatemi della veccia, della, cicerchia, dei 
.e del veggiolo. 

,R. La veccia (vólg. vezza (3)), di cui avvi la va 
seme nero e altra a seme bianco, non serve presso 
cibo all’uomo; panificata colla farina di frumento, 
UQ pano troppo flatulento. Serve in vece il seme p 
lombi, e il fus'o di foraggio ai buoi. Viene in qual 
terreno anche poco fertile del colle; meglio però i 
nelle terre argilloso-silkee non umide. Si può porre d’at 


(i) Bruchu$ pi$i. (i) Lttpinvs.albue. (3) Vieta i 
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e dì primavera, particolarmente la nera. E ottima come fo- 
rag;{io fresco, e per tal fine sogliono i nostri seminarla colla 
scandclla o coll’ orzo. Può servire anche di sòvcrscio. 

Eguale all’ incirca è la cóltivazione deila cicerchia (volg. 
sisari, bisoUe (1). Il seme della cicerchia è buono pei co* 
lombi: cibato dagli uomini genera lo storpio. 1 mochi (2) 
e il veggiolo o crvo (3) si coltivano ali' incirca come la ci* 
ren-hia per foraggio, ino si seminano di prìmavera. Presso 
noi però non sono conosciuti. 

In alcuni luoghi di Toscana si semina per soverscio an- 
che la capraggine o ruta capraria ( volg. castracani, galega, 
vezzon (4)) leguminosa, perenne che cresce volgare sulle 
capitagne c lungo i- fossi delia nostra provincia. 

CAPO DECIMO 

DtliLE PATATE, DELLE ‘HAPE^ DELLA ''BIETOLA B d'aLTEE P lA.NTB 
■PHB6KV0LI PEB LA RADICE TO&ERQBA. 

D. Ditemi quei •meglio che eapete della collivatione 
delle potale. 

’R. Della palala o pomo di terra (8) si contano molle va- 
rietà pel colore delle radici o tuberi , che sono bianchì , 
bianchi screziali di rosso, gialli, rossici, rosso-violetti e bruni. 
Vuol terreno sciolto, pingue e profondo, cd è nemico del- 
D umido e dell’ombra. Avvi però la varietà ro.ssustra, che 
vi^e nei terreni, forti, e un'altra varietà, che alligna anche 
nei terreni asciutti. Quest’ ultima non è ancora^appo noi in- 
trodotta. Si lavora il terreno prima del verno , e si riara o 
meglio' si vanga all entrar di primavera; e si governa, dove 
sia magro, con letame ben corrotto. Si fanno quindi coll’ a- 
ralro dei solchi distanti un buon piede , o meglio un piede 


(I) Lalhyrut salimi. (2) Lathyrus Cicero. 

(3) Vieto Ervilia. Chiamasi essa pure dai Toscani in- 
distinlameiite moco. 

(4) Galega offianalis, (3) Solarium tuberosum. 
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e mezzo, c in essi si pungono colla zappa lonlaiie un piede 
le radici tuberose, e si coprono. La piantagione si farà in quin* 
conce, cioè che le piante d' una lila rispondano al vólo che 
è nelle due laterali. Le radici più piccole si piantano intiere, 
4e grosse si feiulono in due pezzi. Consigliano alcuni di ta- 
gliare le grosse radici in tanti pezzi grossi come una noce,, 
purcliè muniti d’un occhietto; ma la sperienza ha mostrato 
a-he maggiore è il provento quanto più grosso è il prezzo 
jtiantalo. l.a patata si può propagare anche per seme , co- 
gliendo i frutti 0 bacche n\alure, e guardandole Hno a pri- 
muvcrii, quindi spargendo le semenze miste alla saiabia; però 
il ricolto del primo anno è di tuberi piccolissimi. L’epoca 
della piantagione è dopo cessato il pericolo del gelo, cioè 
dall’uscita di marzo a mezzo maggio. Fu consigliato di 
pinnlare le palate col grano turco, ma la sperienza non ha 
dimostrato giovevole una tale unione. Torna meglio porle 
a parte ne' luoghi ove non verrebbero altri generi : poniam 
raso nelle eapitagiie, sui margini dei fossi , nei solchi vicini 
ai filari (binej. Si siirchiano le pianticelle quando sono 
alte quattro o cinque dita , e si rincalzano fatte aiulte , lo 
che si può fare coH’aralro coltivatore C perteyal) come usiamo 
col grano turco, quantunque si eseguisca meglio il lavoro 
rolla zappa. Nel rincalzare si pieghino alquanto le pianticelle, 
e coprasi di terra la base piegata per alquanti pollici, perchè 
si è osservato che per tale pratica più ricco riesce il ricolto. 
Non si vogliono poi recidere i fusti, come fu consigliato, 
mentre minore è la raccolta de’ tuberi. Le larve di alcuni 
scarafaggi (volg. carrughe, zurle [i)), le grillotalpe o zuc- 
cajuole (cagnette (2)), le lumache (bogoni (5)) i sorci o 
topi (i.) sono i suoi nemici. A cessare il loro danno valgono 


(1) Scarabaeui melolonlha, Scarabaeu$ horticola ; e 
qualche altra specie. 

(2) Grylltu Gryllotalpa. 

(5) lletix Pomalia, Helix nemoralit, Helix hortensù. 

(4) Mut agrarius, Mas tylvaticut, Mus arvadiiy e ta- 
lora anche il topo domestico, Mus Jiattus. 
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i lavori opportuni, la caccia durante il lavoro, e i lacci. La 
rarrollu de’ tuberi si fa dal finire di asosto a novembre, ma 
I>cnsasi cura a rdccoglierli |»rima della pioggia : da che se sono 
bagnati è mestieri lavarli. Si raccolgono colla zappa o colla 
vanga o coll’aratro profondalo sotto le radici, o meglio col 
tridente (forca ) o colla zappa bidentala. Se si fa uso del* 
l’aratro, cavati i maggiori tuberi con un erpice o rastrello 
si levano i minori. Mei verno sono soggetti a congelarsi. Si 
guardano entro buche profonde sotterra , avvertendo che 
innanzi d'allogarvcli voglion essere ben asciutti. Si jMtssono 
conservare anche in una camera fresca coperti di sabbia 
asciutto. Nella camera si colloca un calino con acqua, e 
quando questa gela si pone un braciere con carboni accesi. 

I). Non vi gravi ora dirmi i vantaggi che a/tporla la 
patata, la cui cultivaxione odo tuliodi coiiimendure. 

R. Sommi sono i vantaggi. Nei monti , ove il grano non 
alligna o vieti danneggiato da meteore slriiggitrici , cresce 
benissimo la mcii dilicata jiatalu. Al piano e al colle appa* 
rcccllia il terreno a ricevere i cereali pei lavori che ricliicde 
fiuta entrare nelle vicende; o dove si faccia servire per cibo 
al bestiame, impingua il terreno. Olircciò è osservazione 
clic un campo di palale non la cede in provento a niun al* 
tro genere. Le patate possono servire di cibo all’ uomo. Uu 
metodo semplice di prejwrarle per cibo è il seguente : Si 
nettino le patate senza pelarle, e si scelgano tutto della stessa 
grossezza; quelle di diverso volume si debono cuocere se- 
paratamente. Si pongano in un vaso con acqua fredda ba- 
sl.aiile a coprirle appena , giacché mandano cuocendo mol- 
t’ acqua. Se però sono assai grosse, vuoisi aggiungere dopo 
un |K)’ d’acqua , |)ei-chò cuccano anco nel centro. Nell’ atto 
i-lie cuocono si porrà a riprese alcun pizzico di sale , onde 
veiiganu più saporite Cotte si getta l’acqua, e si ripongono 
nella pentida al fuoco, alTindiè svapori l' umido, c diventino 
sccclie e farinose, .\llora si conservano in luogo asciutto per 
vnrj di, per mangiarle a guisa di pane con un po’ di sale. 
Si può fare anche pane cuocendole e pelandole ancor calde 
c fuccndunc polpa, che si muuipola con farina di frumento. 
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! Basta' la metà «Ji farina in peso; ma il pano riesce miftliore 
oon (Ine terzi. Si può far: pane mescolando la polpa eziandio 
■ run tre quarti di farina di ;{rano turco. Dove però s'intivp* 
ducesse 4ielle nostre eampa;;iie la coltivazione delle patate 
• in grande, tornerebbe furinur' farina per paiiilìcaria aceop* 
piata al grano o ad altri cereali (1). 

I Infinite altre sono le maniere onde' si 'possono acconeiara 
j>cr r uomo le palate. Però l’uso più vantaggioso a- cui do- 
■vrebbero destinarsi è quello di cibo alle bestie bovine e la* 
nule, .a’ niajali e a’ polli. Noi abbiamo gii l’esempio di 'varj 
possidenti particolamionte nel Culogncse ove coltivansi in 
grande per cibo alle>peeore, 0 fanno. parlcdeila vicenda 
agraria, coprendo il campo dopo' la canapa. Cento libbre di 
palate equivalgono a circa quarantacinque libbre di buon 
fieno di trifoglio o di< medica ( erba spaglia Non si vogliono 
porgere sole al'besliume, ma a faciliUre-la digestione e im- 
'pedire ne’ primi dì la diarrea diansi- mescolale a fieno o pa~ 
glia. É meglio porgerle rrude ebe colte,-iiieDtre invero cUc 
cotte sono. più digeribili, ma dìvciilano un cibo più dispcn* 
diosoemeno nulHilivo. Ai porri però e ai polli da ingrassare 
si danno colte e mescelate colle biade. Si tagliano i grossi 
tuberi a pezzi e in alcuni luoghi si-valgonoa tagliarli d’uim 
auacebina scn^plicissima. 

(l)’La farina di patate è^una mescolaiiza delia sua fecola 
<0 amido e del parciichiinu. Uu quintale o dieci luiriu- 
grammi di palate, o- sia cento libbre ilaliaiie o rbiingramiiii, 
il quale forma libbre piccole veronesi 500,liI9 consta 

-di amido .. cbilograimni Ifi qm 

di parenchima 9 

ciò che forma il quarto del suo peso. Gli altri trequarti 
simo l’acqua di vegeUzione, dalla quale si separano l'amidu 
e il parenchima coi mezzo della raspa, k conservare perù 
In farina è necessario liberarla affatto dall’acqua con una 
forte pressione. Il pareocliima è alla ‘fecola ciò che la stac- 
ciatura è alle farine comuni. Però il parenchima della pa- 
tata associato alle farine degli altri cereali forma un pane 
eccellente che si conserva fresco lungamente, e pel disecca - 
mento spontaneo diventa uu ottimo biscotto, che dura più 
auui senza alterarsi. 
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'lì. 'Come sì coltivano le rape ì 

‘R Le rape (rave (1)> variano nel colore e nella forma. 
’A>vi le rape bianche, verdi, viòleUe, rosse, gialle e neriet*. 
'Ini orno alla forma avvi' la rotonda 'più o meno grossa o sia 
'la rniiu propriamente detta, avvi i f«r«ep« • degl’ Inglesi , 
che sono assai grossi, ed hanno ima forma meno compressa, 
e in line avvi i navoni t2), che hanno nna figura bislunga fn- 
siforine, c polpa più solida c saporita.' Vogliono le rape ter- 
I reno profondo, leggiero e' fresco { riescono però anche ncl- 
rarg'iHoso'bcn lavorato. Il terreno se è magro vuol essere 
governato con letame ben fradicio. Negli orti si seminai» 

. (juasi t-utto 1’ anno , servendo quelle seminate all’ entrar di 
primavera per la state , e quelle seminate in agosto o in 
settambre 'pel verno. Ma ne’' campi si , pongono tagliate le 
stoppie del frumento, scassando il terreno, quindi spargeu» 
dune il seme- raro, e coprendolo coll’ erpice. Se piove na- 
scono benissimo, ma se fa asciutto voglionsi irrigare. Quando 
hanno (juatlro o cinque foglie si sarchiano e diradano. Al- 
. loroliè sono 'vicine a maturità si possoi» cogliere le foglie 
esteriori per foraggio. Le radici si cavano al mudo stesso 
che dicemmo delle palate, e quando sicno coltivate in grande 
•si possono estrarre a poco a poco per servire di cibo al- 
l'uomo o al bestiame. Sono utili le rape a preparare il ter- 
reno pei grani marzuoli. J turu^pi.e-i navoni si coltivano 
come le rape. 

D. Come ti coltiva ‘il pero di (errai 

A.ill pero di terra o girasole tuberoso; o tartufo biaueo, 
o tupinaiuburo ( volg. tartufala bastarda (ò)) ad onta che 
manchino le s|iericnze , pui*e giova sperare che debba riu- 
scire presso noi non essendo dilicato, e.l’ ho veduto cre- 
scere spontaneo. in molli luoghi della provincia, massime 
nei vigneti, piantatovi dai nostri <maggiuri e quindi molti- 
plicatosi prodigiosamente, mentre una sola radice o tubero 


(!) Brassica ‘Rapa, 

l2)<Che da alcuni si riferiscono alla Rratsiea 'Napus. 
{JS) Uelianthui tubarotu*. 
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ne genera fino n gnaranM.- Ama terreno di meiliocrc sciol- 
t'' 2 za , c siiirieieiilemenUs coiieiniato. Si pongono i tuberi 
dall’uscita di marzo a lutto aprile come abbiain detto della 
patata. Cresciuti qu ittro o cinque dila si sarchiano. Quando 
hanno fiorito si possono Ugliarc i fusti per seccarli per 
combustibile, conservando le foglie per foraggio alle pecore. 

Il ricolto si può faro al modo della patata, avvertendo che 
il pero di terra profonda più lo radiei. Furon lodati i peri ' 
di terra per cibo dell’uomo, ma sembrano d’ un sapore dol- 
eigno nauseante, e poeo nutritivi e flatulenti. Meglio è ser- 
barli per alimento del bestiame dandoli misti al fieno. 
Pi.oeciono anche a' niajali , c le foglie, come già dissi , alle 
pecore. , j . 

D. Inscrjnatemi quel che rìsguarda la bietola o barba 
bietola. . • 

R. La bietola o barba-bietola (volg. erba rava (1)) varia 
per la forma della radice, ora fusiforme , ora tonda, e pel 
colore bianco o giallo o rosso più o meno screziato di bianco. 
Avvi una varietà assai lodata sotto il nome di radice d'ab- 
èondanxu o di careetia perchè assai voluminosa ed atta a 
supplire alla mancanza dei cercali. Negli orti si coltiva an- 
che un’altra specie detta pure bietola e bietola da erbucoe 
( volg. erbette , erbe , erbe bone (3)), perchè se ne colgono 
le foglie por uso della cucina a mano a roano che spantano. 
Ambedue vogliono terreno mediocremente sciolto , fresco , 
profondo e pingue. Si spargono i semi in marzo, coprendoli 
col rastrello o con erpice di vimini. Si sarchiano quando 
hanno quattro o sci foglie , e si tengono distanti intorno a 
un piede. In seguito si rincalzano ripelutameiite. Le radici 
si cominciano a cogliere al finir di agosto , e servono di 
cibo all’uomo, colle Dell’acqua o nel forno. Ma la bietola si 
potrebbe coltivare in grande ne’ campi per alimento ai bo- 
vini, dando ad essi primamente le foglie che si possono re- 
cidere fino a tre volte nell’anno, poscia le radici. Qnestn 
piacciono anche al pollame colte e mescolate colla crusca. 

(i) Bela oulgarit, (3) Beta Cicla. 
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A oUcnce il fcnp delle bietole si cavano le barbe in aii-? 
lunno, e si guajdano in una camera asciutta per ripiantarla 
in prima\ei’a. 

D. Parlalemi dei rafani. 

R. Di rafani (I) avvi due principali variclà , l’una detta 
radice rafano, ramo'accio ( volg. ravano ) a radice maggioro 
l'altra a piccola radice, chiamata radicine, ravanelli ( volg. 
ravanini). V'ariano nella forma ora tonda, ora fusiforme, e 
pel colore esicrno bianfcò ^o rosso o violetto o nero. Que- 
st’ ultima è meno dell’ altre dilicata, e più resiste al freddo. 
Vogliono i rafani terreno sciolto, ricco e fresco. Si possono 
seminare per quasi tutto l'anno ogni quindici giorni, ed an- 
che ai finir di gennajo nei siti esposti a mezzodì , ovvero 
sul letto caldo. Generalmente però si affidano al terreno ai 
primi di marzo. Negli orli si possono seminare insieme agli 
spinaeei e a presso che tutti gli erbaggi che richiedono più 
mesi a giungere a maturazione. F)al seme si può spremere 
un buon olio da friggere. Ma a tale oggetto si raccomanda 
la varietà detta rafano della China o rafano oleifero che 
alcuni nostri possidenti hanno già coltivalo con prospero 
successo. Si semina il rafano ehinese di settembre in ter- 
reno ben lavorato e concimato e fresco , e si raccoglie la 
semenza in maggio o ai primi di giugno. Si può seminare 
anche all’uscita di marzo o in aprile, e matura i semi in 
luglio 0 in agosto. 

D. Avvi altre piante a radice tuberosa da coltivarsi ì 

R. Avvi la carota (volg. carata (3)), di cui la varietà 
.selvatica, o pastrisciano ( volg. magnugola, baslonaggia ), è 
volgare in tutti i prati. La varietà domestica ha radice più 
voluminosa, la quale varia nel colore, che può essere giallo, 
bianco 0 rosso. I nostri ortolani conoscono solo la carota gialla. 
Vuole terreno sciolto, mediocremente concimalo, che si la- 
vora prufuudamente in febbrajo ; dopo la metà di marzo si 


(1) Raphanus safivus. 

(2/ Raphanus salivut, oleifer chinenslt, - V lU; 
(3) Daucus Carota. 
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sparge il seme,' Le pianticelle si diradano qiiand 
tf« o quattro -foglie, la ottobre e novembre si raeci 
rodici, e si custodiscono ‘entro la sabbia per gli u 
stici, oppure si lasciano net terreno, purché sia ben 
Alla primavera seguente si ottiene la semenza, li 
tèrra si coltivano le carote in grande ne’ campi pe 
sare i bovini e il cavalloni 

Serve agli stessi ‘usi della carota, e vuole uguah 
Etone la pastinaca (1), della quale avvi pure la va 
valica (volg. ològa , pastiuaga ) comune nei prati , 
mestica più grossa. Potrebbe coltivarsi negli orti 
sisaro (2), dalle cui dolci radici può estrorsi zui 
amido. In altre province si coltiva negli orti per 
la scorzonera (3). Vuol pur essa la coltivazione del 
Accennerò anche l’ armoraccio- , o rafano ruslicai 
cren (4>), le cui radici piccanti servono per la sa 
medicina. Non richiede alcuna cura. Basta tagliare 
ia più pezzi , c questi > piantarli di primavera o d’ 
in un angolo dell’orto sciolto , profondo - e ombrosi 
nudtipiicare anche per seme, ma la via -è troppo lu 
fo parola del vilucchio balata o patata dolce , o b:i 
perchè non lo reputo da introdurre nella nostra ag 
come troppo delicato. • , ,r 

CAPO UNDE-C IMO 
' 

. - DSLL’EaBB OLEIFERE. ' , , 

D. Q%aV è la coUivatione del calzato ? 

R, Il colzato ' o ravizzone domestico (C/ ama 
sciolti profondi' e pìngui del piano. Si lavora il 


(I) Patb'naea tnliva. (2) Slum Shantm^ 
(5) Scorzonera luepanica. (4) Cochlearia j4rn 
(5) Conoolvutue Baiai as. 

(ti) Varietà della Brauica Ifapus, e, secondo all 
Braeska oleracca. 
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lùglio, appena ié stoppie, ben minnzzandó ié zolle , • 

c sgombrandolo dalle male erbe , quindi' si lascia in riposo > 
sino al- finire di' sotlciiibiv, o ai primi di oUobre. Allora si' 
riera, evi si pone -alla distanza d’un piede il colaato semi- 
nalo in luglio in un piccolo spazio di terreno ben concimato 
c lavorato. Alenili noslrr 1’ hanno seminalo immodialnmente- 
nel campo al cominciar di settembre, e lo sperimento riu- 
scì felire. dii bramasse seguireMale pratica , porrà cura a 
sparger rara la scmonic ; c a ciò ‘olleiiere tornerà mrsco- 
Inrln con cinque volte il suo -'peso di sabbia. Lo pianticelle ■ 
si sardiiaiio e rincalzano prima del verno j c una. o due- 
volte in primavera. Qiiandti il fusto rnminrìa ad allungarsi 
vuoisi cimare, perchè mandi rami laterali , dai quali si ot- 
tengono semi migliori e più eopiosi. In giugno, allorrlic la: 
pianta, diiìle cime in fuori, vedesi ingiallih’, il seme è ma- 
turo , c si recidono diligeiileiiicnle i fusti mila faleiuola.- 
Tale operazione vuoisi fare di blion mattino^ o di sera,- per- 
chè le silique asperse di rugiada^ non si schiudano e non 
radano i semi. Tornerà anzi tagliare -le piante alquanto 
prima della maturità, lasciandole quindi affastellate in luogo 
coperto per alcuni dì , accioechò si secchino appieno ; indi 
si battono col aorreggialo. Il eolzalo è più fecondo del ra- 
vizzone , c il suo seme contiene maggior quantità d’olio. 
L'olio di eolzato è ottimo per condire, ed è forse il migliore • 
dopo quellò d’oliva. Buono è pure per ardere e far sapone. 

ìì, .hisegnatmii a coltivare il ravizzone, 

R. Il ravizzone o rapnceióne (1) prova nel terreno del 
eol/.ato, ma si oeeonlenta anche d’ un terreno meno ricco. Si- 
di!C seminar rado nel campo, e, per ispaiiderc il seme accon- 
ciamente, si mescola a terra asciutta, - o a sabbia. La scmi- 
naj;ionc si fa di state, dopo la ricolta -del grano , ovvero al 
finir di marzo o in aprile , coprendo i semi coi rastrello. 
Alto quattro dila, si sarchia ■« dirada. Se innanzi inverno 
«•elevasse soverchiamente e minacciasse fiorire si tagliano 
le cime. In giugno si miele quello seminalo nella estate, e- 

(i) Drastica Xaput. ‘ . .V - .'ì 




113 DELL'ERbg (^«IFERF, 

un po’ più tardi quello di primavera. Si battono le sii 
col correggiato. Giova il sapere che dai semi di tuli 
brasaiche, cioè cavoli, verze, rape, navoni, ece. , si può 
tenere olio più o men buono. 

D. Come si purifica l' olia di coltalo e di ravitti 
perchè non mandi mal odore e mollo fumo nell’ ab 
darei 

R. Coll'acido solforico (olio di ritriuolo) concentrale 
quale si unisce alla morchia dell'olio e lo precipita. La 
porzione sarà d’incirca uno e un quarto percento d'i 
Posto l’olio in un tino, vi si versa l’acido solforico, agita 
la massa con una mestola, finché l’olio precipita la mori 
o si schiarifìra. Due giorni appresso si travasa 1’ olio c 
rifìcalo in altro tino senza toccare la materia prccipit 
quindi si dibatte con dieci parti d’ acqua pura per c« 
d’olio, per togliergli le poche particelle d'acido solfo 
che ancora contiene. Dopo dodici o quindici di si cs 
l'acqua da una cannella o spina posta nel fondo del t. 
L’olio co.si Separato dall’acqua si feltra entro un mast 
di legno il cui fondo è fornito di fori fatti a cono, pcjr < 
f>irli di cotone filato, acciocché la feltrazione succeda lei 
mente. In luogo del mastello pertugiato può usarsi d' 
crivello di latta (o banda) , nei cui fori s'introducono 
piccoli imbuti di latta pieni di bambagia, lu tutte qu« 
operazioni l’olio dì colzato perde incirca l’uno e un qus 
per cento , c alquanto più quello di ravizzone. Nello sic 
modo si possono depurare gli olj di lino di camclliu 
d'altre piante. 

D. Indicatemi la eoltivatione delta camellina. 

R. La camellina o dorella ( volg. semenzina (1) ), di > 
una varietà cresce spontaneamente nelle nostre biade 
pregevole, perchè prova bene anche nei terreni sabbi 
infecondi. Il suo olio però è meno pregiato di quello de 
bru.'^siclic. Suolsi seminare rara in aprile o in maggio , c 
meno di ti-e mesi si fa la ricolta, ponendo cura che le siliq 

(I) Atyuum satioum. 
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TTOn sìer.o trojijio malurc, pordiè si schiudono Icggemicnle. 
4’ui> dare anche due raccultc in un anno , ma sfrulla il 
Icrreiìo. 

1>. Come si coldva il ricino^ 

Jt. Il ricino (rizzili (I)) ama terreno sciolto, ricco e pro- 
fondo , ma prova in ogni terreno. Lavorato il campo all’ u- 
scir del verno, si piantano ai primi di aprile due « tre semi 
in tante buche profonde due dita e distanti due piedi. Delle 
]iianlicelle nate si lascia una sola in cadatiii luogo. Non ri- 
chiedono altre cure, ma una sarchiatura torna però giovevole. 
Si potrebbe piantare il riciuo nei contorni dei campi. I 
frutti o caselle non maturano a Un tempo, quindi se he fa 
raccolta a ripresa. Pongasi cura a custodire i semi perchè non 
vengano rancidi. L’ olio che si spreme si adopera in medi- 
cina, e può usarsi per la manifattura de’ saponi e per con- 
ciar pelli. 

D. jévvi altre erbe che somministrano olio? 

Jl. N'el capo precedente ho toccato la coltivazione del ra- 
fano chinese , che soinmiiHslrn ottimo olio. Dirovvi altrove 
del lino e della canapa , dui cui semi si estrae pure olio. 
Anche la ruca (volg. rucola, riicchetla (2)), che seminiamo 
per fare insalata di mescolanza, contiene nei semi un olio, 
ma meno pregiato di quello delle altre brassithe coltivate. 
La ruca colti ■•••‘i altrove anche per far soverscio ; e si 
semina di stale in Icireno sciolto , e in primavera porge 
il seme. 

1 semi del papa^’cro (3) e del girasole (4) danno oliot 
quello del primo è assai pregiato dai pittori, ma quello del 
secondo è facilissimo a venir runcidoi Ambedue vogliono la 
coltivazione del ricino. Tutti i siwi delle piante cncurbita- 
l ee, come aucche, angurie, ccc. possono somministrare olio ; 
c (|uello della zucca ò buono da friggere, nè meriterebbe 
«obe si trascurasse. Olio otlicnsi pure dai semi di lattuga (R). 


(J^) Ricinus communi)!. (2) Brassica Eruca. 

(5) Papavci sottiuifei utii. (4j Ilclianlluit -annuus. 
(8) l.udtica saliva. ■ 

Pollini. Calceli. Agr. 
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Ili BEL LMO E DELLA CANAPA, 

Passo soUo silenzio il sesamo (1), rarachiJe ( 
terra (!2) , e i dolcichini (3) , perchè non li credo < 
da inlrodurre nella nostra coltivazione per i'incn 
eliina nostra Da’ tuberi perh de’ dolcichini se no 
olio , si ha però una emulsione grata al palato. 
niasMi a tale oggetto coltivarli , sappia che vici: 
terreno , purché profondo , ma meglio nello sciolt 
Si piantano i tuberi al finir di aprile; si sarchian 
lincile se occorre , e si cavano le radici all* use 
tcuibrc. 


CAPO DUODECIMO. 

DEL Lino B DELLA CANAPA. 

D. Qual è la eoltivazione del linai 
R. Del lino (i) av^ i la varietà autunnale, detta 
Mio , 0 raoa.jno o caltibrese , e la vernale , o tu 
nostrale. Ambedue sfruMaiiù oltremodu il suolo 
avvertirsi nell’ intraprenderne la coltivazione. Vog 
reno sciolto, mcdiocreiucnte ricco e irrigabile, 
aperto. Il vernino o ravagno coltivasi più piT 
grossi semi olio assai pregiato per la pittura, che 
nere filo , eh’ è ruvido e grossolano. Si lavora 
nella state apjiciia tagliate le sto|>pic , e si rijjete 
finché le particelle terrose siuiio ben minuzzate, 
quindi il letame ben corrotto, e verso la fine di 
si semina- più rado del marziiolu , perchè robusto 
fusto , e più voluminoso diventi il seme. Quandi 
line cominciano a schiudersi , si fa la raccolta 
stra]>pandolo a mano, e unito in fastelli si traspc 
porto. Si fanno asciugare i manipoli, e se ne cslr; 
preiideiidune una inahata e battendola con picc 


(1) Stsamum orientale, {3t)Arachis hypa^ 

(3} Cyjjeru* esculenlut. (4) Linum utilali 
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piafta. Gò fallo, si riuniscono le manale in faslelL di con- 
venevole grossezza, per eseguire le operazioni onde estiarre- 
il filo> 

kl campo destinato a lino marzuolo vuoisi pur lavorare’ 
rcpticalaiiiciile , cd erpicare e nettare duH'crbe malvage. Si 
governa da alcuni con isterco porcino o umano, o con pol- 
lina ; ma la prcparuzioue osservi^ta più convenevole è il> 
prato arlifìcialc , facendo entrare il lino in rotazione. Si se- 
miua ni'l frumculo il Icifoglia,. il quole , segale le stoppie 
converte il campo in prato. Si lascia il prato per due o tra 
anni, coprendolo ad ogni inverno di buon letame; al. finir 
dell' autunno del secondo o terzo' anno si rompe minuta- 
mente , ma. non mollo profondamente culi’ aratro. Dopo la 
metà di marzo si riara trasversalmente, e si erpica e pulisce 
esattamente. Si dispone il campo a porche f vanittc J di 
sei o sette solchi o fettucce ,. e si semina quando il terreno 
non sia nè troppo nsciullo', nè troppo umido, coprendo i 
semi col rastrello cd eguagliandone' la. superficie. Chi ilcsi- 
dcra filo sottilissimo semini* fitto. Se non piove in. aprile ,. 
non nascono i semi, o inegualmente, onde vuoisi irrigare, e 
pipelerassi l’ irrigazione ogni quindici giorniisinu alla fiori- 
tura. Cresciuto il lino quattro dila, si dee mondare daircrbe- 
oatlive, e diradarlo dbv’è troppo fitto. Quando le foglie co- 
minciano a ingiallire , c stanno per aprirsi le caselle dei. 
semi si divelle. 

D. Come ti prepara il lino per etlrarrc il filo T 

R. Uniti i fastelli del lino estirpato in fasci, si immergono' 
nel bagno, o macero d' aeipia pura, ohe migliore sarà se 
corrente, senza però comprimerli , c si rivolteranno e scia- 
cqueranno due volte al giorno, perchè lutti sicnc egualmente 
bagnati. Due giorni in circa si lasciano immersi, e quando 
si scorgono tulli i fuse! calati sott’acqua, e che il filo sepa- 
rasi di leggieri, è indizio ch'è macero abbastanza. Si estrag- 
gono allora i fastelli dal bagno, e ri dispongono sopra uno 
strato di paglia in miicchj o biche allogati circolarmente, 
in modo che le sommità sicno nel centro » le radici cstcrv 
mimcntc. Si comprimono quindi colali masse con grossg 



I 

bEL LliUO E DÈLLA CAXA^A , 

(avole, e si coprono con paglia, acciocché subiscano Un certo 
grado di frcincnlazionc. Dopo due o tre giorni di fcruicn- 
ta/ione , si slegano i manipoli , allargandoli sul lerreno in 
piedi a nrodo di piramide, onde si prosciughino. Doi>o odo 
di si hallono , e si gramol.ino i fnsli per separare il lino , 
che si spatola poi e si pettina per (ilarsi. A gramolare e 
spatolarc il lino e là canapa fn Inventala una macchina utile 
per chi ne asessC in copia, perchè risparmia fatica e tetnpo (1). 

D. Come si toUiva la canai>a f 

R. La canapa (volg. canevo l2) ) , come fornita di radici 
i‘amase c fibrose che si profondano assai, vuol terreno d una 
convenevole scioltezza, cioè ipiarzoso-argilloso calcare, grasso, 
profondo e solatio, meglio del piano clie di collina. Nei po- 
deri dove il terreno fosse tutto della qualità indicala, tor- 
nerebbe giovevolissimo far entrar la canapa nelle rotazioni 
alternando canapa c grano, come suolsi faro nel Bolognese, 
sicché parte del lélatne dato alla canapa giova al frumento. 
Si lavora il campo in luglio, ^ in sellemhrc si governa con 
istracci di lana, con piume, corna , ritagli di pelli, cd altre 
sostanze animali , die si coprono con utl altro lavoro. Po- 
trebbe anche farsi sovcrscio con lupini o con fave. In no- 
vembre si terzara , disponendo il suolo in porche di otlb o 
dieci fettucce, * divise da un solco profondo. Chi è più 
diligente può in Vece vangare. In primavera si torna a go- 
vernare con letame ben corrotto, sparso sul cainjio, come 
sarebbe stereo umano polverizzato , pollina , bacacci o c ri* 
salidi del filugello (volg. cavaler hUjallo ). Si semina dalla 
metà di marzo alla metà di aprile, coprendo il seme colla 
zappa immediatamente; quindi col rastrello di ferro si egua- 
glia il suolo. Chi vuol (ilo fino semini fitto. Jl seme dee es- 
sere lucido, di sapore dolce , c non più vecchio d'un anno. 
Talora non nasce; onde Vuoisi averne doppia dose per 


(1) Può vedersi la figura nella tav. XVI del tomo terrò 
degli Elementi di Agricoltura dd Mitterpaclicr stampati fa 
Ài I. ano. 

(2) Cannahis saliva* 
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rlsominorlo. Prrvcnulc le piante ull'uitczza di cinque diUi , 
si mondano dallVrlie. In appresso, se soITrono dell’ascintio, 
si debbono inalTiare. Avvi una pianta parassita, l'orobantlio 
o succiamele (1), che si altacea alle radici della canapa, e 
le strozza. Si dee estirpare dalla mondatura, prima clic 
monti in flori c si inolliplirbi. Quando te cime della canapa 
vendono giallicce , e la base de’ fusti imbianca , è il tcmiio 
della raccolta. Si succidono i fusti ovvero, come i più fanno, 
si estirpano, ad avere più stoppa, ma mcn pregevole. I fusti 
sterili, o sia maschi, essendo più piccoli, giungono a matu- 
rità quasi un mese prima dei fusti feminei , o sia di quelli 
che portano semi. Quindi i primi si divelgono tre settimane 
innanzi, e si lasciano appoggiati ni fusti feminei, percliè si 
secchino lentamente. Pongasi cura a lasciar maturare per- 
fettamente il seme sulle piante. Si recidono quindi le cime, 
c si ammucchiano in luogo coperto perché fermentino al- 
quanto. Appresso si espongono al sole per due di , c se ne 
estraggono i semi. Vagliati questi e mondi , si conservano 
in recipienti di terra cotta, allogandoli in luogo asciutto. 

D. Quali operationl si fanno subire alla canapa per 
filarla ? 

II. Spogliati i fusti di foglie, c uniti in fastelli non molto 
grossi, avendo cura a congiungere nei fasci i fusti della 
stessa grossezza , si pongono a macerare. Ove mancassero 
le acque, si può scavare una fossa col fondo e i lati coperti 
d’argilla, quindi si dispongono i fastelli a strati alternati di 
terra. L’ ultimo strato sarà di terra, e dovrà sporgere dalla 
superficie del suolo, in modo che impedisca all'acqua di pe- 
netrare. Il macero migliore però è l'acqua, la quale dai va- 
lenti pratici si vuole stagnante: meglio è però che non sia 
alliitto stagnante , ma abbia un lenissimo corso , mentre l,i 
pratica ha dimostrato che il filo riesce più candido. Molti 
vi aggiungono anche sostanze vegetali putrefatte, che facU 
titano la separazione delle fibre. Il maceratojo dee esser* 
ben intonacato onde non lordi la canapa. Si possono foderar® 


(I) Orobaticlie major et Orobanche ramosa» 
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i lati c il fondo di Ic^'no, ovvero con uno siralo di mattoni. 
1 fasci si obbligano a stare sommersi con travicelli o stan- 
ghe , oppure con grosse pietre. Per conoscere quando la 
macerazione è compiuta, i contadini tolsouo dai fasci aleuni 
gambi, ebe rompono c comprimono verso la cima, secondo 
la direziona deile fibre , cioè in lunghezza. Se il filo sepa- 
rasi tosto, è rimane isolato il midollo, la iiiacerazioiie % 
fatta (i). 1 fastelli estratti dall’acqua si debbono lavare e 
pulire replicatamento con acqua pura, e si battono sull’erba; 
'quindi si pongono a seccare per maciullarli e gramolarli. 


(1) È stato indicato dal Oraste un mezzo di macerare la 
-canapa in due ore e con cui olticnsi maggior quanlilà di 
filo. Si scioglie nell’ acqua , ebe sta per bollire, del sapone 
nero. Si versa la saponata sulla canapa disposta in fastelli 
verticali entro un recipicnle , in iimdo che i fastelli sieiio 
ìnteranienic immersi. Coprcsi il recipiente con tavole e con 
panno e dopo due ore la macerazione è conipiula. Il peso 
dell’acqua dee stare -a quello della canapa come fifiOa48, 
e il peso del sapone a quello ddla canapa come 1 a 48. 

Il sig. Christian di Parigi e l’ inglese Hill hanno inven- 
talo una macchina per preparare il lino c la canapa senu 
]u macerazione. Perù, rispetto alla macchina del Christian, 
gli sperimenti eseguiti in varie parli d' Italia l’ hanno dimo- 
strata poco utile, come quella che tritura il tubo legnoso, 
ma non toglie le parti resinose e infievolisce le fibre tigliose, 
stirandole mdle scniinlalure de’ cilindri: siccliC il fino senza 
bagno rimane crudo e diUicile a filarsi ; e un filo di line 
maceralo e preparalo col metodo antico sostiene un peso 
maggiore di un filo preparalo colla macchina del Christian, 
e filalo dalla stessa mano. Taccio poi delle alterazioni cui 
va soggetta la macchina sì per l’alternar dell’ umido e dd 
secco come per l’uso, il quale disturbando facilissimameDU 
il parallelismo de’ cilindri scanalali , rende imperfetta li 
sirìlolalura. Il sig. Catlinctti , meccanico milanese , si > 
studialo di correggere la macchina del Christian, renden 
dola più sicura e più comoda , e inoltre capace di quas 
doppio lavoro con dispendio assai minore di forza. 

hispetlo a quella del sig. Hill, assicurasi esser più solida 
ma non so se gli sperimenti appo noi l’ abbiano mostrai 
aitile. 
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T>. Avvi nìlre piante che potrebbero eolUcarti ad otte- 
nere vialeria per /ìlare f j . 

R Fiirojio coltivale negli scorsi anni ila varj , e da me 
slesso, alcune specie dì coloni creali (1), ma l’incostanza 

della nostra primavera, e il passaggio repenlino dal caldo 

ili freddo anche nella siale, non le hanno additate aeconcie 
per la nostra eollivazione. Furono pure proposte due orti- 
che • 1’ Criira nivea , nativa dei paesi caldi , ma che vive 
allo’seopCTl» presso di noi, V Unica dioica, che cresce spon- 
tanea sulle sponde ile’ fossi e sui cigli ombrosi dei poderi. 
Manchiamo di sperienze, ma temo che non entreranno giam- 
mai nella nostra eollivazione. l.o stesso è da dire del lino 
■perenne (2), dell’ asclepiade siriaca (3;, dell’ asclcpiade fru- 
ticosa, 0 pianta della sete (4), del vincelossieo (b), della gi^- 
ncstra f6), c dello scornabccro , o ginestra de’ carbonai (7j. 
l.c tre ultime sono appo noi spontanee; la prima di esse 
sulle sponde dei fossi e nelle siepi , la seconda nei colli, cd 
è coltivala anche negli orli per la fragranza dei Cori, la terza 
cresce nelle basse regioni. 

CAPO DECIMOTERZO 

dcllb riASTe tintobib. 

D. Vorrei che vi piacesse indicarmi alcune piante atte 
« somministrar un color rosso. 

R. La migliore penso che sia la robbia (8), le cu radici 
somministrano un bel rosso atto a tingere lane e coloni. 
Avvi la varietà domestica e la varietà selvatica , spontanea 


(1) Gussypium herbaceum , G. siamense , G. siumeuse 
rufum. 

(2) Linum perenne. (3) Ascleptas iinoea. 

(4) Asclepias fruticosa. <51 Ascìepias nncetoxtcum. 
(6) Spartium junceum. (7) Spartium scoparium. 

(8) tinctorwn : Garastee dei F rancesi. 


I^O dellc p».v.>te tintorie , 

nello no'ifre siqii , e che iliirerisce dalla doirx'siica particiN- 
larnicnte per le radici più solfili. Vuole un terreno anzi 
sciolto che no , ma fresco , profondo , e governato con so- 
stanze ben fradicie. In Lombardia fu tentato con vantaggio 
la coltivazione sugli argini deHe risaje, i quali si lasciano 
coprire d’erbe inutili, fi campo destinalo a venir robbicto 
si dee lavorare profondamente, o meglio vangare, quindi si 
dispone a porche divise da un profondo solco. Si può mol- 
tiplicare la robbia per seme o per le radici , le quali sono 
nodose e fornite ad ogni modo di bottoni ; e jierò si recf- 
dnno in pezzi e si piantano. La piantagione si eseguisce in 
marzo o in aprile , sotterrando due o tre semi, o un pezzo 
di radice alla distanza di quattro o cinque once ( in circa 
iin decimetro o palmo italiano ) in quinconce-, vale a dire 
che le [liantc della seconda e quarta liUi ris|>ondono al vóto 
lascialo dalla prima e dalla terza , e cosi di seguito. 1 semi 
si possono coprire col rastrello, ma le radici si vogliono 
seppellire due o tre dita. Le radici si possmio porre anche 
in autunno. Spuntale dal suolo le pianticelle, si diradano,, 
conservando quelle che si estirpano per trapiantarle in altro 
luogo, e SI sarrhiana se occorre. Nel terzo Rimo, in autunno 
o al cominciar di primavera, si estirpano le radici eollit 
vanga. Le piccol'e si serbiWio da trapiantarsi , le grosse si 
soleggiano, quindi si collocano in un forno non mollo caldo 
perchè divenliiio alte a macinarsi. I! seme si dee cogliere 
nel .sccomio anno dal trapianlamenlo , avvertendo che sia 
ben maturo , ciò che sr conosce dal suo colore nereggiante. 
Gli steli o fusti, tanta verdi quanto secchi, possono servite 
di buon foraggio al bestiame, e si possono recidere tre volte 
all’anno. 

Molte piante della stessa famiglia della robbia, presso noi 
spontanee ne’ pascoli e ne’ cigli de’ campi , danno colle radici 
un bel rosso, come il caglio giallo (l), il' caglio bianco (2), 
e r aparine o appiccamaui (5) , 1’ asperella campestre (4) , 


(I) Galium oerum. (% Galiuui Mollugo. 

(3) Galium aparitu. (4) Atperula arventis. 
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l'a'firFPlIrt cinani hirn (1) e l’asperolln odorosa (2). Aiu-he lo 
iMtliri c!ciras|MTclIa lintoria (3), dello slriaolo salvairoo (i) 
e dnll’ancusn linloria (5J, la seconda spontanea frale biade, 
1’ altre due facilissime a coltivarsi tingono in rosso gli olj 
e i siroppi. Un color rosso danno pure te radici della conso- 
lida maggiore (C) , dell'acetosa ( volg. pa/tcuco (7j ) spon- 
tanea ne’ prati , c il romice sanguigno (8i. rinalmenle lo 
zafferanone f9) dà colle sue corolle o fòglie colorale del 
fiore un bel scarlallo o nn color di rosa, l’iiò coltivarsi lo 
zalferanone in qualunque terreno sì del piano come del 
eolie. Si sentina ai printi di aprile, si diraila e si sarebic- 
■Aperti i fiori si raccolgono giorn:diuen(e tutte le corollinc 
senza toccare il calice, 'rcrraiiiala la ntccolta de’ fiori , si 
eseguisce quella dei semi, i quali soiuiiiinistrano olio, e sono 
nn caro cibo pei papagalli. 

D. Addilalemi alcune jnante , da cui otlnnere un color 
giallo. 

R. Lo zalTerano (IO) fornisce nn bellissimo cofor giallo 
•oi suoi fiori o più csattaincnle co’ pistilli, ma è pianta per 
r Italia meridionale. Adattala alla nostra coltivazione è la 
guaderella (il). s|K)nlanea in molte parli l’Italia. Vuol ter- 
reno sciolto, pingue c diligentemente lavoralo. Si può semi- 
nare in auliiuno cin prinuivera, si sarchia c dirada, e quando 
la scorza tagiallisec c maturano i senti si divelle c si fa 
seerarc aU’uml>rn. Si ailo|)era la pianta intiera, ma ò la 
corteccia clic tinge in giallo il lino, la lana c la seta. 

Il rabarimro (12), clic a noi viene a caro prezzo dalla 
Tarlarla e dalla Clihra, (mò coltivarsi con profitto , siccome 


(f) Atperula rgnancfii'ca. 
(3) Aspcrula tincloria. 
(!}j Anc/tusa tinctoHa, 
(7) Rimrx Arelu^a. 
tll) Cart/iuiiius UnclariM. 


(2) A sperala odorai 
(t) Lttliospcnnam arvense. 
(6) Symphyluin officinale. 
(8) Ramrx mnguincus. 
(10) Crocus saltuus. 


(11) Reseda Intcota. Guade dei Francesi 

(12) Radice del Rheum patmuluia c del Rheum undu- 
lalutn. 
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io lio fatto per più anni , si per ottenere un tu on medica- 
mento , che in dose un po’ maggiore corrisponde ni fore- 
stiero, e si per avere un bel color giallo. Ama plaga piut- 
tosto ombrosa c fresca , terreno sciolto e profondo e siiiri- 
cientcniente ricco. Si semina di primavera, se vuoisi anca 
in vaso, da trap’anlarsi poi in terra allorcliè abbia tre* 
quattro foglie , lenendo lontane le pianticelle due piedi. 
Non vuol altra cura fuor d’una sarchiatura. Nel terzo anno 
si cavano le radici che si fanno diligentemente seccare per 
gli usi addotti. 

Abbiamo varie piante sponUnee che forniscono Imon co- 
lor giallo. Tali sono la volgarissima ginestrclla (volg. co^ 
gi.iuola, erba zaliKna (4))), delle cui cime fanno uso i nosin 
tintori, V acoro falso (velg. carezzon , irio zalo 
cresce sulle sponde de’ fossi, e che dà colla corolla bel color 
giallo. L’acoro falso dà colla radice anclin un color nero. 
La serralulu tintoria (3), spontanea nei boschi cedui de 
colli dà il color giallo colle foglie e col fuslo^ rocchio di 
bue (occio de bo (4)) volg. sui colli somministra color ps- 
«licrino coi fiori. Lo scolano « ootiuo (volg. rósola, so»- 
deno, scena (5)) colle radici dà un color giallo, mentre col 
tronco dà una Unta color di caffè, e te foglie possono ser- 
vire alla concia , e miste ad altre sostanze Ungono in nero. 
Anche il sugo estratto dalle cime fiorite della palala finge 
d’ un giallo bello e durevole la tela e il panno intinto in 
esso per 48 ore; e immergendo poscia la stoffa nella tini» 
turchina acquista un leggiadro color verde immutabile. 

D. Iié»eguatemi alcune ptantc che diano color verde. 

Jt. Le bacche o frutta immature, cioè non ancora venule 
nere, dello spin cervino (Oj, arbusto spontaneo nelle siepi, 
danno H verde detto vescica, e stramature «n color por- 
porino; lo stesso è da dire dei frulli dello spin quer- 
dno (7) e deUa frangola (8.', 1 fiori pavonazzi dell’ iride 


(I) Genista tinctoria (2) Iris Pseudacoras. 

(3) Serratula tinctoria. (4) Anlhemis tinctoria. 
(5) Rhus cotinus. (0) JUiamnus cathartkus. 

<7) Rhumnus infectoriut. («) Hhatnnus frangala. 
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('crmanira (rolg. gazoi irio (1)) mescolali con calcina danno 
•in rslrallo d’un vago color verde per tingere drappi c mi- 
iiiiire rjirte. Cresce spontanea in molli luoghi di collina c la 
collivnno per lo radici d'un grato odor di viola. Si pongono 
le nnlii-i sili margini de’ campi, c non richiedono altre cure, 
moltiplicandosi da se slriscigiido. La pianta della succisa (2), 
spontanea nei luoghi ombrosi del piano c del monte, posta 
Al fiTiiienlare nel modo stesso del guado fornisce «na fivula 
verde. Le bacche o frutta del soinbuco (a) tingono d’ un 
verde scuro il lino già preparalo con solnzioiic d'allume. Le 
foglie (\el imighello (>tilg. lili, campanelle (i^) macerate 
rolla calcina forniscono un bd verde stabile. 

I). ludicalemi quuMic pianta che dia un color turchino. 

R La migliore di tutte è l’erba guado {.'5), che coltivasi 
da taluno deHa provincia nostra, c clic prova si lienc clic 
trusporlaline i semi da* venti ne’ luogiu incolti, l'ho veduta 
crescere spontanea. Vuol terreno mczzaiiamcnle sciolto , 
aprico, jiTOfondo e ricco; viene però anche ne’ terreni forti. 
.Si liispone il campo a porche, indi si sparge il seme tenuto 
in infu.sioiic nell’acqua di fonte o meglio nella soluzione di 
letame ]>cr Si ore. Meglio è seminare d’aulunno che di 
primavera per ottenere una raccolta in aprile o in maggio. 
Si sarchiano ie pùinticelle, tenendole distanti un jiicde. Se 
ia seminagione si è eseguita in primavera, si fa la prima 
raccolta delle foglie in giugno quando cominciano lieve* 
niente a ingiallire e non si sostengono ritte. La raccolta si 
farà con ferro tagliente anziché strapparle colle roani , reci- 
dendo prima le inferiori. Cinque scttiaiane dopo si fa uii’al-» 
tra raccolta , sarchiando in seguito il suolo, e in appresso 
una terza e non più, namlre non si ollcrreblie buon colore. 
Toma più serbare le foglie della quarta pel bestiame che 
le Dpjiclisce, e per cui fu proposto di far prato artificiale. 


(1) tri$ germanica. (2) Scabiosa $ticei$a. 

<S) Sambuca* nigra. 4) Convallaria majaliu 

(Sj Itati* tinctoria. PattcL Guide dei Francesi. 
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Per la raccolta delle foglie eleggasi tempo sereno e si teiv* 
gano esposte al sole por due o tre dì a privarle del sover- 
chio umore. Si mandano (juindi al mulino a macinar# # 
fablniearc il guado o pastello, operazione facile che pu!> 
im))ararsi da molli libri (1). Il guadeto o campo coltivato a 
guado può durare tre o quattro aimi, ma giova rinnovarlo 
ogni due anni. 

Le bacche del ligustro (volg. canestrel, olivetta (2)) for- 
niscono una tinta turchina. Anche le bacche del solano di 
guinea (ò) danno un bel coloro paonazzo per la miniatura, 
p preparate somministrano varie altre tinte. 

I). Acconnatcìui alcune piante da cui si possa ottenere 
un cotur o.iruru o nero, 

R. Un’ afBiiità di piante colla soluzione di vitriuolo di 
morte o solfato di ferro, o con analoghe preparazioni am- 
ministrano color fosco o nero. In generale tutte le piante 
che hiuino sapor astringente c sono buone per la conci» 
delle polli , sono pure alte a fornir colori oscuri o neri. 
Quindi la scorza delle querce, dei noci e abeti, la scorza del 
frutto del melagrano^ e fra l'erbc volgari, l’origano 
luppolo (volg. bruscanzi (»)), il carciofo (volg. arliziosw) 
danno tinta oscura , e il marrubio acquatico (6) forniste 
tinta nera. 

CAPO DECI MOQU ARTO 

I * 

DELLE PUNTE CDCOBBITACBE. 

D, Quali sono le piante euéurhitaceeì 

R. Tutte le piante che portane un frutto simile a quel!» 
della zucca, delta laliuamcnlc cucurò/ta, e sono la zucca da 
mangiare (7); la aucca da pescare (8), delle quali coUivansi 

(lì Particolarmente daU’opcra del celebre chimico Giobcrt 
di Torino. (2) Liguslrum volgare. 

(3Ì Solnnum guineense. li) Oryganum vulgare, 

(S) Humuliis lupulus. (6) Lycopus europaeus. 

(7) Cucurbita pepo. (8; Cucurb. lagenaria. 
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a|>p6 hói parccdiic varietà , la zucca a berlingozzo o ber- 
retta da prete (volg. zucca a nadalin (1)), la zucca evi- 
forme e alriine altre specie o varietà meno conosciute; 
il cocomero (volg. anguria (S}), il cetriolo (volg cocòmero, 
zcrùmolo (t) e il popone o mellone (volg. niobm (5;). Del 
popone avvi molte varietà che si possono ridurre a tre 
principali, cioè 1.® poponi a scorza retata, clic comprendono 
i comuni e i rampicanti (vnlg. rampcgliini) , così chiamati 
perchè si airampicano agli appoggi ; 2.® i poponi a si'orza 
liscia ; 5.*’ i poponi a scorza bernoccoluta o sia le tulle al- 
tre a polpa gialla, altre a polpa bianca dette tnoscadclle. 

D. Qual terreno vogliono le piante CucUrbituceeJ 
Ti. Un terreno sciolto > profondo , fresco e riero di prin- 
cipi nutrivi ben corrotti ed esposto a mezzogiorno , perclià 
sono esse sensibili ul freddo. Alcune vogliono anche terreno ' 

irei galli le. 1 

I). ( ionie »{ c»ì‘guÌKe iu seviinagione ? 
n. Se si coltivano negli orli, per ottenerle primaliecc si 
fanno germogliare i semi «i finir di fcLlirajo o in marzo 
entro terra umida posta nella stalla, ovvero sopra il htto- 
xaldo, che si costruisce cosi. Sul fondo d’niia cassetta si 
jionc uno strato alto -mezzo piede o aiiclic Un piede di re- 
cente letame di cavallo li*>n compresso e poi inaflialo. Ad 
vsso si soprappone uno strato xl’ ottima terra di- giardino, e 
ciiRindo il letame è alquanto rafl'reddato si piantano nella 
terra i semi. Le pianticdlc si trapiantano qiiumlo ajqiarl- 
scono due foglie oltre le seminali. Chi le i>oliivu iu grande 
nelle campagne (costume che vorrebbesi ahhracthuo , mas- 
.«ime rispetto alle zucdic per farne soverscio e per cibar col 
Imito pecore e vacche;, le piante dai primi al finir d’aprile 
secondo die la slugiuue è jiiù o menu avanzata , anzi le 
zane dehhonsi porre in maggio. Si fanno iid campo, già 
ben aralo o njcglio vangalo delle buche non molto profonde 


(1) Cucuib. tiielopepg, (2^ Cucurb, ovifortnis, 

(3j Lveurb. ctlrullu». (4; Cvcumii talivut, 

Chcuuiù melo. 
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alla distanza di tre piedi , e in ognuna si pongono diie o- 
tre semi o anche più. La terra scavata serve in seguilo a 
rinralzare il fusto perchè cacci, radieu 
D. Come si eoliivcuio ? 

R. Nate le pianticelle^ se sono troppe in ogni buca si di* 
Badano , conservando le piu vigorose. Pervenuti alla luti* 
ghezza d’ un piede L coconicri, i ludloni. e i cetrioli si svet* 
tono, cioè si recidono nella cima, onde mandino rami late* 
tali, i quali pure si svettano , lasciando- a ciascun ramo uà 
solo frutto^ perchè venga più voluminoso e saporito. I rami 
però si debbono svettare dopo che i fiori sono apcsti , iin* 
perocché oltre il fiore femina o sia quello che divcnlci-à 
frullo, voglionsi lasciare anche i fiori maschi ( delti matti )i 
l quali servono a fecondare i feiiiinei;. c vi dico questo per- 
chè le cucurbitacce non hanno fiori crmafrodili cioè raascti 
e femina, ma portano sullo stesso individuo i fiori maschi 
separati dai fiori feminei. Le zucche non si troncano, ma si 
lasciano- serpeggiare sul suolo , ov vero si fanno- negli orti 
ascendere e coprire qualche utandorluto. A-nche i tnelluni 
rampicanti non si sogliono cimali. I cocomeri , le zucclio 
non che i cetrioli amano anche d'essere largninentc irrijpiif 
l melloni all'opposto s’ irriglieranno meno che sia. possihAe, 
perchè le frutta sicno più deliziose^. 

Le piante cucurbitacce sono danneggiate dalle zucrajuole 
0 grillotalpe (1), e il miglior mezzo a fuggirne il dtiimo è 
la buona coltivazione del campo. Negli orli sogliono alcuni 
liberare i poponi col coprire il fondo c i lati della, fossa sca- 
vata con uno straccio, non bucherato. Riempiono quimii b 
fossa di terra , c sopra vi piantano i- semi clic rimangono 
illesi dallo gt-illulalpe , perche non possono penetrare dalle 
straccio:. 

La pratica, insegna più che altra regola il tempo di co- 
gliere i frutti. Le zalte però si colgono immature dopo gli 
altri poponi , cioè dopo la metà di settembre. Si collorafw 
entro stanze asciutte sulla paglia ,. e in ottobre e in tutto il 
verno si mangiano. * 


^i) Gr^Kus Gryliotalpa.. 
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r>. die tona itìhudeie jjfir orlnt 

It. Uno spazia di Icrrcno chiuso, destinato alla eoltiva- 
zinne degli erbaggi che servono di cibo all’ uomo. 

O. Qua le (> it miglior lerrmio e- luogo per formare Vortoì 
R. ri migiinr terreno per l’orlo è qncllo ch’è iiH’diocrc- 
incnle sciolto, ma fra i due difetti è meglio che pecchi nen.a. 
soverchia scioltezza che nella teiKicilh. Dee esser lontano 
dall’ aja e dalle strado, perchè la polvere non lordi gli er* 
baggi. Vuoisi luogo ajierto e ben esposto: la plaga miglioro- 
6 il levante d’inverno, jtcssima quella di settentrione. In 
qiuiluiiqiic esposizione poi sia ilee essere riparato da’ venti,, 
che sono capitali nemici degli ortaggi. A ciò, servono le 
siepi; ma se violcntissin»i si>irasscro i venti, vuoisi dalla 
parte d’ oiule traggono, piantare umi ventiera o sia un bosco- 
t) delle nuicchic d’alb.TÌ atte a iiirrangcrnc la forza. In fine- 
l'oi-lo non dee majicare d’ irrigazione, 

D, Di quali cognizioni dee esser fornito 1‘ ortolanoì 
R. Oltre le leggi generali della vegetazione , dee cono- 
scere profondamente la natura di ciascuna pianta che prendo- 
a collivàrc. Per tali nozioni ci saprà instituire una saggia 
vicenda, da ottenere nel breve giro dell’anno nnltissimi ri- 
colti. ,Sap)-à preferire l’ei-be ch-3 meno stanca:io il terreno,, 
e sono più produttrici, non meno che alternarla convcnevol- 
menie; póncmlo mente al precetto- essenziale di ricavare il 
piassimo provento- colla minima spes.i. Comprenderà umt 
nvissiina iiiijmrtanlisshna, vale adire che molti ortaggi sono 
sociuiiti, o sia die si possono coltivare insieme nello stesso 
luogo, laddove altri roliturj o insocioliili vogliono essere- 
isolati; altri in fine in epoche dilTerenir della loro vita pas- 
sano dall’ uni alJ’altrii classe. Finalmcnto- dee sapere l.a- 
storia e le ahitudini degl’ insetti per muovere loro la guerra, 
D. Come dee essere disposto l'orto ? 

Innaj)zi lutto è da por rucule alla livellazione. Il lerreaa> 


1^8 OCLL’ORTO, 

^ee essere disposto iu modo clic l’acqua no» covi in mun 
hio jo, ma nello stesso tempo non dee scorme con sovcr- 
rliiu rapidità. Inoltre <lcc disporsi io modo die vi splenda 
lunganicnle il sole nella stagione iemale. Si dividerà per- 
tanto in tante ajuolc tvolg. vaiiizze J rettangolari, separate 
da profondi solchi, per mezzo dei quali può l'ortolano coni* 
picre r irrigazione, dare ì debili scoli alle acque, ed eseguire 
le necessarie operazioni. La superficie delle ajuole poi 
quando occorre si dispone a piano inclinato, colla maggiore 
òicvazioiie dalla parie di tnmionlanà, c allora diconsi cu* 
stiere ; la qnal cosa eseguisce 1’ orloinno agevolmente sca- 
vando dietro 1’ ajuola un fosso più o meno largo e imiai* 
zandola col cavaticcio. I..e migliori costiere sono quelle ap- 
poggiate a’ muri, mentre quelle di mezzo alTorlo , separale 
da fossi n da soldii ove talora stagna l'acqua, sentono il freddo* 
Nelle cosliw e si fanno i h-llictiidi, de’ quali abbini già 
detto, c vi si seminano gli erbaggi che si vogliono prìaia* 
tieci , e si riparano se occorre con tetti di paglia o eoa 
faimicci{v. arette). Suolai prescrivere da alcuni dividere 
r urto in quattro parli , coltivando in ciaseuiia le divaFK 
falle di erbaggi, puiiiam caso 4 cavoli, gli S|>iiMei nella ptAu 
più grassa, nella seconda meno pingue l'crbc a radici bal- 
liose c tuhero.se; nella terza più magra i legumi ; la quarta 
serve da prima per semenznjo e per vivajo , indi conciowta 
si pianta .a cavoli. Però tal divisione nono iiccoBsaria , sì 
viene dagli urtotani geiicrnliuenle. adottata, come quelli èh'e, 
goveniaiido e vangando a dovere U suolo, oUengeuo quel 
provento che ipiù desiderano. ^ 

D. Credete voi che la coltivazione dcyìi alberi fruUiferi 
sia nociva negli orli^ 

R. È regola generale di muovere gli alberi , p^hè I» 
loro ombra nuoce agli erbaggi. Pure io penso che ìt va- 
lente ortolano potrebbe educarne con giudizio un certo 
numero; e ne ricaverebbe il loro fruito, e a un tempo colla 
1 To ombra difenderebbe qualche ortaggio dagli ardori estivi. 
^ D. Poiché degli .itruinenli nccessarj all'ortolano , no» 
meno che dei coiiciini e del modo di spargerli rni a»»lt 
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dello allruw a svffdema; datemi ora qualc?te islruxiotui 
intorno all' irrigazione. 

X- La prima cosa è la scella <]eir acqua. È da sapere che 
Ituuna è l’acqua di lago e quella di fonte, e venuta da lungi 
c non fredda, migliore quella di pioggia, ottima la colaticcia 
<la altri fondi o torbida per principj acconci ai bisogni del 
terreno. Cattiva è se carica di selenite o d’altri sali : difetto 
-<'hc si conosce dalla tardanza nel cuocere i legumi. Già vi 
ho fatto menzione del mezzo di correggere si le «eicnitose 
come le fredde , facendole passare attraverso uno strato di 
Jetame, o percorrere un lungo giro, o dimorare in una fossa 
o serbalojo esposta al raggio solare. Dove poi fosse troppo 
impura si potrebbe far ]>assarc per uno strato di ghiaja. 

Il miglior mezzo d' irrigare è quello che imita la dolce 
pioggia , lo che si può olleuere coll’ inaflìatojo. Avverta 
4’ uomo di non irrigare se non quandoavvi assoluto bisogno, 
da elle l’abbundure fa gli erbaggi insipidi. L ’ irrigazione si 
•csegtiirà in primavera , c nel lardo autunno dopo il levar 
<Icl sole a mezzodì nel verno, dopo il tramontar del sole 
■tìe/la stale. 

D. Piacciani darmi gualvhc nozione in particolare in- 
torno agli eibiigyi sociabili e ùtsociabiii. 

R. i. 'osservazione del modo di vegetare di ciascuna dee 
essere di guiJa in ciò, ponendo mente alla velocità onde 
■erescono, perchè non si rubino vicendevolmente l’alimento. 
La pratica ha dìuiostrato che la lattuga è pianta sociabilis* 
sitna vivendo con ogni altra. 11 caldo e i carciofi ( volg. 
orliciocchi ) tinchè giovani si associano alle lattughe, ai ra> 
falli, agli spieaei, ma cresciuti in età fanno perire ogni al- 
tra colle ampie loro foglie. I navoni , le carote , le pastina- 
che, i radicchi vivono in società quando giovani ; voglion 
essere soli quando vecchi. Lo sparagio all’opposto solo, al- 
r età di tre anni permette I’ associazione colle lattughe, col 
prezzemolo, col lepidio o crescione gentile (1). Sociabili in 
gioventù , isolali in vccchiaja sono gli agli c le cipolle , la 

O) Lcpidiulii sat:vam. 

PiiUini, (Miceli. Ayr. 9 
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taFe operazione e si affretta e si assicura if germogliamento 
delle semenze, che non nascerehltcro per essere o vecchie o 
poco mature o corrose dagl'insetti, e si liberano dulie uovu 
appiccate alla supcrPieie, e da quelli che, appiattati nel ter- 
reno, attendotio lo sviluppo della pianticiiia per corroderla. 

1 semi, ettri si piantano in rossette all' uopo scavate, coiuo' 
i fagiuol'i, i piselli; altri si spargono a mano come racciant 
col frumento- .\v vertasi che non sicno troppo fitti ; eom'v- 
nissima mancanza. A ciò evitare se i semi sicno. assiii minuti 
si mescolano alhi siibbia. La scininagioiie sf vuole eseguire 
di buon mattino o di sera- Più , si sepprUisrono i semi 
quanto più sono grossi ; onde i minuti bu.stcrà copr i li col 
rastrello d un dito di terra ; i piu voltmiinosi si seppelli- 
ranno per due o tre dita colla zappa o colla inano. Se il 
terreno è asciutto si dceinaflìare, nru parcamente e sovente. 

D. Quale cura rickie^nu. le /uanlicelle xpanlule dal 
tuolol 

X. Afere sono di dfi/ioro cioè rimangono nello stesso Ino >o 
•ve furono semiiiate , ed altre debbonsi trapiantare. Le 
pròne si vogHono diradare , lo che si eseguisce colla m.irra 
0 meglio colle mani, massime dove d seminalo non sia va- 
stissimo. Porrassi cura a ben ricoprire le radicene. Non 
dimcnticheruss» la regola di tenere le pianticeUe piùdistaiilì 
ili un terreno pingue die in uno slcrilc- 

Rispetto al traptantaincnlo varie sono fa maniere <T esc* 
guido. Il metodo comune è di svellere colle moni le lenwe 
pianucelle, quando il terreno è morbido per pioggia o p*-r 
irruzione fatta il di antecedente, quindi con un piuoiro 
foraterra , tenuto nella mano destra o cou un dito , aprire 
un foro pm o meno profondo ove si pone la pianticeli < 
s irrtp Altra maniera è quella che diccsi in pane , cioè 
quando SI estirpa la pianta insieme colla terra die circonda 
le r^i«, cs. pone in altra buca già preparala. ITiilissima è 
lai fatta di titillamento, perchè la pianta non perde tempo 
» riaversi dal solb-rlo sradicamciilo, e può eseguasi di ni- 1- 
luuque stagione. Per sì fatta operazione si fa uso del 
pianlutojo, di è um stromento fatto a cucchiajo o a mezzo, 
eibiidro, col quale si cavano le radici uiiilaoieiitc alla terra 
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polli e le anitre. Ottimo mezzo a <listru';’erc a torme le fa.* 
iene 0 farfalle notturne, che vanno a deporre le uova sugli 
erbaggi , onde poi ne nascono i bruchi , è 1’ accendere di 
notte delle faci qua e là nell'orto, alle quali convengono le 
predette farfalle, e perdono la vita. Oltre tali mezzi altre se 
ne suggeriscono che giova sapere. L’una è la piantagione 
d’alcuni vegetabili vicino agli erbaggi che si vuol difender". 
Tali vegetabili, come lo stramonio (volg. enionnia (iy)> 
l’ebbio (volg. géolo (2j), la canapa piantali attorno a’ cavoli 
fugano , forse coll’ odore gl’ insetti. Vuoisi che il soverscio 
de’ lupini abbia potuto guardare il terreno dai bachi, dalle 
grillotalpe (3) e dalle carrughe zurle (4). Sonovi alcuni ve- 
getabili, che vengono a preferenza dagl’ insetti divorati, onde 
se ne piantano in varj luoghi perchè restino illesi gli er- 
baggi più cari. Cosi la lattuga è un erbaggio prediletto per 
molti insetti , e però in più lunghi se ne pub seminare per 
l’oggetto addotto. Le decozioni c i sulfumigi vengono pure 
raccomandati particolarmente contro i gorgoglioni 1 5), come 
la decozione di tabacco , di tanaceto , di marrubio , d’ assa 
fetida, la soluziotic di calce o quella di stipane mista a fulig- 
gine, ma poco giovano. Ln stesso dicasi dei sulfumigi di 
zolfo. Contro le zuccajuole o grillotalpe pretendesi che il 
concimare il terreno con calce fresca giovi a fugarle. Ad- 
durrò un altro mezzo, che a taluno è riuscito. Sono le gril- 
lotalpe ghiottissime del letame cavallino recente, ed amano 
annidarvisi. Faeciansi pertanto t.anti niucchìetti qua e là per 
l’orto. Accorrerannovi le grillotalpe, e di Iruon ra.ittino si 
uccidono. Contro le formiche (6j vale il versare acqua 




(t) natura strawonium. (2) Sambueu* ehulut. 

|3j dry II US Grpllolal/ia. 

(4) Scurabueus vilis, Scar, brunviit. S ur. Meluluntha,- 
Senr. horlicola, Scar. agricola, Scar. fiuclicola. Il più 
volgare è il primo. 

(55) Apis brassicae A. mali , A. avenne ^ A. ribis. A, 
laetucue; eie. 

(6) Formicai rufa, Forno,- rubra ^ Form, didyma. Fon». 
tuespUurnf CtC- 
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loi nKt.t.'oRro, 

iMillcote 0 Piilre viva o fuoco entro il formicolajo. Che s« 
assalgano gli uibcri fnitlifuri e i peschi in ispccie, un buon 
i'imcdio è ii ciiTondare il pedale con una lista S|)ulmata di 
trementina o altra sostanza ntlaccaticcia, ove le formiche ri- 
mangono accalappiate; ovvero si formerà attorno alla bose 
del tronco con della cera un vasetto, clic si serberà eostan- i 
temente pieno d'acqua , (a quale toglierà il passaggio alle 
formiche. Finalmente vi suggerirò, che ad evitare il danno 
d’dcunc p.articolari generazioni d’insetti conviene per uno 
<1 più anni desistere dal seminare un dato erbaggio che loro 
serve di cibo, 

D. Poiché mi avete addotto i metti di liberare gli orti 
dagl’ insetti, insegnatemi di grazia anche a cessare it 
danno degli altri animali nocivi all’economia campestre, 

R. Noeevoli fuor di modo sono le chiocciole o lumaghe 
t voi. lagoni (l)). Volendo dar loro la caccia, il tempo op- 
portuno è appena cessata la pioggia, oppure di buon mat- 
tino , es.seiido lor costume il divorar di notte. Alcuni pon- 
gono qua e là nell’ orto delle pignatte o vasi di terra colla 
bocca rivolta in giù e un po’ sollevati da un lato. Le luma- 
glie traggonvi ad appiattarsi per fuggire il caldo, e si pren- 
dono. Si consiglia anche di spargere la cenere o la calce 
fresca o la fuliginc sui viali dell’orto. Tali sostanze si at- 
taccano ai loro piede, e non possono progredire, nè tornar- 
sene, e dibattendosi niuojono. Non è molto rilevante il danno 
che apportano i lumaconi (2) agli orli, perchè non vivono 
die ne’ luoghi ombrosi cd umidi. Però contro essi oltre i 
lavori valgono i rimedj addotti per le chiocciole. Contro i 
lombrici o verniicciuoli i lavori sono il miglior mezzo , 

<1 distruggendo i lombrici si cessa il danno delle lucertole (4) 
che forano la lena per cibarsene. Contro gli uccelli valgono 
la guardia e il fantoccio di straccio appeso a qualche albero 
o meglio attaccando a una corda, che aitraversa Porto, delle 


(1) Helix pnmatia , HeUx nemoralìt, Helìx hortensis. 

(2) Umax atcr, e talora Umax emereus, Umax agrestis. 

(3) Lombricut lerrestris. (i) Laceri a agilis. 
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sejlanr.c sonore e. dr.nii slrnrci, die s: fcuoiono daH'orlolano 
stando in casji o ila un lato dell'orlo. Il fucile e la trappola 
sono i mezzi a liliernrci da^li srojatloli (volg. nJiiluli(l)), 
dai (2), dalle faine (ól, dal niarlordio o martora (4) , 
e dalia douriolu Alle talpe ( v. tape, tojiinarc \Cj) si dà 
la eaeda in vario modo. Si appostano (piando ninoMiiio il 
terreno, lo die avviene al le»'ar del sole o a mezzodì o al 
tramonto di prima\cra, ovver d'aulunnn (piando più fcr»e 
il lavoro. L' ortolano adoediia le vie inacslre, e dove sono 
(uinuili di terra, ivi disIrnsKP lo viottola compriincndola 
oo’ piedi , e a|q>rna vede dì nuovo niiioverc la terra, colla 
van^a discopre repente la talpa e riiccide Coll' irrigazione 
pure si distruggono, elevando l'acqua sulle ajuole , siede: 
sono costrette .a uscire dal covacciolo. Conilo le talpe si 
possono aizzare le donnole, i gatti e i cani. Il miglior 
mezzo però è la trappola. Utilissima, facile cd economica è 
quella dt'scrilla e (ìgvrala nel tomo terzo degli Annali (!i 
Agricoltura del regno d' Italia *. Cmilro i topi (7) c i gatti 
si prcsci’ivono i lioccoui avvelenati , fatti partieolurnientc 
eolj’arsenico e colla noce vomica, ma sono (icrieolusi; onde 
il più sicuro mezzo sono anche contro questi i lacciuoli e 
le (rajipolc. 

CAPO DECIMOSESTO 

DE(U,I ORTAGGI 0 ERCAGG». 

D. Come dividete yli ortaggi ? 

R. A trallurnc con un qualche ordine io li divido, {."in 


(1) Sciurus vvigaris. (2) ìlgoxus Glis. 

(3j Mutttla foina. (4) Muntela viartet. 

(Si Mustela vulgarit. (0) Talpa europaea. 

* Questi annali furono puliblicati mensilmente da Gcn* 
najo 1809 a Giugno 1814 dalla Tipografìa di Giovanni 
Silvestri, ove se ne trovo ancora qualche esemplare. 

(7) Mus agrarius, Mus sylvaticus, Mus urvalis. 



136 OEQU ORTAGGI 0 ERBAGIH , 

quelli di cui mafn<;ian8i portìcnbirnientc le radici, comep. e. 
le carote e tutte le piante a radice tuberosa , non men che 
qnelle a radice bulbosa, o sia le cipolle e gli agli ; 2 ” in 
quelli di cui inungiansi le foglie o le giovani messe, cioè 
le insalate, i cavoli , gli asparagi, il sedano, il fìnoccliio, il 
prezzemolo, gli spinaci, l’acetosa, il targone , la senape, la 
bietola , e 3.® in quelli di cui mangiansi i fiori o i frutti , 
come i carciofi, le piante cucurbitacec , i peperoni, il pomi- 
doro, la fragola. 

D. Poiché m’avete già parlato delle piante a radice tu- 
herosa, non vi eia grave addurmi la coltivazione di quelle 
a radiix Imlbasa. 

' R. Coinincerò dall'aglio (volg. ajo fi)) L’aglio al pari 
di tutte le piante a radice bulbosa vuole un terreno sciolto, 
non umido, sufiìcientemenle pingue. Si pub moltiplicare per 
seme, ma non fornisce bulbi atti a coftivnrsi che al secondo 
anno, onde si antepongono i bnibctti o spicchj della ridice. 
Vangata la terra alla profondità di mezzo piede, e ridotta in 
fante ajuole dimezzale da solchi dove possa andare l’orto- 
lano , si pongono gli spicchj alla profondità di due o (re , 
dita, alla distanza d’ incirca cini|ue dita. Ciò si esegni.sce al 
terminar del verno, e ne’ luoghi ben esposti anche durante 
il verno. Non vuole altra cura che di sarchiarlo e irrigarlo 
in caso di assoluto bisogno. Stringendo le foglie vicino a 
terra per impedire che si allunghi e fiorisca il fusto, ingrossa 
il bulbo. Quando le foglie e il fusto inaridiscono l’aglio è 
giunto a maturità, e si divelle. Si espone all'aria in frecce 
0 in mazzi per quindici d'i a seccare. L’aglio quando è gio- 
vane può vivere collo insalate e co’ rafani, i quali maturano 
cclereinente, e fasciano l’aglio solo 

Le cipolle C téole (2)) sono di molte specie, ma potreb- 
bonsi ridurre a due principali, cioè quelle a bulbo rotondo 
schiacciato , e quelle a bulbo ovale o cipolle maligne : le 
line e le altre variano dal color bianco al rosso. Terreno 
sciolto ben vangato e concimato con letami freddi vogliono 

(I) Allium sativwn. (2) AUium Cccpa. 


Digitized by Coogle 



CAPO xvr» 137 

fc cipolle tutte. Si seminano nel mese di marzo c d’ aprile, 
e ne!»li orli ben esposti e difesi dal freddo anche d 'a ut unno 
per averne al principio di primavera. Chi desidera aver ci- 
polline giovani ne senàina ogni quindici dì fino ad agosto « 
irrigando il suolo, e sarchiando le tenere pianticelle. Quando 
sono della grossezza del dito mignolo si trapiantano. Quelle 
seminate in primavera maturano in agosto , c allora si ca- 
vano dal terreno, c si conservano conac l’aglio. Le cipolle 
nelle nostre regioni più conosciute sono, oltre le eomiini, if 
porro ( volg. poro, téolo de Cinta ( 1 ) ) che si Inipianta in 
luglio o agosto, e mangiasi in autunno fino a primavera; la 
cipolla comasca o pomasca (2) , così delta porcile genera una 
cipolla grossa co»ne un pomo o mela , iR color rosso bian- 
chiccio , e di sapore dolce. La cipolla pomasca sì semina in 
marzo, e matura alla metà d'agosto. .\vvi in oltre lo scalo- 
gno (3), l’agliporro o rooamhola (4), i quali generano un 
ammasso di buibctti radicali riuniti, e il secondo anche fra’ 
fiori: si coltivano ambedue come l’aglio’ comune. Ugnai 
coltivazione vogliono l'erba cipollina o cipolla francese ( volg. 
ajn ongiircse (5)), di cui si adoprano le foglie, c un’altra 
cipolla spontanea in aìcuni luoghi della [U’ovincia , della 
quale mangiatisi i bulbi (fi). 

I). hieegiialemi la collimizìone dello sparagio. 

R L’asparagio ( volg spareso ^7)) nasce spontaneo nella 
nostra provincia, ma se ne coltivano più varietà tanto per 
colore, di’ è o bianco o rosso o violetto, quanto per la gros- 
sezza In alcuni luoghi coltivasi anco in aperta campagna. 
Vuole terreno sabbioso, sciolto, fresco anzi che no, e assai 
pingue e ben solatìo. L'esposizione migliore è quella a mez- 
zodì, o tra il levante d’inverno c il mezzodì. Sì molliplic» 
cnniuneuicnte per radici ; si pub però niulliplicare anche 
jter semenza , ma più tardo n'ò il prodotto , coiuechò duri 


(lì Altium porrum. (2) Varietà dell’df/'Mm C’T'/Jtn 
(3) Altium utralonieum. (t) Allium scurodnprasum. 
{ìi)Alliutnsclioen(>priisuin. (6j Allium ueupolUanaim 
(7) Anparngus of/icinulis. 
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ia sparagiaja più lungamenlc. Si vanga profondamente C di- 
ligcnteiuenle il suolo all’ uscir deU’aulunno, ben neltandolo 
dalle male erbe. In marzo si scavano dei fosselti profondi 
tre piedi , larghi quaUro, non mollo lunghi. La terra sca- 
vata si accumula nei solchi o spazj inlerniedj ai fossetti, in 
modo che la migliore rimanga al di sopra per farne quel- 
l’uso ch’ora diremo. Sopra il piano di ciascun lossetio sj 
sporge uno strato di letame ben corrotto, a cui si soprap- 
pongono tre 0 quattro dila di terra , e in essa si piantano 
in quinconcc o sia a scacco, alla distanza di mezzo piede per 
Ogni banda, le radici, scegliendo le nericce vigorose. Si co- 
prono poscia con due dita di buona terra. Si sarchiano con 
diligenza in aprile e nella state ; quindi al terminar dell au- 
tunno si recidono tulli i fusti rasente terra , coprendo il 
terreno con buon letame, a cui si soprappone uno strato di 
terra levato da' solchi inlerniedj. Nel secondo anno c nel 
terzo si ripetono le stesse cure , c al principiar dell’ anno 
quarto i fossetti sono al livello dei solchi , c si cominciano 
a cogliere gli asj^iragi In seguilo si concimano ogni quat- 
tro o cinque anni, levando uno strato di terra di tre o quat- 
tro dila, riempiendone il vóto per metà di letame, che si 
copre con terra. Noi abbiamo un’ altra specie di asparagio 
spontanea , buona a mangiarsi , ed è la sparaghella ( volg. 
sparasene, sparcsar sulvadego (l)). Anche i terreni pol- 
loni del brusco (volg. hrusazorzi (2)), della vite nera (3, 
c del buono enrico (volg. bald, crauti (4)), tutte piante 
Sponlunec, sono buone a mangiarsi. 

U. Ditemi quali suno le principali insalale.. 

R. Le piante più universalmente coltivate per uso d’ in- 
stata sono la lattuga (3), il radicchio o cicoria { volg. ra~ 
décio (6)) e r indivia (J). 


(0 Aspararjus acuti folius. (2) Ruscui aculeatus. 

(3) Tamits coinmunis, 

(t) Chenopodiwn fìunus Jlenricas. 

(JJ) Lucluca salica, (lij Cichorium Intylus. 

(7j Cie'iorium Endivia. 
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0. Porgetemi gualche ammaeelramento tnlorno alla 
lattuga, 

H. Le lattughe si dividono in tre serie; 4.” la lattuga 
cappuccina o hilluga a palla (volg. lattuga capuzzina 
gìuzzóla ), la quale ha le foglie ondose e quasi rotonde, che 
L'.le adulte si coprono vicendevolmente in modo che ras> 
sembrano un cappuccio , e variano dal colore verde al 
bianco, al russo ; 2 * la lattuga tonda o primaticcia , che si 
distingue dalla prima, perchè non fa eappuccio, e 5.° la 
lattuga romana o laltugona o lattuga d'inverno a foglie al* 
lungate Terreno sciolto , ricco di letame ben putrefatto, e 
mondo dalle male erbe vuol la lattuga. Si seminano le duo 
prime al finir del verno e in primavera , ma chi ne vuole 
per tutto l'anno nr sparge il seme in tutti i mesi della pri* 
mavera e delia state, e come già dicemmo, si può associare 
a qualunque altro erbaggio. La lattuga romana si semina 
nel mese d’agosto per averne nel verno, e s’imbianca le- 
gandola come si fa coll’indivia. Le lattughe quando hanno 
cinque foglie si trapiantano, ma meglio riescono non Ira- 
piaiitanduie e tenendole rade. 

D. Favellatemi ora della cicoria. 

R. La cicoria o radicchio, di cui avvi In varietà selvatica 
volgare in tutta la provincia , e la varietà domestica, eha 
non è altro che la varietà selvatica migliorala dalla coltura, 
vuol terreno sciolto e fresco, ricco c profondo. Si semina 
dall' uscita di marcio fino a ottobre, tenendo fìtte le pianti* 
celle quando si vogliono mangiare le foglie tenere nella 
state. Che se si desidera imbiancarle o cardarle per l’in- 
verno, ovvero mangiarne le radici , si terranno distanti ac- 
ciocché vengano più voluminose. Per imbiancate il radicchio 
(detto ancora volg. radeeio cardo, zimoli ) si trapianta in 
novembre o dicembre in cassette, e si pongono queste in 
luogo difeso dal freddo, illuminato da debolissimo raggio 
dijiuce; oppure si pianta nella sabbia in cantina o nella 
stalla, s’innallla sovente, c con tal mezzo si ottengono fo- 
glie bianche , lunghe , tenere e dolci. 1 nostri ortolani im- 
biancano il radicchio anche all’aperto nelle ajuolc dell’orta 
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seppellendolo eon uno strato di terra soffice. Tale opera* 
zinne si può eseguire anche eoi radicchio de’ campi. 

D. Diteyni la coltivazione dell’ indivia. 

lì. Noi coltiviamo due varietà d’ indivia, cioè la crespa o 
riccia, e la liscia o lunga , che ha le foglie non crespe, ma 
assai frastagliate e più lunghe Vuol lerrrno sciolto , ricco 
c fresco , ma non umido. Si semina da marzo a settembre 
per averne tutto l’anno , e in plaga piu o meno solatia se- 
condo che si vuole affrettare o ritardare la maturazione. 
Quando hanno quattro foglie , le pianticelle si trapiantano 
distanti mezzo piede. S’ imbianca l’indivia, quando è giunta 
a certa altezza , cingendo le foglie alla base con un legame 
di paglia o giunco o salcio. Dopo otto di si dà un’altra le- 
gatura più in ulto , c , se grande é la pianta , se ne dà una 
terza più in su. In quindici o venti giorni il garzuolo è 
bianco. .Alcuni anziché leg;ir le piante le sotterrano, lasciando 
fuori le foglie più lunghe, e calcando il terreno intorno, ma 
queste sono di gran lunga meno gradite. 

D. duai altre piante coltivale per far insalatai 

R. Avvi alcune erbe , che sono coltivate per aggiungere 
sa|)ore alle suddette , e perciò diconsi mescolanze. Tale è 
l’agretto o crescione gentile o nasturzio ortense (volg. sa- 
lata d’ olanda (1) ) , che si semina ogni quindici di perchè 
cresce rapidissimo, e si, tagliano ogni otto di le tenere fo. 
glie. Tale è pure il cerfoglio (volg. serpillo erba stella 
die viene in qualunque luogo, e per avere le foglie tenere 
si semina ogni mese. Seminasi pure da taluno il chenopodio 
marino ( volg. rospani roscani (3)), erba annuale che na- 
sce spontanea nei lidi veneti. Per lo stesso oggetto sono 
coltivati il b.asilico ( volg. basilico (4) ) , la menta pipe- 
rita (5), la borraggine ( volg. horaso (6), la ruca, volg. ru- 
cola, ruchetta (7)), la salvastrella o pimpinella (8), ecc. 


(I) Lepidium satiouin. (2) Scandix Ccrefulium. 

(3) Cbenopodium maritimtsrn. (4) Ochnam lìasilicam» 
(;i) .Mentila piperita. (6) lìorra'/o officinalis. 

(7) Brussica eeuca. (8) Potarium sanguisorba. 
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CAPO XVI. i4l 

D. Quante specie di cavoU si danno? 

R. Moitissinie sono le specie o varietà di cavoli (IV Si 
possono però ridurre alle scile seguenti famiglie 1.® il ca- 
volo non globoso (2), che ha le foglie non mai riunite a 
palla, e ha il fusto allo. È da noi coltivata la sola varietà 
detta cavolo nero da' Toscani ( v. verze zucolc), ma meri- 
terebbe d’ esserlo anche il cavolo arboreo o la vena alla 
de’ Friulani che s’alza fino a cinque piedi, e soffre meno il 
freddo degli altri cavoli. Questo potrebbe servire vantaggio- 
samente per foraggi ai bestiame , coltivandolo in grande i 
2.® La verta o cavolo verzotto (3), che ha le foglie crespe, 
le esterne aperte, le interne unite a palla; 3." 11 caftpuccio 
o cavolo capHccio (volg. capuzzo (4)), che ha foglie lisce, 
ampie, quasi rotonde, concave e strettamente unite a palla. 
La varietà primaticcia (detta capuzzo trentino) dà mollo e 
gustoso provento; 4.® Il cavolo fiore ili) da noi non colti- 
vato ha foglie lunghe e rami gonfi, teneri, carnosi, termi- 
nati da capezzoli, che sono 1 fiori strettamente ammassati e 
non isviluppati ; 5.® 1 cavoli broccoli (6), che si distinguono 
dai precedenti per le foglie più verdi, e perchè i rami por- 
tano bottoni più sviluppati , distanti e separati da foglio- 
line. Il nostro broccolo è una varietà singolai-e che s’avvi- 
cina assai al ca\ olo fiore ; 6.® 11 cavol rapa o ravacoi ( volg. 
verze nuove, verze rave {?)) che ha II colletto o base del 
fusto, che sporge fuori di terra a modo di rapa; 7.® Il cavol 
navone (8;, da noi non coltivato e da non confondersi col 
vero navone, e che ha la radice tuberosa bistonda a polpa 
cousisteute , e coperta da una scorza dura e grcssa. In 


(!) Tulle somiglianti 
t2) Brasnica uleracea 

(3) Brassica oleracea 

(4) Brassica elcracea 
(b) BroeSsica oleracea 

(6) Brassica oleracea 

(7) Brassica oleracea 

(8) Brassica oleracea 


alla Brassica oleracea, 
viridis. 
sabauda, 
capitala, 
boirytis alba, 
botrylis cymosa. 
gongylodes. 
napobrassica. 
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ciascuna di queste famiglie si annoverano più varietà, altre 
primaticce, altre serotine- É però da por mente che facilis- 
simameiite degenerano, onde non solo non è mestieri colli> 
varie separate , ma seminare le varietà primaticce e le tar- 
dive alla sua stagione, mentre le primaticce diventano 
tardive. 

D. Adducetemi quel che riguarda la coilioazione dei 
tavoli. 

R. Vogliono i cavoli terreno anzi sciolto che no, pingue, 
solatìo, profondamente e diligentemente vangato. Comin- 
ciando dal cavolo non globoso suolai scmind'^ in primavera 
in un ajuola ben lavorata e governata , ma si possono se- 
minare le diverse varietà sul letto caldo in febbrajo e con- 
tinuare Gno a giugno per averno per tutto il verno. Quando 
le pianticelle sono alle quattro dita si trapiantano alla di- 
stanza di quindici dita per ogni banda, e si adacquano. Dopo 
dodici dì si governano con istcrco cavallino od umano di- 
luito nell’acqua. Le verze dai più si seminano si cominciar 
della state per trapiantarle in agosto e coglierne nel verno, 
ma si possono coltivare come il cavolo non globoso ad averne 
tutto l’anno. F cappucci si sogliono seminare al principio di 
primavera , ma si possono porre sul letto caldo in febbrajo 
per goderne per tempo. Quando sono giovani temono assai 
y freddo e il caldo. Si trapiantaiio quando hamio cinque 
foglie alla distanza di due piedi sotterrandone il fusi o sino 
alla riuscita delle foglie, lo non sono per consigliare h col- 
tivazione dei cavoli Gori, tra perchè sono sovcreliiamenlc 
delicati e non acconci al nostro clima , e pcrclrè non hanno 
il sapore dei nostri broccolL Chi però bramasse coltivarli 
ai varrà del metodo die sono per indicare di coltivar i broc- 
coli, ma con maggior cautela eseguilo. Dei cavoli Gori av- 
vene più varietà; altre primaticce, che si possono seminare 
in febbrajo sul letto caldo, altre serotine, delie quali si 
sparge il seme in giugno La coltivazione dei broccoli è;dj’ 
gli ortolani veronesi ben eseguita ; ond’ io non farò clic ri- 
ferirla coiu'è descritta nel tomo quinto degli :Vnnali (Lll'.^- 
gricoUura del regno- d’ llul'.-* 


Digilized by Google 





“T 


c»PO xvr. f43 ( 

• II seme (necessariamente vcccliio, non essendo il nuoTO 
ancor maturo) si spar;^ al principio di giugno: la trapian- 
tagionc ai più tardi si fa alla metà di settembre; ma pi£ ' 

aulieipata di alcune settimane, assai giora a rassodare e in- 
grandire le piante prima del verno, dopo il quale senza più 
crescere mettono il (iore o tallo proporzionato alla loro ga- 
gKardia. Per trapiantare si letama copiosamente la terra, si 
vanga e con la cavicchia ferrata si cacciano i ganihi nel , 

suolo distanti meno di due spanne uno dall’altro , ma te- 
nendo più discoste le file. Tra mezzo a queste ^i pongono 
lattughe da cogliere al One dHI' autunno Allor i le piente 
de’ broccoli da alcuni si calzano ritte, da altri si coricano, ' 

eop'.’cndo i fusti di terra, e lasciando i cespi scoperti. Que- ^ 

sfuso mi porve il migliore in pratica. Quahbc fiore sulle 
eoUine si coglie nei verno (I), Negp orli piani della città, 
benché le broccole coprano le costiere più soleggiale e dif-se 
sotto le muraglie, non mettono fiori avanti la primavera, 
cioè tra il fine di marzo e la metà di aprile. All'ora, c prima 
anche meglio, si sarchiano. Per di lesa, in caso di geli tar- 
divi, l’ortolano attento copre il fiore non por anco maturo, 
da cogliere con una o due foglie dalla stessa pianta spiccate 
e sovrapposte la sera, e le toglie poi via quando è alzato il 
sole. Nel far la messe, che suol durare due settimane, re- 
stando sempre indietro i talli meno maturi, si lasciano a far 
semenza i più belli, e si crede che giovi, quando couiiiiciano 
• diramarsi , tagliarne il ramiccllo di mezzo chinmnlo il 
cuore, acciocché i laterali meglio si slcndau» c fruttino» » 

li cavolo rapa e il cavolo navone suglionsi scpatnnre ns ; 

primavera, c si può continuare a porli nella state daiui» <! 

loro la cultiv:tzioiic degli altri cavoli j 

D. Ditemi la collivaiione del fi/tocehim 
R. 11 finocchio (volg. fenocio di cui la varietà sel- 
vatica cresce spoittanea sui colli , vuole terreno piuttosto 


(1) Se l’autunno decorre dulce, anche al s. Martiuov 
(2j yéiicllium fMmn-ufum. 



Digilized by Gooj^le 










tu IXBGLI ortaggi 0 ERBAGGI , 

«cioltOj pingue, fresco, ben esposto e profondamente van- 
gato. 11 letame di cavallo, le sostanze animali ed anco la 
venere sono il miglior governo pel linoecliio. Si semina in 
febbrajo per a<erne da maggio a luglio, e in luglio pel set- 
tembre c ottobre, e si può porre in autunno pel verno, ma 
teme il freddo. Nate le pianticelle si diradano: appresso si 
sarchiano e s’irrigano parcamente. S’ imbiancano seppellen- 
dole e curvandole, o vero dando terra al piede. 

D. Come si coltiva il sedano f 

li. Il sedano (volg. sèleno ^1)) nasce nelle nostre paludi 
torbose (volg. dette etsore, core J presso il Po, ed è ottimo 
lo spontaneo a mangiarsi, e non velenoso come alcuni scrit- 
tori asseriscono. Più varietà sono coltivate in Italia, e meri- 
terebbe di essere conosciuta dai nostri ortolani quella che. 
iliccsi sellano, rujja o rapino, che ha una radice grossa» 
ovale, dolce, che cotta ha un sapor delicato. Il sedano vuole 
mi fondo sciolto, assai pingue, fresco e irrigabile, e pro- 
/oiiduincntc e diligentemente vangato. Sì semina in marzo, 
ma in buona esposizione anche in gennaio per averne di 
primavera c di state: in giugno si sparge il seme per l'au- 
tunno c il verno. Si semini rado in un ajiiola non coprendo 
molto i piccoli semi, e ponendo cura a nettare dalle erbe le 
pianticelle. Giunte queste alla grossezza del dito mignolp si 
trapiantano alla distanza di dodici o quindici dita in fossi 
opportuni, scavati in terra ben lavorata e concimata. In vece 
dei fos.>ii può Tuomo scavare dei solrJii ove si piantano i se- 
dani, e nelle ajuuic intermedie pongoiisi altri erbaggi che 
maturano più presto. S’irrigano sovente sopratutlo nella 
state , quindi a poro a poco si comineia a diu* terra alla 
pianta in modo che non si lascia fuori che la cima delle lo- 
glie. Per tal mezzo imbiancano e vengono teneri. Alcuni 
eirglioiio in vece legarli facendo una legatura al basso, e al- 
zando la terra fino alla legatura; poi rip»;tono una o due al* 
tre legature più in alto, elevando sempre la terra. 

D. Dileini la coltivazione del prezzemolo. 

(1} Apium graveolcHS. 
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/?. Il prezzemolo o peiroselino (volg. ptrtf.molo (1)) non 
è niente delicato rispetto al terreno, quantunque venga me- 
glio nello sciolto e leggiero e ben lavorato, c suffìcientemeute 
liceo, ma non di fresco governato. Si semina in primavera, 

-e ciò può farai anche nella state e in autunno. Avvi una 
varietà detta prezzemolo sedanitto, le cui radici voluminose 
sono buone a mangiarsi , ed altra detta prezzemolo crespo 
a foglie crespe. Quest’ ultima dovrebbe a preferenza colti- 
varsi ; mentre il comune prezzemolo può confondersi con 
la cicuta che nasce spontanea negli orti (e massime in cam- 
pagnola ). 

D. Come si coltiva lo spinace. 

n. Lo spinace (volg. spinazza (2)) Vuol terreno sciolto, 
sostanzioso , fresco e ben lavorato. Il seme si può spargere 
da febbrajo a scUenibre ed averne per l’anno intiero. Pon- 
gasi cura a coprirlo leggermente. Si può seminare insieme 
ad altri erbaggi più tardi a crescere , come cardi, prezze- 
molo, eco* 

D. Indicatemi In Cultimtione della senajta, dell'acetosa 
t del lucejane. 

fi. La senapa, sì bianca .(3; come nera (1), si seminano 
rade in marzo o in a|U'ilc in terreno sciolto, e non vogliono 
jiarlicolare coltivazione. L’acetosa (Volg. azelosa , pan* 
eneo (5)) spontanea nei nostri prati, vuole terreno sciolto, 
profondo , ma non umilio , perchè perisce presto. Si molti- 
plica per seme e per radici cavate in autunno dai prati, e 
piantate testo per averne in primavera II seme si sparge 
in primavera, e le |)ianlicclle non richiedono particolare 
cura -\1 quai'to o ai quinto anno si mula luogo all’ acetosa 
trasportando le piante in altra parte dell’orto. L’acetosa 
romana (6) , e I’ acetosa minore (7) , ambedue egualmente 
spontanee , vogliono la stessa cullivnzione. Il targone o 


{!) Apivm pelTosclinum. (2) Spinacio oleracea. 
(Z) Sinapis alila. (A) Sinapis nigra. 

(K) liuiiicx acetosa. ^6j lìumex sculaius. 

(7) fiun/ex acetosella. 

Pollini. Cutech. Àgr. 10 
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«Iraconoello (volg. dragon, erba ttregon (!)) ruolo tciTCno 
Rriollo c ricco. Può moltiplicarsi per seme clic si commette 
al terreno in autunno ap|>ena maturo; ma la fuccetula è 
troppa lunata. Onde ci vagliamo delle radici e dei polloni 
che si dividono e si piantano alL’aprirsi di primavera. 

D. Ammaeslralemi a coltivare il cardo^ 
lì. Il cardo (2j a torto è trascurato da’ Veronesi, mentre 
con le sue foglie porge uno squisito alimento Avvene pa- 
recchie varietà delle q,uali la più. pregiata è quella detta il 
cardo bianco o cardo di MUano. Vuol terreno piuttosto 
seiolto, grasso e profondo. Concimalo in aprile il terreno 
con buon letame cavallino o con istracci di- luna, si semina 
in maggio assai rado, mescolato se vuol.si alla lattuga o al* 
r indivia, ortaggi che si colgono prima che i cardi sieno 
cresciuti. Si. sarchia e si irriga se la state volge asciutta. Ai 
primi di agosto alcuni cardi sono giù cresciuti in modo 
d'essere legitli.. Si uniscono le foglie in un fa.stello , quindi 
a sei dita dal suolo si legano con vimini. Otto di do|>o si fa. 
un’altra legatura più in alto od uguale distanza, e quindi 
una terza dopo altri otto di Immediatamente dopo con ca- 
navaccio o. con paglia sL cinge- tutta la pianta, eccettuata la 
sommità; e in. quindici u venti di, se calda è la slikgione, il- 
cardo è imbianchito. In ottobre tutti i cardi sono legati Ai 
)>rimi di novembre si recidono c si trasportano nella fossa., 
n terreno, ove sì scava la fossa, ben risponde se è di natura 
tenace. Sia. la fossa larga un piede e mezzo c profonda in-.- 
torno a un piede, c scavala a mezzo cilindro, cioè a concavo 
margine- La lunghezza sarà (huerminata. dalla quantità dei 
o.rdi Con la terca cavala si formino due sponde che soper- 
chino il terreno, per in circa un piede. I valenti ortnlani- 
sogiiono avere due fosse , lix'undo in una i. cardi che primi, 
sono stati legati,, e però prima imbianchiscono, e riserbando, 
nell’ altra quelli che più tardi saranno bianchi , e che si 
mangiano all’ uscita del verno: Si dispongono dirette le 
piante in modo clp 3 ib eime rimangono. al livello della terra 
.1 _ - '* 

Ariemitìa dracwiculut. (2) Cynara cardunculin^ 

\ ù ^ - 
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Kavata. Quindi si coprono con isluojc o percliù la 

neve o acqua soverchia non vi penetri. Alcuni , in vece di 
tagliare i cardi, dopo che li hanno legali scavano una fossa 
vidna alle piante, e ve li seppelliscono dolcmirnte con l.i 
terra scavala. Di simile maniera- in alcuni paesi della Ho- 
magna s’ imbiancano le foglie del carcioror delle gohLi. 

D. Poiché vi paro» nominarmi il carciofor dUemene tu 
toltivatioiit. 

lì. 11 carciofo ( volg, «r'iV/oet) ( 1 )) ha due varicià, l' una 
della carciofo duntcslico., ed' ha le situante del calice prive 
dispine, l'altra carciofo teivaUco con le squame raliciiie 
leriiiinale da spine, li eari iofo vuole luogo ben difeso dal 
gelo ed esposizione iucri<lioiialc, meglio al eolk; che al piana 
essendo pianta deUcata II terreno dee essere sciolto, aseìuUo, 
ricebissimo e profondamente lavorato. Può moUipiiearsi |mt 
seme c coi gel li o polloni dei reetdii carciofi detti carduveir 
Voi preferirete quest’ uiUmo metodo perchè più spedilo. Ciò 
eseguirete in aprile, e, dove non abbiate a temere nel verno, 
lueg/io in auluimo. Concimalo il terrene con otliroo lelaiue 
pecorino ben fcacido o con pollimi , eleggerete i rncdueci 
più piccoli, e fatto col biral erra un buco v‘ introdurrete il' 
ranluccio scppclicndolu Ciiu- al garzuolo e m-id'cndo tutte le 
foglie presso- alla base. I>i disporrete col metodo già indìraHi 
cioè in quincoucc , diradandoli ìm seguila, e lasciando la 
distanza di. tre piedi fra una pianta e l'altra, lo aurnniio 
vanglicrcle i cardafì piantali in primavera, quindi II lagiic- 
rele all' altezza d'un piede Riiiculeercle eiascuiie- per di- 
fenderlo dai gelo-, a, ciò eh-’ è meglio, stenderete iutorno a 
radauo monticello uno strato di fi esco letame cavallino. Po- 
trete anche coprirli eoa paglia o con- isluoja. Miniarzo dis- 
farete i iiionticelli e zapfieccle la carciofaj». Raccolti i car- 
•iofì ripeterete la zappatura , e in autunno li eoncinicrcle- 
6011 vecchio letame, e ripeterete l’operazione dell’anno ante- 
cedente. La carcioraja dopo cinque anni suo'si rinnovare I 
topi apportano guasto gravissimo ai carciofi. Vi si rimedia 

'Ji 


(.1} Cynara tco/nmu^ 
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sc.ivanJo attorno a ciasruna pianta un fossetto, ebe a! rlatii'* 
pie di cnloiiin; oppure facendo una fossa fra ciascuna (ila , 
r.cropiendola di calce. 

D. Insegi.altmi a collivare i7 peperone* 

/?. Il peperone (volg. pfoeroft(l _)) vuole un terreno me*- 
ranainente sciolto e sostanzioso. Si semina in marzo o in 
oprile in vasi pioni di buon terreno, e si trapiantano lo 
pianticelle quando sono alte tre o quattro dita in tante file', 
tenendole rare, percliè amano d’essere soleggiate e voglioit 
essere parcamente inaffiate. 1 frutti verdi e acerbi si ac- 
conciano nell’aceto, e per ciò fare si espongono per tre ò 
quattro di al sole, quindi si intingono in esso. Quindici 
giorni dopo si cambia I’ aceto, sostituendone del migliore. 1 
poveri contadini potrebberd far seccare i fratti maturi , C 
valersi di essi polverizzati come del pepe. Si annoverano 
più varietà di peperoni per la figura ded frutto. Potrebbero 
coltivare anche il Cnpsicum bticcalum eh 'è perenne. 

I). Come SI coltivano la melantana e il pomodoro. 

H. La melanzana o pctronciano (2) vuol terreno sciolto', 
pingue e ben aprico. Si semina in un vaso in marzo o in 
terra ai primi d'aprile, c si trapianta come dicemmo dei 
peperoni. Il frutto varia dal violetto -al giallo, al bianco. 

11 pomodoro (detto dai Lombardi tomates (•’!)) si semina 
in marzo e al fine d’aprile per averne lungamente. Ama 
terreno sciolto , pingue , esposto a mczzod'i. Si trapianta 
quando è alto quattro dita. Si dee irrigare sovente. A ca- 
dauna pianta si dà un ramo a cui s’appoggi. Chi ama lu-* 
sciar serpeggiare sul suolo le piante, le tenga assai distanti. 
ll.*$u/unum pseudo-licopersicum porta frulli forse più sa- 
poriti del pomodoro, e vuole ugual coltivazione. 

D. Ditemi ciò che appartiene alle fragole. 

Le fragole (volg. fraghe (4)) si possono moltiplicare 
per seme, ma tutti si valgono delle pianlicclle tratte dalle 


(1) Cnpsicum annuum. 

(2) Solanu7ii i ^ tongena, et Solanum insanum. 

(ù) Solanum Iffcvpersicum. (4) Fragaria vetea. 
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TPCfhie fragolajé o dai monti. Vogliono terreno sciolto, ricco 
di conrime vcRctalc fradicio, profondamente vangato e mondo 
dalle male erbe. Si potrebbe piantare una fra;;olaja in luogo 
ben solatio dell’orlo per ottener frutti prinialieci e più sa- 
poriti, ed un’altra all'ombra per averne più tardi. Si dispone 
il terreno in tante ajuolc divise da soìcbi, ove possa ire l’or- 
tolano per mondarle e coglierne il frutto. Le piaiitieelle si 
piantano col piuolo. Chi) ciò fa d'autunno, coglie qualtlie 
frutto nella seguente primavera. Clii le pianta in primavera 
vi frappone lattuga o aglio. Si vogliono irrigare parcomentc 
ma sovente. Nel seguente anno si regoleranno i polloni o 
patcnclle, lasciandone solo tre o quattro ad ogni piede, per- 
chè se eccedono si ottiene scarso frutto e poco delizioso. Le 
ratenelle in oltre si debbono mozzare. Rarcollo il frullo si 
sarchieranno le piante c si toglieranno di nuovo le catenelle. 
U fragolello dopo Ire anni è vecchio e si rinnova. Quindi 
l’ortolano avveduto le ripartirà in modo cho ad ogni anno 
venga per un terzo rinnovalo. Vi sono più varietà di fra- 
gole, fra le quali, oltre le comuni a frutto rosso globoso 
piramidale, havvi la moscatella a sapore più dolce, la fra- 
gola bianca e quella d'ogni mese. 

. Havvi una specie di fragola della frarjala anuna*sa o 
fragola del Chili (i). Ha frutto assai più grosso e dolce. 
Vuole la stessa coltivazione della volgare, ina le piante deb- 
bon esaere più distanti. Perchè i frutti non cadano a terra 
e si lordino, si potrebbe' per mezzo di bastoncelli forcuti 
piantarvi sopra un mandorlato. 

lo ho coltivalo per tre anni nell' urlo botanico-agrario 
un’altra specie di fragola, sponlanoa sui nostri colli enei 
lunghi asciutti del piano, ed è la fragola eollincsea (2> Il 
suo frullo è rotondo, e stenla a staccarsi, bencliè maturo, 
dal calice, al pari della fragola ananassn Partecipa del sa- 
pore di quest’ ultima, ed è per avventura più squisita. 

-■ _ _ ' 

({) Noa à la Fragariu chiloeneie ma la Fragaria gran~ 
éi/lvra^ (2) Fragaria col 
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CAPO DECI.MOSETTIMO 

DBL PRATO. 

D. Che cnxa hiiendcle per prato ? 

K, Inleniio u«io -spazio di terreno coperto da erbe che ser- 
vono (ti cibo al bestiame. 

0. Quante sorte di prati si dantioT 

F. Havvi il jìrato arlificiiile o di vicenda , e il prato 
naturale o stabile. Dic(^i prato artilìcialc quello che creasi, 

^ affinchè (ale per pochi anni rimanga per coltivarlo poscia in 
nitro modo. Prato stabile chiamasi quello che rimane coperto 
di erbe per un tempo indeterminato, sparsovi le sementi 
dalla natura o dall’ uomo. Se tale prato serve ad alimentare 
coll’erlia venie il bestianìc, uè mai sia tagliato , dicesi pò- 
scolo. E i prati artificiali e gli stabili altri sono asciutti, al- 
tri irrigabili. Era i prati stabili irrigatorj havvene uno che 
dicesi viarcita o prato marcUoio, usitatissimo nel milanese 
uve l’acqua abbonda. Differisce dagli altri prati irrigabili 
per essere nel verno o sia dal finir di settembre al marzo 
irrigato da un velo d' acqua che scorre sopra esso costante- 
mente , onde le erbe, difese dal gelo e continuamente aii- 
niculatc, crescono rigogliose, e bassi un taglio in febbraio, 
in aprile e in maggio ; anzi se le acque sieno eccellenti, ben 
anco al finir di griiuuio; sicché in un anno si ottengono ben 
sci raccolte. 

' D. Che qualità deve avere il campo ove s'intende for- 
mare un prato f 

R. Il can)po vuol essere solat'io, piano e dolcemente in- 
clinalo, onde l'acqua nè stagni , nè corra precipitosa. Cosa 
importantissima è l'esatta livellazione, dipendendo da essa 
il felice esito del prato. Imperocché ciò mancando vengono 
arse le parti prominenti, e le parti basse si coprono d’inu- 
tili erbe palustri. Rispetto poi all' iiilrinscco temperamento 
idei terreno, migliore è quello ove ben prova il grano, vaio 
A d!i-e il quarzoso argilloso-calcare, volgarmente detto 
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» ^trrcHO dolce o ladino. Però se gode dell’ Irrigazione, anclie 

un terreno inedioere potrà trasformarsi in prato. 

D. Ili che Illudo li forma il proto ilahite ? 

lì. Due sono i metodi. Il n^etosln più antico consiste ne! 

, dh-cHicTC replicatamcnte il terreno nella state, quindi semi- 
narlo d'autunno a mpc o a legumi; nel se<-ondo anno eo- j 

prirlo di grano o asu-o di canapa ; nel terzo ararlo profoii- | 

daniente , svellere le male erbe e le loro radici , toglierne i 
sassi , e Ictaminato ed eguagliala la superfìcie seiiiitiarlo iii 
primavera oil orzo o ad avena, e poco dopo spargere i semi 
del fieno. Il recente metodo è pai spedilo. Mietuto il campo 
suceidesi la stoppia e si sotterra coll’aratro. Ri|jelesi due 
altre volle il lavoro ogni quindici giorni arando |iei' lungo 
c per traverso , c lasciasi il campo in riposo fino a mezzo 
seUemhrc. A quel lem|io si qnarlara e si erpiea, ed eguagliasi 
il terreno, togliendo le erbe jnuiili e i sassi : quindi si vanga 
profondiiniciile, e spargrsi in copia buon Ictaioe, sotterran- 
dolo leggermente. Al finir di ollobre e al rominciar di iin- 
, vcmbre si sparge la semente, facendovi sopra scorrere un 

rrpire legg.ere o il ciliiidro. Alla priniavent il cain[io è già 
convrrlilu in prato. 

D, È co*a convenevole che nel .prato timo molte gene- 
rasi'oni d'erbe? - A > ‘ 

lì. Ciò è anzi un errore gravissimo; imperocché noa 
tutte hanno ugual legge di vegetazione, onde si offendono 
a vicenda, e molte poi sono inette ad esser cibo al bestiame 
sicché non ben risponde il prato. Merita pertanto da rimuo- 
versi la comune pratica di non porre cura nella scelta dalla 
semenza, spargendo il fiorume senza vagli.-irlo, onde molte 
erbe inutili ingombrano il prato. Due sono le famiglie di 
erbe veramente ottime a far prato; le graiiiltiucer, cioè quelle 
della famiglia del grano, delle avelie, degli orzi, come sono 
la loglierella, la vcnlolaiui , l’avena altissima, le pòe; v lo 
liguiiiinuse, come i trifogli, le mediche, là lupinella. 

D. Le graminacee e le leguminose tono egualmenl» 
buone per far pralot 

iì. Le graminacee sono più grate al bestiame e più 
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sostanziose, ma steriliscono di più il campo: le leguminose 
hanno il pregio d'impregnare il terreno di principj nutritivi 
e ili resistere all’ alidore. Laonde dove il campa sia fertile , 
ove sia copia di concimi , ove irrigazione, si anteporranno 
le gramigne; si .eleggeranno le Icguniinose nei terreni sterili 
asciutti e negli argillosi. Nel formare il prato stabile merita 
d 'osservarsi il costume degl’ Inglesi di mescolare insieme le 
leguminose e le graminacee, mescolanza che viene indicata 
dalla natura delle loro radici , lunghe c ramose nelle une , 
corle e fibrose nelle altre; e facendo piepondcrare le une 
sulle altre giusta la natura diH campo e del bestiame che 
dee pascolare. 

f). Qualé sono le graminacee più pregiale per formar 
prato ? 

fi. Le più pregiale sono tre: l'avena altissima o mag- 
giore (1), la ioglierella ( volg. larghetta, lojessa, paiton de’ 
3Iiiancsi, fraina de’ Bresciani (2)) e la venlolana (3). Molte 
altre gramigne però vegetano spontanee nei nostri prati sta- 
bili, le quali sono appetite assaissimo dal bi*stianie tanto 
verdi quanto secclic. Tali sono lo poc o ficnarolc ( vol.g, 
corteiline, trussnii (4)), le avene altre annue, altre perenni, 
buone anche pe’ prati di monte (5), i bromi o forasacchi o 
palei, le festuche, gli olel.ì, eco. Anclie la segala può servire 
a far prato artificiale , seminandola nei terreni sabbiosi al 
terminar di agosto. Dà un ricollo in aprile c un alli’O un 
mese appi-cssn. I nostri contadini, come già avvertii, semi- 
nano nella state 11 cinquantino e la saggina (volg. meiga*(6)) 
molto fitti, ed hanno in autunno un foraggio verde pe’buoi* 
La canna montana (7) puro fornisce eolie giovani foglie un 
buon pascolo al bestiame, mentre col fusto serve di soste no 


ff) Avena elatinr Linn. IIolcus avcnaeeus W. 

(2) I.oliuni perenne. (3) lìromus arvensis. 

(i) Pna pratensis, Poa trivialit , Poa annua, Poa al- 
pina, etc. * 

(5) Av'tia (lavescens. Avena pratensis, Avena ve \ o/or. 
(fi) Suryhum vulgate. i Arando Donax, >.' 
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»lle viti nc’ molili ove s'allevano basso. 11 canneto riesca 
bene ne’ luoghi umidi e ricchi, come lungo i fossi. Si pian- 
tano le radici a debita distanza, munite d’uno o due uovoli, 
tratte dui vecchi canneti. 

D. Indicatemi ia coltivazione dell’ avena altissima, 
lì. L’avena altissima, sponlonea ne’ prati dei nostri montii 
è da anteporsi a ogni altra per far prato artificiale , come 
quella che cresce prestissimo, dura per oltre sei anni , e dà 
provento ricchissimo pel grosso armento si verde come 
secca. ;€i<> poi che merita menzione si è che dà il ricolto 
per tempo in primavera. Vuol terreno piuttosto sciolto , 
e meglio se irrigato; nè vegeta bene nel tenace del pari 
che nel calcare e nel soverchiamente, sciolto. Si prepara 
il terreno luvorandolo più volte e governandolo; quindi 
dalla metà di settembre alia metà di ottobre si sparge il 
seme non inolio fitto. Si può seminare anche di primavera' 
ma allora si ottengono solo due rareolle, laddove sparsa in 
autunno dà il primo taglio all’uscita d’aprile e due altri 
appresso. Xegli anni avvenire governandola può dare fino 
quattro messi. Si taglia quando ha mandato la spiga e pren- 
dono a spiegarsi i fiori. I.a raccolta del seme facciasi nel 
secondo anno, non ben riuscendo quella del primo. 

D. Come si coltiva la loglierellal 
/?. La loglii'raila , erba volgore nella nostra provincia, à 
da commendarsi, perchè ottima a formar prati artificiali e 
naturali sì asciutti come irrigatorj. Gli agricoltori di Lom- 
bardia però non l'adoprano a far prato artificiale, ma for- 
mano la base del prato stabile c delle marcile, alzandosi ra- 
pidamente c dando erba nei due primi anni copiosamente. 
Il suo fieno piace assaissimo a’ cavalli e a' buoi, e le vacche 
vengono sovranimodo lattose. Vuol terreno mediocrementa 
sciolto, piuttosto fresco, e meglio c se irrigalo e grasso. Il 
seme rnccollo nel secondo anno si sparge non molto fitto 
aJi’uscir dcirautuiino o al terminar del verno. Si taglia 
quandu ha manduto la spiga; ma non è ancora aperto il fiore, 
i). H la venlolaaa qual coltivazione richiede P 
lì. La vuntolana è una pianta annuale, spontanea in lutti 
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1 luoghi sciolti e ricchi, ma ditesi venire anche nei poveri, 
leggieri, sabbiosi o ghiajosi, e prospera assaissimo governata 
col gesso. Si semina al finir deU’ autunno. Tornerebbe gio- 
vevolissimo formar prato artificiale con essa potendo avere 
if ricollo in primavera quando manca ogni altro foraggio, 
4]uindi ottenerne un secondo di girano turco cinquantino o 
miglio. 

D. Ditemi la collivaxiont iella medica. 

R. La medica (volg. erba Spagna; erba medica (I)) ama 
terreno sciolto, [MHjfoiido e ricco, ma viene anche ndi’ argil- 
loso e in qualunque altro teiTe.no, purcitè profondo e ben 
governato , tanto del piano quanto del colle. Si lavora pro- 
fondamente e diligentemente il terreno in ottobre, e meglio 
è se il lavoro si eseguisce colla vanga. Si governa quindi 
riccamente, sep|tellendo profondo il letame non ntolto scom- 
posto. All'epoca delia seminagione, cioè da mezzo mano 
all’ uscita d'aprile, si sparge sulla superficie un altro strato 
di letame ben corrotto, il quale serve a nudrire le pianti- 
celle a|>pena nate. Pongasi cura nella scelta del seme. Vuol 
esser bruno, lucido, pesante, recente e cAlio da piante oofl 
troppo giovani. Si anteponga quello maturalo al finir della 
stale. Sia ben vagliato per mondarlo dai semi della cuscuta 
(volg. grongo (2)) suo capitale nemico La quantità da 
spargersi sarà d’ incirca 18 o SO libbre d'once dodici per 
ogni campo, più abbondando nei terreni sterili che nei fer- 
tili. Si dee coftrirt; cui rastrello. Snolsi seminare coll’avena 
o coir orzo o col frunienlo m:irzuulo o colla veccia. La me- 
dica irrigala dà fino a sei o scile tagli , ma il fieno è men 
saporito, e le piante durano meno. Patisce il freddo, e perb 
al fine d’aulunno insieme al letame si spargeranno terra e 
s]>azzature di fossi. La medica si può concimar col gessa 
meglio collo che crudo , e prospera maravigliosamente. Si 
sparge il gesso d’autunno in tempo asciutto, ma meglio al 
terminar del verno. Si prescrive la quantità d' incirca 350 
libbre piccole nostre per campo , ma l’occblo pratico ha 

(1) ilediceigo taiiva. (3) Cuteuta europaea. 
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Bosirato elle bas?a coprire di un soltitissimo velo le foglie e 
lolla la pianta. L’epoca del taglio è quando sta per aprire 
i fiori, da che indugiando perde molte foglie. La incdioa 
pub durare olire i dieci anni, ma comuneinenle suolsi la- 
sciare non più di tre o quattro , coltivandosi oppresso il 
fondo a frumento, il quale prospera oltremodo. 

D. lnscynal“fni la eoUivazione dei trifogli. 

B, I trifogli altri sono annui o bienni, buoni a far prato 
artiflciale, altri perenni, ottimi anche pei prati stabili. Tre 
pere sono i. comunemente coltivati: il Irifoslio pralajnolo 
\ volg. xerfojo dal fior rosso (i)), il trifoglio bianco o ladino 
(zerfojo saWadego (2)), e il trifoglio pcsarone (3). Il trito- 
glio pralajuoh) è bienne , ma se il fondo è ben governato 
dura tre o quattro anni. Ama terreno piuttosto sciolto e 
profondo, fresco e ricco, ma non prova male anche ncU’ar- 
gilloso. La semente migliore dee esser pesante, verdognola, 
gialiaslra con qualche grano rosso, e raccolta nel secondo 
eaao. La quantità da spargersi in un campo è simile a quella 
della medica, e si .sparge al finir d’autunno, o all’ aprirsi di 
primavera fra il grimo o la segale, o l’avena o l’orzo ap- 
pena seminati, aralo prima nella state e iti autunno profon- 
damente il terreno. La semente si cupre col rastrello o col- 
l'erpicc. Taluno semina il trifoglio solo, ma il nostro me- 
todo è da preferire, perché vien protetto nell' infanzia dui 
cercali, e questi mietuti ergesi rigoglioso e può tagliarsi una 
e anche due volle. Nel seguente anno porge sino a tre tagli. 
L'epoca della messe è quando il fiore è appieno spiegato. 
Al finir dell’ autunno può rompersi il prato , e prepararsi 
alla seminagione del grano marzuolo o d’altro cereale; op- 
pure si può governare con letame o con gesso in autunno o 
al finir dei verno , e lasciarlo un terzo anno. Così odope- 
rando ha dimostrato l’osservazione , che si ottiene un fera« 
cìssimo ricollo in grano , impregnato il fondo dalle frante 


( I ) Trifolium praletis». (2) Trifoliun repens. 
(3) Trifolium iaearnatum. 
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radici. Il trifoglio al pari della medica, divorato fresco e ta 
copia da' bovini genera la Uinpanilide. Si vuol pertanto la- 
sciar appassire, e porgere a poco a poco e meglio mescolato 
ad altra erba. > 

Il trifoglio bianco è pianta perenne. Vuole suolo fresco, 
sciolto, non tanto profondo come il pratajnolo, e viene ben 
anco nei terreni di sabbia quarzosa purché ricchi e irrigati. 
Si coltiva al modo stesso del trifoglio pratajuolo. 

Il trifoglio pcsarone, spontaneo sui nostri colli , è pianta 
annua. Pub servire a fonnar prato nei terreni ghiajosi e 
argillosi, ma non umidi di collina e di monte. Cresce rapi- 
dissimo e dà per tempo il provento in primavera. Si lavora 
il terreno e si semina in autunno, coprendo il seme eoll'er- 
pice. Si taglia ai primi di maggio, quindi si dirompe il 
prato per ottenere un altro ricolto. Si può seminare anche 
in primavara per tagliarlo nella state. La quantità del seme 
è simile a quella degli altri trifogli ; ma siccome difficil- 
mente si spoglia dalla buccia, giova spargerne in maggiore 
copia. 

D. Adducetemi la eoltioazione della lupinella. 

R. La lupinella o sanofieno(vnlg.erba Spagna salvadega(l)) 
ha il pregio di vegetare nei luoghi elevati sterilissimi , e 
cresce di fatto spontanea nei colli e monti nostri incolti e 
petrosi. Gioverebbe pertanto imitare i Toscani facendo prati 
nei colli sterili calcari , ove niun’ altra erba vien bene. Se- 
minasi in primavera e d’autunno fra il frumento o altro 
cereale a larga mano , perchè molti semi non nascono , e si 
porrà cura a non seppellirli profondamente perchè allora uoii 
germogliiuio. 

O. Auvi altre leguminoee che potrebbono servire a far 
prato f 

R. Avvi la medica gialla (i)c la medica lupiilina o trifoglino 
salvatico ( volg. prcsorin (3)), la prima perenne, la seconda 
annuale o bienne. Crescono spontanee po’ nostri culli, e si 


(li Ilrdysnrum onoiryrhis. (3) Uedlcaijo falcata, 
^3) MeUieagu lupulina. 
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accontentano di terreno meno fertile della medica comune, 
a oltracciò non ingombrano si profondamente il suolo colie 
radici. Sono però meno feconde. Sonori altri trifogli spon* 
tanei buoni a far prato, ma sì questi come il fieno greco (i), 
le veccic, le cicerchie e qualche altra, giudico non sieno da 
preporre alle mentovate. 

I). Bramerei tupere $c avvi altre piante che potrebbotui 
coltivare per encr cibo al bestiame, 

B. Avvene molte, e ve le ho già altrove accennate. Tali 
sono le patate c i peri di terra, le rape, i turnepi, la barba* 
bietola , i cavoli , co’ quali si può prestare foraggio verde 
airarmento anche nel verno, massime col cavolo del Friuli 
0 arboreo. Nei luoghi di collina potrebbesi far prato colla 
Borbastrella o pimpinella minore (2), che nasce spontaii c 
dovunque nei luoghi dirupati e incolli. Vuole la coltivazione 
dd frifoglio. 

D. Quali sotto le cure che richiede il pralol 
R. Le Mire dell' agricolture risguarduiio la concimazione * 
il modo d’ irrigare, il conservare il dolce pendio c perfetto 
livello, togliendo le fossette e ineguaglianze che van fuccn* 
dosi. Olli'Cciò voglionsi i prati ggunibrarc dai sassi e dalle 
mal’ erbe* Il miglior ineszu di sgrombrare i prati dall'crbc 
malvage è quello di sradicarle appena cominciano ad appa* 
rire, acciocché non si inolliplichi/io col seme; operazione 
non lunga, nè diflicilc, pcrcliè sono esse le prime a germo- 
gliare in primavera, È da sapere in oltre che multe erbe 
nocive vengono o per troppa aridità o magrezza come la 
gramigna (if), o per troppa umidità, covando l’acqua nelle 
ineguaglianze del prato, come le carici (v. carezze), i giuii'* 
chi, i ciperi , alcuni ruiiunculi ; o per esuberanza di nulri- 


(1) Trigonella fuenum yraecum. ■ 

(2) Poterium sant/uisorba,- Taluno ha proposto di fiir 
prato anche colla pimpinella maggiore Sanguisorba offici- 
nalis , ma questa ama tcrrciio clic senta del fresco, lo l'ho 
veduta nascere spontanea in .alcuni |iaseoli uliginosi di Lqiu- 
bardia, c particolarmente nella Lonicllin.a. • 

(3j Paiiicum dnetylon Lin., Ojuudon dactylon, W 
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mento combinala all' umidità, come le romici (trofg. Icngtia 
de Tacca (I), i ranuncoli { Tol;t. piè d'oca (2i). Chiaro 
pertanto n’ è il rimedio, loiyliere cioè le ine^uaglàinze, cor- 
reggerc la soverchia sdollezza o tenacità unendo ai letami 
terra di natura contraria, aprir fossi colatori , ecc. In caso 
d’aridezza soverchia gioverà piantare filari d’alberi a debite 
distanze. L'osservazione in oltre ha dimostralo ch’ónci 
primi giorni di primavera clw più soffre il prato dall' ar- 
dore solare, imperocché coll'avanzar dcBa stagione copresi 
d’erbe che lo difendono. Laonde porrassi cura a governarlo 
abboiidevolmenle con letami freddi misti a terra argillosa, 
rimedio dalla spcrienza dimostralo utilissimo. Contro la 
cuscuta ( volg. grongo) il miglior provvedimento è svellerla 
appena apparisce, da che lo spargere cenere, calce e fulig- 
gine, com' altri suggeriscono , poco giova. Se poi è molti- 
plicala la cuscuta, l'unico rimedio è quello di rinnovare il 
prato, coltivandolo a cereali per due o più anni, quindi tor- 
narlo prato. Lo stesso provedimcnto riclricdc il prato quando 
è coperto di muschi e Uehem, o qmiiido per soverchia veo 
ehiezza si sono moltiplicale fuor di modo le radici dell’ erbe 
pralajuole, sicché inq»cdiscono ai letami c all'acqua di pene- 
trare nello strato inferiore. In quest’ ultimo caso perù iu- 
natizi di rompere il prato gioverà tentime uno spcrimeulo*, 
tagliare cioè la fitta cotenna colf’ erpice a denti taglienti o 
sia coH’aratro a coltelli. 

In oltre si flovrà vietare per quanto si può l’ ingresso nel 
prato al bestiame, soprattutto dopo la pioggia, perchè allora 
più si consuma co’ piedi di quello che inghiotla. Le pecoi-e 
poi e’ porci sono irremissibilmente da rimuoversi , quelle 
perchè rodono le tenere messe , questi perchè dissodano la 
eotenna per divorar le radici. Contro le talpe non c’è altro- 
rim'dio che dar loro la caccia come abbiamo insegnato; 
Finalmente pratica conMncndcvole è il fare scorrere in> 


(I) Raniex acu'ut, Ramex criépus, R. ohlu-iìfuliut, R.. 
M-lpinus 

Runuruulus acn\ Rati, repent, Ran. bulbotus.. 
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primovera, quando asciutto è il suolo, l'erpice piatto o il 
cilindro. Per tale operazione si coinpriiuoiio lo ine$;uaglì.inze 
{orniate dulie t.ilpc o da altre cagioni, e a un tempo si smi- 
nuzza il concime c si rinraixano le radici scoperte. 

D. Quantunque m'ahhiate addotte altrove le regole ge-: 
verati di conchnaxione, fatemi la cortesia di ripetermele^ 
pnrticolnrizzandole al prato. 

B, Nel couciinare pongasi mente c olla quanlitii del letame 
elicsi diu: spargere, e alla qualil.à del terreno. Il letame non. 
dee essere ne esuberante, onde l’erlie non uiontino in rigo-, 
glio e molta parte dei suglii vada perduta al di là delle ra- 
dici, nè troppo scarso perchè Teche non ahhiaiio con eh* 
Dudrirsi ; difetUi pur troppo comune iic’ nostri prati. La- 
condizione del terreno per tanto dovrà regolare la quanltlà 
non meno clic la qualità del couciiue. Si eouimcnduno pC* 
prati irrigabili c per quelli di natura h-eilda L lelauii caldi, 
e il pecorino iii ispecie; negli sciolti c massime nei cah arL 
Oieritaiio la preferenza i bovini. Giuvcvolissiine a' prati sono 
le terriceiate. Ma usanza sopra ogni, altra commendevole è 
il dar la terra ai prati conoiiiiiata ai lei ami, scegliendola, se 
è fattibile, di nutuj'a contraria a quella elie abbonda nel 
prato, per temperare la scioltezza o tenacità sovcrctiia. 01- 
Ireciò con tal mezzo si. coprono i s«'mi clic radono molti nel 
prato, si riparano le novelle messe c il polloni, di ette sono 
munite molt’ erbe pratajuolc, i quali durante la state dalia 
piogge o da’ piedi delTariuento furono scoperti. Ri.spdta 
al tempo «b concimare, dove si segua il metodo additalo di 
spargere il letame unito alle terre , l'epoca migliore è il fi- 
nir dell’ autunno u. il verno. Dove perù si s]iarga il letame 
schietto e fracido , alluni dietro il consiglio di Columcila.,. 
decsi proporre il fine dei verno , perocché soverchia copi*, 
di princìpj alinicntosi andrebbe perduta, spargendolo d’ au 
tuniio. 

D. Adducetemi ora il modo di éseguire l' irrigazione e 
ài particolare dei prati marcitoj, 

B. lo ripeterò di nuovo il precetto , che sia il prato 
«Ultamente livellato e iu dolce pendio, imperocché rilevai 


I 
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assaissimo rhe l'acqua scorra per la maggior superficie di 
liTreno nel iniriiino spazio ili tempo. A ciò ottenere importa 
assaissimo la rutta formazione e disposizione de’ fossi. Sieiio 
più profondi e più frequenti nei terreni sciolti che nei te* 
n.ici. Scornino i fossi maestri per le parti più alte, e i rami 
che da essi partono s|)andano [>er altri minori l’acqua equa'* 
bilnicnte sul prato. Altri fossi poi arvedutamente disposti 
raccolgano, se fa d'uopo, le acque colaticce per altri prati 
di più bassa ^perlicic. Si dà iucomiiiciamerno a irrigare 
quando il bisogno richiede. Il tempo che l'acqua dovrà di* 
inorare sul prato, verrà regolalo dal temperamento del ter* 
feno, dell' anno e della stagione. .Meno dovrà rimanere nei 
fondi argillosi, e bassi c piani che negli alti e sciolti o espo- 
sti a meriggio; meno negli anni piovosi che negli asciutti ; 
meno di primavera che di state; meno di state che d’ au- 
tunno, ma a più corti intervalli. Si suol prescrivere che 
r intervallo fra un’ irrigazione e l'altra non sia maggiore di 
giorni quindici, ma tale spazio si vuol restringere almeno a 
dodici nei poggi o nei fondi quarzosi o calcari. Si rimane 
dall’ irrigare <|iiundo le piante sono in fiore. Se volgendo 
la state sarà in potere del coltivatore reiezione del tempo , 
gioverà irrigare di notte; conciossiachè irrigando di giorno 
cornisi pericolo che 1’ acqua scaldata dai raggi solari con- 
cuocu Tcrbc, massime se in copia soverchia siasi ragunala 
in qualche parte. 

Per ciò che riguarda le marcite avvertasi , innanzi for- 
marle, che il terreno non sia soverchiamente freddo c tenace, 
e che l'acqua non sia scarsa, nè fredda o cruda. Già dicemmo 
che le marcile sono, durante il verno, coslantcìnentc coperte 
da un velo d’acqua corrente. A ciò oltcucre suolsi disporre 
il terreno a varj dossi, siiirallo de’ quali scorre un canaletto 
che riceve l'acqua dal fosso maestro e la spande su ambe le 
ale o lati , che sono larghi da (piiiidici o venti piedi. Altri 
canaletti poscia nel basso d’ ogni ala o piano inclinalo rice- 
vono Tacqiia e la trasportano sopra altri prati. L’acqua si dà 
alla marcila al terminar di settembre dove sia fredda e 
cruda, ini è ottima al principiar di novembre. Dopo la 
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metb del verno nei dì sereni si leva l' acqua , onde godano 
l’erbe dell'anione del sole, e si ridà verso sera. L’erba che 
si Semina per formare le marcite è la loglierella. 

D. Qual è l’epoca di legare il prato ? 

R. L’epoca di segare il prato è importantissima, impe< 
rocchè antieijiando sono l’erbe troppo acquose, onde nel sec- 
carsi si riducono a tenuissima mole, che se troppo s’indugia 
vengono i fusti legnosi, poco nutritivi e poco graditi, e 
molte foglie cadono sul suolo. Non poche erbe in oltre ma- 
turando il seme muojono, e si perdono nelle seguenti sega- 
tore. La regola generale è di eseguire la segatura quando 
il fiore delle erbe prende a seccarsi. L’osservazione si vuol 
fare particolarmente sui trifogli. Nei monti l’epoca di ta- 
gliare è indicata dal risonare dei semi nelle caselline o frutti 
della cresta di gallo ( volg. brusarol (1)) pianta dovunque 
volgare. 

D. Come si secca l’erba, e si custodisce il fieno? 

B, L’trrba vuoisi seccare più presto che si pub, onde si 
dee stendere egualmente sul prato e voltare sovente, li di- 
seccamento sia tale che l'erba non rimanga troppo arida, ma 
contenga una debita quantità di umido da fermentare lieve • 
niente nel fienile, e venga migliore. Se poi è troppo umida 
si corre pericolo che mulFi , oppure che rapidamente fer- 
menti e s’ incendj. Si conosce eh’ è secco il fieno quando 
piegato fra le maui si pub frangere senza stento, ma non va 
subito in pezzi : però la pratica è quella che dee additare la 
convenevole secchezza. 

Il fieno si può conservare in biche o mucchj che si co- 
prono di paglia , comp si fa in alcuni nostri monti. Ma il 
nietodo migliore è quello di custodirlo nei fienili. Il fienile 
dee essere munito di tetto e riparato dalla banda di setten- 
trione. A impedire poi che la massa del fieno recente si ac- 
cenda, si deblmno lasciorc nel mezzo del fienile a debite di- 
stanze dei vóli, ove l’aria possa penetrare. 


Rhinanlui cristo galli. 
Pollini. Catech. Àgr. 
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DELLi COLTIVAZIONE DEGLI ALBEBI, 


CAPO DECIMOTTAVO 

DELLA COLTIVAZIONE DEGLI ALBERI. 

D. Poiché del modo di moltiplicar per polloni, per pro- 
paggine e per piantone mi avete detto altrove quanto ba- 
sta, vorrei che vi piacesse insegnarmi le regole principali 
per moltiplicare gli alberi per seme. 

R. Chi vuole moltiplicare per seme dee avere uno spazio 
di terreno ove seminare ed allevare gli alberi, e che divi- 
desi in due porzioni dette, dall'uso a cui servono, I’ una il 
semenzaio, l’altra il posticcio o vivajo , o ben anco uesla- 
juola, perchè ivi si eseguiscono gl’ innesti. 

D. Di qual natura dee essere il fondo del scmenzajo e 
del vivajo, e come dee lavorarsi? 

fì. Il terreno dee essere sciolto anziché tenace , e se è 
possibile di natura analoga a quello ove s' intendono i>iantare 
gli alberetti stabilmente. Dee èssere discretamente pingue e 
non mollo, perchè se c assai pingue, posti poscia gli alberi 
nel campo solitamente assai men fertile , intristiscono. La 
profondità sarà almeno di Ire piedi. Sarà esposto a levante 

0 a ponente, onde nè soverchiamente, nè parcamente senta 
rinflucnza solare. Una siepe viva lo cingerà all’ intorno. 
Sgombrato dai sassi, dalle mal’ erbe e radici, e profonda- 
nienle vangato si dividerà in jìorche fvanisze J separale da 
solchi, i quali serviranno e a condurre 1’ acqua occorrente 
e a sarchiare c diradare le piante. 

D. Quale è l’epoca di seminare, e come si eseguisce la 
seminagione ? 

R. L’autunno e il cominciar di primavera sono in gene- 
rale le epoche di seminare, ma avvi molle eccezioni. I semi 
degli alberi fruttiferi, come peschi (persegar), susini (su- 
sinar), albicocchi (arinillar) vogliono essere posti appena 
maturi, mentre iudugiando lardano assaissimo a germogliare. 

1 semi deU’olmo, del pioppo (piopa) non nascono se non si 
Ecminano appena maturati. Scelti i semi colle diligenze cho 
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abbiamo addotte favellando dell’orto , se noti sono niiuuii 
si possono spargere a mano aperta come si fa col grano, ma 
se soti grossi, si pianteranno a debile distanze in tanti bii- 
clii_ ovvero in solchi, coprendoli d’uno o due o tre dita ili 
terra. Pongasi cura a tener separale le varie specie , collo- 
cando quelle che più si elevano da settentrione, atlinehè non 
ombreggino l’ altre. Avvi alcuni semi, che stentano a ger- 
mogliare posti nel vivajo, o vengono di leggieri divorali 
dagli animali, eomep.c castagiio, noeciuolc(ninzole, noiclle) 
noci, la faggina e semi di laggio ( fo, fagar), i semi d' ipe- 
rastano. Per questi pongasi in opera il .seguente melo. Io. 
Entro un vaso o cassetta si colloelieranno in autunno tali 
semi a strali alternali con sabbia o meglio con tcrrieeio di 
bosco. S’ innaffieranno lievemente, quindi si allngl>oraniio 
in lungo difeso dal gelo, come p. e. in rant ina. Se du- 
rante il verno si avrà avuto cura a tenerli dolcemente 
umidi, si troveranno ailnprirsi di pciinavera per la maggior 
parte germogliali, e si potranno trasportare nel semenzaio. 
In tal occasione se fossero di quegli alberi forniti di lun- 
ghissimo fittone atto a impctiirc la facile trapiantagione, ov- 
vero si desiderasse allevarli bassi, si raschierà lievemente la 
cima de'la radicctia percl'è pivi non s’allunghi, ma generi 
in vece radicetle laterali. Le semenze jioi degli alberi sem- 
preverdi o resinosi, come pini, larici , abeti (pezzi), picee 
(avezzi), cipressi ( pìgni, zipressi), ginepri, lassi eoe., si 
debbono seminare in aprile, appena colti, in parte esjiosta 
a settentrione, governato nel verno il fondu con buon ter- 
riccio. I semi si copriranno d’ un dito di terra , soprappo- 
nendovi del intiseu 0 della paglia per conservare una co- 
stante umidità nel suolo. 

D. Quali cure richiedono gli ulbereUi dopo la germo- 
gliazionc ? 

li. Gli alberelli nel primo anno voglion esser mondi dal- 
l’crbe e diradali, lasciando fra l’uno e l’altro io spazio di 
cinque o sei dila , e iniiafliati quando abbisognano. Dopo 
nove o dieci mesi si trapiantano nel vivajo , operazione di- 
mostrata vaalaggiosissima , cd ivi si lasciano tiathy' si 
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ptnntnno nel campo deslinatu. Il trapianlamenlo si esegnisce 
in aiiluiino per gli alberi che perdono le foglie, di primavera 
per i sempre verdi. Pongasi cura a non mutilare le radici , 
onde cleggerassi un tempo che il terreno sia mediocremente 
umido. I,c piante delicate e le resinose si possono trapian- 
tare in pane, cioè col terreno che circonda le radici, cingen- 
dolo con tavole o stuoje , e allora si po|rebbe , in caso di 
necessità, eseguire roperazione anche nel cuor della state e 
nel fitto inverno. La distanza delle piante dee regolarsi dalla 
loro natura e dalla tempra del s^iiolo. In generale prescrivesi 
un piede e mezzo, e^i disporranno in quinconce o meglio 
in esagono o settoncc (I). 


Ilo detto rneylio in esagono a setlonee, perchè l’esagono 
è l’ordine più ristrctlo, secondo il quale si può disporre un 
numero d'alberi sopra una superfìcie piana e a una distanza 
uguale c data. Parecchi autori hanno ciò dimostrato; ned iò 
stimo debba ricscire discaro che qui adduca quello che ho 
M-ritto intorno a tale disposizione a pog. 93 nel n.” 21 del 
òiornale dell' Adige per l’anno 1813. 

u Due in generale souo le disposizioni che si danno agli 
alberi presso noi nelle piantagioni, l'una e in guatlrato, 
l'altra è in tfuinconce o a scacco, il quadrato è una pian- 
tagione d’alberi in fìle, parallele tanto in lunghezza quanto 
in larghezza , sicché due alberi della prima fila facciali 
quadrato coi due corrispondenti della seconda, e questi con 
que’ della terza, e cosi di seguito. >la questa disposizione è 
riprovevole e poco seguita, imperciocché gli alberi si ombreg- 
gi.ano a vicenda , e i venti penetrando tra le file imperver- 
sano. Laonde più abbracciato è il quinconce, eh’ é la figura 
d’una piantagione d’ alberi in più ordini paralleli tanto in 
lunghezza, quanto in larghezza, ma discosti in modo, che 
il primo del secondo ordine cominci al centro del quadralo 
foi’inato dai due primi alberi del primo ordine , e dai due 
primi del terzo. Ma questa pur& non é la migliore disposi^ 
zionc che si possa dare a una (liaiitagione, né corrispondente 
allo scopo principale, che dcbb'essere l’utilità. Questo scopo 
io Sotterrò coprendo un dato spazio di terreno della mas- 
sima quantità d’alberi, ma che però sieno tutti alla debita 
distanza, acciocché l’uno non osti alla vegetazione dell’altro. 
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Le piante poste nel vivajo si sarchiano, e ciò sì eseguirà 
meglio col bidente che colla zappa. Si inonderanno dai li- 
ebeni e dai muschi , fregandone il tronco eoa canavacci* 


Ora ambedue questi oggetti non si possono ottenere nè colla 
piantagione in quadrato, nè in quinconoe. La miglior dispo> 
sizione da darsi agli alberi ce la insegna la natura. Osser- 
viamo l'ordine ehe debbono assumere gli alberi provenienti 
dai semi naturalmente caduti da un albero d’alto fusto, iso- 
lato in una campagna, prescindendo dall’ iniluenaa dei venti 
nella dispersione de’ semi, lo dico che gli alberi provenienti 
dalla seminagione forluita delle se meuie d' un albero iso- 
lato, e già cresciuto a maturità, debbono occupare a un 
dipresso gli angoli d’un esagono equilatero ed equiangolo, 
nel cui centro starà l’albero genitore. Imperciocché comun- 
que non tutti gli alberi formino colla loro chioma un cer- 
«ilio regolare, tullavolti lutti tendono a tale fìgur^. A 
mano a mano che l’albero va crescendo e allargando i suoi 
rami spande i suoi semi, ma le pianticciuolc provenienti da 
«si certo non tutte vegeteranno con lo stesso vigore, es- 
sendo d’uopo di un tempo determinato per crescere. Al che 
ponendo mente par ragionevole conchiudere , che cresce- 
ranno con più vigore quelle che si troveranno ad uguale 
distanza in fra loro e dui tronco principale. Ora tale con- 
dizione non si avvera che negli angoli d' un esagono equila- 
tero. Tale asserzione poi deesi estendere anche agli alberi 
die nasceranno attorno ai sei primi e cosi di seguilo sino 
all’ interna composizione d’una foresta, n 
u Posto questo pi-eiido a dimostrare, che l'ordine il pià 
ristretto, secondo il quale si possa disporre un numero di 
punii sopra una superficie piana, a distanza uguale 0 
data gli uni agli altri , si ottiene disponendoli agli an- 
guli d’un esagono, il cui centro sia occupalo da tuli 
punti. Imperocché sappiamo da Euclide ( Lib. 4. Probi. 15. 
Prop. 15.), che l’esagono ha tale proprietà, che ciascuno 
degli angoli è ad eguale distanza dai due angoli laterali e 
dal centro della figura , e tale proprietà si può di leggieri 
dimostrare opparteiiere esclusivamente all’ esagniiu. Pren- 
dete, a cagion d’esempio, sette monete eguali , poiiiam raso 
sette centesimi , e circoudatc uno di essi eoa i sci altri , * 
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11..511Ì pri.navcra, (jjicrazionc vaii(a;;giosissiiua. S iiinafncranno 
t^iaiiilo seaioMu il sclto. Per formare il tronco si recidono 
in autunno o al lenniuar del verno i rami inferiori. Kon si 
vuole però tagliare, sovcrehianienic, arciocchè gli alberetti 
non si ullunghino troppo sottili. Si recideranno alia base i 
due 0 quattro inferiori, c si accorceranno soltanto gli adia- 
centi superiori. Se gli alberetti sono deboli o crescono curvi 
si ilai'ii loi'o un sostegno. Ida se il tronco fosse somalamente 
storio si troncherk al piede sopra un occhio , onde ne pul- 
luli altro migliore. 

f). Quali SONO le regole per ben eseguire il trapianta- 
siiento degli alberi nel pomelli o brolo e nei campii 

R. Alcuni mesi prima di trapiantare debbonsi aprire i , 
fossi 0 le formelle, tenendo a parte la terra supcriore che si 

vedrete che quasi tutti si toeclicranno eloceberannoa un tempo 
quello di mezzo; la qual cosa non c possibile ottenere con nes- 
sun altro numero di monete eguali.'^la Inrrà ugni dubbiezza lo 
sperimento. In un quadralo di terra (eleggo la figura qua- 
drata perchè è più agevole ad eseguirsi lo sperimento ) 
piantale in quadrato u in quineonee cento alberi a distanze 
uguali. Piantale uno spazio eguale di terreno in esagono , 
tenendo la distanza degli alberi piantati in quadralo o in 
quineonee, c vedrete che in questo capiscono centoquindici 
alberi, n 

Il Rimane da indicare un metodo facile a qualsivoglia 
idiota ]>er disporre gli alberi in esagono. Tolgansi una corda 
V due pcrililic, una lunga tre metri l'altra due metri e set- 
lanlaeinque eentiinctri. Tirinsi colla corda dei solchi a due 
metri e sessaiilacinque ccniinieiri di distanza ; e piantinsi 
gii alberi Ire metri distanti in eiascuna fila, ponendo mente 
thè il primo albero della seconda fila sia esattamente riiu- 
pctto al mozzo dell' intervallo tra il primo albero e il se- 
condo della fila vicina , e cosi di seguilo. La proporzione 
iuilieala suppone una distanza di tre metri da un albero al- 
l'altro, ma può variarsi a seconda del piacere del possidente 
e secondo la qualità delle piante. Per gli arbusti la distanza 
dei solchi potrà essere di metri 1 , 4 - 08 , piantando gli alberi 
nelle file al modo indicalo distanti metri onde gli 

arbusti saranno distanti metri l,G 2 b. n 
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rslrao migliore , ron cui rieoprirc le rarliri , e spor^enilo la 
inferiore pel cnnipo onde s'imbeva dr’ principi nutritivi. 
La larghezza e profondità delle formelle ]>rcserivcsi di tre 
piedi in rirca , ma ci regoleremo secondo l’ indole delle 
piante, che profondano più o mero le radici, non meno che 
giusta la natura del suolo ; mentre più profonde si debbono 
scavare r|uando sia sciolto il terreno, e più in un h.unno che 
in uno sterile. Nulla dico della disposizione degli alberi aven- 
dola già determinata superiormente. La disianza sarà d’ in- 
circa venti piedi; lenendo niodo nel pili e nel meno secondo 
la natura dcirulbcio c la fcriilil.à del suolo. Pongasi cura 
a non piantare nel luogo ove furono alberi della stessa spe- 
cie, massime se vi jterirono , [icrcliè prestissimo vanno a 
male (I). Laonde nelle piantagioni de’ campi è indispensa- 
bile cambiar luogo olle file. Ncll’cstìrpare le piante del vi- 
vaio non si dimentichino le diligenze già presr riUc , e si 
trapiantino sollecitamente. Qualora poi non si potesse sul- 
r istante I rapianlare, come dovendo trasportar l' albero al- 
trove, si copriranno le radici con terra argillosa umida, pura 
0 mista a stereo vaccino. Il liapiantamento si eseguirà cosi. 
Pongasi sul fondo della fossa uno strato della hùglior terra 
estraila ,’e se la pianta è delicata si sollcponga allo strato 
di terra letame ben fradicio o della cotenna erbosa o delle 
foglie. Sopra la tona , che rìi mpierà quasi la metà della 
formella, si adagerunno le radici in modo clic facciano un 


(») Alcuni allriLuiscono la frequente 'morte degli alberi 
novelli, piantali ove altri perirono, a un principio contagioso 
clic per mezzo delle radici ad essi si comunica. Si picscrisso 
quindi di mutai- luogo alle piantagioni , opiiurc , ciò non 
potendo o non volendo fare, di cambiur la leira. Niuiia ra- 
gione coni inccnte però si addusse in prova di tale as.'cr- 
ziuiie. E palmi più vcri-'^imile doversi là lor morte a quella- 
stessa cagione che mandò a perire gli alberi amichi , vale a 
dire alla mancanza dei principj nutritivi o ad altro difetto 
del teneno. E però mutando la terra, ed altra sostituendone 
uiigliorc, vcggoiisi prosperare le nuove pianlagionL 
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piano inciinato. Si copriranno esallamenle con la rimanente 
migliore terra, mista, se occorre, a letame , quindi si rìem> 
pira la buca comprimendo dolcemente4 Av^’ertasi a non 
seppellire di troppo il tronco. 11 ceppo vuol essere a fior di 
terra. Trattaiido.si però di atttcri innestali al piede, pub eoa* 
venire talora il seppellire a fior di terra il luogo dell’inne* 
sio , perchè da esso prorompano delle radici , che rendono 
domestica o sia della natura dell’ innesto tutta la pianta, dalle 
radici inferiori all’ infuori. La terra sopra la buca si iascierè 
più depressa del livello del citmpo, se questo sarà di natura 
arido, perchè l’acqua vi si raduni in maggior quantità, lad- 
dove dovrà essa soperchiare se il campo è tenace e forte. 
Finalmente a l ogni pianta si darà un sostegno perchè cre- 
sca diritta e si porrà all' atto che si accomodano le radici e 
non dopo per non offenderle. 

D. Non vi chieggo istruzione intorno al modo d’inne- 
stare, avendomi voi ammaestrato favellando della bota- 
nica. Ditemi adunque quali altre cure vogliono gli alberi 
posti nel luogo a dimora? , 

R. Si dee letaminare e sarchiare e tenere sgombrato il 
terreno dalle erbe d’ogni sorta tutto attorno fin dove arri- 
vano le radici ; e però nelle piantagioni dei campi non vo- 
glionsi seminar biade o legumi intorno ad esse. Inoltre si 
netterà il tronco dai licheni e dai muschi colle fregagioni p 
o , se la pianta non è delicata , imbrattandolo con latte di 
calcina. Gli alberi fruttiferi delicati poi, fra’ quali il pesco» 
l’albicocco egli altri che generano bottoni fruttiferi ‘oe’ 
rami dell'anno, voglionsi guardare dal gelo e disgelo, cb« 
lacerano l’ interno tessuto. Laonde appena sarà calata neve, 
sarà sollecito il coltivatore a farla cadere dai rami scuotendo 
lievemente il tronco. Per fine si poteranno i rami giudizio- 
samente. 

D. Che intendete per potagione ? 

R. Intendo il tagliare che fa il contadino i rami secchi • 
inutili alla pianta , e il disporre quei che rimangono io 
quella figura che si desidera , perchè riescano più fruttiferì 
e più piacevoli a vedersi. 
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B. Quali notioni debbe potiedere il eontatlino potatore? 

R. Quelle che abbiamo addotto favellando della botanica 
intorno ai rami e radici, e alla stretta relazione fra tali due 
prati. Egli dee particolarmente sapere che quanto piu diritto 
s'innalza un ramo, tanto più umori riceve, e scorrono que- i 

sti assai più rapidi che nei rami obbliqui, i quali sono per- 
ciò più fruttiferi , esséndo mestieri una coiai lentezza di 
umori a sviluppare le gemme fruttifere. In oltre dee cono- 
scere le diverse maniere di rami. 

D. Iniegnatemi a conoscere quante sorte di rami si 
danno. 

R. Avvene tre sorte principali, il ramo legnoso, il frut- ‘ 

tiferò e il succhione. Il ramo legnoso esce dalla gemma del . _ , s 

ramo più vicino al taglio fatto nella potagione, ed ha bot- 
toni distanti, appianati , acuti. 11 fruttifero è variamente si- 
tuato nei varj alberi. Nel pesco, nell’albicocco nasce sui 
rami dell’anno antecedente, laddove nel pero nasce sui rami 
vecchi di più anni. Il ramo fruttifero è più piccolo del le- 
gnoso, ha base rugosa c fragile, e bottoni avvicinati e ro- 
tondi. Chiamansi succhioni o poppajoiii quei rami che cre- 
scono rapidissiinainente e fuor di luogo e rubano l'alimento 
, ai vicini. Sono essi diritti, hanno bottoni distanti, piccoli, o 
lussureggiano soltanto in foglie. 

D. In quale epoca si eseguisce la potagione^ 

R. Quando gli umori della pianta non sono in movimento 
cioè dal cadere delle foglie Kno al tornare di primavera, tol- 
tone il tempo che avvi gelo. Riserbcrete poi alla fine del > 

verno gli alberi fruttifei'i più delicati. Il verno è pure l’e- 
poca di fare la seapeztalura o calcatura, cioè di tagliare i 
rami alla loro base sul tronco , ad avere pali e fascine da j 

abbruciare. Nel che fare non è da por mente alle fasi lunari • 

come costumano alcuni contadini , perdendo inutilmente un , 

tempo prezioso. \ 

D. Piacciavi addurmi le regole principali di potare. « 

R. Il coltivatore deve prima di tutto por mente al diverse 
vigore deir albero , e procaccerà di conservare l’ equilibrio 
nelle diverse parti. A ciò ottenere fascera lunghi i rami dalla 
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parte più robusta, c accorcerà la parte debole, mentre è 
ossers'azione, che dai rami brevi esce la messe vigorosa H)- 
Negli alberi rigogliosi in oltre si tarderà la potagione lino 
al muoversi del sugo onde parte se ne consumi. Toglierà i 
rami secchi c storti e fuor di luogo. Se avvi molti succhioni, 
ciò è indizio che l'albero è assai vigoroso. Non si vogliono 
recidere tutti, ma si torceranno o curveranno o si leverà 
loro un anelletto di corteccia, onde vengano fruttiferi, scor- 
rendo gli umori con minor foga. Ogni taglio poi dee farsi 
a piano inclinalo o a sbieco, adìnehè l’acqua soffermandosi 
non corrompa il legno. L’ inclinazione del taglio deve essere 
dalla parte opposta al bottone destinato a formare il ramo. 
Facciasi la sezione liscia ed eguale, nè sporga dalla super- 
ficie del ramo vermi naso. Se la ferita fosse grande si copra 
con empiastro d’argilla e sterco vaccino, ovvero con una 
vernice economica. 

D. Quali figure si possono dare agli alberi che si alle- 
vano? 

R. Oltre la naturale, che acquistano gli alberi d’ alto fu- 
sto o da cima, allorché si lasciano crescere in loro babà, gli 
agricoltori ad ottenere frutti più squisiti e più voluminosi, 
in maggior copia e più presto, ed anche per altri oggetti, si 
studiarono di conciliai-c agli alberi altre fogge. Le principali 
sono Vulhero a capitozza o a mezzo fusto, V albero nano, 
1’ albero a imbuto o a bicchiere , 1’ albero a spalliera, e 
V albero a pergola o a cerchiala. Taccio dell'albero a pi- 
ramide e d' alcune altre meno utili c men necessarie a co- 
noscersi. 

I). Insegnatemi il modo di allevar l’albero a capitozza 
o a mezzo fusto. 

R, Pervenuto l'albero alla debita grossezza, che suol es- 
sere quella d’uu manico di vanga, si scapezza o calva aU 
l’altezza di quattro a sei piedi (piu o meno secondo che più 
elevato 0 più basso si vuol l'albero). Dei rami che spuntano 


(1) L’avveduto agricoltore otterrà più di leggieri Fintento- 
se uel lelaininare l’albero largbeggerà nel lato debole. 
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dal (ronco si allevano i (re migliori , die saranno i rami 
n)ac?!ri dcsiinnti a formare il cosi dcUo castello o palco. E 
però si dispongono in modo che non si ombreggino. Crc- 
Sfiuii i tre rami si tagliano al riuarto boUouc , avvertendo 
che l’ultimo bottone guardi all’ infuori. 1 ramo.scelli in cia- 
scun ramo si alleveranno in mudo che sieno all' infuori, sieno 
ben distribuiti e di eguul vigore, tenendo lunghi i robusti 
e mozzando i deboli. In (al guisa al terzo anno la chioma 
sarà formata, e se l'albero è fruttifero porgerà frutto; e se 
è da foglie al quarto anno si potrà sfrondare. Nei seguenti 
anni non vuol 1’ albero altra cura che mondarlo dai rami 
.secchie storti, e tenere di ugual vigore quei che formano 
la chioma. 

1). Ditemi la maniera di allevar V altiero nano e a 
iiiilmio. 

R. La regola per formar l’albero nano è simile a quella 
dianzi addotta per l'albero a capitozza, salvo che si taglia 
il tronco assai giovinetto ali’altezza di duco tre piedi. Tale 
fonila, come pure quella a imbuto, si r'a agli alberi 
fruUilcri che cn scono presto come il pesco, ( persegar ) , e 
che si allevano ne’ giardini , perchè non ombreggino di 
troppo. 

L’albero a imbuto cosi diecsi, perchè i rami sono disposti 
come a imbuto c a bicchieri, e si pone in e.sccuzione coi 
peri (pci-ar)c coi meli (pomar), c in alcuni luoghi cogli 
agrumi ( limoni, zedri, narazar) ed olivi. Tagliasi il tronco 
giovanetto a circa un piede e sopra occhi ben apparenti. 
Cresciuti questi in rami se ne eleggono quattro o cinque, e 
si adattano in giro , e si connettono a un cerchio o anche a 
due l’uno sopra l'altro, quando i rami sono robusti. I ccr- 
chj si assicurano a pali o bustoni fìtti nel terreno. Al Unir 
dcH'initunno o del verno si recidono tutti i nuovi rami, spun- 
tati internamente ed esternamente. I rami antichi o maestri 
si potano più o mono lunghi secondo il più o meno vigore, 
lasciando sempre l’ultimo bottone all’ infuori, per formar 
r imbuto nello svilupparsi del ramicello. Si diraderanno 
poi i rami laterali, lasciando u ciascun ramo maestro due 
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ramicclli disposti a forcella. Lo stesso si farà negli anni ar- 
Yenire. 

D. Ditemi quel che risguarda la tpalliera, 

R, Chiamasi albero a spalliera quello che piantato contro 
un muro tiene i suoi rami allargati sui due lati a modo di 
Ycnlagliu , e attaccati al muro stesso ovvero appoggiati a 
pali. Se la spalliera non è appoggiata al muro , ma situata 
contro alla spalliera dicesi contro-spalliera. Si allevano a 
spalliera quegli alberi, da cui si vuole provento primaticcio 
o die stentano a maturare il frutto. Il muro a cui s’appog- 
gia l'albero dee essere intonacato, munito di tetto sporgente 
all’ infuori per difesa. Si pianta l’albero alla disianza d’un 
piede almeno dal muro. Se è fruttifero debbo essere inne- 
stato vicino al terreno. Si recide il troncò airaltezza di cin- 
que dita. Dei rami che spunteranno se ne alleveranno due 
opposti e paralleli al muro. Se questi fossero d’inegual vi- 
gore si abbasserà alquanto il più vigoroso raccomandandolo 
a un palo. In giugno quando c terminata la prima messe, 
si darà ai due rami la figura d’un V, attaccandoli al muro 
o a un mandorlato. L’anno appresso si troncano ai due rami 
maestri se son cresciuti rigogliosi sopra la sesta gemma , se 
deboli, sopra la seconda. E sci due rami sono d’ inegual 
vigore, si lascia lungo il più forte e si accorcia l’altro. In 
giugno si attaccano i ramoscelli al mandorlato diradandoli , 
e togliendo tutti quelli che nascono in direzione contraria a 
quella data ai rami maestri, e disponendo quei che si lasciano 
sui due lati e in direzione obliqua. Le avvertenze da os- 
servarsi negli anni seguenti sono, che i due lati della spal- 
liera si conservino in equilibrio. 

In luogo del metodo testé addotto altri tengono il se- 
guente. L’alberelto annestato nella primavera si pianta in 
autunno accanto al muro. Nella seguente primavera si tronca 
sopra il quinto o sesto bottone, ponendo mente che il bot- 
tone più vicino alla sezione sia robusto , come quello che 
dee prolungare il tronco. Spuntato questo si alleva verti- 
cale, raccomandandolo a uh palo. Gli altri si alleveranno 
orizzontali legandoli in giugno al mandorlato. Nell’anno 
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seguente si mozza il ramo verticale^ e i laterali si poteniìno 
e diraderanno in giugno, allevmidoli più o meno obliqua* 
/ mente secondo l’indole dell’albero. 

D. Qual è la pergola ? 

H La pèrgola o cerchiata è un mandorlato o sia una 
unione di pali o travicelli incrociati disposti a volta, sul quale 
si dispongono o sia si appoggiano i ranii. La vite è quella 
die ordinariamente si dispone in tal modo, ma si acco- 
modano ottimamente tutti gli alberi e arbusti a bami pie* 
ghevoli e sarmentosi, i quali si possono anche innestare in 
vicinanza, perchè più fitta e sicura sia la vòlta. Il carpine i 
H migliore fra gli alberi nostrali a formar cerchiate. 

D. Prima eòe tn' integnate la cultura d' un gualche 
albero in particolare , non l'i gravi additarmi il modo di 
ottenere belle frutta, di coglierle e conservarle, 

S. Chi desidera aver frutta belle e d’un sapor dilettoso 
non dee dimenticare di diradarle sull’ albero, onde sieno da 
ogni banda investite dull’arin e dalla luce. Talora ad acce* 
Icrare la nialurità è mestieri sfogliare i rami. Chi bramasse 
ottenere frutta venti giorni prima, eseguisca un’incisione 
circolare alla scorza presso la base del rame che le sostiene, 
quando esse sono al terzo della loro grossezza. Per conser- 
vare lungamente le frutta voglionsi cogliere alquanto prima 
che giungano a perfetta maturazione, e si vuol far la scelta 
delle meglio conservate e sane , mentre un solo guasto può 
corrompere tulli gli altri. Si debbono cogliere in giornata 
serena, e due o Ire ore dopo levato il solo, onde sieno 
asciutte. Facciasi la raccolta con ferro tagliente. Le frutta 
d’ inverno si colgono quando cominciano a cader le foglie. 
Si lasci lor il gambo o peduncolo , e si collochino dolce* 
mente in acconci canestri coperti di foglie, perchè non s’am* 
macchino. 

Il fruttaio 0 luogo dove si conservano le fruita dee essere 
in parte asciutta e non soggetta alle giornaliere variazioni 
di caldo e di freddo , nia clic conservi sempre la inczsana 
temperatura. Abbia doppie porle e finestre. Le frutta si al- 
logano sopra cannicci ( arcttej o tavole, in modo che iioh 
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si tocchino, avviluppato ciascuno nel musco o nel fieno "o 
V nella crusca; oppure com’ altri fanno, entro il miglio o 

l’orzo o sepolti in casse fra la segatura di legno secco. Le 
castagne fresche si guardano bene entro la sabbia. L’uva ed 
altre frutta si possono appendere alle soWìttc e torna appen- 
dere l’uva rovesciata affinchè i racimoletti sieno più sepa- 
rali. Non debbo tacere del modo di conservar le frutta nel 
mele e neH’acquavile, ovvero seccandoli, lo che si eseguisce 
esponendole al sole, oppure introduccndolc nel forno dopo 
' collo il pane. Nel seccarle tagliansi a mezzo le più volumi- 

nose, Alcune , come i fichi, per disseccarsi voglion essere 
prima intinte per uno o due minuti nell’acqua bollente, se 
no s’ ammezziscono o muffano. Altri infine , come le pere , 
per esser troppe consistenti si fanno bollire per quindici o 
venti minuti, quindi si pelano, e si pongono nel forno o si 
espongono al sole. 

CAPO DECIMONONO 

DELLA VITE E DEL MODO DI FABE IL VINO. 

D. I precetti che mi avete additati nel capo precedente 
. mi pajono su/ficicnli a dirigermi intorno al governo degli 
alberi tanto fruttiferi (IJ quanto campestri e boscherecci. 


(1) Reputo utile aggiungere per ordine alfabetico il nome 
italiano veronese e scientifico degli alberi fi'ullifcri. 1 nitlamlo 
del bosco nel capo XXII si recheranno i nomi degli alberi 
camperecci e selvatici. 

Albicocco, meliaco umiliaco, ( volg. nnnillar), P/’unu* 
Avnieniaca. Il frutto albicocca, meliaca (volg. armillo). 

Amarasco (inarascar). Pruno» Ceratus vel Prunus avium. 
Fr. amarasca (marasca J. 

Arancio melarancio (naranzar), Citrus Aurantiuni, fr. 

arancia, melarancia (naranzo,porlugal). 

Azzcruolo, lazzcruolo (pomo lazarin , pomo lezzin ) ,1/c- 
tpilu» Aturolu» Fr. Azzcruola, lazzcruola (pomo lazarin}. 
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CAPO XIX. 473 

nPacconlenlerò adunque che m ’ insegniate più tritamente 
il modo di coltioar la vile , il gelso e l'olioo. Piacciaoi 


Cappero (caparo) Capparis spinosa. 

Castagno marrone, (caslagnar, niaronar), Castanea vesca. 
Fr. rastagna marrone. 

Cedro ( zcdro), Ci Irne medica. 

Ciliegio, ciriegio (ziresar) Prunus Cerasus, Fr. ciliegia, 
ciriegia ( ziresa )i 

Ciliegio (mnrosteganar) Prunus avium. Fr. ciliegia dii- 
Tacine ( unaro.slega, niarostegana; galflonco sgaldonc loinb). 

Ciriegiuoio ( inarciiellar), Prunus avium. Fr. ciricgiuola 
(maronelle, marcnini ). 

Corniolo (cornai), Cornus mascula. Fr. corniola 
( cnrgiiole ) 

Cotogno (codognaP) Cydonia vuìgnris, Fr. eo'.ogna , 
niela cotogna, pera cotogna ( codogno ). 

Crespino o barberi, (crespin), BerOcris vulgaris. 

Ficaja, Gcajo, fico (rigar). Ficus carica. Fr. fico ( fico ). 

Giuggiolo (zinzolar) Zizgphus vulgaris. Fr. Giuggiola 
( ziiizola, zizola ). 

Lampone , Lampione ( ampomolu , frambosa ) , Rubus 
Idaeus. 

Limone (limon), Citrus medica. 

Mandorlo, niandolo (mandolar) Amygdalus communis. 
Fr. mandorla , mandola ( mandola ). 

Melagrano (magragnar) Punica Gmnalum. Fr. melagrana 
melagranala (grauiagno, inagragno ), 

Melo ( jiiimar) y*(/rus ilnlus. Fr. mela (pomo). 

Nespolo ( nespolar ) Mespilus germanica, Fr. nespola 
( ne-polo ). 

N'occiuolo (ninzolar, olanar), divellano. Fr. noe* 

dola (iiin/ola, noz"la, olana j. 

Noce ( nogara) Jnglans regia. Fr. noce (uose). 

Olivo, Oica curoparn Fr. oliva. 

Pero (pepar) Pgru* cuminunis. Fr. pera (pero). 

Pesco, persico, (persegar) Amygdalus Persie», Fr. pesca 
( persegf» 

Ilibeso ( ribes rubrum. 

Sorbo (corbellar). Snrbus domostictt. Fr. Sorba (corbella). 

Susino, pruno (snsinar, brogliar), Prunus domestica, 
Fr. susina (‘ansino brugna). 
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pertanto diruti qual terreno ed eipotixione ama la vile 
( volg. vigna (1)). 

R. I terreni leggieri, sassosi, magri, secchi, partirolar* 
mente di collina, sono i più propizj alia vite. Questi sono 
quei che generano le uve più dolci e succherose, e però i 
vini più squisiti. Tuttavolta i terreni argillosi, irrigalorj 
della bassa pianura soggetti all’umido, comecbè uon gene- 
rino uve e vini preziosi, ne compensano col ricolto di gran 
lunga maggiore , e da essi si può con vantaggio ottenere 
molta acquavite. Oltracciò le vili nel piano sono talora gio- 
vevoli , perchè impediscono clip il terreno inaridisca sover- 
chiamente, e soinuiinistrano buona À>pia di concime vege- 
tale colle loro foglie, e con quelle degli alberi a’ quali si 
niarilanu. 

Rispetto all’ esposizione , poiché la sostanza zuccherina 
dell’ uva non apparisce senza l’azione del sole , la migliore 
pei vigneto sarà quella eh’ è percossa più iimgameute dai 
raggi più cocenti. E però l’ esposizione a meriggio è da an- 
teporsi, poi quella di levante, iudi di ponente, e la peggiore 
è quella di Irainontaiia. La vite in oltre dee esser difesa dai 
venti freddi, e questa è la cagione onde sugli alti monti no:i 
matura il frutto, o muore per la incessante ventilazione, 
che toglie forza ai raggi solari. Dannosa è pure la sover- 
chia umidità, come avviene alle falde delle colliue , la quale 
stagnando mlTredda incessantemente il terreno. Chi però ha 
il suo {ledere uon posto nella migliore situazione tenga 
modo nella scelta delle viti, quelle eleggendo che la spcrienza 
ha dimostrato riuscire in analoghe situazioni (2). 

D. In quanti modi ai può moltiplicare la vite? 


Uva spina ( uva spini Jla) Ribes Uva erispa, 

Visciola (vissolai ), Pruitus Cerasus. Fr. visciola (vissola). 
Vite (vigna). Viiis vinifera Fr. uva(ua). 
fi) Vitis Vinifera. 

(2) Nelle Osservazioni agrarie degli anni 1818, 1819 ho 
descritto seltaiilatrò varietà di uva coltivale in varie parti’ 
della provincia veronesi. 
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S. Si pi!Ò niolliplicare per seme, per propaggine e per 
luagliuolo. La via per seme non è seguila perchè, oltre che 
si tarda assai a ottenere il frutto, non si sa quale uva sarà 
per produrre la pianta, e il più delle volte è mestieri inno* 
starla. §i moltiplica per propaggine , eh’ è il modo più si> 
curo, quando si sotterra una poraione di ramo di vite, senza 
però staccarlo dalla pianta, aftinehè cacci radici, lo che suc- 
ceduto si recide. La propaggine si eseguisce in varie ma- 
niere. Ora sotterransi uno o più rami de' più robusti ( mi- 
gliori sono quei di due anni ) d’ una pianta, lasciando fuori 
l’estremità con pochi bottoni, lo che suolsi fare nei filari a 
nei pergolati , per supplire alia perdita di qualche vite ; ed 
c's si seppellisce una vecchia vite intieramente, lasciando 
uscir fuori tutte le estiemità de’ rami, e barbicati che sieno 
si separano. Si può eseguire ia propaggine anche facendo 
passare il tralcio per entro un cestello di vimini pieno di 
terra, e quando è barbicalo si recide, e così quale è si pianta 
nel suolo. Una tal fatta di propaggine dicesi particolarmente 
rapogatto o margotta. 

Il metodo più comunemente seguito di moltiplicare la 
vite è quello jicr magliuolo. Chiamasi magliuolo ( tajol , 
raxaj un ramicello che porta attaccata una porzione del 
vecchio ramo a similitudine di piccolo maglio o sia ma- 
gliuolo. I magliuoli 0 si piantano immediatamente nel campo, 
ovvero si pongono per due o tre anni in un vivajo profon- 
damente vangato , affinchè caccino radice , e allora diconsi 
barbatelle. Quest’ultimo metodo merita seguirsi, perchè più 
sicure sono le pianticelle, più resistono alle intemperie, e 
crescono velocenicnte. Porrassì cura che il terreno del vi- 
vajo non sia troppo fertile, oude le vili non diventino triste 
quando saranno poste nel campo. Avvi però un mezzo di 
far barbatelle senza impiegar campo, ed evitando a un tempo 
le spese del divelto per prepararlo, e quelle di educazione. 
Questo è il piantare quattro o Sei magliuoli sopranumerarj 
alla metà d’ogni intervallo delle poste dei filari, appena 
eh' è compita la piantagione stabile dei filari stessi. Tali 
magliuoli senza occupar nuovo campo, senza lavoro, senza 
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verun dispendio dopo due anni offrono alfrettantc barLa» 
Ielle, imperocchò i lavori dati alle piantc^tabili servono an- 
che per esso. Voi potrete vidervi di tali barbatelle per sup- 
plire al difetto dei magliuoli, che non s’appresero nelle po- 
ste, o anche per piantarle altrove. 

D. Insegnatemi il modo di far la scolta del magliuolo, 

R. Il magliuolo dee togliersi dal mezzo di una vite che 
sia sana , feconda , nò troppo giovane , nè vecchia. Sia esso 
di mezzana grossezza , rotondo , dritto , con ocelli grossi e 
spessi. Vogliono alcuni che sia fornito di porzione di vec- 
chio legno alla base, perchè più fucìlmante s’appigli, ma 
ciò non è necessario. La sua lunghezza sia almeno di tre 
piedi, onde possa coricarsi profondamente- nel terreno, e 
gettar radici numerose. Volendo però piantare magliuoli per 
iar barbatelle o nel vivajo, o meglio nell’ intervallo delle 
poste dei filari, può allora adoperarsi il pastino o gruccia (1). 


(1) Siccome giova che ì nostri coltivatori conoscano l’usa 
del pastino di Columella o gruccia dei Toscani con cui si 
piantano le vili, ne aggiungo la descrizione tratta dalla Dis- 
sertazione del nostro ab. Bartolomeo Lorenzi , inserita nel 
fascicolo di maggio dell’anno 1818 della Biblioteca Italiana t 
u Si prende una verga di ferro d'ila grossezza del dito 
mignolo, della qual sorta è quella che, vestita di rame, ac- 
cerchia l’orlo 0 sia il labbro delle caldajc. Si ritrova pressa 
i venditori di ferro , e si chiiuna presso di loro bordion 
passalo per trafila, e lo si sceglie della grossezza ordinaria 
che viene ad essere di tre in qmUlro linee, cioè la terza 
p-irle di un’ oncia, che è migliore di quello che si dice ton~ 
din, e «fi minore spesa nel prezzo. La lunghezza di questa 
verga sia di tre piedi, acciocché consumandone mezzo piedo 
il fabbro per convertirlo in manico di forma ovaie , onda 
impugnato non incomodi la mano , possano avanzare duo 
pic<li e mezzo di asta diritta. Àll’estremità di questa, schiac- 
ciata col martello quand’ è rovente, si fa un taglio per lungo 
di un’oncia e mezzo che la divide in due rabbi da aguz- 
zarsi come di una forchcUa. E da avvertire per altro (ac- 
•iocdiò sia bea formata ed acconcia all’uso che si desidera) 
etser uccessuria che da una parte siano i raUù scavati, coma 
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E siccome valendosi dei pastino si piantano I magliuoli per- 
pendicolarmenie ; basterà che sieno lunghi due piedi, nè si 
recideranno colla porzione di vecchio legno che (orma come 
martello , ma si spiccheranno dalla niadrc tirandole colla 
mano a rilruso. Giova attendere a spiccare i magliuoli al- 
l’alto diesi debbon pianlare: dove però ciò non si possa 


sono le orecchie del martello del Icgnajuolo, ncflc quali al 
di fuori, ove sono connesse, l’ apertura è (ale che può, vo- 
lendolo estrarre, ricevere il collo del chiodo, c nel concavo 
al dì dentro, la lesta. Si prescrive qneslu forma, perchè do- 
vendo imbocrursi fra i due ralihi un trah io, e fcriiu.rsJ ik IIc 
fouci della forcbella, tiovi un seno che sia capace di quella 
sua testolina che supera la grojsezza del trah io stesso, ed 
ha bisogno , p-er nasconderv isi ed inea^Silrsi , di ritrovare 
una comoda capiK-ità che la accolga. La diITcrenza che passa 
tra il martello del legnajuulu c i rabbi del pastino, si è die 
quello Ila due orecchie, larghe in principio c strette nel fine 
della loro partilnrà, a questo fine di poter ricevere i culli 
di chiodi di «lill'ercuti grossezze; laddove i rabbi del pa- 
llino, dovendo ricever tralci della stessa grossezza , quale 
ihbi.tm prescritta, debbono essere paralleli a se stessi, ciò 
che agevola il mo lo per es.sere nel len-eiio confiecati. Vede 
ognuno piTtaiito, come, colto un tralcio colla sua scarpetta 
nelle fauci d’una forchetta di tal figura, e tirala la verga 
ilessa del tralcio diritta su per l’asta dello stromenlo, die 
già non può scappare dal piede, si può l’uno e l’altra in 
un terreBO , sospeso ancora e penetrabile , conficcare pro- 
londa fin dove Irovi il fondo del icnvij sodo che vi resiste- 
E questo è ciò appunto che si dee fare. In fatti nell’ inter- 
vallo del posticcio , ov’e la terra mossa di fresco, mobile 
ancora e sospesa, si caccia c ferro c tralcio tulio ad un tratto 
alla profondità di un piede e mezzo; e trallenendosl colla 
atnislra mano, e premendo un poco di tralcio ali’ingiù, • 
tirando colla destra all' insù il rerramento quello resta, que- 
llo ritorna felicemente. 11 ferro è liscio, e si ricupera senza 
stento quasi dal laccio suo liberalo, e non muta luogo. E 
così via via tanti tralci si piantano, quanti iic cape il ter- 
reno (salva la segnala distanza di un piede almeno l’uao 
dall* altro con quella prontezza e facilità con cui ruitu- 
iaoo pianta i cavoli c k cipoiie. » 
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eseguire, si conservano neU’acqua, in cui sia sciolto dello 
sterco vaccino, oppure si sotterreranno. 

1). Come il eseguisce la piantagione delle viliJ 

B. Lavorato prorondamenle il terreno , si scaveranno le 
formelle o le fosse sei mesi , o un anno prima della pianta- 
gione. Si porrà cura a non mescolare il cavaticcio, mettendo 
a parte il migliore eh’ è quello della superfìcie, per usarne 
air^alto della piantagione. Si scavino le fosse, meno nei 
terreni argillosi che negli sciolti, e sieno larghe e profonde 
egualmente. L’epoca di piantare i magliuoli si è l’autunno, 
cioè, da meizo ottobre a dicembre nei climi asciutti e nei 
terreni aridi e collinescbi ; la primavera, vale a dire, dal finir 
di febbrajo a mezzo aprile, nei climi piovosi e nei terreni 
tenaci e umidi. All'atto della piantagione si dovrà fognare 
il terreno se fosse umido, cioè, porre sul fondo della fossa 
ghiaja, sassi c bronchi per favorire lo scolo delle acque. La 
piantagione si eseguirà nel modo seguente. In fondo della 
tos.sa si, dispone uno strato di sostanze vegetali, reme ser- 
menti di viti, segature, paglie, misti a po<-a sabbia. Sopra 
esse si pone parte della tcira migliore , quindi si corica i 
magliuolo, clic si sarà svettato al sotto dei due ultimi 
occhi , piegando orizzontalmente una porzione della base, 
onde più facilmente e profondamente cacci radici. La base 
del magliuolo si copre acconciamente col rimanente miglior 
cavaticcio, e vi si soprappone un po’ di letame caldo o freddo 
giusta la natura del suolo. Il magliuolo dee sporgere fuori 
del suolo con pochi occhi, e deesi munire d'un sostegno 
conficcato nel fondo della fossa all’atto che si copre la base. 
Quando la piantagione si eseguisce in primavera non è da 
riempirsi aifalto la fossa , laddove in autunno dee la terra 
sporgere dalla superfìcie del suolo adiacente. Che se in luogo 
di magliuoli si piantassero barbatelle, oltre la cura di non 
olTendcre le radici, si vogliono recidere tutte le parti offese 
o morte; e se la barbatella avesse diversi piani di radici 
non se ne lasccrà che uno solo, cioè l’inferiore, il quale 
non soffre nè il ghiaccio, nè l’alidore, ed è il vero sostegno 
della pianta. 



CAPO Xlt. 

D. Come >i alleva la viteì 

S. In due modi. II primo e più antico consiste nel non 
toccare la vite nel primo anno , potarla nel secondo, e alle- 
vare una sola messa', che si mozza alla terza gemma. Nel terzo 
anno sì rialza alquanto più il tronco, lasciando alla messa una 
0 due gemme di più. Egualmente si procede nel quarto, nel 
quinto, e talora nel sesto anno. A tal epoca il tronco è fatto, ' 
e si aggioga. Le ragioni a cui si appoggia questo lungo me- 
todo, sono che la pianta manda più radici , onde più si rin- 
forza , e più costantemente e lungamente produce fruito. 
Però l'osservazione di molti valenti agricoltori, all’ opposto, 
ha dimostrato che un tal metodo si oppone alla naturale 
vegetazione della pianta, empiendola di nodi, di curve e ci- 
catrici. Laonde consigliano allevare il magliuolo cominciando 
dal primo momento che prende a germogliare e ne assicu- 
rano la felice riuscita. Posto per tanto il magliuolo c ger-^ 
moglùlo , si obbliga tutta la sua forza a spiegarsi in una 
sola messa , levandone ogni altra, e assicurando dolccmcnle 
al sostegno quell’ una che si alicv.o. A questo poi si tolgono 
tutte le gemme inferiori, lasciando solo quelle prossime alla 
cima, le quali si mozzano allorché sono sviluppale. Nella 
primavera del secondo anno si osserva se le viti piantate 
SODO prosperose. Le deboli e mal cresciute si troncano a 
fior di terra innanzi che gemano , o meglio si estirpano so- 
stituendovi barbatelle robuste. Alle prosperose si recide la 
novella messa all’altezza dì due o tre gemme , o si lega di- 
ritta al sostegno. Nel terzo anno si eleva h vite a quella 
maggiore altezza che si può, svettandola più o meno giusta 
il modo onde vuoisi educare, vale a dire, a gabbiolo, a 
pergolato o sugli alberi, ecc. Le si dà per sostegno un ramo 
secco munito di ramoscelli, perchè possa avvilichiarvisi. Due 
sole mosse però si debbono allevare, e queste saranno le 
braccia, che in avvenire porteranno i rami fruttiferi. Rileva 
assaissimo il formar le braccia; e non obbligare la vite a 
gettare dal tronco i tralci fruttiferi; perocché la spcrienza 
ba dimostrato poco fecondi i tralci asciti immediatamente 
dal tronco. Oltre di che formasi negli anni successivi nel 
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liio;;o ove si Ironcuno i tralci annualmente, o sia nella testa 
<lcl tronco, una jirotuboranza morbosa che si oppone alla 
lieta vegetazione tic’ rami. 

Oltre le predette regole deve l’agricollore tener mondo il 
terreno dall 'erbe , sarchiandolo diligentemente a ogni sta- 
gione (1 ), e recìdere tutte le radici della vite vicine alla 
superfìcie del suolo, e pulire il- tronco dal musco ; uè dee 
ubbliare di governarla , almeno ogni tre anni, con buon 
concime vegetale. 

D. La vite richiede d'esser potala ? 

lì. È necessario potar la vile , perchè abbandonata a sè 
stessa, manila molli grappoli, ma pìccoli e poco sugosi e 
di grossa buccia. Oltracciò è necessaria la potagione per to- 
gliere le parti deboli e superflue ; e per forzare il succhio 
a scorrere pe' tralci friitl iteri , e perchè goda la pianta del- 
r influenza del sole e dell' aria, e finalmente per conciliarle 
quella forma che richiede il metodo di rollivazioue intrapreso. 

D. Qual è l’epoca di potar la vile ? 

R. La vera stagione di polare è l’autunno, quando sono 
cadute le foglie c formali i Irulci. In tale epoca la vegeta- 
zione è inerte, ned havvi succhio in movimento, onde la 
pianta non si risente del taglio. Nei terreni umidi però , nei 
vigneti soggetti alle nebbie invernali, nelle viti giovani e 
deboli e tenute basse., è cosa prudente aspettare la primavera, 
innanzi però che il succhio sia in molo , imperocché se i 
li'ulci gementi sono cólti dal gelo, sovente periscono. In 
quest’ ultima stagione torna pure aspettare a potar le pianta 
rigogliose, aflinchè parte del succhio già in moto si perda 
nei rami che si recidono. 


(I) I nostri contadini lavorano il terreno al piè delle vili, 
dei gelsi e degli olivi quattro volle nell' anno. Al finir del , 
verno tolgono la terra al piede coll’aratro o con la zappa I 
(ciò che dicono dizfor,/; rincalzano (colar J al fine di pri- 
mavera , discalzano di nuovo in agosto , e rincalzano alla 
uscita deU'aulunno. 

/ 


• ii,- • r. J 
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i 1). Quali tono le re/jole per etcyhlre ritlafnenle la pu- 
kiffione ? 

fi. Si ossprvci'à primamprtle il tronco, il quale si deve la* 
sciare unico c privo di nodi , di rami e di parte inferme. Si 
passerà alle braccia, e a i|Ucslc si lasccranno i nodi eh» 
debbono produrre i tralci fruttiferi per l’anno seguente. Sì 
succidono rasente le braccia i tralci che portarono fruito 
nell’anno anicccsdcnic (IJ. Rispetto poi al numero de’ cai)i 
da lasciarsi non può prescriversi regola generale. L’età della 
vite, la sua robustezza, la qualità del vigneto c la natura e 
situazione del suolo debbono dirigerti. Cos'i alle viti giovani 
e a quelle clic frullarono assaissimo nell’ anno antecedente 
vuoisi lasciare un solo capo per braccio. Alle viti robuste 
si possono lasciare quattro tralci per braccio, due de’ quali 
si recidono lunglii (.erclic fruttificliino , c due corti perchè 
vengano fruii ifcri ncll'annu seguente. Ma nell’ eseguire la 
potagione pongasi cura a non distaccare rioleiilemenle i 
tralci dai pali o dall'albero, come pure a non guastare lo 
gemme fruttifere. Oltracciò vuoisi ogni vile spampanare o 
s|M)llonare ( volg. tpulmar J, o sia mondare dai panipani o 
polloni die spuntano qua c là sul tronco ; in che si eseguisce 
con le mani prima che il pompano siasi allungato e venuto 
legnoso, cioè, vci'so la fine di maggio. Talora però è ueces* 
sario conservarne qualcuno per formare un tronco novello o 
un braccio in luogo dell antico iiifcrmtccio. 

D. /« quali maniere »i tengono le viti , o eia quante 
eorte di vigneti ti danno? 


(1) Occorre Uilora die alcuna vite, per esser debole o per 
aver soITcrIo pel soverchio fruttificare , non genera tralci 
abbastanza robusti a fruttificare udranno seguente; onde, 
recidendo i tralci che hanno fruttificalo , la vile rimarrebbe 
infruttifera. In tal caso ho veduto qualche accorto vignajuolo 
non tagliare i tralci antichi , ma lasciarlo lino al seguente 
anno, « torcerli in vece fortemente. Per tale torcimento ne 
segue che quei tralci fruttificano assaissimo, e mandano in- 
ferionueute rami robusti pel seguente anno. 
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R Varj sono i modi usati iiidlu diverse province, come il 
viicti) da altri detto iinpropriuineiite vigna, la serrala a fi- 
loni o sin alberala, In serrala a pergolato, il vigneto a fi- 
lare, a gabbiaio, a capanna , a pergolato e a festoni o ti- 
rale, Quattro sono le fogge appo noi usate, cioè a filare, a 
gabbiaio, a pergolato e a festoni. Le due prime sono usate 
unicamente in alcuni luoghi della bassa pianura, ove abbon- 
dano salci c pioppi , d'onde traggonsi i pali. Dicesi vigneto 
a filare quando disjwngonsi le viti in linea retta, assicu- 
rando ciascuna a un grosso palo o staggio. .Altri pali pian- 
tansi nella stessa linea delle vili, ai quali si legano da ambi 
i lati delle pertiche orizzontali, alte da terra in circa tre 
piedi, e formano il giogo, sopra cui stendonsi i tralci frutti- 
feri che si assicurano ad altri pali posti dirimpetto. Il gab- 
biiiio è formato di filari d’ alberi , al piede de’ quali havvi 
due 0 più viti, i cui capi, all’altezza di cinque o sei piedi, 
stendonsi sopra pali orizzontalmente in modo che vengano 
a formare come tanti raggi. 1 capi poi di un palo si connet- 
tono con quelli dei pali adiacenti a n>odo di gabbia. Questo 
metodo adombra troppo il terreno. Il pergolato b adoperato 
)>cr le uve delicate e datavrda. Piantansi le viti alla distanza 
di circa sci piedi, e nei due seguenti anni si elevano più 
alte che sia possibile; quindi nel terzo e nel quarto si sten- 
dono i traici sopra pali e pertiche a modo di cancello. Il 
vigneto a festoni, cioè quello usato più universalmente nelle' 
nostre ranipagne, è formato da tanti filari d’alberi a’ quali 
sono appoggiate le viti, e i tralci sono condotti dall’uno 
aU’allro albero a modo di festoni. Questa fatta di vigneto 
io credo preferibile a ogn’altra usata altrove per la econo- 
mia del legname, per la copia e bontà delle uve, essendo 
ben soleggiate e ventilate, pel minore spazio di campo oc- 
cupato, c per la più facile coltivazione. Però sui colli poco 
fecondi e di poco fondo gioverebbe forse coltivare le vili a 
vitelo, come usano i Toscani e i Romagnnoli. Le viti pian- 
tate alla distanza di circa tre piedi per ogni banda, sicché 
formano quinconce, si mozzano vicino a terra , c i tralci si 
appoggiano a canne o a pali. 


/ 
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D. Giacché, come mi dite, il miglior modo di tener la 
vite è il nostro, fatemi la cortesia d' insegnarmene le regole. 

J{, Nel piantare il vigneto a festoni la prima cura vuo| 
esser quella di determinare la direzione delle file f bine ). 
Scorrano le file da mezzogiorno verso settentrione , impe> 
rocrhè di tal guisa i due lati sentono egualmente l’aziono 
del sole. Nella formazione delle file , altri apre dei fos^ 
lungo il campo , massime quando frequenti si pongono le 
piante^ altri cava formelle a debita distanza. E cosa convo* 
nevole che l’ albero sia piantato prima della vite , o j se si 
pianta al tempo stesso, che sia già cresciuto in mode che 
_ possa porgere appoggio ai pampani. L’albero si scapezza al- 
l'altezza d’in circa tre braccia a formare la corona o palco 
de’ rami. Rispetto al numero delle viti da maritare all’al- 
bero si vuol determinare dalla maggiore o minore altezza 
su cui debbono poggiare e dalla natura del terreno. In ge- 
nerale io sono d’avviso ebe quattro possono bastare. Si pian- 
tano distanti un piede dall’ulbero. Gli alberi, ai quali si ma- 
ritano le viti, sono appo noi l’orno ( volg. frassano (!}), ed 
è proposto nei terreni di poco fondo , e l’ acero od oppio 
(volg. opio, pontezo (2)). Questo è da anteporsi al primo, 
perchè meno ombreggia il campo, e la foglia è più gradita 
dal bestiame. Ma nelle nostre campagne irrigate stenta ad 
elevarsi in albero. Nei terreni profondi c ricchi vuoisi eleg- 
gere l’olmo, le cui foglie piacciono fuor di modo al bestiame, 
e che somministra ottimo legname all’agricoltore. Nei ter- 
reni umidi pub servire il pioppo ( albara, piopa (3) ). Altrove 
sono usati anche il gelso (raorar), il ciliegio (zircsar), il' 
noce ( nogara ). Nei terreni sciolti e nei ghiajosi potrebbesi 
tentare di maritar la vite al gelso , e nei fondi profondi , 
sciolti e caldi anche al eiliegio. Non propongo il noce, per- 
chè adombra soverchiamente il campo, e concilia odore in-' 
grato al vino. 

D. Convien talora innestare Invite? 


M) Fraxinus ornus, 
(Z) Populus nigra. 


(V Acer campestre. 
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R. Convicn annestare quando la vite , tuttoché vigoroM, 
è scarsissima d'uva, o è questa di qualità inferiore, oppure 
che il tronco è robusto, e le braccia e i tralci sono deboli 
In tal coso si eseguisce l’ innesto a foro o a fessura o per 
apposizione. 

D. Come si rimedia ai danni che apportano la graynuola 
0 il freddo? 

R. Se la grandine abbia gravemente offeso i tralci con- 
verrà troncarli fino alle braccia , la qual operazione vuoisi 
eseguire sull’ istante, se la grandine è caduta in aprile o in 
maggio. Si aggiungerà anche la diligenza di zappare il ter- 
reno perché la vile ne sente maraviglioso giovamento. Che 
se più tardi avvenisse grandine s’indugierà a potarla alla 
solita stagione. 

Le brine e I venti freddi di primavera sono quelli che 
più nuocono alle viti. Torna giovevole il fumo dei sarmenti 
e della paglia accesi infra i filari. 

D. Come si soccorre ai danni degl’ insetti? 

R. Gl’ insetti che appo noi più danneggiano la vite sono 
le carrughe o rurle (1), e i magnneozzi ( volg. tortoli (2))* 
Quei primi vivono sotterra prima di subire 1’ ultima tras- 
formazione per quattro anni, mangiando le radici non solo 
della vite, ma d’ogni altra fatta di vegetabile. Cambiati poi 
in insetto perfetto , rodono le tenere messe della vite c di 
molti altri alberi. Volano le zurle a torme sull’ imbrunir 
delia sera, e recano danni gravissimi. Oltre le cure generali, 
altrove addotte, contro gl’insetti, il rimedio sicuro èia cac- 
cia da darsi nell’ora c stagione idonea, e che vuoisi prose- 
guire per multi anni da tutti i coltivatori della provincia. 
L’ora opportuna è prima del levar del sole, quando intiriz- 
ziti cadono dalle viti alla minima scossa. Si raccolgono im- 
mediatamente, e si ammazzano o si abbruciano. I magnacozzi 


(1) •S’caraàaeus vilis , Svarabaeus melolontha , et 5ca- 
rabaeus brunnus, 

(2) Curculio belulae, Curculio populi, e altrove anche il 
Cnrculio bacchus. 
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txisiraTio in primavera porzione della base dei teneri genno* 
gli iifliiicbù appassiscano, quindi avvolgono a cartoccio te 
foglie per collocarvi le uova. Dalle uova nascono le larve, 
le quali si pascono delle foglie appassite, finché si cambiano 
in insello perfetto. Il vignajuoio percorrerà in primavera i 
filari, raccogliendo i cartocci e abbruciandoli. Ma ciò si vuoi 
fare sollecitamente e ripetute voile , perchè in breve tempo 
la larva esce dal cartoccio trasformala in insetto perfetto (1). 

D. Poiché a formar buon vino è bi$oyno che le uve tieiw 
perfeltamenle mature, indicatemi, di grazia, i tegni della 
maturità. 

R. I segni della maturità sono quando il gambo o pedun- 
colo del grappolo passa dal verde al bruno, quando il grap- 
polo è del tutto pendente, quando i grani d'uva si spiccano 
facilmente dal grappolo e cedono alla minima compressione, 
t quando il loro sugo è piacevole al gusto e zuccherino 


(!) II Cryptoeephalu* vili». Fabr., che altrove rode i fo- 
ifcri peduncoli dei grappoletli quando prendono a sbueciare 
e lo Sphinx pi-uni del Giobert e dell'Engremel, la quale di- 
vora il garzuolo appena spiegato, per quanto è a mia noti- 
zia, non apportano danno ai nostri vigneti. 

(2) Per regolarci nel vinifìcio o manifattura del vino 6 
^ necessario conoscere i principali componenti dell’uva. Nel 
grano d’uva o acino avvi, oltre i vinuccioli o semi , un ag- 
gregato di vasellini e di vescichette che contengono i se- 
guenti prmcipj mescolati coll’acqua: l.° la «osfax sa co/o- 
rante, 2.*’ il tartaro, 5.“ la toslanza zuccherina, i,° il lie- 
vito 0 albumina vegetale, ìi.° ì’acido malico, y aronuz 
o principio fragrante. La sostanza colorante è appiccata alla 
parte interna della scorza o fioccine dell’ uva; quindi è me- 
stieri pigiar bene 1’ uva perchè esca e colori il vino , scio- 
gliendosi nello spirito di vino che si forma durante la for- v 

mentazione. 11 tartaro costituisce uno strato di sostanza dolce 
addetta sotto la materia colorante. Il tartaro, nel formarsi 
del vino, parte si deposita colle fecce, parte si discioglie. 

Più internamente del tartaro avvi altro strato composto di 
sostanza zuccherosa. La sostanza zuccherosa è quella ch« 
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t). Quali arnesi abbisognano per formare il vino ? 

H. Prima di dar incominciamento alla vendemmia dee 
essere preparata e ben pulita la suppellettile occorrente per 
far il vino, cioè 1.® la bigoncia (volg. bonaccia o navassa 
0 vetture o vetrai), lunga cassa che serve a pigiare o mo< 
stare l’uva. In luogo della bigoncia i contadini nostri val- 
gonsi del men comodo brentone ; 2.® la brenta o recipiente 
con cui si versa il mosto nei tini, il quale vien portato sulle 
spalle da un solo uomo , e però più comodo del mastello , 
che contiene minor quantità di mosto, e vuol essere portato 
sulle spaile da due uomini, 3.® le botti ; 4.® i lini; S.® le 
tannelle (volg. spine, spiniel ) da vòtar il vino dal tino; 

6. ® i cocchiumi fcocon altri semplici, altri muniti nel cen- 
tro di cannella o spina , con cui si possa dar la piena alle 
botti senza smuoverli dal luogo e dar accesso all'aria; 

7. ® il sifone onde trar il vino da un recipiente nell’ altro 
senza scossa e senza il contatto deU’aria; 8.® i cesti / 9.® le 
secchie ; 10.® il frugone o follatore, ch’è un bastone lungo, 
fornito all’estremità di regoli o cavicchj a diverse altezze, e 
che serve a mescolar il mosto entro il tino; 11.® gl’tmbuli 
ordinari (tortor, pidriol) e la pevera o imbuto a larga i«n» 
eia flora, pidria) per votar il mosto e il vino; 12® il tor- 
chio onde spremere il sugo dalle vinacce. Oltracciò non do- 
vrebbero essere ignoti al diligente vanifaltore il termometro^ 


per la fermentazione si converte in ispirilo di vino o alcoole, 
da cui dipende la forza o generosità nel vino. Nel centro 
del grano risiede altra sostanza un po’ dolce e gelatinosa , 
che contiene l’ albumina vegetale , detta lievito , perchè pi- 
giata l'uva desta il movimento di fermentazione, c divenuta 
poscia insolubile si precipita. L’ acido malico rinvicnsi in 
piccola quantità nell’uva matura, e comunica un sapore 
acido particolare al vino; nell'aceto scomparisce aifatlo. 
Nell'uva acerba abbonda l’acido ntfeo al pari del tartaro, 
e puossi dire a spese dello luccaro cne manca. Finalmente 
avvi nell’ uva l’aroma ch’è quello che concilia al vino quella 
fragranza particolare che lo distingue e che si sviluppa nella 
maturazione. - 
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per conoscere la temperatura deila tinaja e cantina , giudi- 
cate sicoramentc di molle operazioni; il petamosfo o gleu- 
eometro, che indica la densità maggiore o minore dei mosti 
paragonata a quella dell’acqua pura, la qual densità pro- 
viene particolarmente dalla sostanza zuccherina, onde man- 
cando tale sostanza, si possa rimediarvi; e finalmenle il pe- 
favino 0 ettometro che dimostra la densità maggiore o mi- 
nore dei vini (1}. 

(1) Il yleucometro o pctamotto è una specie di areome- 
tro 0 pesaliquori inventalo dal nostro celebie cappucino Sam- 
martino e fu descritto e figurato nel loino terzo degli Atti 
della Società patriottica di Milano. A torto quindi se ne at- 
tribuisce l'invenzione al sig. Cadet-de-Vaux , il quale non 
fece che mutare la scala , forse per nascondere il plagio. 
Tale strumento serve a misurare la densità del mosto. Il 
mosto è un composto d’acqua di materia «ofida, che forma 
poscia il Sedimento o feccia di vino, di particelle luceherine 
e (li altre sostante disciolle nell’ acqua accennate nella nota 
precedente. L’acqua forma propriamente la base del mosto. 
Quanto più. di tali sostanze contiene il niiisto, e tanto è più 
denso e pesante, c il gleuconietro serve a indiciirne i gradi. 
Quanto meno s’ immerge il gleucoinetro nel niobio, tanto 
maggiore è la densità. Lo zero esprime la densità dell'acqua. 
In generale I nostri mosti indicano al gleucomclro una den- 
sità che va dai dodici ai venti gradi del gleucometro del 
Cadet-de-Vaux. Il mosto della densità di 15 o 16 gradi è 
buqno. Se non fosse che di dodici gradi , come avviene ta- 
lora negli anni piovosi; sarebbe soverchianienle acquoso, e 
a ottenere un vino generoso si distenderanno le uve, o si 
aggiungerà al mosto dello zuccliero o delle sostanze che lo 
contengano, conte mele, sughi dolci, o meglio mosto cotto 
0 condensalo a metà o al terzo giusta il bisogno. A cuocere 
il mosto ci serviremo-d’ im vaso largo c peco profondo per 
economia di fuoco é-Sii tempo ; e ciò vuoisi fare appena 
Spremuto dall'uva 'e prima che cominci la fermentazione. 
Del mosto che vi si oggj^ge si versa una porzion» nel fondo 
del tino , e a mano a ntano che si va riempiendo il lino , 
d’uva pigi||kse ne versa a diverse altezze. Prcscrivcsi che 
la quanlili^èl mosto condensato debba ascendere a circa 
l'ottava ]>arle, ma in ciò fare il glcucomctro ne fia di scorta 
piu sicura. 
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D. Come ai e$ei/uitce la vendeinmin? 

fi. I contadini usciranno alla vciulcmmia muniti di for» 
bici, (li scale, c di cesti nò molto larghi, nò molto profondi, 
acciocché 1’ uva non si comprima. L’ora opportuni: è quella 
in cui il sole ha ben asciugata l’uva, mentre se dessa è ba- 
gnala dà più vino, ma di qualità inferiore. Si divideranno 
i contadini parte a raccogliere l’ uve , jiarte a trasportare i 
cesti pieni, e altri a riceverli, e pulire l'ava e allogarla 
nella benaccia Questi dovranno fare la scelta delle uve mi- 
gliori e mature separandole dalla immatura. .Monderanno 
ciascun grappolo dei grani acerbi e marci che uniranno al- 
1’ uva immatura per far vino inferiore, lorranno le foglie o 
i grani secchi, e recideranno i gambi cortissimi. Entro ‘ìi 
ore al più dee essere raccolta tanta uva quanto busta , pi- 
giala che sia, ad empiere un tino, lo che si dovrà compiere 
in una volta sola e non a riprese , perchè la fermcntuiiioiie 
principj a un tempo, e non sia disturbata. Se il mosto fosse 
troppo acquoso, lo che si può conoscere col pcsamosto, ov- 
vero si desiderasse aver vino più generoso , si terranno di- 
stese le uve per qualche dì sulle sluoje, onde svapori parte 
dell’ acqua. 

D. Ditemi in cortesia, come si eseguisce la pigiatura ? 

lì. Comoda a pigiar l’uva è la bigoncia (o volturo ), ove 
entrano i Cfintadini co’ piedi scalzi e ben puliti, esctriacciano 
i granelli. Pongasi cura che sia esattamente fatta la pigia- 
tura, onde passino nel mosto tutte fe sostanze dell’ uva. Chi 
brama vini delicati tolga il graspo, die concilia forza c au- 
sterità : ponga però mente che sieno i mosti Ik'U zuccherosi. 


L’ ettometro o pesaviiio è costrutto sugli stessi principi 
del glcucomclro, ed è diviso ei pure in gradi. All’ opposto 
del gleucometro tanto più s’immerge nel vino, quanto più 
il vino contiene spirilo di vino o adcoole , o sia è più spiri- 
toso. Anche l’areowielro, strumento che misura la maggioro 
o minore densità dei liquidi , è stabilito su gli stessi prin- 
eipj e può far le veci dcirenomutro e glcucomclro ed audio 
del galattometro o mi^uraiatle. 


« 
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mentre, non essendo tali , riuscirebbero i vini scipiti. Com- 
piuta la pigiatura, ed empiuto il tino a quclPallezza che possa 
essere contenuta tutta la massa in fermentazione senza che- 
si elevi al di sopra, un contadino col frugone proseguirà 
più oltre a mezz’ora a mescolare il mosto, agitandolo dal- 
l’alto al busso. Tale operazione vuoisi eseguire una sola 
volta, ma esaltaniente appena pigiata l’uva. Le frugate ripe- 
tute in seguito , oltre ehe non recano verun giovamento, 
sono assai dannose come quelle che disturbano la fermenta- 
' zione, disperdono il colore, raffreddano la massa, e fanno 
svaporare moHo'spirito di vino e aroma. Ciò fatto, sì dee- 
coprire il tino, ad impedire 1’ evaporazione dei principj ac- 
ccnuali. Il coperchio però non due chiudere ermeticamente 
il lino , ma tutto all’ intorno vi dee rimanere ujio spazio 
aperto di tre o quattro dita, onde escano le arie o gas della 
fermentazione. 

D. Come si redola il mosto nel tinOf perchè si conoertis 
fa buon vino? 

Jl. La prima cura riguarda l'elezione del locale ove stanno 
i tini , cioè la tinaja la quale dee serbare sempre la media 
tcm|>eratara , o sia in circa dodici gradi sopra lo zero del 
termometro reaumuriano. A tale oggetto è .convenevole che 
sia esposta a tramontana, difesa dai venti, e che possa chio- 
dersi e aprirsi prontaroeute. Ad onta di tali diligenze sul 
nostri monti ove la vendemmia è tarda, avviene talora che 
la temperatura della tim^a sia minore d’assai del grado in- 
dicato. In tal caso fìa necessaria la stufa a sostenere la fer>- 
mentazione. Collocalo il mosto lud tino incomincia tosto la 
fermentazione, o- sia un niuvimeiito intestino, per cui aleuui 
principj del mosto si scompongono, e se ne formano altri 
che costituiscono il vino. La sust.'iiiza che particolarmente 
concovre con Li sua scomposizione a formare il vino è lo 
zucchero. Durante la fermentazione sviluppausi primamente 
dal fondo del tino alcune bolle d'aria, e con esse s’alzano 
delle parli solide come graspi, fiocini costituenti il cappello 
del liuo. la seguito, si scalda la massa, svolgesi del gas(l). 


(1) Questo gas 0 aria che. si sviluppa , detta dai chiBaìai 
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e iiisietne l' odor vinoso c nromalico , c formasi lo spirito di 
vino, base dri liquore vinoso, e si depositano le fecce. Tutto 
questo occorre più o meno presto secondo che maggiore o 
minore è la massa fermentante, secondo che più o mea calda 
è l’atmosfera. 

D. Quali suno gl’inditj eh' è tempo di svinare J 

d?. Quando il cappello si va abbassando regolarmente 
senza più rialzarsi , quando la bollizione è quasi cessata, 
sicché senlcsi appena e di rado qualche gorgoglio accostando 
r orecehio al cappello , quando il colore del liquore sia in 
tutte le parti egualmente chiaro e limpido, e il sapore vera* 
mente vinoso, e in fine che sia egualmente raffreddato. I 
vini però provenienti da uve poco zuccherine (onde facil- 
mente passano allo stato di aceto) si vogliono svinare al- 
quanto prima, cioè , appena il cappello comincia ad abbas- 
sarsi. Lo stesso è da dire dei vini delicati e leggieri. Qua» 
loi a poi si vogliano vini spumosi , si dee interrompere la 
fermentazione grande del tino, e porli ih vasi chiusi afiin- 
ehè srompongansi a poco a poco per la piccola fermenta- 
zione la sostanza zuccherosa e il lievito. Che se il mosto è 
assai zuccheroso e denso , allora si potrà lasciare nel tino 
anche un giorno di più a fermentare dopo la comparsa dei 
segni indicali , perché venga più limpido e si depositiuo le 
fecce. 

D. Qual è il miglior metodo di svinare f 

R. Merita di rimuoversi il comune uso di svinare rice- 
vendo il vino in aperti mastelli, sicché svapora la parte mi- 
gliore, cioè lo spirilo di vino e l’aroma: oltracciò s’intor- 
bida il liquore e vi si mescola l’aria pregna |d’ umidità. 


gas acido carbonico, è nocivo alla combustione de’ corpi , c 
alla respirazionedegli animali j nè mancano esempi di taluni 
che corsero pericolo di rimaner soffocati entro le tinaje al 
tempo della fermentazione del mosto. Laonde chi dee invi- 
gilai alla tinaja vada sempre munito di una candela accesa, 
tenuta avanti di sé. Se questa non si spegno ei può entrare 
sì<'urani6nte. In caso contrario conviene lasciare aperta la 
tiiÉuja per alcun tempo. 
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Ad impedire tali rilevantissimi danni sia la cantina prossima 
alla tinaja. 11 miglior mezzo sarebbe quello di svinare per 
mezzo di un tubo che dal tino passasse nelle botti acconcia* 
mente collocate , o vero col mezzo d’ una tromba. Ma non 
essendo ciò facile per tutti ad eseguirsi, si disporranno i 
tini alti da terra, in modo che si possa da essi Irar facilmente 
il vino nella brenta sottoposta. La brenta dee avere il suo 
coperchio con un solo foro, ove entrerà l’estremità della 
cannella o spina, e servirà a trasportare il vino dal tino 
nella botte. Al buco del tino si accomoderà una spina, che 
giova sia di metallo, con una chiave da chiudersi a piacere, 
e sarà curva in modo dall’altra estremità da entrare nel 
foro del coperchio della brenta per travasare il vino. Il vino 
dalla brenta si vota per il foro nella pevera flora), che dee 
essere coperta nelle parti, ove non entra il vino, li vino 
torbido del fondo non si mescoli col diiare , mentre s’ in- 
trodurrebbe nel tino una sostanza atta ad alterarla Si porrà 
in vece a parte, affinchè si depositino le fecce. 

D. Come ti preparano le bollì innanzi veriarzi il vino, 
e come si rimedia all'odor di mvffaì 
Jt. Le botti migliori sono quelle di castagno e di rovere. 
Allorché sono nuove si debbono empiere per dieci o quin- 
dici di d'acqua, la quale si cambierà ogni quattro giorni, 
l’oi si lavcnintio rcplicatamente prima con acqua calda piu^ 
o salata , quindi con mosto bollente. Alle botti usate si la* 
scerà la tonaca tartarosa che le c(^re internamente sino al 
momento che vi si versa il vino. AU’ odore di muffa come 
^ pure al snpor d’asciutto e di bolle , se è leggiero, si può 
rìnicdiurc jinuondn entro alla botte una o due libbre di cal- 
cina, c versandovi sopra dell’acqua, quindi turala, agitan- 
dola replìcataincnte. Si lava poscia con acqua pura e ap- 
presso con vino. Può servire anche l’acido solforico fvolg. 
vlio di vetriolo) allungato con dieci parli d’acqua, lavando 
con esso la bolle per alcuni minuti per due o tre di conse- 
cutivi; e poscia con acqua di calce, la quale vi si lasccrà 
per qualche tempo affinchè tolga 1’ odore solforoso. Ma se 
la bolle sente fortemente di muffa o d’asciutto non bastano 
Pollini. Catech. Agr, 13 
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l mezzi aildolli , cd è di mestieri scommetterla , e togliere' 
tutta la superfìcie interna legnosa, o vero carbonizzarla ab- 
bruciando delle sostanze combustibili entro la botte. 

D. Si può trarre qualche vantaggio dalle vinacce dopo 
ehe si è svinalo T 

lì. Rilevantissimo vantaggio si trae dalle vina^"" ; peroc» 
chè, spremute col torcolo, danno una quairta parte del vino 
già cavato, e questa , posta iti una botte, onde deponga la 
molte fecce, e travasata , è quasi buona al pari della prima. 
Dai vinacciuoli poi, o semi dell’ uva, pub estrarsi olio con 
la pressione. Chi poi non 'volesse torchiare le vinacce , po- 
trebbe ottenere acquavite oppure acquerello. 

D. Addilalenii il modo di fare l’ acquerello. 

R. Si pub fare un buon acquerello o vinello ( volg. vin 
piccolo ) aggiugnendo alle vinacce, dalle quali si è cavato il 
vino senza il torchio, alircttanl’aequa quanto vino esse con- 
tengono, il quale, come dianzi diceva, è la quarta parte del 
vino cav.ito. Si agitano col frugone le vinacce inacquate per 
alquanti minuti, si lasciano in riposo per ore, se calda è- 
k» temperatura , e 48, se fredda j quindi si estrae 1’ acque- 
rello, c s'imboUx Ad esso puossi aggiungere per farlo mi- 
glioi’c, il vino estratto col lurctiio ad altre vinacce. Dopo 
dicci o dmlici giorni si travasa , e si serba ad uso. Chi vo- 
lesse un acquerello piccante e gratissimo aggiungerà ad ogni 
brenta d'aequerelto , cosi formato, quattro libbre di mosta 
Si lasccrà fermentare nella bolle socchiusa, c due mesi dopo, 
il vino è nllinio a bersi. 

D. Insegnatemi a fare il così dello vino santo,. 

n. Il metodo più usitalo è il seguente: Si coglie in tempo> 
asciutto dell’uva bianca in quantità doppia di quella che 
abitisognerebbe per fabbricar la quantità di vino che si de- 
sidera. Suolsi trascegìicre la così detta trebbiana mista aik 
altre uve bianche il più di grossa buccia;: alcuni aggiungono' 
una piccola porzione di moscato- Si pone sui graticci furellej; 
quindi in diccndire. nettala dai granelli marci (diligenza da 
•Uri trascurala) si pigia, il mosto separalo dai graspi, dalle 
bucce 0 vinacciuoli si versa in vaso, o boUicina aperta coL- 
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focata sol granajo, e vi si lascia fìiicliè, lentamente fermeii-' 
tando, si chiarifica. Allora si travasa, e si alloga in botticella 
chiusa acciocché si perfezioni.. 

D. Come si fabbrica l’ acelo ? 

Jt^ Chi ha una piccola quantità di buon areto vecchio, 
possiede un mezzo comodissimo di provvedere al giornaliero 
consumo , aggiugnendo ad esso del buon vino. Avvertasi 
però, che se la temperatura dell’ aria non è calda convicn 
esporre al sole per alquanti giorni la bolle socchiusa. Chi 
non ne ha alTallu, ecco un mezzo Tarile di fabbricarlo. In 
fondo a due piccoli lini si pongono sermenti di vite, soste- 
nuti ili modo che non sieiin a contatto del fondo. Si empiono, 
poscia di graspi privi di bucce. Ciò fatto, s’empie rumi 
affatto di buon vino, I’ altro per metà. Quesl’ ultimo per il 
primo comincia tosto a fermentare: il di appresso s’empia 
col fluido estratto dal lino pieno. Si ripeta tale operazione- 
nei di seguenti, finché sia cessala la fermentazione, e l'aceto 
sia formato. I nostri contadini usano dello stesso metodo uii-. 
po’ variato. Pongono i graspi a scaldarsi in un piccolo tino. 
Quando sono caldi vi versano dèi vino c ve lo lasciano sino 
al dì appresso: allora lo cavano, e lasciano scaldare di nuovo 
i graspi pci' riversarvi il vino cavalo. L’aceto si conserva 
licue in luoghi iiperli come sul granajo , oppure vicino al 
cammino. 

Da tutti i frvitti dolci può oslransi aceto. On buon aceto> 
otliciisi assai economicamente dalie more o frutti del moro> 
0 gelso. Còlle ben mature e pigiate si laseiairo nel tino per* 
circa 20 giorni. Dopo tale epoca si cava il liquido e si pone 
in vaso coperto per cinque o sci dì, quindi si ripone sulle 
fecce per altrettanto tempo. Si ripete l’ operazioue una o due 
volte, poi si depura sbattendolo con due chiare d'uovn per 
ogni brenta d’aceto, e si. serba ad uso domestico nel modo, 
già prescrìtto (f)i 


(1)11 targonc (volg. dragon, Artemisia dracuncuhn J 
coneilia un sapor gratissimo all’ aceto, sicché serve d’ollimo- 
eoadioieutn per le insalale.. Quattro o cìnqpe ouce ben uii<» 
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1». Cumc «I governa il vino nella battei •*' 

A‘. Il vino nella liollc per mezzo d’una lenta feraienta- 
z'one si perfeziona, depositiindosi il lievito venuto insolu- 
bile , il quale insieme alla materia colorante costituisce le 
fecce. Scompongonsi a un tempo la residua materia zucche- 
rina e il lievito, onde viene più spiritoso il liquore. Perchè 
ciò intervenga è necessaria una buona cella da vino o can- 
tina. Sarà la cantina accanto alla tinaja pel facile trasporto 
del vino. Dee serbare sempre una eguale temperatura e non 
variabile nel volgere delle stagioni. Dee esser fresca , cioè 
di quattro a sci gradi sopra lo zero del termometro o al più 
di dieci gradi. Sia dunque esposta a settentrione e sotterra, 
priva di luce, c goda d’una moderata umidità, sicehè non 


imzzale bastano a dar sapore a dodici ipghlstare o sia alla 
Sesta parte d’una brenla, (La brenta è della soma nuova o 
ettolitro 0,705,111). Vi si lasciano intinte per quindici d'i 
al sole, e vi si possono aggiungere alcune enne di satureja 

0 santoreggia C volg. salezola, Satureja livrlensis J, di menta 
piperita e di basilico. 

Aggiungo la ricetta dell’ aceto dei quattro ladri, lodato 
per lavature e sulTuniigj nelle malattie contagiose e per al- 
tri usi medici. Avverto però che tali suffumigi, al |>ari che 
quelli 'd’ ogni altra soslanan aromatica, sono bensì atti a 
niascherare i cattivi odori , non già a distruggerli , e mollo 
meno a distruggere le emanazioni contagiose. Imperciocché 
vuoisi sapere che i cattivi odori non sono la stessa cosa che 

1 contagi; e si riesce benissimo con alcune sostanze a ces- 
sare i cattivi odori , e tuttavolta non intaccare le micidiali 
loro qualità. 

Togli di cime d’ assenzio , ramerino, salvia, ruta, per 
cadauna un’oncia e mezza; fiori di lavanda seccata, aglio 
per ciascuno due once; acoro vero, cannella, garofano, 
noce moscata, per cadauno due dramme. 

Poni i predetti capi in libbre otto di buon aceto a mare- 
prc per due dì a bagno d'arena in vaso ben chiuso. Spremi 
i! composto c passa per filtro, e aggiugni , se vuoi, mezza 
«t:tla di canfora sciolta nello spirito di vino 
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si asciughi il vino. Le sue upcrlurc siano a levante o po- 
nente, e ben riparate. Sia lontana dall’abitato e da ogni 
cosa che generi malo fiato, non meno che dalle strade , per- 
chè le scosse possono intorbidare il liquore e suscitare una 
pericolosa fermentazione. É mestieri che il vino conservi 
un perfetto riposo, e lentamente succeda la tacita fermenta- 
zione e la precipitazione dei prineipj eterogenei. Le bolli 
inoltre debbonsi tener chiuse , e costantemente piene , ag- 
giungendo del buon vino , primamente ogni altro giorno , 
quindi ogni settimana , poscia ogni quindiri di. A tale og- 
getto torna utilissimo il cocchiume C coccoli ) con la spina 
nel centro figurato nella Enologia del conte Dandolo , onde 
senza smuovere il cocchiume e scuotere insieme il vino ed 
esporlo al contatto dell’ aria , si riempie pel foro o spina la 
botte. Però a conservare più sicuramente i vini serve l' in- 
verniciare a olio la sufieiTicie esterna della botte. La ver- 
nice impedisce al vino di evaporare attraverso alle doghe ; 
sicché mentre nelle butti comuni si perde dal due al quattro 
per cento, nelle inverniciate la perdila aggiunge appena a 
un mezzo. Oltracciò, la vernice togliendu il contatto dei- 
l’aria assicura una più lunga conservazione al vino (1). 


( 1 ) Una vernice economica si può fare con olio di lino o 
di noce e cerosa. Ad imitare poi il colore naturale della 
botte si può aggiungere nella seconda ulano o inverniciatiira 
un po’ di terra d’ombra. I vini preziosi però si sogliono 
custodire, com’ è nolo, in fiaschi di vetro o bottiglie di cri- 
stallo. E di vero le bottiglie sono da preferirsi, perchè il li-., 
quore conservasi più puro, essendo il vetro ben preparalo, 
insolubile, laddove nelle botti alcune particelle legnose sono 
disciolte. Oltreciò ben minore è la evapora/ione, sopra tutto 
se le bottiglie sieno ben suggellate con turacciuolo di su- 
ghero intonacalo. 

Il sig. Samuele Tommaso Sómmering ha additato mi 
nuovo metodo facile di migliorare il vino nei recipienti. 
Consiste questo nel coprire il recipiente o chiuderlo con 
una vescica vaccina ben pulita egmilmcnte densa e disec- 
cata. Se si esamina il vino così coperto, dopo alquanto tempo 
riiiviensì diminuito in quantità, ma migliorato, più colorilo, 
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Oltre queste cure e necessario anche Iravatare, cioè lo> 
«Ucre il vino dalle fecce depositale, affinchè non lo pregiu- 
dichino. Gencrnlincnte parlando , l'epoca del travasamento 
è il nics; di marzo. Chi però ama vini dolci farà precedere 
un travasamento in novembre e un altre in gennaio. I vini 
torbidi poi si vogliono travasare più volte, li metodo di 
travasare migliore è ^quello per sifone, o vero con quello che 
nhbiam suggerito a svinare , per impedire il contatto drl-i 
l'aria. Eleggasi una giornata serena, fresca e secca, mentre 


più fragrante, più generoso e più pregno d’alcoole, siccome 
dimostra l’areometro. Rinviensi inoltre una crosta o «n so- 
diiiieiito di ercnior di tartaro. Da che s’inferisce che la ve- 
scica vaiTiiia lasciò «vaponirc le particelle acquose, ma non 
permise l’uscita all’alcoole o almeno prù diflicHmente che 
all'acqua. Un tal metodo pertanto di toglier l’acqua al vino 
è da preferirsi a quello di farlo gelare, perchè più semplicei 
jua sopra tulio perchè possiamo di leggieri misurarne il mi* 
giiuramcnlo , lasciando svaporare usa minore o maggiore 
porzione di particelle acquose. 

Ma poiché si favella di bottiglie farò un cenno del mode 
-di ben conservare in esse i vini squisiti. Eleggansi bottiglie 
•di vetro nero, trasparente ed eguale, efae con leogano incirca 
un’ inghistara o uu boccale. Sieno ben monde internamente; 
al che ottenere servono la lisciva o meglio l’acqua di calce 
con piccola porzione di gusci d'uova o di sabbia o di pal- 
lini. l liii'uccioli sieno di sughero non tarlalo, ben lavali e 
meglio bolliti ikII’ acquavite o nel vino. Se i turaccioli sono 
•di mala qualità si può soprapporre al vino un po’ d’olio, 
-che si toglie all’alto che si vuol bevere il vino con un ei- 
lindrcUo di stoppa o bambagia. 1 turaccioli s’intromettono 
•con maglietto di legno , avvertendo a lasciare uno spazio 
vóto nel collo della bottiglia di quasi mezzo; quindi s’into- 
nacano cun cera lacca o pece greca o con simile mastice. 
Economica all' uopo è una mescolanza di mattone polve- 
-izzato , siign a , cera c trrebentina a parti eguali squamiate 
insieme. Ad ogni bottiglia si -appicca o meglio s’ inserisce al 
collo un breve, su cui s’.judicauo la qualità del vino e l’anoo 
•della fabbrica. 
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V;ivh Dmitin può ÌimIcfc ì« qualità tli'l vino. Il pr!mo vino 
vlic esco, del pari che l’ultimo essendo torbidi dcbbonsi se* 
parare dal rinìanenle. La botte poi vtiol essere tenuta scm- 
jire piena con vino generoso c l)cn turata. 

D. Fili Pini la riirlpsia d' addilarmi le malullie a cui vn 
^oggtUo il vino e come vi si rimedìn, 

li. Il vino va soggetto a due principali niidaltic: a dive- 
nire ncidii c a filare o guastarsi, AllorcLè il vino è veniibi 
arido non avvi rimedio a tornarlo sano, o conviene lasciarlo 
progredire c convertirsi in aeeto. Tutte le nostre cure per- 
tanto si limiteranno a impedire l’acetosità. L’aretosilà suol 
avvenii-e quando il vino troppo fermenti, e tutto converta 
il principio zucelicroso in ispirilo di vino, o pure trovisi 
in luoghi troppo caldi e mal difesi dal contatto dell’aria. 
Talora però si osserva che nelle bottiglie c ben anco nelle 
botti malamente chiuse la parte inferiore è sana, mentre la 
superiore è venula acida, impei-ciocrbè l’ai-ia favorisce l’a- 
cidificazione (I). In tal caso si cavcià dalla cima col mezzo 
del sifone la porzione acida. Siccome il vino non diventa 
accio prima che non sia terminala la fernieiila/.ione spiri- 
tosa , cioè quella die converte il principio zuccherino del 
mosto in {spirito di vino; cosi a prevenire {'acetosità gio- 
verà svinare prima die sia terminata tale fermentazione* 
Talora tornerà aggiungere alle bottiglie un po’ di zuechcro. 

il guasto o corruzione del vino si manifesta con l’intor- 
liidamenlo, con la densità quasi oleosa, sicché pare filare, e 
col sapore e odore nauseoso. Il guasto suol avvenire nel 
villi nialaoientc fabbricali c deboli. Quando la malattia cci- 
mincia a manifestarsi si soccorre col travnsamenlo. Con tal 
mezzo si deponc il lievito o sostanza alburoiiio.sa abbondan- 
temente sciolta nel vino, la quale corrompendosi 6 quella 
che costituisce la ni.ilatlia. Se il vino clic prende a guastarsi 
fosse in bottiglie, aprendole ed esponendole all’aria in lungo 
alto e asciutto si riesce sovente a guarirlo. 


(I) Questa è la ragione onde il vino di bottiglia sente (ai- 
ora del dolce insieme e dell’acido, ciò clic a prima giunta 
parrebbe contrario alle dottrine ammesse sulla fermentazione. 
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A prevenire j)erò le delle muInUie, e a censcrvare lunga- 
monte i vini, sicché si possano anche Irasporlarc in lontane 
parti, servono due operazioni, la chiarificazione o la »ol- 
furuzione. L’oggetto della chiarilicazionc è di spogliare il 
vino di quelle sostanze che alterandosi possono corrora- 
|)orlo. Necessaria pertanto è ni vini densi , poniam easo a 
c[uelli delle vinacce. A chiariOeure si adoperano il bianco 
dell’ uovo e la colla di pesce. Si travasa il vino in altro re- 
eipienlc. Si tolgono tre bianchi d’uova per ogni brenta, si 
battono bene per alquanti minuti con del vino versatovi a 
po( o a poco , sicché venga spumoso. Si versa la metà del 
miscuglio nella bolle: quindi, introdotto un mazzo di forti 
vimini dal foro del cocchiume, si agita esaltamento e in 
ogni direzione. S’empie allora quasi alTalto la botte di vino, 
e si versa l’altra metà dei bianchi d’uova, continuando a 
frullare per alcuni minuti. S’enq>ie affatto la bolle di vino, 
lasciando uscire tutta la schiuma, quindi si chiude esatta- 
mente. Se la bolle fosse assai grande, 1’ operazione noti riesce 
bene, e conviene eseguirla in butti di mezzana grandezza. 
I.a ehiarifìcaziunc stenta a succedere, quando la stagione é 
tiepida o calda. Quando è fredda e secca, il vino suol essere 
chiarificalo in sci giorni, c allora si travasa. Pei vini bian- 
chi vuoisi preferire la colla di |>esec al bianco d’ uova, per- 
ché opera più pronta, e li rende più trasparenti. Si toglie 
circa un quarto d’oncia di colla scelta c bianca per ogni 
brenta ; si ttiglia in pezzetti minutissimi , e s’ intinge in 
acqua tiepida, Cliché diventi molle come pasta. Allora si ag- 
giunge un po’ di vino bianco, c si stempera, e si passa per 
un pannolino fitto. La soluzione si allunga con due botti- 
glie di vino bianco, e si eseguisce l’operazione nella ma- 
niera sless.n del bianco d’uova. 

La solforazione vale a prevenire racetosità, operando sul 
lievito o scomponendolo. É convenevole alla solforazione far 
precedere la chiarificazione. Si eseguisce la solforazione 
sfispendendo nella botte alonne fettucce o fili affastellati co- 
perti di zolfo attaccali a un filo di ferro, c accesi. In al- 
tro modo si può eseguirla , collocando i fili solforali o Io 
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fettucce entro una scatoletta o forncifctto di ferro o di latta. 
Se. la botte è piccola, basta una sola solfurozionc. Su è graiids 
si empie a metà, si chiude e si dimena alquanto, quindi si 
ripete l’operazione. 11 vino solforato nei due o tre primi 
giorni s’intorbida, quindi vicn limpidissimo. Allora si puh 
tluudcre in bottiglie, o lasciare nella botte^iccomc più piace. 

CAPO VENTESIMO 

‘ DEL GELSO 0 MOEO. 

D. Qual è la specie di geho o moro che serve a educare 
il filugello foolg. cavalerjl 

R. Quella the dicosi moro o gelso bianco ( volg, morar(l^); 
ina havvene più varietà , e eonvien trascegliere quelle che 
più s* affanno al nastro clima c alla natura del podere. 

D. Quali sono i metodi più seguili a moltiplicare il 
gelso ? 

R. Due; per seme c per propaggine o ceppaja. 

D. •Siate contento d’ additarmi il primo metodo. 

R. Si raccolgano le more o frutti del gelso più grosse t 
mature. Avvertite però che il gelso domestico da noi colti- 
vato è dioico, vale a dire, che un albero produce solo fiori 
femminei, un altro fiori mascolini, e noi coltiviamo gene- 
ralmente l’individuo femminino. £ però se non nasce a 
sorte vicino un qualche individuo selvatico maschio, i semi 
raccolti non saranno fecondati c non nasceranno (2). Le 


(I) Morus alba ; cosi detto dal frutto bianco, qunnlunqnt 
sia nei nostri campi una varietà a frutto nero da non con- 
fondersi col vero Alorus nigrn. 

. (2) Surcblic vantaggioso che si coltivasse in vece l’ indi- 
viduo maschio; imperocché nel nudrire i filugelli non vi 
sarebbe l'impiccio dei frutti che obbligano nelle ultime ol^ 
a cambiare il Icllo assai sovente, fortnaiiilo le more il terzo 
del peso totale della foglia. Per tanto chi seguo il metodo 
della seminagione dovrebbe educare solo individui masco- 
lini. Rara cosa £ perù che sieno essi di bella foglia. Laonde 
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tyore si scliiaeciano dolcomenle ncU’acqua p<T separarne ì 
semi, o vero si scceano al sole, c seccali si strofinano in- 
sieme , quindi si seminano incontanente nel scmenzajo. A 
spargere i semi equabilmente si mescolano con un po’ di 
terra asciutta. Si può indugiare a seminarli fino a prima- 
vera , ma si larda il ricollo. Le pianticelle si diradano e si 
sarchiano. Alla seconda primavera , quando le gemme gon- 
fiano, si lascia la più bella, staccando tutte le altre perché 
quella cresca più rigogliosa. Le pianticelle deboli poi sì 
troncano al suolo , acciocché mandino un rimessiticcio più 
robustb. Il troncamento si eseguisce più comodamente con 
la tanaglia tagliente che col ralcelto, mentre non si dà scossa 
alle radici. Nella terza primavera si trapiantano alla distanza 
di tre piedi nel vivajo, mozzando l’apice della radice mae- 
stra per le ragioni altrove addotte. A cbiscun gclsetto si la. 
scia una gemma sola, per formare il tronco che s’innesterà 
uel seguente anno se la foglia non sia bella. Altri in vece 
annestano vicino alle radici le pianticelle nel semcuzajo , o 
trapiantano nel seguente anno nel vivajo i gcisetti già an- 
nestati. In molti altri luoghi s’ innestano i rami delle piante 
già poste nel luogo di loro dimora nei campi, metodo che 
per avviso di molti agricoltori riesce meno utile. L’innesto 
si può fare ad anello o zufolelto (a spulajy metodo più se- 
guito, o vero a scudetto Ca bullclinj. Il gelso cresciuto a 
convenevole altezza si scapezza, lasciando crescere due o tre 
rami principali, onde formare il palco o castello con le re- 
gole che vi ho addotte. Ad ogni gelso si darà un sostegno 
|n.-r allevarlo dritto. Compiuto il terzo anno di vivajo , se i 


giova rinncstai-li lutti si maschi come femmine, Con marze 
d’individui maschi di eletta varietà procacciatasi d’allrove. 
Torna l’csegnire un tal innesto assai vicino a terra o anche 
sul collctto delia radice. Di tal guisa preso che sia, si pub 
seppellire il giovinetto tronco fino sopra rinnest’o, acciochè 
mandi radici dal luogo dell’ innesto stesso, e tutta la pianta 
diventi domestica. Di così fatti individui potremo valerci 
anche per fare propaggini. 
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Ki'^srUi saranno stati cliligentemente collivati , avranno il 
(liiinictro o grossezza d’ un’oncia, e potranno piantarsi nel 
riiiiipo. Ciò si eseguisco di primavera o d’autunno. 

J). Insegnatemi il metodo di moltiplicar per propaggine . 

R. In due iiiuiiiere si può far propaggine. Seguendo la 
prima si piantano nel vivajo ( o moraria ) dei giovani gelsi (1^ 
entro fossi larghi e profondi tre piedi, e distanti circa 
otto piedi. Si pougono i gelselli alla distanza di tre piedi, e 
si troncano vicino a terra. Altri , in vece di porre i gelsetti 
a uno a uno, ne pone due o tre in ogni luogo, con l’avver- 
tenza di farli divergere infra loro nel fondo del fosso. Allo 
svilupparsi delle gemme (occi eoresinij a ciascun gelsetto 
se ne lasciano due sole, che si ha poi cura di spogliare dei 
ramicelli laterali perchè crescano dritte. Alla seguente pri- 
mavera, quando coiulnciano ad essere in sugo, si curvano le 
due messe da una banda sola , e si coprono di terra , rial- 
zando l’apice verticalmente in su. L’apice si recide a fior 
di terra allevando una sola messa che dee formare il tronco. 
Ceiiipinto l’anno dalla fatta propaggine ai taglia a metà 
dello sua grossezza il ramo propagginato nella curvatura, 
ehc resta fuor di terra presso la pianta madre, per avvez- 
zare la novella pianta a vivere con la propria radice, o non 
ismiingerc la madre. Nello stesso tempo si propagginano i 
rami cresciuti nell’ anno antecedente incurvandoli dalla 
banda opposta. Compiuto il secondo anno si spiccano affatto 
dalla madre le prime propaggini , e si levano di terra, e si 
propagginano nella stessa parte le messe sortite nell’anno, 
recidendo fino a metà i rami propagginati nell’ antecedenta 
primavera. Così si prosegue negli anni seguenti. 


M) Per ottenere giovani gelsi potrebbero servire anche lo 
molte radici che si tagliano ogni primavera dalle vecchie 
ecppnje o morarie. Tali radici si collocano in tante file en- 
tro fossetti, coprendole di pingue terra, distanti un piede a 
mezzo fra loro , c lasciandone fuori una estremità. Coll’ a- 
vanzare della stagione spunteranno da esse dei polloni, che 
si avrà cura di allevare con le regole già addotte, finché 
sicn atti a far propaggini. Ciò suole intervenire al terzo amio. 
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In questo metodo però è osservazione che le gemme, 
nello allungarsi in rami, rubano l’aliraento ai rami propag- 
ginati, ne’ quali, per le ragioni che vi ho insegnate altrove, 
scorre la linfa più lentamente. Vegetando quindi le propag- 
gini debolmente , vi vogliono sovente tre o quattro anni 
prima che si possano staccar dalla madre. I. aonde i nostri 
agricoltori hanno adottato il seguente più spedito metodo : 
Si pongono i gclselti nel vivajo con la disposizione soprac- 
cennata. Pongasi però cura a non chiudere allatto il fosso, 
lasciando porzione di terra ai due lati , sicché i gelsetti ri- 
mangano alquando sotto al livello del terreno. Si allevano 
le messe due oqriù , giusta il vigor della madre; e alla se- 
guente primavera tutte si coprono di teira da una banda 
sola, coprendo anche la madre, perchè non mandi novelle 
messe. Per tal ragione tutto il vigore di vegetazione spie- 
gasi nei rami propagginati, i quali crescono rigogliosissimi 
Al terminar del secondo anno le robuste propaggini si spic- 
cano dalla madre, c nello stesso tempo si scopre il ceppo , 
Bccioccbè mandi altre messe da propagginare nel seguente 
anno dalla banda opposta. 

1>. Quale credete voi miglior metodo , quello per seme 
0 per propaggine* 

R. Io credo miglior metodo questo secondo, eh’ è quello 
pur seguilo dai nostri contadini, perchè si ha il ricolto assai 
più presto e più facilmente; imperocché nel metodo per 
seme , per qualunque diligenza siasi usata , non prima del 
quinto anno sono atti i gelsi a porsi nel campo, e sovente 
non prima del sesto o settimo; laddove col secon<lo metodo 
alla terza primavera si piantano nel campo ( ad eccezione 
della prima propagginazione che vuole quattro o cinque 
anni ). Aggiungasi a ciò che le piante di propaggine non 
abbisognano d’innesto, e che crescono nella prima età assai 
più rigogliose di quelle provenute da seme, perchè alimen- 
tate dalla madre, nè viene l’innesto ad allentare il vigore. 
La durata finalmente, secondo l’osservazione d’alcuni valenti 
agricoltori, è lunga al pari dolle piante di seme, dove sieno 
ft dovere egllivalo. 
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D. Qual è il miglior terreno per il gelso ? 

R. Il miglior terreno è quello d' una mediocre scioltezaa, 
e privo di sassi e di ghiaia. Tuttavolta e’ prova bene anche 
nei terreni gliiajosi, purché profondi e freschi. I gelsi pian- 
tati sui rolli danno la seta migliore, danno la peggiore 
quelli posti in luoghi argillosi e umidi. Nella piantagione 
de’ gelsi avvertite di non porne ov’erano altri, se non mu- 
tale prima il terreno, imperocclié il più delle volle periscono. 
D. Quali cure vuole il gelso posto nel campo ? 

R. Si allcves^nno le messe secondo le regole generali pre- 
scrìtte. Nella seconda primavera si scoprirà il ceppo , e si 
recideranno le radici superficiali. Ogni anno poi si zappe- 
ranno almeno due volte , cioè in primavera e in autunno , 
ma meglio all'uscita d’ogni stagione come fanno i nostri 
contadini. Inoltre non si obblierà di dare loro qualche po’ 
di letame caldo ogni due o tre anni. 

D. Quali diligenze voglionsi osservare nello sfrondare 
il gelsol 

A Ad avere gelsi robusti e sommamente feraci conver- 
rebbe sfogliarli un anno sì e l’altro no, o almeno ogni terzo 
anno lasciarli in riposo, essendo le foglie, come vi dissi, or- 
gano importantissimo alla vegetazione. Nello sfrondarli poi 
si tenga modo , staccando le foglie dal basso in allo senza 
offendere le cime, alle quali si vogliono lasciare le foglie. 

D. È necessaria la potagione del gelso f 
R. La giudiziosa potagione è necessaria, come quella che 
spoglia l’albero dei rami secchi e storti , mantiene l’equili- 
brio nei rami che rimangono, e fa loro godere dei benefici 
influssi della luce c del calore. 

D. Credete voi lodevole il metodo comune di scapezzare 
o calvare i gelsi al tempo della sfrondatura ogni terzo 
anno? 

R. Io lo credo nocevolissitno, perchè, olire delle foglie, è 
eostrelto l’albero a riparare le rtinie. Aggiungasi a ciò, che 
interrompendosi il corso del sugo, Talbero ne soffre, si de- 
bilita, va soggetto alle ulcere, e si predispone alla morìa o 
morbo del gelso. La vera stagione di polare, non mci.o cha 
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liicalvarc, è quella adottala per le altre piante, quando 
appena sono cadute le foglie, e nei terreni freddi e umidi 
la primavera prima che cominci la vegetazione. La potagione 
inoltre e la calvatura dovrebbero instituirsi piu o nieiio 
presto, giusta la più o mono forza dell’albero por non (lobi* 
litarlo soverchiamente. In alcune parti di Lombardia usano 
non calvare mai i gelsi,, ma lasciano crescere i rami a somma- 
altezza , diradandoli soltanto e recidendo i secchi e storti, , 
sicché raccolgano una quantità di foglia di gran lunga iimg- 
gìnre che noi dai nostri. Per allevare poro i gelsi di tal ma- 
iiiera vuoisi un terreno fertilissimo e profondo. 

D. Intendo; ma pu'c taluni biasimuno la calvatura 
autunnale e vernale per lo scapito della foglia che si ha 
nel seguente anno. 

R. Questo è un pregiudizio , mentre noi abbiamo anzi il 
doppio vantaggio, che il moro nell’anno in cui non si sfronda, 
riposa; cosa importantissiina perchè si conservi prosperoso;, 
e lo sperimento im dimostrato che il provento dei due anni 
successivi compensa ad usura la perdita dell'anno antece- 
dente. Quanto maggiore poi sarebbe il guadagno se si pro- 
traesse al quarto, al <]ui:i«o o al sesto anno la calvatura? 
Aggiiiiigasi il vantaggio die si ha nell’ eseguire la potagione- 
c la calvatura io autunno nella mano d’opera, la quale iu 
tale epoca è a miglior mercato per la diminuzione dei lavori' 
campestri. 

D. Ilo udito da taluno lodare, da altri biasimare- 
le siepi di gelsi: non v-'incresca dirmi quello che ne 
sentile. 

R. lo le giudico- ulilissime , purché si elevino in lu.aglii 
che non danneggino gli altri ricolti. Gioverebbe in oltre 
costruirle di gelso selvatico, ina di bella e larga foglia, im- 
perocché lo sperimento ha dimostrato che la foglia selvatica 
è più fragrante c più gradita al baco da seta, e ollrccciò con- 
tiene maggior quantità di sostanza nutritiva, e di quella atta 
a convertirsi in seta. 

D. Ditemi qualche cosa intorno al morbo che recò Ihnta 
strage ai nostri gelsi nelle seconda metà dello scorso secolo. 
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M. Il morbo del gelso, dello anche morìa, $eccherella 
falcàellu, cancro salva» elio suol apparire verso la iiich'i di 
primavera. Cominciano le foglie a ingiallire e ad acrartoc- 
riarsi. Le messe crescono stenlale e grame, e alcuni runio- 
.icelli della cima disseccano e cadono. Se si taglia un rami- 
cello intaccalo rinviensi fra la scor/a e il legno una striscia 
nericcia, che si prolunga ai rami, al tronco e talora sino alle 
radici, alcune delle quali sono nere e fclenli. Appresso va la 
malattia dilatandosi ai rami sani, e tntla la pianta perisce 
disseccata. La cagione di un tale morbo è tuttora scono- 
sciuta , e però non si pi-cscrive dagli agronomi un sicuro 
rimedio. Pure da varie osservazioni da me instituile in questi 
ultimi amii parmi di poter inferire, ehc la ragione del morbo 
sia e la sterilità del Icrri'iio e il cattivo metodo di educarlo- 
Suggerisco quindi per sicuro preservativo la i etta ed accon- 
cia coltivazione.. Vuoisi che si riesca lalora a salvare i gelsi 
ammalati, scapezzando iti primavera tulli i rami fino ;d luogo 
del tronco ove arriva la striscia nera, quindi innestarli a 
corona. Quando però la inalatlia è nel suo primo apparire, 
basterà il- recidere fino al midollo tutta la parte niacciiiata 
in nero, e coprirla con l’unguento di San Fiacre, o sia di 
sterco vaccino c arginano. Ma io penso che tutto ciò sia 
opera perduta, se non si correggerà opportunamente il ter- 
reno, e non si abbraccerà un più savio metodo di colti- 
vazione.. 


CAPO VE.VrESIMOPIUMO 
dell'ulivo ^0. 

D. Qual è il miglior Icrreno ed esposìtiune per rulivoT 
R. L’ulivo, albero dilicalo, e limido del freddo e del- 
l'umido, ama tcireno sabbioso misto a poca quantità d’ar- 
gilla, non riesce al piano, ma vuole facili ^olU esposti u 
levante d’inverno e a mczzod'i e difesi dai venti di traoious. 


(1) Oleu europaea.. 
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tana. Siccome poi liannovi molle variclà di ulivi, preferi- 
remo Ognora quelle , elle meno si risentono delle stagioni 
avverse (1). 

D. Come si prepara il terreno per farlo uliveto f 
n. Si scavano un anno prima le buche o formelle di sei 
piedi in quadrato, e se il fondo fosse tenace si dovrà fognare* 
Meglio è però scavare in luogo delle buche per ogni fila 
d'ulivi un fosso a lungo nel campo, largo quattro piedi sui 
fondo e cinque alia sommità , imperocché meglio si disten- 
dono le radici, e meglio fugge 1’ umidità. 

D. In quanti modi si moltiplica l’ulivo? 

R. Per seme, per piantoni o talee, per polloni e per uovolL 
ì).- Indicatemi la maniera di moltiplicar per seme» 
fì. Volendo moltiplicare per seme si piantano in prima- 
vera le ulive ben mature in terra ben concimata, esposta a 
mezzodì, e atta a ripararsi nel verno. Si allevano quindi le 
pianticelle secondo le regole già addotte. Questo metodo però 
non è seguilo perchè è lungo , ed è mestieri innestare 1« 
piante che ne provengono, essendo selvatiche. 

D. Insegnatemi il mudo di moltiplicare per piantoni. 

H. Si scelgono rami grossi come un manico di vanga , 
robusti e giovani , e muniti di scoraa sugosa. Si spiecauo 
dali’alnero sotto un qualche occhio, perchè ivi nasceranno 
più facilmente lo radicò Si lasciano della lunghezza di circa 
un piede, ben uguagliale le ferite da ambedue le parti con 
coltello tagliente, e coperte con unguento di stereo vaccino 
e argilla si piantano in marzo alia profondità di quattro o 
sei dita. La piantagione non si fa nel vivajo , riuscendo 
troppo incomodo il Irapiuntnmculo pel gran piine di terra 
ebe convien levare, ma si eseguisce innnediataniente entro 
fosse già preparate nel campo. Vuoisi pci’ò terreno grasso e 
non molto asciutto perchè riescano. Si possono eleggere por 
far piantoni dei rami assai più grossi e per fino dei tronchi 


(1) Nelle osservazioni agrai-ic dell’anno 1818 ho pubbli- 
cato la descrizione e i nomi volgari delle varietà coltivale 
in tutta la provincia. 



Digitized by Google 


CAPO XXI. 909 

di ito e più anni, che si tolgono dai yecchi oliveti per dira- 
darli. Questi si piantano in ampie fosse profondamente per 
avere nuove piante. 

D. Piacciavi di favellarmi del modo di tnollipliear par 
polloni, 

R, La moltiplicazione per polloni (volg. piantoni, ulivi 
di strepo) è il metodo generalmente adottato nella provincia 
nostra. I polloni si allevano in numero non più di due da 
vecchi, ma robusti olivi, lontani più che si può dal pedale. 
Colali polloni sì lasciano crescere Ono alla grossezza d’uu 
manico di vanga per piantarli immediatamente nel campo. 
Alcuni però amano spiccarli ancor giovanetti per collocarli 
nel vivajo, metodo eh’ io giudico più vantaggioso, comechi 
meno seguito. Secondo la comune pratica, giunto il pollone 
alla grossezza d’ un manico di vanga , si discoprono le ra- 
dici della pianta madre , e colla scure si stacca , lasciando 
appiccalo ad esso un pezzo di vecchio legno. Ciò si eseguisce 
al fine di febbrajo o ai primi dì marzo; quindi ben egua- 
gliata la ferita, tolte le schegge e il legno guasto, s’imbratta 
tutto il nocchio (volg. zocca) nello sterco bovino stempe- 
rato nell’acqua. Nella fossa destinata a riceverlo si pongono 
zolle erbose (codegni) marcite, o letame ben fracido, e so- 
pra si adagia il pollone alto in maniera che resti interrata 
la zocca con tre o quattro once del pedale. 11 nocchio si co- 
pre di vecchia cotenna erbosa fracida, e si termina di riem- 
piere la fossa con altra buona terra tolta dalla superfìcie del 
campo, cui si può aggiungere del vecchio letame. Spianato 
il suolo senza comprimerh, si recide il tronco, alto da terra 
un piede o anche meno per ottenere rimessiticci ptù rigo- 
gliosi, c si copre la ferita col solito unguento. Se il terreno 
è mollo arido si può coprire di paglia o di strame , nè si 
dimenticherà di fare un argincllo di terra nella circonferenza 
del pedale, e da esso distante due piedi ad arrestare la piog- 
gia. L’arginello a mezzo autunno si dovrà spianare, e si 
calzerà il pedale con un monticdlo di terra per deviare le 
acque nel verno. Tale cura non vuoisi ommettcre negli anni 
successivi. Il fusto poi si può coprire di paglia per difenderlo 
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dnll’aliilore, e si munirà la cima di spine per guardarla dal 
morso del bestiame. I germogli che nascono dal mo icone o 
vecchio pedale si lasciano nel primo anno intatti , ma nella 
primavera del secondo se nc allevano due o tre dei migliori 
recidendo gli altri ; ò dei due o tre allevali si elegge nella 
terza primavera il pia vegeto a formare il tronco. Ogni fc* 
rita si copre immediatamente con unguento , e afiliichè la 
sommità del moncone non dissecchi e perisca , si lasciano 
vicino alla sezione alcuni minori virgulti, i quali a sè traendo 
i sughi lo tengono vegeto c verde. Quando poi il rampollo 
frascelto a formar il tronco scorgesi rinforzato c cresciuto 
a quasi ugual grossezza del vecchio pedale, lo che suol av- 
venire al quarto anno, si recide alTalto il moncone , e si li- 
scia la ferita , coprendola con unguento. Tale ferita è ben 
presto rimarginala dal robusto rampollo , e il totale rimar- 
ginamento preserva l’albero dalla corruzione del legno, cht 
a mano a mano va dilatandosi e pascendo l’ intero tronco, 
come sarebbe avvenuto recidendo il moncone negli anni an- 
teriori, quando il rampollo non era robusto abbastanza per 
rimarginarla celeremente. 

D. Che cosa sono gli uovoli ? 

A Gli uovoli (vulg. ovi) sono piccole tuberosità che na- 
scono sulle radici degli ulivi, e talora sul tronco c sui rami. 
Sono gli uovoli il mezzo più adottalo di moltiplicar gli ulivi 
in Toscana e in altre parti d'Italia. Si spiccano colla scure 
dalla parte più alta del ceppo in numero non maggiore di 
due 0 Ire per pianta , e intinti per un istante nello sterco 
vaccino o meglio nel colombino stemperato nell’ acqua , si 
pongono nel vivajo alla distanza di un buon piede per ogni 
banda. Ciò si eseguisce nelle regioni temperate in novem- 
bre, ma presso noi è consiglio più prudente dilferire a marzo. 
Germogliali che sono gli uovoli si alleva la messa più ro- 
busta per fare il tronco, e giunto all’altezza di cinque o sci 
piedi si scapezza onde più ingrossi e mandi rami laterali , 
due o (re dei quali si lasceraniio disposti in sinimclria per 
formar il palco o castello. Il trapiantamento dei giovani ulivi 
dal vivajo nel canapo si eseguisca io pane , dividendo colla 
vanga la terra intorno al pedale. 
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D. Quali cure vuole l’ulivo piantalo nel campo f 
S. Tre cure richiede l’ulivo;! lavori al piede, il conrinie' 
e II potatura. La sperienza ha dimostralo il martiviglioso 
giovamento de’ lavori brevi , ma ripetuti due o Ire volte 
ogni anno, cioè in primavera , nella sfate e in autunno, al- 
l'Intorno del tronco fino alla distanza di ti-c piedi. Ogni au- 
tunno poi, conte già dissi, non si ohblierà di calzare il pictio 
con un monliccllo , che si spianerà in primavera. Hispelt<r 
il letame, il colombino, il pecorino ed il cavallino misti a 
sostanze aniniali o vegetali ben corrotte sono assai pregiati. 
Ottimi sono pure la morchia dell’olio stesso , c le cotennu 
marcile dei piati. Mezzo utilissimo, dove manca il letame, ò 
levar intorno al piede, in buona distanza fino alle radici, la 
terra infeconda, e rimetterne della migliore. Quanto iiUn 
potatura si eseguirà secondo le regole generali. Solo incul- 
cherò di coprire incontanente le larghe ferite con unguento 
a preservarle dalla corruzione, che rapidameule si dilata, e 
tutto vèta il centro d'ell’albero. 

L’autunno, anziché la primavera, è la stagione per conci- 
mare, sciogliendosi nel verno i sughi fecondatori. La pota- 
gione dee farsi in epoca che i sughi non sieno in moto , e 
che il rigore deiraria non inasprisca le ferite, e però la mi- 
gliore stagione è i’aprirsi di primavera. Siccome poi l’ulivO’ 
al pari d’altri alberi fruttiferi suole alternare la raerulta, e 
si osserva che la fruttificazione abbondante infievolisce l’al- 
bero; così vuol ragione, che si la concimazione come la po- 
tatura si debbano eseguire nelle stagioni susseguenti a quella' 
in cui fu fecondo. 

D. A quali mulailie è soggetto l’ulivo? 

R. L’ulivo nella nostra provincia è soggetto a rinque ma- 
lattìe, e sono la bogna, la pinguedine, il seccamentn, la cor- 
ruzione del legno c il pidocchio. 

D. Indicatemi che cosa è la rogna , e quale è la sua^ 
cura. 

R. La rogna consiste in tubercoli più o meno grossi, for- 
niti d'una o più fossette alla sommità e ai iati, i quali de- 
turpano i rami, e qualche volta il tronco. Presso noi non r 
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si frequente come nelle regioni più calde d’ Italia. La ca- 
gione è la soverchia copia di sostanza nutritiva sommini- 
strala olle rodici, onde assalisce le piante più rigogliose. La 
cura consiste nel rrx;idere i tumori più voluminosi, coprendo 
le ferite con empiaslro, quindi nel concimare l’albero men 
largaiiiante , o anche rimanersi dal ciò fare per varj anni. 
Parecchi coltivatori hanno guariti dalla rogna gli ulivi go- 
vernandoli coi lupini cotti. 

D. Che cosa è la pinguedine? 

R. La pinguedine (volg. il bavoso^ è una malattia che 
assale le radici. Prendono esse un eolor oscuro, staccasi la 
scorza dal legno, ed ofTresi piena dì sugo gelatinoso. 11 legno 
seorgesi pure umido, alterato, giallo ed oscuro. Se non vi 
si rimedia, in due o tre anni l’ulivo perisce. Si accusano 
qual cagione la soverchia copia dei letami e il terreno umido 
e tenace. La cura dai nostri coltivatori adottata e trovala 
profìcua consiste nello scoprire in primavera le radtei, pun- 
tellando l’albero se occorre, spogliarle della scorza offesa, 
recidere tutte le corrotte , tpiindi coprirle con calce estinta 
o con vecchio calcinaccio, lasciando aperta la fossa per piu 
settimane o anche per l’ intera state. 

1). Che cosa ò il seccamento? 

R. Il seccamento (volg. detto secca e brusca dai Napo- 
letani) è quella malattia per cui cadono le foglie all’ulivo, 
c rimangono i rami ignudi e seccati. La cagione è il freddo 
eccessivo; e vi sono soggette le varietà più delicate, e gli 
alberi più deboli. Si cura col recidere tosto le estremità 
morlilicatc, prima che la maialila si diffonda ai rami pri- 
«larj c al tronco. Ma la diligenza principale dee consistere 
nel prevenire i danni del freddo educando diligentemente 
l'alhern, perchè cresca robusto, e scegliendole varietà meno 
delicate. 

D. Favellatemi della corruiione. 

R. La corruzione (volg. il marcino marzo J consiste 
nella conversione della parte legnosa centrale dell’albero io 
una sostanza spugnosa e fracida. Tale corruzione apparisce 
negli alberi d’ogni età anche giovanetti. Talora guasta tutto 
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il centro rialla sommità alla base senza che esternamente 
sembri il tronco offeso , talora una parte sola o alla base o 
alia sommità o al mezzo. La cagione più frequente di tale 
malattia sono le ferite trascurate e non risaldate , onde si 
forma una corruzione che a mano a mano va pascendo il 
centro dell’albero. La cura preservativa pertanto consisterà 
nel coprire diligentemente le ferite. Allorché poi è già ap- 
parsa, si studierà l’agricoltore di togliere con ferro tagliente 
tutta la parte corrotta fino al vivo , ben eguagliando e li- 
sciando la ferita. Quando il tronco, al «li fuori sanissimo, 
h internamente magagnato, si potrà ciò arguire dal lento ve- 
getare dell’albero, dal cadere ad alcuni rami le foglie nella 
state, e da un cotai suono che manda il tronco percosso. 
Assicuratosi della interna magagna , il contadino fenderà il 
tronco al cominciar di primavera ed eseguirà l’operazione. 

Altra cagione della corruzione è il modo comunemente 
adottalo di moltiplicare gli ulivi per mezzo dei polloni, i 
(Jnali, giunti alla grossezza d’un manico di vanga, si stac- 
cano dalla madre, lasciando appiccato al ceppo un nocchio 
0 sia un pezzo di vecchio legno. Ora colai pezzo di vecchio 
legno, tuttoché venga coperto dagli strati del nuovo legno, 
pure s’infracida costanleinente , e comunica a poco a poco 
la malattia al legno adiacente. A prevenire per tanto la ma- 
lattia tornerebbe staccare dalla madre i polloni quando sono 
piccoli assai, ed educarli nel vivajo; oppure adottare il me- 
todo seguito nell’altre parli d’Italia di moltiplicare per uo- 
Toli. Pretendono alcuni nostri che un tal metodo non torni , 
e adducono che le piante allevate nel vivajo difeso riescano 
più dilicate , onde trasferite poi nel rampo o cambiando 
terra ed esposizione ne ricevono danno. Pure perchè non si 
potrebbero fare i viva] negli aperti campi come usiamo co’’ 
mori ? Del resto io posso assicurare d’aver veduto anebo 
della nostra provincia gli ulivi ottenuti dagli uovoli riuscii'^ . 
ottimamente. 

D. Che eoM è il pidocchio T ‘ 

9 . Il pidocchio (volg, piaccio J consiste in molti tuberco- 
letU grossi come un grano di pepe o in. quel torno ; (juaii 
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oppiiriscono sul rnmoscelli , c particolarmente alle aserll* 
<lclle foglie. Tuli tubcrcoletli sono rugosi e del colore della 
Lcorza o cenerini. Se si spicrano dal luogo , lasciano una 
eivilà che arriva fìiio al legno; se si comprimono mandano 
un liquore iiiiicilagginoso rancio. Esaminato internamenle 
uno di tali bitur/.olelli , scopronsi sotto la esterna buccia 
uno o due o Ire corpicclli distinti, irregolarmente tondeg- 
gianti di colore rancialo, della grossezza d'un grano di mi- 
glio, ciascuno de’ quali consta d'una menibranella, che rac- 
cluudc rarcennalo iiinorc mucill.agginoso. Incerta è la ca- 
giono di (|uesla nialallia, nò si sa se sia lavoro d'insetti, 
come parrebbe indicare il nome. Ciò eh’ è sicuro si è , che 
ajiparisce negli ulivi i ]>iù tristi. La cura che iie intrapren- 
dono i coltivatori del Lago di Garda consiste nel miglior 
governo, c nel recidere i rami più mal conci. 

li. Jvoi degl' intelli che danneggiano i nosiri ulicelif 
R. Avvene Ire oltremodo infesti. Due sono: l’ ilesino ro- 
vinaulivi , o l^lesino dell’ ulivo (1), i quali corrodono le 
messe novelle c il legno dei rami e ramoscelli , c li forzano 
a perire. A impedire il danno non avvi clie la caccia, am- 
mazzando r insetto eoo ferro opportuno. Il terzo è la mosca 
dell’ulivo (2), la quale nello stato di larva o vermello cor- 
rode la polpa delle ulive siccliè cadono immature, e le po- 
che clic rimangono sull’albero sono stremenzite e senza sugo, 
i.’olio poi che si spreme da queste ò di mala qualità. La mo- 
sca depone le uova nei frutti in luglio e in agosto , e da. 
esse sbucciano tosto le larve che rodono la polpa per lo spa- 
zio di forse tre mesi. £ dopo d’essere rimaste per un mese 
nello stato di ninfa si trasformano in mosca o insetto per- 
fetto, c tosto s’accoppiano e depongono le uova nelle scre- 
polature della scorza. Ciò avviene dal principio di ottobre 
iiiio a dicembre. Il provvedimento per tanto , che sarei per 
proporre, sarebbe di cogliere tutte le ulive in settembre, ad 


(1) micsinu» olciperda, Fabr, et Uiìetxnu» oleae Phloio- 
trdìu» olcuc.. Lntrcil. 

(2) Aiusca oleae, Gmel. 



Digitized by Google 


CAPO XXI. 21 S 

impedire die nascano le mosclic, c perpetuino la razza. A 
ciò vuoisi aggiungere la cautela di raccogliere tutte le ulive 
cadute al suolo. Tale pratica però dovrebbesi prescrivere 
dall’autorilà supcriore, perchè fosse universale tanto nella 
provincia nostra quanto nelle vicine. £ quantunque si ver- 
rebbe a perdere il ricollo d’un anno, pure infinito sarebbe 
il giovamento che ridonderebbe negli anni avvenire (I). 

D. Quale è l’ epoca e il modo di cogliere le ulive ? 


(1) La cocciniglia dell’ ulivo, Coccut oleac, Lalr. Oliv. , 
insello minuto che vive sulla pagina inferiore e nelle ascelle 
delle foglie e sulle giovani messe: appo noi non è mollo 
infesto. Affatto ignota e poi la Tinca oleola, Fabr., la quale 
in altre regioni divora il nocciolo delle ulive, e le fa cadere 
immature. Avvi in vece la larva della Tiputa oleae , alis 
hyalinis venosis, Ihorace nigro linei$ duabus notato aldo- 
mine aurantiaco, insetto minutissimo da me scoperto vivere 
e incrisalidarsi entro le foglie dell’ulivo. 

Nella mia dissertazione Sulle principali malattie degli 
ulivi , inserita nel tomo Vili della Bibl. italiana ( Milano, 
1817) ho descritto la larva , e nelle Ostervatiani agrarie 
dell’anno 1818 ne ho scritto la storia. Il danno però che 
apporta è di pochissimo momento, tuttoché sia volgarissimo. 
Il sìg. Bernardino Angelini ha descritto la Tipula oleae col 
nome di Corethra olfae nella Biblioteca Italiana, ii.S di 
marzo 1820 a p. J58G. 

(2) Le ulive, come ognuno può sapere, si acconciano per 
la tavola, facendo loro perdere l’amarezza. A tale oggcilo 
si raccolgono alquanto prima della maturità, cioè prima che 
comincino a venir brune. Si eleggono le varietà più grosse 
dette da indolcire (volg. da composta ) e fatta una lisciva, 
resa caustica con calce spenta , vi s’ immerguno , lasciando- 
vele finché abbiano perduto 1’ amaro , e che la polpa non 
molto stia appiccala al nocciolo. Ciò suole intervenire in fra 
le dodici alle ventiquattro ore. Si lavanoaliora replicala meni e, 
c si pongono in un recipiente pieno d’acqua .schietta ponendo 
cura a mutarla finché non esce limpida. Allora s’ infondono 
nella salainoja o concia, la quale è fatta con acqua in cui è 
sciolto sai comune, e vi si sospende un pannolino con dei 
garofani^ cannella, coriandoli e finocchio. In luogo dei semi 
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a. Quando vestono un color rosso oscuro, allora è l’epo"a 
roigliorc di fare la raccolta. Ciò occorre in novembre e di- 
cembre. La raccolta vuoisi fare a più riprese , perchè non 
maturano tutte a un tempo , e se si lasciano maturare so- 
verchiamente, danno più olio, ma scipito, troppo grasso e 
poco deliralo, e oltreciò l’albero infievolisce. Rispetto al 
modo voglionsi cogliere diligentemente a mano , perocché 
abbacchiando soffrono i rami percossi, e scapita anche l’olio 
che si spreme dal frutto offeso. 

D. Quale è il miglior metodo per ottenere olio perfetto 
dalle ulive f <■ 

R. Le ulive raccolte si puliscono dalle foglie e dalla terra, 
e si asciugano se bagnale; quindi si trasportano tosto alla 
macina, o, non polendo ciò fare, si stendono a strati alti 
un palmo in luogo asciutto e arioso, rivolgendole ogni tre 

0 quattro giorni perchè non fermentino. La fermentazione 
nuoce alla bontà dell’olio, che esce disgustoso e di colore 
cattivo. Le macine o infrantoj sono di varie sorte. Chi 
brama olio migliore , adoperi macine solcate , onde il noc- 
ciolo non rimauga infranto, il quale comechè accresca colla 
semente il sette o l’otto per cento d’olio, pure lo deteriora. 

1 possessori d’ampj oli veti potrebbono avere due macine, 
una solcata per ottenere l’ olio vergine, primo e più perfetto, 
l’altra non solcala come le ordinarie a schiacciare i noccioli, 
e formare con essi una pasta da aggiungere alia sansa dopo 
spremuto l’olio vergine. Ridotte in pasta le ulive si pon- 
gono in sacchetti di giunchi o di scorze d’albero o di ca- 
napa, dette gabbie da olio ( meglio che in sacchetti di lana 
perchè facili a conciliar pravo odore), e si soppongono al 
torchio per estrarne l’olio. Questo è l’olio vergine. Sulla 
pasta, da cui si è estratto l’ olio vergine, si versa acqua bol- 
lente, e si spreme altro olio, e si ripete l’operazione un’al- 
tra volta, ottenendosi olio d’infima qualità per le arti. In 


di finocchio altri pongono dei pezzi del fusto. Il recipiente 
ben coperto si pone in un luogo fresco. A prevenire poi la 
feriueutazioue si può aggiungere alla salamoja un po’ d’aceto. 
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tutte queste operazioni è indispensabile la mondezza , la- 
vando sovente con ranno le macine , il lorebio e tutti gii 
arnesi, da che la minima porzione di materia rancida con- 
cilia all’olio cattivo odore. 

In alcune parti della provincia , come in valle Pantena , 
non sono in uso le macine , e valgonsi d’un torchio a vite 
detto lorcolelto, perchè assai più piccolo del comune ( o tur- 
colane j, il quale, come è noto, è a leva. Mettono le ulive in 
nn sacco di lana, ma dovrebbesi sostituire di canapa ; e po- 
sto il sacco sul piano del torchietto, due o tre uomini le 
pigiano co’ piedi , quindi col torchietto senza aggiungere 
acqua , spremono 1’ olio vergine. Ripetono la pigiatura più 
volte, e aggiungono acqua, e spremono finché rimangano i 
noccioli spolpati, e la polpa del tutto asciutta. L’olio che si 
ritrae è più denso e carico di mucilagginc di quello ottenuto 
coll’altro metodo; ma fatta la deposizione riesce migliore, 
perchè non furono franti i noccioli. 

D. Con quali diligente ti conserva l'olio? 

S. Si pone in orci ben puliti , inverniciali e lavati con 
acqua fredda mista a poco aceto, c subito asciugati con panni 
netti. La miglior figura degli orci è quella che imita il cono 
inverso troncalo. Altri usano porlo entro tini di pietra ca- 
vala dai nostri monti calcari , e ebo lavano diligentemente 
con acqua di calce. Si allogano gli orci o i Uni nella cella , 
che dee essere asciutta, fresca di state, nè troppo fredda nel 
verno, acciocché non si congeli l’olio, lo clic impedisce di 
depositarsi la morchia. Dovrà dunque conservarsi nel verno 
tra i 15 e i 18 gradi, e compiuta la chiarificazione fra i 10 
e i 12. In giugno l’olio suol esser chiaro, e si può travasare, 
e si ha l’o/io sopraffino. Si travasa un mese dopo l’olio 
del fondo dell’orcio, e si ottiene l’o//o fino , e in agosto si 
travasa di nuovo, e si ricava un terzo olio dello olio grasso, 
il quale serve per le manifatture. 

Ad accelerare la purificazione dell’olio e la deposizione 
della morchia si può sciacquare con acqua pura o con solu- 
zione d’allume. Volendo poi avere l’olio scolorato potete 
valervi dell’acido solforico (olio di vilrtolo) allungalo cor 
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90 o porti d’acqua. La proporzione sari d’un quarto 
d'oncia d’acido per ogni libbra d'olio. Porrete tutta la mi- 
stura in una bottiglia agitandola aflincliè venga lattiginosa, 
e ripetendo tre o quattro volte l’agitazione entro le prima 

91 ore; quindi la lusoerele in riposo per otto di. In capo ai 
quali decanterete, e l’olio sarà limpidissimo. Una tale pratica 
giova anche a liberare l’olio dai mali odori, ma servono 
meglio l’aceto o l’alcoole con cui si dibatte. 

• CAPO ventesimosecondo 

DEL BOSCO. 

D. Che eo*a è il boecoT 

R. Uno spazio di terreno piantato ad alberi e arboscelli. 

D. Quante fatte di boichi et diitinguonof 

R. Chiamasi hoeco da cima o d'alto fusto quello compo- 
sto d’alberi che forniscono il legname da opera; bosco ceduo 
o a capitozza quello vestito d’arbusti e alberi che non si 
lasciano crescere, ma si allevano a capitozza, o si tagliano 
rasente terra per ottenere legna d’abbruciare; misto, quando 
consta d’alberi da ceduo e da cima. Diconsi poi querceti o 
rovereti, castagneti, saliceli, pineli, ccc., quando sono pian- 
tati solo a querce, a castagni, a salici, a pini, ecc. 

D. Quali sono i terreni che si vogliono coltivare a bosco? 

R. Quelli che non sono acconci a coltivarsi a prato , a 
cereali , a viti o ad alberi fruttiferi, proventi di maggiore 
utilità. Così nelle lame e nei terreni umidi del piano inetti a 
coltivarsi a riso si pianteranno salci, pioppi, tiglj, ontani; 
nei colli sterili e sui monti erti meno elevati castagni, car- 
pini , roveri , carri, olmi, tiglj, aceri; sui monti più alti il 
biggio, l’acero fico, l’acero platanoide, la belula, e portico, 
lurmente gli alberi resinosi, cioè pini, larici, abeti, cembri. 

D. Quali sono le regole per disporre un fondo a bosco 
t per conservarlo ? 

R innanzi tutto è mestieri osservare la natura e profon- 
dità del terreno per adattarvi gli alberi opportuni. Per gli 

V 
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alberi a foglia larga, come querce, faggi, aceri, dee avere il ter» 
reno quattro piedi di profondità; per gli alberi conifcri o a 
foglie sottili, cioè pini, larici, abeti, bastano due soli. Si lavo- 
rerà quindi il terreno nella state o in autunno sgombrandolo 
dagli sterpi e radici. Volendo però piantareunbosco di querce 
0 d’alberi resinosi, cioè pini, larici, abeti, non si dissoderà il 
terreno in tutta la estensione, ma si porrà cura a lasciare qua 
e là delle strisce o macchie di piante fruticose; imperciocché 
tali alberi quando sono giovanetti voglion esser difesi dai 
rigori del verno e dal sole e dai venti. Che se il suolo fosse 
ignudo affatto, si semineranno due anni innanzi alcuni ar- 
busti. Il lavoro dee ripetersi innanzi la seminagione, e si 
spargeranno i semi a mano coprendoli con un erpice. Ciò 
si eseguisce in autunno, ad eccezione delle piante resinose , 
per le quali sì preferirà la primavera. Vuoisi spargere una 
quantità di semi maggiore della necessaria , perchè molli 
vengono distrutti dagli uccelli, dai topi, e dai ghiri. Le piante 
nate troppo vicine serviranno a riempire gli spazj vóti. Chi 
bramasse fare la piantagione regolaré si dirìgerà secondo 
^ello che abbiamo addotto altrove. Quando poi si trattasse 
dì ripopolare qualche spazio di bosco svestito potrebbe con- 
venire il piantarvi albereltì allevati da seme, ovvero tratti 
dai boschi ; avvertendo che giova assaissimo il piantare nel 
luogo' specie diverse da quelle ch’cranvì innanzi, impero*, 
chè la natura ama alternare. 1 saliceti poi e i pioppeti si for- 
mano coi piantoni. 

Le cure che vuole il bosco, furon già addotte parlando 
della coltivazione degli alberi in generale. Aggiungerò solo 
ch'è indispensabile rimuovere dal bosco ogni generezioM 
d’aniienti ; finché gli alberi sìensi elevati. 

D. Poiché mi avete altrove addotto le regole di edmart 
gli alberi, vorrei che vi piaceste indicarmi quelli che ti 
possono da noi coltivare, non tacendo i luoghi e il terreno 
ove preferiscono di crescere, 

Ji. Le roveri o querce sono gli alberi più preziosi per, i 
molti vantaggi che da esse ritraggonsi. Noi abbiamo spon- 
tanee nella nostra proviucia la Quercut pedunculata, ebe 
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riesce nella bassa pianura, le Quereut Esttulus e Qutrett$ 
Robur, nascenti sull’alta pianura e sui colli, la Querctu au- 
striaca, che proviene sui monti Lessini meno elevati. Tutte 
quattro sono conosciute col nome volgare di rovere. Ab- 
biamo poi due specie di querce a foglie sempre verdi , cioè 
l'elce o leccio (volg. elese, lezza, Quereui ilex) , e l’altra 
rarissima, l'egilopc, Quercus jieyylops, la quale fornisce la 
gallonea in levante, e che sarebbe giovevole moltiplicar nei 
boschi de’ colli a meriggio. Sui colli aridi o sui monti meno 
elevati potrebbesi allevare anche il cerro , Quercus cerrus , 
che nasce spontaneo in altre province. 

Da tutto ciò si comprende che non è necessaria l’intro- 
duzione delle specie americane, Quercus alba, Quercus ru- 
bra, Quercus prina, eco. Tutte le querce o roveri amano 
terreno profondo e di una mezzana tenacità , e si moitipU- 
cano per seme. 

Il castagno (volg. castagnar, Coetanea vescaj ha due 
principali varietà, il selvatico a frutti piccoli, e il domestico 
o marrone.* Conviene al monte di mezzana altezza, esposto 
a mezzodì o levante o ponente, ma viene anche al colle e 
al piano. Ama terreno sabbioso argilloso, e non adombrato 
da altri alberi. Si moltiplica per seme meglio che in altro 
modo. Si aSìduno alla terra le castagne in ottobre o in pri- 
mavera, immergendole prima nella morchia d’olio bollita 
con aglio e raffreddata , perché rimangano illesi dagli ani- 
mali. Il castagno oltre i pali che fornisce migliori d’ ogni 
altro a sostener le viti, oltre i molti usi del suo legno, ognuno 
sa che col frutto o sia colle castagne seccate dà una farina, 
che i montanari conservano entro casse ben calcata. 

L’Olmo (Vilnus campeslris J vuole un terreno di medio- 
cre scioltezza, fresco c profondo, e però conviene alla bassa 
pianura, ov’è coltivalo per maritarlo alle vili. Fornisce an- 
che ottimo pascolo al bestiame colle sue foglie, e il legno 
serve a fabbricare molti strumenti agrarj. I semi voglionsi 
porre in primavera appena maturati , mentre lardando non 
nascono. Potrebbesi introdurre per gli stessi usi dell’olmo 
noslnio V UliHus americana» - / 
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Sui colli e nell’ alta pianura cresce benissimo e in ogni 
terreno l’acero o toppo ( volg. oppio, pontezo, ^cer campt- 
tire ) che soglianio eleggere da maritar alle viti , e merita 
d’anteporsi aH’orno, perchè poco ombreggia colle foglie. Si 
propaga coi semi. Tre altre specie d’aceri nascono sui 
monti nostri di mezzana altezza, l’^tccr monupestiilattum , 
che ama i luoghi calcari e aridi, e 1’ acero fìco ( volg. jicer 
pseudo piata» H* ) e l’acero platanoide f Acer plalanoidesj, 
i quali crescono nelle pendici ombrose, ma vengono bene 
anche nei fondi freschi del piano. Nei campi del piano po- 
trebbonsi introdurre le specie forestiere coltivate nei viali 
pubblici e particolarmente il negundo (Acer negando), 
albero di rapido accrescimento , 1’ aceto di Tartaria ( Acer 
tartaricumj l' Acer pentylvunicum , V Acer eriocarjmm' 

Mieti. , l’Acer eacc/iarinum. 

.^gli stessi usi dell’ acero serve 1’ orno od orniello ( Fra- 
riuii» ornus), che i nostri contadini dicono frassino, nome 
die i Toscani danno ad altra specie più elevata , il Fraxi- 
■ntit exeehior. Questo ultimo potrebbesi pure appo noi col- 
tivare nei boschi del colle e del piano, come quello che <ià 
buon pascolo colle foglie e cresce rapido. Lo stesso vuoisi 
dire delle specie forestiere Fraxinui tanibucifolia, Fra- 
xinus, juglandifolia, Fraxinus pubescens e forse del Fra- 
xinus rolundifolia, comunque natio della Calabria e della 
Sicilia. Si moltiplicano per scine. < 

Crescono sui colli e nell’ aita pianura il carpine comune 
(volg. carpano Carptnut betului J, e il carpine nero (volg. 
carpano, Ostrya vulyaris ), il quale prova bene anche sui 
monti di mediocre altezza. Essi sono ottimi a far boschetti 
e siepi, a fornir pascolo culle foglie al bestiame , e il legno 
è atto a più lavori. I semi si vogliono spargere appena 
maturi. 

il faggio (volg. fo , faza, fagar, Fagus tylvaliea J ama 
le pendici aperte dei monti , non però altissimi. Si semina 
da ottobre a febbrujo. 1 suoi semi o faggiole piacciono mol- 
tissimo ai majali, e si potrebbe spremerne olio. 

Due spe dì cieTilio crescono sui monti nostri meno elevati, 


Digitized by Coogle 




tSi DEL BOSCO , 

il tigfione 0 tiglio a grande foglia ( volg. tejo, tejon, TUkt 
twopaea vel platyphplla) e il tiglio o tiglio (volg. tejo', 
Tilia microphyllaj. Ambedue meritano di moltiplicarsi net 
terreni freschi e di mediocre scioltezza del colle e del piano. 
Sì spargono i semi in autunno appena maturi. 

La bctula o bidollo (volg. bogol, bovolo, beola, Belula 
alba) cresce sui monti insieme ai faggi e ad altra specie 
fruticosa, la Belula evala { volg. bogot zentil ). Preferisce 
i terreni umidi. 

k popolare gli alti monti di boschi serve la famiglia dei 
pjiii, fra’ quali noi abbiamo spontanee cinque specie ; il pino 
montano o selvatico (volg. pin , pignolar salradego, Pìnu* 
tylveslrit), il larice (volg. larcse , aresc, Pinus larix J l’a- 
bete bianco o comune (volg. pezzo, Pinus abiesj, la picea 
0 abete rosso (volg. avezzo, daza, Pinus picea ^ e il mugo 
( Pinus pumilio ). I pini sòno amici de’ terreni leggieri e 
freschi, ma non sono molto dilicati. Il mugo i la specie che 
cresce Ano sulle altissime vette dei monti nostri, ma rimane 
•empre arbusto. E però potrebbesi ad esso sostituire il 
cembro o pino zimbro (volg, zirmo, Pinus sembra ), albero 
che nasce sulle elevate cime del vicino Tiralo. Potrebbonsi 
coltivare il Pinus strobus, il quale riesce nei terreni argil- 
losi, non meno che il Pinus chulcpensis , il Pinus alba, il 
Pinus nigra, il cedro del Libano (Pinus cedrus J e il pino 
domestico ( volg. pignolar, Pinus pinea). Quest’ ultimo però 
vuole luoghi temperati. I pini si seminano di primavera 
nel semenzajo cui metodo altrove indicato oppure nel luogo 
e non si vogliono gianvmai potare. 

Nei terreni monlagno.si, sciolti, freschi esposti a bacìo può 
coltivarsi il tasso ( volg. na.sso, Taxai bnccata ) albero spon- 
taneo appunto noi luoghi indicati. Si moltiplica per piantone 
c per seme, il quale è da por mente che indugia talora due 
anni a germogliare. 

Noi sogliamo piantare lungo i viali dei colli il cipresso 
maschio o piramidale (volg. pigno mnscio , zipresso, Cu- 
pressus sempervircns x ). Tanto questo , quanto l’ altra va- 
rietà a rami aperti, delta cipresso feminai (volg. pigna,, 
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pifDO feinina, aipressn, Cupressut sempervirens ,6 } merhaiio 
di collirani, come quelli che Tcn;;ono in qualunijuo terreno, 
purché non unnido , Imito dei colli quanto de' monti meno 
elevali. Si seminano come l’ altre sempreverdi. Vorrebbero 
essere introdotti il cipresso gaggìa o di virginia t ' Cuprettut 
di»Ucha),td il Cupressus Ihyoide* , i quali prò van bene 
anche nei terreni umidi. 

Nei luoghi stessi del cipresso comune potrebbonsi coltivare 
le tuje tanto occidciilaleo del Canada (Thuja occidentalù J 
quanto l’orientale o ehinese ( T/itija orienlalisj , le quali 
ben sostenendo il taglio della forbice, sono ottime anche a 
far siepi eleganti sempreverdi , da preporsi a quelle del fè- 
tido bosso (I). L’orientale però è un po’ dilicata. 

Non è da passarsi sotto silenzio il perlaio o bagolaro 
(celti» australi» ), il quale nasce spontaneo nei luoghi aridi, 
sassosi, sterili di collina c profonda le radici fra le fenditiiro 
delle rupi. 

Finalmente a formar boschi nella bassa pianura e nei 
hioghi umidi servono gli ontani, i salici e i pioppi. L’alno 
od ontano ( volg. ono, onizzo, onarnegro, Ahtus ylutinosaj 
ottimo è a piantarsi lungo i fiumi e gli argini, come quello 
che tagliato sovente rassoda il terreno. Si moltiplica per 
semi e per polloni spiccati ilallc piante antiche. .Abbiamo 
spontanea una specie d’alno, forse più pregevole del volgare 
perchè cresce anche nei luoghi freschi dei colli e dei ir cnti. 
Questa è 1’ alno od ontano biancastro tonar bianco , jdlnu» 
lineano J. Il salcio bianco o cumune o salicone ( volg. salgar, 
Salix alba J si moltiplica come c nolo per piantoni. Egual- 
mente si moltiplicano il salcio giallo (volg. stroppar zalo, 
Salix vitellina J c il s.alcio rosso o vinco da far panieri 
(volg. stroppar rosso, Salix ftelixj, ambedue coltivati per 
ottenere vimini necessarj ai nostri vigneti, e vengono bene 
anche sui colli, purché di natura freschi c argillosi Soglionsi 
iitiestarc anche sul salcio bianco. Nella bassa provincia e in 

(1) Vaghe siepi di tuja occidentale da me piantato posson» 
osservarsi nel nostro giardino botanico. 
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Lombardia coltivasi per le viti anche il salice vetrice o vi> 
mine (delio pure stroppar, Sulix vitninulhj. Per rassodare 
il terreno presso i liuini e torrenti potrebbousi coltivare 
altre specie di salici fruticoso spontanee presso noi come il 
Salix capraca ( volg. galtolar ) i Saìix Iriandra , Salir 
riparia, Salix cinerea, (detti volg. salgarelle, salgaci sal- 
vadeghi Fra le fort“sticre poi non è da obbliare il pittore* 
SCO salice piangente ^Sa/ix babilonica J , che si moltiplica 
al par degli altri per piantone. 

Di piantoni si propagano pure il gatticc o pioppo bianco 
( volg. albara malta, Popultis alba ^ e il pioppo nero { volg. 
albara pioppo , Popttlus nigra ), del quale assai leggiadra a 
Vedersi ò la varietà coltivata nei pubblici passeggi di varia 
nostre città, chiamata pioppo cipressino (volg. pioppa pigna, 
Populus fasligiala Pers. , Populut dilatata \V y. Abbiamo 
spontanea sui collie sui monti menu alti l'alberelia o pioppo 
montano ( v. albara matta o de montagna, Populus tremula J. 
Questa però non si moltiplica si facilmente per piantone, ma 
in vece manda molli polloni. Si potrebbero coltivare nei 
luoghi freschi i pioppi forestieri, Populut hcterophylla, Po- 
pulus angulala, Populus gracca, Populut mum7i/Iura. Si 
moltiplicano essi pure per piantone e crescono rapidissimi. 

Negli stessi luoghi non sarebbe per avventura da trascu* 
carsi la coltivazione dell’eleagno ( lileagnut angusti folla J ^ 
il quale cresce spontaneo nei luoghi grassi e paludosi di al* 
rune isole del nostro Adriatico. Si moltiplica per margotta 
e per semi, che si vogliono aflidarc al suolo appena colti. 

Questi sono gli alberi più pregevoli da educai si, ma non 
sono da tacersi i seguenti, tulli spontanei nella provincia : 
il sambuco ( volg. saiigo, saugar , Sambucut nigra), e il 
sambuco racemoso ( volg. saugo del frullo rosso, Sambucut 
racemosa), che amano i monti meno alti c i colli esposti a 
bacio: si moltiplicano per piantoni e per polloni: la slafilea 
o pistacchio falso (volg. pislacio sulvadcgo, Slaphyllea pin- 
niiiciy da coltivarsi sui colli e al piano; si moltiplica coi 
molti polloni che manda, l’alloro o lauro (volg. violoro , 
Laurut nobilis), spontanea sui colli del lago di Garda: 



Digilized by Googl 



CAPO XXII. 235 

mole terreno freAco e grasso , e si moltiplica per polloni 
e per semi, i quali si vogliono cnmraeltere al suolo appena 
maturi il ciregiolo (volg. ziresar iiostardo. Prunus avium ) 
clic viene si al piano come al colle e al monte : il sorbo 
selvatico (volg. corbellar silvestre, fruscn, SorOus aucupa- 
ria), e il lazzcruolo di montagna ( volg. duro cor, pan d’orso 
Pyrus aria ), amici dei monti meno elevati e dei colli espo- 
sti a settentrione; la peruggine, o pero selvatico ( volg. pc- 
rattola foscarin, Pirut communi» a pyratterj, e la melug- 
gine 0 melo selvatico ( volg. pomnr salvadego Pyrut ma- 
lu» 3 ìylvetiris J, amanti dei colli ; il ciavardello ( v. sam- 
buco acquatico , Pyrut torminalis ) che viene dai monti 
meno alti e nei colli ombrosi; e finalmente la guajacana , o 
loto airricano (volg. gatolaro, Diotpyros lotusj, da colti- 
varsi sui colli e ni piano, e che moltiplicasi per seme, per 
pollone e per margotta. 

D. Datemi ora un cenno anche dei fruttici o arhuseelli. 

R. Fra gli arbusti annovererò i seguenti, spontanei nella 
provincia nostra: la filirea (volg. bagattin, Phillirea lati- 
folia J , arbusto sempreverde , amico dei colli esposti a me- 
rìggio, e che si moltiplica per margotta e per pollone; il li- 
gustro (volg. canesirel, olivetta, Liguttrum vu/yarc^, fru- 
tice facile a moltiplicarsi e per propaggine e per pollone , 
atto ad ornare le siepi ; il ramerino, ( volg. gusmariu, osma- 
rin, Rotmarinus officinali» j , che veste gli arsi dirupi del 
Benaco, e che fornisce un caro pascolo alle api : si propaga 
per talea; l’agrifoglio (volg. lauro spinoso, violor salvadego 
Ilei aquifalium ) semprev.erde, spinoso, pei luoghi monta- 
gnosi a bacìo, e per far siepe nei luoghi ombrosi del piano : 
la di lui corteccia somministra il miglior vischio o pania (L): 


(1) Oltre l’a.^foglio, somministrano la pania i frutti e la 
scorsa del visco quercino ( Piscum album j arbusto parassito 
di motti alberi in Italia. Ottiensi anche dalla corteccia della 
lentaggine (volg. aniana, Vtòurnutn lontana), dai rami 
del sambuco , e da alcune radici bulbose. 11 mqdo onde si 
estrae è il seguente: Si tagliala scorsa dcU’agrifoi'lio 0 della 
Pollini. Catech. Ayr, 
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si moltiplica per semesparso appcio miiuraio; il rorniolo 
( volg. cornai, Cornut tnascula J, e il sanguine (voi", san- 
guena, sanguinella, Cnrnu* sanguinea ) buoni per s'cpe, e 
il primo anche fruttifero : si propagano coi molli polloni 
che mandano; la dulcamara (Snlanum dulcamara medi- 
cinale, che cresce lungo i fossi e nei luoghi arenosi umidi; 
il ribeso ( volg. ribes Ribes rubrum); la grossularia ( volg. 
ua marenella. Ribes grossularia ) ; l’uva crispa o spina (ua 
spiniella, Ribes uva crispa), c il Ribes pelraeu-n , sponta- 
nei fra i dirupi dei inolili nostri , e che si iiropagano per 
semi, per polloni e per margotta; lo spiti cervino (volg, 
spia zervin, Rhamnus calharlicns ) per le siepi , e la fran- 
gola (Rhamiìus frangula ) pei terreni sabbiosi, freschi del 
piano: si molliplicunu di seme piantalo appena maturo; il 
giuggiolo (volg. spin rosso, zinzolar, Zityphus vulgarii) ^ 
di cui la varietà domestica cresce iu albero, e dà le giug- 
giuolo (volg. zinzole }, c la selvatica rimane arbusto spinoso 
di sic|)c: moltiplicasi per seme o per polloni, del pari che 
il puliiiro o marruca ( volg. spina retica , o campagnola . 
Zizgphus paliiirus J, ciré il nostro arbusto spinoso di siepe; 
il viburno, o lentaggine ( volg. antaiia , aniaiiar, scona V'i- 
bìirnum Innlana) per le siepi, e per Irarue vischio dalla 
•scorza; del pari che il seguente congenere (uiò moltiplicarsi 
in ogni maniera ; il sambuco acquatico, ovvero optilo (voi. 
liriodendo, Viburnum oputus) pei luoghi umidi del piano 
le del coile, e di cui avvi una varietà coltivata nei giardini 
pei fiori nioslrnosi, detta pallone di maggio o di ivve ( voi. 
puine, sainbugo aiiiericaii , Viburnum opulus 11. globoso); 


lentaggine di giugno n di luglio. Si fa bollire nell’acqua per 
otto ore; fatta quiodi ia palle si saltuiTa in luogo uiiuiio 
•«'nini un vaso, ovvero coperta di paglia o di foghe, e vi si 
■lasaa per quia lici giorni .Vllora si p.istaiio le (lalle niichè 
sieno venute una pasta, la quale si lava e si monda dalle fi- 
bre legnose. La pasta si alloga in vasi di terra p'-r tre o 
quattro dì, nel ipial Sciupo niauda fuori della schiuniu. Cosi 
prepai ala si guarda per uso. 
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il caprifoglio, o madreselva (voi»;, bnndirole, madrcsìlva * 
Limiccra cuprifuliuia ) per adomar le siepi ; k) zilostoo 
(vili», granielle zirese saivadc^he , Lonicrra 
pei rolli c pei monti: ambedue si moltiplicano cni molti pol- 
/ofli che mandano ; la fiisaggine (volg. fusan, berret'a da 
prete, rvonitiius curopacuf J , e V altro evonimo, o fusano 
lalifnglio f Evoniìnus lalifolitt^J , natio ile’ monti , sono 
buoni per siciie, c si moltiplicano di semi sparsi appena ma- 
turi; il rotino, o scolano ( volg. rosolr, scodeno, srona, R/ius 
cntynus) pei colli sterilissimi, ove propagasi coi molli pol- 
biii, c le cui foglie servono alla concia e alla tintura; l’c- 
der», 0 edera (lledera helix ) per vestire col suo perpetuo 
vci'de i dirupi e i muri a settentrione ; il tamerice germa- 
nico (volg. lamarisa , Tumnnx t/urmanieo ) por le sponde 
c piagge fresche de’ fiumi ; il berberi, o crespino ('Di'rheri» 
<fuii)ari$J per le siepi; la laureola (volg. leandro salvadcgo 
laureola, Daphne laureola J pe’ rolli c monti ombrosi ; ia 
scopa arlrorca (Erica arborea J , frutice grazioso, clic s’ in- 
nalza da rinque a sei braccia, a foglie sempreverdi c a fiori 
bianchi, amico dei colli sassosi c dirupati, calcari , esposti 
a meriggio : moltiplicasi per polloni e più difficilmente per 
semi sparsi in terreno aseiulto d'autunno; l’albero di Giuda, 
0 siliquaslro (volg. carobolar salvadego , curar, paiieucar. 
Cerei! siliquattruui ) ]x'r le siepi e pei colli dirupati: pro- 
pagasi per semi ; il rovo ( volg. roa, rovcja, russa de more, 
Rubut frulicosus) perle siepi; il lampone (voi. anipomola, 
frambosa, Rubns idaeut) da coltivarsi nei liioglii ombrosi ; 
il prugno, o prugnolo ( voi r. brombiotar, brognolar, Pru~ 
nuj s/iinnsa j por siepe; il ciliegio canino, o inalebo tvolg. 
shulzafrin , Pruuus mahaleb J, clic cresce tabirn in albero, 
)>er i colli e |>cr l'alta pianura: ainbidue si muliiplicuiio per 
seme; il melagrano (volg. magragnar, Punica ijranalum J 
per le siepi c per vestire i colli aprici; la rosa canina , o 
delle siepi (volg. rosa de zesa , rosa salvaiicga , o matta,. 
Rota canina), e la rosa ruginosa, (volg. rosa de zesa, rosa 
salvadega , Rota rubiijinotn ) per le siepi; il pero cervino o 
I' amelancliiero (volg.. bagolar, Pijrus amclunchitr ) pel 
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colli ; la saiindia ( volg. canestro, zampognòle, Phyladelphut 
coronarius) pei colli ombrosi e per le siepi; si moltiplica 
per polloni e per piantone; il nespolo (volg. nespolar , 
Mesjriìus germanica ) , e il cotonaslro , o nespolo delle alpi 
{ volg. bagolar , beolar , Mapilut coloncasler pei monti e 
pei colli: lo spio bianco, o spina bianca (volg. spin bianco, 
niarandellar, Mespilus monagyna Mespilut oxyacaniha ) , 
il migliore fra i nostri arbusti spinosi per far siepe: molti- 
plicasi meglio per seme die con altri mezzi; la colutea, a 
sena falsa (volg. vessighc, Culutea arboreseens) .pei colli o 
pel piano fresco ed umido: moltiplicasi per semi e per pol- 
loni; l'emero (volg. carianelle, maza, mazi. Coronilla etnei 
rusj pei colli c pel piano; il citiso deil’Alpi, o maggio cion- 
dolo , 0 avorniello ( volg. egano , maza , mazi , Cytisut la- 
burnum et Cylisus alpinutj, arbusto leggiadrissimo da ve- 
stire i colli a bado e i monti di mezzana altezza : propagasi 
per seme posto in luogo ombroso ; le specie congeneri 
Cylisus hirsutus, Cyti.ms sessilifolius , Cylisus nigricant 
vivono anche nei colli aprici ; la ginestra ( volg. ginestra, 
pocastriiii, Xjiartiiim junccum J pei rolli solatii, e lo scorna- 
becco, o ginestm di granala o de’ carbonci (Spartium sco- 
parinm ) pei luoglii sabbiosi e freschi: ambedue si molti- 
plicano per seme ; il bosso ( volg. busso , martello , Duxus 
sempervirensj, che vive nel piano fresco e di poco fondo, 
propagasi per pollone c per piantone ; il terebinto ( volg. 
corno-frassano Pislaciu lercbinihusj , che in più calda re- 
gione cresce in albero, appo noi quasi sempre frutice amico 
dei colli aprici: moltiplicasi jier semi e per polloni; il noc- 
eiuulo (volg. olanar, ninzolar, Corylus avellana) pel piano 
ombroso e pei rolli e monti dirupali c sassosi : iiiolliplirasi 
per puthmi ; il gine(tro (volg. ziricvro, zincoro, Juniperus 
comitiunis J che può elevarsi albero, per i colli e monti 
aspri: moltiplicasi per seme c per polloni; e (ìnalinentc l’o- 
livcllu spinoso, o ramnoide ( volg. ua spiniella, spin bianco 
dcU’Adese, ffyp/inp/iuè rhaninoiUcsj , buono a vestitale 
subbie e le ghi.ijc de’ ((mai, ove suoi nascere; moltiplicasi 
per semi e per polloni. 
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D. Bramerei mi diceste se vi siano altri altieri e arbu- 
sti forestieri oltre i già addotti , i quali potrebbono arri- 
I cliire i nostri boschi e campagne. 

i ^. In quanto a me io sono d’avviso die nella ricdiezza 

I in cui siamo d’alberi nostrali di varia indole e natura , ac- 
conci a coprire ogni fatta di terreno, aggiunti ad essi i 
molti esotici accennativi , già accosliimali al nostro clima , 
noi potremmo far senza degli altri alberi, molli .de’ quali mi 
I pajono d’un pregio equivoco. Tullavolta io vi recherò il 
' neme dei seguenti, i quali sono presso noi coltivati nei pub- 
' Mici passeggi e nei giardini inglesi, e che veggo eomnicn- 

' dati da varj agronomi botanici come utili da introdursi ne’ 

t campi. 

» Nominerò in primo luogo la falsacaccia, o robinia (volg. 
t acazia, falsaeazia, rubiniu pseudacacia) come quella che 

I cresce prestissmo in albero elegante , c che tenuta a cep- 

paja fornisce ottimi pali. Il suo legno c bianco, vagamente 
venato , duro j ottimo per lavori di tornio : le foglie sono 

> grate al bestiame. Vuole terreno fresco c profondo; se non 

> è profondo manda un’infinità di polloni. Fu proposta per 

1 formare siepi , essendo spinosa , ma ingombra il suolo di 

I rampolli , e oltracciò non si presta a regolare potatura. Si 

1 moltiplica per polloni c per semi , che si pongono in pri- 
I mavera. I semi però sevenle non nascono , massime se si 

I ottengono da un albero isolato. 

f 11 tifino, o sommacco peloso ( volg. rus peloso lihus Ig- 

> phinum), albero di mezzana altczzaa propagasi di seme, 

' «li propaggine e di pollone, c può coltivarsi anco nei luo- 

1 ghi sassosi. La glcditzia spinosa ( volg. giunco marin, Gla- 

dthchia Iriacanthos) è ottima per far siepe : moriiplicnsi di 
« srme,c ottiensi una varietà senza spine, li gdsoiuiuo ameri- 
cano (volg. vigna de Goa,o del Glappon, Dignonia radicans) 
eia tetrafila {lìignonia caprenluta) , arbusii ranvpicanti, 
sono buoni a formare ccrcbiale, c a vestire le muraglie. 
Si moltiplicano per piantoni e j>er polloni. La catalpa (Bi- 
gnonia catalpa è un adbero di mczzmia altezza, che prova 
bene nei terreni sciolti wclie stccUJ. Propagasi JÀ sente. 
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L’ ippocastano (volj;. castagna d’india, caslagnar salvadego, 
jéescuhts hyppocntUifium) , albero bellissimo, ma lento 
anzi die no nel vegetare : propagasi di seme, c prova bene 
nei terreni sciolti e fi escisi del piano. Lo stesso terreno 
amano 1’ ailaiito (' Aìtunlhns filaiidulosa J , albero rapidis- 
simo a crescere, c che moltiplicasi per polloni , c il moro 
della China, o il papii ifero (iìfuussonelia papiri fera'', albero 
dioico , di rapi/lissiino accrescimento , e che si propaga per 
polloni e per semi. Celere nel vegetare è pure il tulipifero 
( Lirkiilendroti liilipifi ru J , 'i\ elegante fra gli alberi 
esotici. V'iiol Icn-eno pingue, fresco e profondo e si molti- 
plica per semi , die si spargono in primavera o in autunno 
nel semenzajo. Albero di belle Trondi appetite dal bestiame 
è la luiuiosa Julibrissin , detta aiidie gaggia arborea f Aca- 
cia julibrissiii ). Se ne sparge il seme in primavera, e vuole 
terreno del piano seiollo e piuttosto fresco. Ama il piano 
anche la sofora (Sophora japuitica J, albero di mezzana al- 
tezza, che projiagiisi per piantoni, margotta, pollone e per 
semi. Avvertasi però che i semi sovente non nascono che nel 
secondo anno. Laslorculia, o fìrniiana fSterculia platanifo- 
liaj è un albero die vuole il piano solatio, c si moltiplica per 
seme, ma è tardo a crescere. L’ aralia f Jralia spinosa), 
arbuscdlo che si eleva anche albero di media altezza : è as- 
sai vago a vedersi per le sue foglie e per le sue ombrelle 
di fiori biaiidii che coronano il tronco : si moltiplica per 
seme. La cbdreulcria finalmantc f Koelreuteriu paniculataj 
è un arbn>lo grazioso, munito d’ampie panoccliie di fiori 
gialli. Propagasi facilmente di seme e di niargolla , e vuoi 
terreno leggiero e solatio. 

D. Quali sono le busi che ci debbono dirigere nel taglio 
de’ boschi ad ollenere il legno più perfetto, e il massimo 
V più coslaule provonlo? 

R. E da sapere che ad ogni albero fu stabilito un deter- 
minato spazio di vita, cosicebè fino a un certo tempo l’al- 
bero prosegue a crescere, e la vegetazione d’un anno su- 
pera sempre quella del precedente. Giunto all’altezza c gros- 
:sezza dclerniii.ala, per .alcuni anni II suo legno si perfeziona, 
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acquistando maggior peso « durezza. Trascorso questo 
tempo, vico la vecchiaja , e il legno anziché perfezionarsi, 
va scapitando. Colale spazio di vita è percorso dagli alberi 
d’una stessa specie in più o meno tempo, giusta l’ indole 
del suolo e altre circostanze. 

Dalle accennate osservazioni «i traggono le regole pel la- 
taglio dei boschi. Trattandosi di boschi cedui, lo speri- 
mento ha dimostralo clic con due tagli di cinque anni in 
cinque anni si ottiene minor quantità di legna , c di qua- 
lità inferiore di quella elle da un solo taglio fallo nel 
termine di dicci anni. Dal ohe scorgeremo il sommo scapilo 
che ridonda ai proprietarj de’ nostri monti, nei quali gene- 
ralmente si tagliane i boschi cedui ogni quarto anno , nulla 
badando alla natura- del suolo, nè al crescere più o meno 
vegeto degli alberi , lo che dee dirif^rci nel taglio antici- 
pato 0 più lardo. Per ciò che appartiene poi agli alberi da 
e/ma, convien conoscere i segni che additano che la pianta 
cessa dal créscere, e che vuoisi atterrare. 

■ D. indicatemi quali sono questi seguii 

/i. L’indizio meno equivoco che l'albero è maturo per 
la scure è la diminuzione dell’ allungamento delle messe 
annuali. Si scorge poi che l’albero è già vecchio dallo svi- . 
luppare in primavera primaticcio le foglie, dall’ ingiallire e 
radere delle foglie in autunno prima che cadano agli al- 
beri della stessa specie, dal seccarsi di qualche ramo , dalle 
fcrepulature trasversali della scorza, e dallo staccarsene dei 
pezzi, e in fine dagli slillicidj del sugo dai crepacci. 

D. Qual è la stagione per abbattere gli alberi ? 

E. Il verno è la più opportuna, imperocdiè 1’ osserva- 
zione ha dimostralo che il legno taglialo in tale stagiona 
è più pesante, e ben riesce ai lavori. E peib una chimera 
I’ attendere un dato punto di luna per eseguire il taglio, 
chè nulla è l’influenza lunare su tale operazione. Solo so- 
spenderemo il lavoro nei giorni di gelo. 

D. in che modo si eseguisce il luglio? 

il. Colla scure si eseguisce più comodamente che colla 
sega. Chi poi taglia al piede dell’ albero, , e chi lo divelle 
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<lallo radici. Commendevole è quest’ ultima pratica, percliè 
il provento compensa ad usuni la spesa maggiore, e oUrae* 
ciò ne avviene rivestirsi più facilmente il bosco. Un anno 
prima però d’ atterrare I’ albero , giova scortecciarlo dal 
ceppo fino ai rami. Di lai guisa, come la sperienza ha di- 
mostrato, l’ alburno , o parte esteriore del legno , il quale 
negli alberi atterrati col metodo ordinario si toglie colla 
squadrai ifra, percbft debole e inetto ai lavori, diventa le- 
gnoso più duro c robusto, ond’è mestieri assai più forai 
[ler romperlo. Trattandosi poi di roveri e di abeti, la scorza 
può servire alle concia delle pelli. Clic se non si voleise, 

0 non si potesse eseguire lo scortecciamento, almeno non 
s' obblii di togliere un anno prima un anello di scorza 
finn all’ alburno presso il ceppo. 1 possessori d’ampj boschi 
da cima in oltre avvertano d’ eseguire , s’ è possibile , il ta- 
glio per sezioni regolari , imperocché il bosco si rinnovi 
meglio godendo del libero iniltisso della luce, del calore • 
delle meteore, sia elio spuntino nuovi fusti dallR radici, o 
che sia riseminalo o piantalo di nuovo. Vorrcblresi adun- 
que dividere il bosco per modo ohe mentre si abbatte l’ul- 
lima sezione, la più antica fosse già rivestila. 

D. Come si pud conoscere il valore d' un bosco ? 

lì. Innanzi tutto si porrà mente alla qualità degli alberi, 
che non lutti, com’ è noto, sono egualmente pregevoli. H 
pregio si valuta dalla quantità degli usi a cui servono. Per 
tal ragione le roveri avanzano ogii’ altro, vengono poscia 
il faggio, gli .alberi resinosi , cioè pini , larici, abeti , ccc. ; 
quindi l’olmo, il frassino, il castagno, il tiglio, il pioppo, 
la belula , l’ acero , il carpino e 1’ ontano. Se il bosco con- 
sta d’alberi da cima, si annoverano gli alberi, e si misura 
ciascuno uirallczza di quattro piedi, avvertendo che il terzo 
(iella circonfei’cnza dà il diametro o grossezza dell’albero 
munito di scorza, e il quinto la riquadratura. Si misura 
poi r altezza dell’ albero, che può convertirsi in legname 
riquadralo, nè si dimentica la legna da ardere. Conosciuti 

1 prezzi di queste cose, si può facilmente compiere la stima. 

Piu difficile ù la stima dei boschi cedui. Essa $i stabilisce 
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dietro l’aUfzza, grossezza e numero dei tronchi darceiJersi. 

SJ riduce il tulio a una data misura, poniam caso a metri 
0 a some. Calcolata la quantità delle misure , esaminata la 
qualità delle legne, dedotta la mano d'opera, si ha il valora 
totale del bosco. 

D. Voi potete di leggieri sapere che la più parte della 
legna dei monli nostri, per la mancanza di strade carreg- 
giabili, è forza ridurre in carbone. Importantissima a 
conoscersi è per tanto l’ arte di fare il carbone. Di grazia 
siate contento d' insegnarmene le regole. 

R. Il carbone si può fare in tre maniere, cioè a fiamma 
a mezza fiamma e a fumo. Si hi a liamma quando in luogo 
aperto si fa v’ampeggiare il legno finché è ridotto in bragc, 
le quali si spengono poi con acqua o con terra. Si fa a 
mezza fiamma quando in sito socchiuso si lasciano abbru< 
ciare le legne, ritenendo la fiamma, sicché libera non di* 
rampi. Si fa il carbone a fumo quando in luogo chiuso si 
riducono Io legne in brago da un fuoco segreto che si ma- 
nifesta solo dal fumo. Il miglior mezzo e più seguito è que- 
sl’ullimo, perché meno priiicipj combustibili perde il legno 
nell’ operazione. Per eseguire roperaziono si tagliano le le- 
gno in pezzi lunghi due o tre piedi, schiappando i più 
grossi, onde sicno tutti ali’ incirca uguali. Si fa la piazza 
od aja in luogo asciutto della larghezza di circa quindici 
piedi. Mei centro si descrive un cerchio della larghezza di 
sei in otto once o pollici. Nella circonftTcnza del cerchio 
sì piantano Ire o quattro pali egualmente distanti , i quali 
servono a formare il commino nel centro e ad impedire ch« 
le legno non entrino ad occupare il vólo. Alcuni fanno il 
fornello orizzontale al piede della catasta, ma panni metodo 
meno comodo. Seguendo 'il primo metodo, d' intorno al 
cammino si appoggiano le legne ponendo le più grosse nel 
centro, e formando come un cono troncalo. Sopra questo 
primo strato s'innalzano altri piani, restringendoli in co- 
nica figura all’ altezza di sei ad otto piedi. Il tutto poi si 
copre d’erba 0 di foglie, soprapponondovi terra o sabbia, , 
cìngoudolo alla base di densi rami per sostegno. Àvrer tirassi 
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a lasciar aperta la bacca superiore del cammino. Ciò fat'n, 
si dà il fuoco al fornello, introducendo nel fondo della le* 
gna secca, e soprapponcndovi braje accese perchè ardano. 
Accesa la fiamma, si aggiunge altra legna in corti pezzi, 
per riempiere il ranimino lino alla sommità, e si nccicca la 
bocca con una pietra o co» una larga cotenna di prato. Di 
tal guisa il fuoco penetra tutta la massa , e si manifesta 
sola da un denso fumo che esce dalla sommità. L’artefice 
dalla densità del fumo si regola ora per aggiungere esca secca 
al cammino, ora per allentarne il fuoco, riempiendo affatto il 
cammino con nuovi pezzi di legno, i quali ritardano la fiam- 
ma. Si cltiudono inoltre con terra le fessure che appajono. 
Scorso il secondo giorno, il fumo va scemando, nel terzo va 
spegnendosi il carbone, abbassandosi la catasta e ristringen- 
dosi il fornello c nel quarto il lavoro è compiuto (1). 1 legni 
che danno piò carbone sono la quercia, il faggio e il pino, ma 
il migliore è quello del pino o deU’abeto; poi verrgono il fag- 
gio, il bidello, I’ olmo, il carpine, il castagno, la i-ovcrc, l’a- 
cero, il tiglio. 

D. Può trarsi altro profillo dagli alberi olire quello della 
legna ? 

E. Più altri sono i vantaggi. Dalla famiglia dei pini ol- 
tengonsi le resine e la Ireroenlina. La trementina di Venezia 
cola dal larice; la resina di abete, o trementina di Stras- 
burgo dall’abete comune, o bianco (volg. pezzo, Pinus abies), 
il balsamo carpazio , o del Carphat , specie di trementina 
bianca e trasparente, spi ca dallo zinibro nel Tirolo c nella 
Svizzera, la pece sgorga dall’ a)»ete rosso, o picea (volg. 
avezzo, daze, P/HM» picea) ; dalla qual pece oltìensi la 
pee« grassa, o di Borgogna, e la pece greca o colafonia. 


(1) Nello stesso modo si procede volendo torrefare il car- 
boii fossile, o sia spogliarlo di porzione della sua materia 
oleosa, per cui bruciando manda meno fumo c meno puz- 
zolente, sicehc può adoprarsi negli usi domestici. Ho voluto 
accennare il processo perclw il carbon fossile è abbon b ntis- 
iimo Bui monti nostri ' 
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La ragia cola dal pino montano e da altri pini ; o dalla ra- 
gia dislilinla abbiam i l’acqua di ragia, od olio d’abete. 
FinaJmcnte ridiicendosi il legno del pino silvestre o montano 
in carbone, cola una sostanza nerastra, liquida, eh’ è il ca- 
trame. Carbonizzando poi e annerendo il catrame , formasi 
la pece nera, o navale. 

La scorza degli abeti e delle querce o roveri già dissi es- 
ser utile a conciar le pelli. Le ghiande inoltre servono a 
nudrire i poj’ci. Molti legni, cortecce e foglie colla bollitura 
somministrano colori più o meno costanti alla lana, al co- 
tone, alla seta , al lino e alla canapa , i quali si fissano con 
varj precipitanti , o mordenti , come l’allume di rocca , la 
calce, il tartaro crudo , la lisciva allungata , il veiriuolo di 
ferro e di rame, ecc. L’utile maggiore però degli alberi con- 
siste nel foraggio che danno colle foglie. Le foglie degli al-' 
beri (eccettuale quelle degli alberi sempreverdi, perchè re- 
sinose , e per avventura quella delle querce , che mangiata 
in copia fa pisciar sangue ) forniscono un ottimo foraggio 
al bestiame nel verno nei luoghi ove'searseggiano i fieni. 
Quelle deirolmo sono da anteporsi ad ogni altra. 

D. Come si fa la raccolta e come si conserva? 

Jt. Ln raccolta si dee fare in autunno , alquanto prima 
ehe cadano spontanee. Si fanno seccare all’ ombra in modo 
che nè sieno troppo verdi, nè troppo secche. Si possono al- 
logare sul fienile a strati alterni di fieno secco , oppure en- 
tro recipienti con un po’ di sale, cui per economia altri so- 
stituiscono l’orina colla quale le aspergono lievemente. 

CAPO VENTESIMOTERZO 

DBGLI ANIMALI BOVINI. 

D. Di che qualità dev' essere dotato il loro , onde sia 
■atto a generare buoni allievi? 

R. Il toro (1) dee avere testa corta , fronte ampia e 


{!) Bos Taurus. 





238 DEGLI A^IVVLI BOVI!*!, 

iniTCspata, corna (trossc, corte, nere, occhi neri, muso gronde, 
collo grosso e carnoso, petio largo, c gli dee scender la gio- 
gaja alle giiioccliia. Abbia pelo nero, lucente e corto, qua- 
drate natiebe. coscic tonde, gambe ritte, grosse e a brevi 
giunture, coda infine pelosa c lunga. Dovrà in oltre edu- 
carsi lautamente fino dall’ infanzia, onde, cresca vigoroso. 
Si lasecrà poppare fin oltre tre mesi , e slattato si condurrà 
a lieto pascolo, ronrcilendogli a un tempo il fieno migliore. 
Si strofinerà sovente, soprattutto al luogo ove debbono 
spuntare le corna , e si serberà pulizia nella stalla , mutan- 
dogli di frequente il letto. Prima di tre anni non debbo il 
torello compiere il suo ministero, nè debbe continuare oltre 
il settimo. Non si vuol permettergli di coprire oltre qua- 
ranta vacclic. Nella stagione degli amori che suole inco- 
' minciare in aprile e che dura tre mesi , deesi nudrire squl- 
Mtamente. Dovrebbosi imitare l’uso di Germania di sepa- 
rarlo in tale epoca dalle vacche , acciocché non si estenui 
nei replicati giornalieri accoppiamenti, in fine chi si trovasse 
in grado di fare spese a miglioramento delie proprie razza, 
dovrebbe provvetlersi tori delle calde regioni per accoppiarli 
con vacche di regioiti fredde, avendo la sperienza dimostrato 
vantaggiosissima una tale usanza. 

D. C/ic qualità debbe avere In vaccai 

R. Non dobb'esscrc pingue : ubbia testa piccola, occhio vi- 
vace, corna corte e giallognole, groppa magra, ossa del ba- 
cino 0 sia del fianco larghe e distanti dalle ultime coste, ca- 
p.’zzoli Innglii c facili a mandar latte, e cosce lunghe o 
sottili. 

D. Quali fono i migliori paicoli per le vacche? 

R. Quelli che sono in terreno piuttosto tenace, imi asciutto 
sono i migliori, chè rolmste si serbano le vacche c sommi- 
nistrano maggior quantità di latte. Nelle adiacenze dei pa- 
scoli sicno 0 selve o maccliie d'alberi ove poss.ino meriggiare 
le mandrc e fuggire la tempesta. Ma alla loro conservazione 
più che altro importa il somminislr.tr mai .sempre acqua 
ino.'vUssima c sana, c di state non mai appena attinta dalia 
fonte. 
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D. Credete voi da eecgvirsi il costume di alcuni paesi di 
non lasciar uscire giammai al pascolo la mandra sommi- 
nistrandole in vece il foraggio nella stalla o nel cortile * 

li. Quando ciò sia comodo al padrone , io reputerei di 
seguirlo; imperocché e si schifano i danni che cagionano i 
pascoli al hesliame, p. c. tìmpanitide , e si ha economia 
nella spesa e olliensi una maggior quantità di letame (1). 

D. Quali regole dobbiamo osservare nel somministrarb-il 
foraggio ? 

/f. II foraggio- si somministra tre volte al giorno, cioè 
alla manina, a mezzodì e alla sera. Utilissimo a conservare 
la sanità delle vacche e alla economia c il triturare il fo- 
raggio secco. Che se si somministreranno erbe veCdi e radici 
noi ritrarremo maggior quantità di latte; perocché l’ osser- 
vazione ha dimostrato tanto piu copioso essere il latte, 
quanto maggiore è la quantità del foraggio verde. L’erba' 
peto non ^ vuol dare appena tagliata o troppo giovane o 
bagnata, cnè genererebbe colica o timpanitidc. Alla sera si 
segherà il cibo perla mattina, e alla mattina quello di mez- 
zodì e della sera. 

D. Ho perù udito dire thè allevando le vacche nella 
stalla scapitano nella salute e si accorcia loro la vita, 

J{. Per conservarle in salute si faranno ogni dì passeg- 
giare entro il cortile o in un vicino pascolo. AH'upposizion* 
poi che si fa dell’ accorciarsi la vita alla vacca si rispondo 


(C) Pascolando a casa gli animali meno soffrono le pi.inte 
pralajuole; mentre non sono scalpitate; c tagliale meno sof- 
frono, che strap'pale o mnsicafe. Ninna porte ilriralimcnU) 
va perduta, coslretli a pascersi, senza sedia di tutto il fo- 
raggio tagliato. Il desiderio poi e il rifiuto dagli auininll 
per una particolare specie di cibo non prova il poter nutri- 
tivo di esso. Impcrucohè il bestiame rifiuta il panello di lin- 
seuie, sostanza assai nutritiva, da pecora pospone laloglie- 
rclla vicina a maturar il seme a quasi ogn’altru specie, quan- 
tunque sia allora nutritiva e l’antepone a molte altre erba 
quando è giovanissiiua s assai poco autriliva. 
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che r abbondanza dei latticini, compensa un tal danno. Tti 
oltre torna vantaggiosissimo rinnovare le schiatte, che poco 
e inferiore è il latte delle vacche avanzate in età. 

r>. Ditemi ora, come dee ester fabbricata la stalla? 

R, La stalla dee essere di lungi dalle altre fabbriche, ma 
sotto gli occhi del bifolco, in luogo aseiulto , con una porla 
a mezzodi e l'altra a levante, con ampie finestre a levante e 
a ponente, munite di tela] di vetro o di tela da potersi 
aprire c chiudere. Sarà alta non meno di otto o nove piedi 
fatta a vòlta o mattonata, anziché a soffitta di tavola, per* 
cliè piò sicura dagl’ inccndj e più facile a purificarsi co’ 
sufTumigi, occorrendo un’epizoozia o morbo contagioso. Ab- 
liin pavimento ben fatto; e sia essa a semplice filao a dop- 
pia fila dovrà pendere dolcemente verso i canaletti destinati 
a raccogliere le orine. 1 canaletti , o scoli |>oi andranno a 
terminare nella fossa del letame , siccome vi ho altrove ad- 
dotto. Le mangiatoje , o di legno o di pietra , sono più o 
mono alte, giusta la grandezza della razza ehe si alleva, la 
un angolo della stalla sarà un’apertura o tromba , che co- 
municherà col fienile soprapposto alla stalla, d’onde si calerà 
a basso il fieno. A tal fine si costruirà per di sotto una ca- 
vità 0 cella che lo riceva , la quale sarà chiusa all’ intorno , 
perchè la polvere che esce gettando il fieno non molesti gli 
animali, e perchè il fieno non sia alterato dalle loro esal.i- 
zioni. Sarà in oltre ntunita di porta la stalla dianzi de- 
scritta pe’ buoi, e che chiameremo perciò il bovile, per esser 
separato da quella delle vacche o vaccile, non meno che di 
quella do’ cavalli fcnvallilej, delle pecore f ovile o pecorile) 
delle capre f caprile) e de’ porci (porcile/. Inoltre sarebbe 
convenevole che vi f.'ssc una stalla di riserva per collocarvi 
le bestie che si aiiiumlano c le partorienti. 

1). Come vogliala regolare la vacca rispetto all’ accop- 
piamento e alla gravidanza* 

R. La vacca si dee ammettere al toro soltanto quando 
mostra desiderio. Bastano ordinariamente due accoppiamenti 
per concepire, e allora ricusa ravvicinamento del loro. La 
vacca gravida vuole particolari riguardi massime nel primo. 
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p nell’ ultimo itipsp. Allora non sii don pormetlprlo di pasco- 
Inre in luoghi sposopsì. Stendasi il lel'o nella stalla in modo 
(he il ventre resti più alto della parte anteriore del corpo, 
l.a vacca suole sgravarsi tra i 270 c i 296 giorni, o sia dal 
nono al decimo mese. Due mesi innauzi il parto devesi ri- 
manere dal mungerla, e un mese avanti non dee travagliare 
dove fosse accostumata al lavoro, c vuoisi alimentare, se 
deliolc, con cibi nutritivi, mine rape ed altre radici, zucche 
0 , ciò mancando, col fìciio migliore. Giiinla l'ora del parlo 
se è naturale e facile, cioè se il feto o vitellino si presenta 
colla testa e le due zampe anteriori, o colla sola testa, o 
mostrando le due zampe posteriori, il inandrcse rimarrasscne 
spettatore. Dove la partoriente fosse debole e abbisognasse 
di qualche ajuto, ciò si farà consistere nel secondare gli 
sforzi. Un quarto d’ora dopo il parto le si porgerà una be- 
vanda composta di farina di avena o di crusca sciolta nel- 
l’acqua tepida. Si terrà nei primi otto dì riparala dalle in- 
temperie dell’uria, concedendole buon delio, e gradalamcnto 
si tornerà all’ordinario regime. 

D. Come ti allevano i vitelli ? 

R. Volendosi allevare per avere liuoi roliiisti si se- 
guirà il metodo che abitiamo insegnalo per allevare il toro, 
ponendo cura a scegliere i vitellini o birracclii di grossa os- 
satura c non nati nei verno: clic se si vogliono vendere i 
vitelli per trarne il latte dulia madre e perchè torni questa 
ad a(K:o|ipiarsi , debbonsi slattare il più presto possibile, 
slattare agevolmente il vitello, lodevole è il roslumc di 
limi la«ciai-gii poppare la leailre, ma avvezzarlo a bere il 
latte, luo.iiido nei primi giorni di nascita la mano nel vaso 
dove sta il laite, e. tenendo il dito indice e il medio fuori 
della superiicie. Il vitello suediia le dila come capezzoli c 
a un tempo il laile. Dopo le si da la'te mallina e sera , c a 
mezzodì palate bolide a modo di polenla ludl'ui’qua. 

D. In (/naie età e in i/iint modo si eustrano i lorretti ? 
R. Do|io un anno si sogliono castrare, ma è meglio indu- 
giare fin oilre all'anno c mezzo , (piandola corporatura ò 
già formata. 11 torcilo castralo prende il nome di giovenco 
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0 miinzo, c fatto adulto quello di bue. La stagione di ciò 
fare è la primavera o 1’ autunno, e si eseguisce col taglio o 
eolia compressione, ma miglior metodo è il taglio. 

D. Come si conosce l’età del bue^ 

R. Dai denti c dalle corna. Compiuti i dicci mesi perde 

1 due denti più anteriori, e spuntano altri due più oscuri e 
larghi. Dopo sedici mesi all’ incirca cadono i due vicini, c 
in capo a tre anni tutti i denti da latte si rinnovano. Al 
cominciar del quarto anno spunta sulla cima del corno un 
nodetto, che vicn foralo da un cilindro di corno che appa- 
risce e termina con un altro nodello, e così avviene negli 
anni seguenti. Per la qual cosa contando tre anni al nodo 
inferiore, tulli gli altri cheappajono, indicano altrettanti anni. 

D. Jn quale età si sottopone il bue al gioyo e vi si ausa} 

R. Non prima di tre anni , onde venga robusto e regga 
al lavoro. Innanzi tale epoca si comincerìi ad avvezzarlo a 
sentirsi al collo il giogo, poi si accoppierà con un bue già 
aggiogalo. Se sia restio si metterà avanti ad esso unpajo di 
buoi già avvezzi, ponendo cura nel primo anno di aceoslu- 
niarlo a poco a poco e dolcemente alla fatica. 

D. E la vacca puossi sottomettere al giogo al ftari 
del bue ? 

II. Dove si voglia far lavorare la vacca come i buoi, av- 
vertasi di non sottoporre al giogo vacche forestiere, le quali 
non resistono ma le nostrali. Olirecciò non sostiene ia vacca 
le fatiche del bue, nè debbesi perciò esporla a dirompere 
terreni tenaci , nè a lavorare oltre la metà del tempo 
de' buoi. 

D. Come doorà dirigersi il contadino quando qualche 
lue 0 vacca si ammalasse } 

R. Dovrà ricorrere a un valente maniscalco , e dico va- 
lente, mentre per nostra sventura la maggior parte sono 
ignorantissimi nel loro mestiere e pieni di presunzione. Vi 
sono però alcune nialaltic, che rileva che il contadino sap- 
pia curare o almeno conoscere. Tali sono le afte, le scre- 
polature ed escoriazioni della pelle , la rcstipuziono , li 
poliHotica, la timpanitide e la formidabile febbre pestiteli- 
iiats dilnialina o peste bovina, delta vulgar.iiente epizoozìa- 
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D. Ditemi che coea sietio le afte, e come si curino^ 

R. Sono ulccrclle che appujonu sulla lingua e iieirnlirc 
parli della borea, e talvolta anche all’ano. Cuiupnjuuo 
sodo forma di macchie, che s'alzauo in vesciche, le quali a 
poco a poco vengono gialle, poi nere. A curarle si ruinpan.t 
(osto le vescichette, si puliscano esattamente, onde raninia- 
lato non inghiottisca materia morbosa, e si lavino con aceto 
e sale, cui si può aggiungere ruta, ovvero con ispirito di 
vetriolo, allungatissiino con acqua, c misto a miele rosato, 
e in caso grave si potrà aggiungere della canfora. 

0. Come si rimedia alle escoriazioni e ai creiiacci della 
pelle? 

R. Le escoriazieni si ungono mattina c sera con unguento 
di grasso e cer.i freddo, ovvero con altro unguento ammol- 
liente, e cosi pure i crepacci, oppure con olio di lauro. Nei 
fivpacci e ronlu5ioni prodotte dal giogo giovano i calapla- 
snii di sugna e miele bollili nel vino. 

D. Ditenti che sia la costipazione e come ti cura. 

R- La costipazione o sinoca reumatica ( v. mal delt'amjio) 
è la malattia di tutte la più comune. L’animale improvvi- 
samente si mostra di mala voglia , cessa di ruminare , e si 
gonfia pure di sovente; ha tremili e febbre, vale a diro ca- 
lore accresciuto e frequenza di polso. Le cagioni di questo 
, malore sono le lunghe fatiche, c specialmente l’acqua presa 
I dallanimale mentre si trova riscaldato al travaglio o molle 
I di sudore. Si guarisce facilmente con bevande riiifreseauli , 

I p. e. con acqua bianca , cioè acqua iiiisla a f.iriua d’ orzo o 
di segala , aggiuclovi un po’ di nitro o di sale comune , e 
I con un purgante. Il quale può essere d’olio di Suo alia dose 
di 20 once, ovvero liiiscmc pollo e ridotto uclla sua uiuci- 
iaggine. Talora sono necessari uno o due salassi. 

I D. Istruitemi intorno alla polmonea c alla sita cura. 
R. La polmonea ( volg. polmonei’a j ìì malattia pernicio- 
sissima, la quale si niaaifcsta con febbr e, pelo arricciato, di- 
minuzione di orine e taloi'u aiiclic di escrementi, c cou liuto 
0 sia respiro cablo. Però ciò tire la caratterizza maggior- 
mente si ò una tosse profonda più o meno frerjuenle , la 
i^oUini. Catcch, Ayr. 16 
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<|ualo poi viene fiacca e slonlatn, sicHié I’ animale sicmic il 
collo aU’innaiui, e lascia cader dalle narici ima materia li- 
quida e bianchiccia. Finalmente l’ animale muore o («r pu- 
trcfaiioMC quasi lotale del polmone, e so(Toeato da un’acqua 
j;iu!lognoIa, che tutta emjnc la cavità del petto, o per aia- 
bedue tali cagioni. La pol.nonca vuoisi dai più de’ velcriiiarj 
morbo contagioso, laonde appena si scopre è picsU'cri sejia- 
rare i sani dai malati. Si fatta malattia suol nascere dal tri- 
sto alimento, terroso, muffato, dai lunghi vi: ggi per vie 
polverose , specialmcfitc dalle frequenti soppressioni di tra- 
spirazione, cagionate da piogge fredde improvvise, dai pits- 
coli umidi all’avvicinar.si delle sere d’autunno. Quando il 
male c avanzato non ammette piii cura. Sul pri:ici]iio gio- 
vano la dieta, i salassi ripetuti più volte, i:ia senza indugio, 
e i purganti c i beveroni rinfrescativi. Si previene col sa- 
lasso e colla dieta c coll’cvitarc le cagioni indicate. 

J). Che cosa è la timpanUUla ? 

R. È lina distensione straordinaria del ventre generata 
dallo sviluppo di molt’aria nei ventricoli, siccliò percossa la 
regione venlrale risuona come un timpano. L’animale è 
preso da dolore spasmodico, c nei casi gravi, se non si pre- 
sta pronln soccorso, muore fra crudeli convulsioni. La ca- 
gimie di tale malattia è il cibo di soverchia quantità di me- 
dica o di trifoglio di fresco segati ' o divorali :ie! campo, 
oppure d’altra erba rugiadosa o bagnata. .Non putendosi 
(laU’aniiimle digerire, feimcnla e si sviluppa gran quantità ' 
d’aria. Pertanto ad evitare tale malattia si pon à cura a non 
lasciar uscire la mandra al pascolo nelle ju imc ore del 
giorno, c si porgerà inai sempre ei'ba segata il di inuaiui. 
Quando poi la malattia è già apparsa, siccome 1’ aria elw 
dislendc il ventre è gas acido carbonico, gioverà far ingo» 
j ire rimedj alti ad assorbirlo, come l’acqua di calco o ram- 
moiiiaea allungata. I noslri inaiidresi riescono sovente a 
guarire le lor.t vacche col forzarle al molo, e stropicciare il 
loro ventre con gomitolo di paglia; porgono inollre tu 
buon bircliirre d’aequav ile con due once di sai nilio, e due 
btccUieri d’ acqua di ginepro o di vitto generoso misto ad 
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iix]tmvìte. Se ppph ì pf>lsi sono vibrali e "cave la testa, 
sarà Irene rimanersi dall’acquavite c dal vino, ma dare del 
miro in Iroccoiie manipolandolo eoi m'-le u meglio srio?lien- 
(Ifllo nell'acqua, e ripetendo la dose dopo duo oi-e. Si ap- 
pliclicranao frequenti clisteri ammollienti. Che se il caso è 
urgente, si eseguirà la puntura del ventre per dai*e uscita 
all’aria. Si pianta un coltello tagliente due pollici lontano 
dall’ultima costa, ed altri due pollici dall’estremità della 
prima vertebra lombare del Iato destro. Però in luogo del 
coltello gioverebbe usare lo strumento detto il trequarti, 
simile a quello adoperato per estrarre l’acqua ncll’idrope 
ventrale dell’ uomo ; imperocché riuscirebbe la ferita j>iù; 
angusta e più presto guaribile. 

D. Quali sono i sinlomi che dimostrano V animale bo-. 
vino preso dalla febbre jKslilenzialc datinaliiial 

il. Diversi sono i sintomi che appariscono, ma generalmente 
«corgesi che abborrisce il cibo, cessa dal ruminare, vien tri* 
sto, sospira, s’ infossano e lagrimano gli occhi, manda dalle 
narici un muco acre e rodente, pendono le orecchie, ha ri- 
gido il pelo, vien preso da tremore, sopravviene la febbre, 
sopprinicsi il latte nelle poppe, si costipa il ventre, avvi 
somma prostrazione di forze; infine appare diarrea di ma- 
terie liquide, fetenti , tinte di sangue c miste a pezzi di, 
membrana, e nel setiimo, nel nono o nel decimo giorno, ta-, 
lora nel quarto, quinto o sesto vien la morte. 

D. Come si soccorre^ 

JR. Non avvi cerio rimedio per curarla, e la sollcoiludine. 
dee porsi nel metodo preservativo. A guardare gli :miuijli 
bovini dal contagio è mestieri togliere ogni qualsiasi co- 
mutiirazionc sia d’uomini sia di cani e d’altri miiinali , e 
d’ ogni altra cosa che fu in relazione co’ Inoglii infetti o. 
sospetti d’infezione, come pascoli, abbcvcratoj , gioghi , 
carra ed altri arnesi, e massime le lane clie sono altissime 
a ricevere, conservare e comunicare gli effluvj contagiosi. 
Incontanente si sotterreranno profonde c in luogo lontano 
dalle abitazioni tutte le bestie morie dal contagio, avvertendo 
a foracchiare prima la pelle, end’ altri non sia invjlato a. 
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disotfcrrarlc per trarne profitto. Si seppellirà pure lo sterco 
evacuato da bestie ammalate , bastando il solo fintarlo a 
comunicare il morbo. Ad evitare che le bestie sane fiutino si 
adatterà loro una museruola di grossi vimini. Si laverà ogni 
d) il loro corpo con una soluzione di cloro , sostanza che 
reputasi aver la facoltà di dislniggere i contagi (1). Altri 
suggeriscono di strofinarle ogni di con paglia intinta nell’a- 
ceto caldo, e di lavare le fauci, la lingua e le nari con aceto 
inacqualo misto con aglio e sai marino. Si ciberanno con ot- 
timo foraggio asciutto, aggiugnendo alla mattina, se sten- 
tano a ruminare, un pugno di sai comune. Nei primi giorni 
della cura preservativa si potranno loro porgere due o tre 
ùighistarc (2) di decozione d’assenzio (voig. medego roai- 
stro (3)), bacche o coccolle di ginepro (volg. zinevrelle), e 
radice di genziana (4). Se gli escrementi fossero duri e 
scarsi si applicherà un clistere fatto con acqua di malva o di 
crusca, aggiuntavi un’oncia disale. Le stalle terrannosi 


(1) Il cloro 0 dorino ( acido muriatico ossigenato noni, 
frane,) è una sostanza vhe si ottiene in vapori ponendo 
un’oncia d’ossido nero di manganese polverizzato in un ma- 
traccio, c versandovi sopra Ire once d’acido muriatico o nia- 
rino concentralo. Si adatta al matraccio un tubo. Passata 
mezz’ora si scalda dolcemente il matraccio, e il gas clorinu 
si sviluppa. Per impegnare l’acqua eoi vapori di dorino 
si fa intingere il tubo nel mairurcio nell’acqua distillata 
fredda posta in un recipiente, che ne contenga incirca otto 
once. Con tal acqua o soluzione di doro .allungala si lava il 
corpo degli aiiitnali. Qualora poi qualche animale manife- 
stasse sospetto d’ infezione gli si faranno ingojnre tre o 
quattro o più once di tale soluzione allungala due o tre 
volle .al giorno. 

(2) L’iiighisl.ara fe una misura di capacità da vino, e con- 
sta di qualiro bicchieri o goKt. Scllanladuc irighislare for- 
mano una brenta , e dodici brente una botte. La brenta è 
della soma nuova o etloiilru 0,7051 11. La soma o ettolitro 
forma brente l,ilS2IG. 

(3) ArUmiiiu (ibuyiMiuiH, (4) Gcntiana luletu 
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cella masaim» mondezza. Che se per disgrazia nna bestia 
manifestasse alcun sintomo di eontagio, non si vuole già ea> 
var dalla stalla come suolsi fare. A quell’ epoca la malattia 
è troppo avanzata, e il contagio è già diffuso per la stalla. E 
però si dovranno dipartire tutte le sane, e chiuderle in altra 
stalla 0 sotto portici lontani dalla infetta, e sottoporle losto> 
alla cura preservativa. Cessata la febbre pestilenziale vuoisi 
disinfettare la stalla. Ciò si ottiene nettando primafnentc con 
diligenza la stalla d'ogni immondizia, e cambiando due piedi 
del terreno, dove fosse la stalla senza pavimento, e lavando 
ogni arnese e massime le lane : quindi , chiuse porte e fine- 
stre , si ahbruccrà nei varj lati della stalla dello zolfo sic- 
ché tutta sia zeppa di vapori, la luogo dello zolfo altri pro- 
pongono i profumi d’acido nitrico (1;, o di dorino, o quelli 
d'acido muriatico (2). 

CAPO VENTESIMGQUARTO 

DELLB PECORE E DELLE CAPBE. 

I). Indieatenti » segni per distinguere un buon Montone. 
Jt. Il montone o ariete (3) dee avere corpo alto e grosso. 


(1) Per eseguire il profumo d'acido nitrico si pone mez- 
z’oncia d’acido solforico ( olio di vitriuul») concentrato jn 
nh vaso di vetro. Si scalda immergendolo nella sabbia calda 
e di quando in quando vi si getta entro un pizzico di nitro 
polverizzato, tenendo porle e finestre chiuse. I vasi si colk>- 
cherauno alla distanza d' incirca venti piedi. I profumi d'a- 
cido nitrico sono da anteporsi a quelli di dorino, perchè 
innocui, c si possono respirare , e oltracciòi più facili a svi- 
lupparsi. 

(2) I vapori d’acido muriatico si hanno ponendo in ui> 
va.so di terra quattr'once di sai comune polverizzato, e sopra 
versandovi tre once d’acido solforico , quindi scaldando il 
mipicnie. La dose si può accrescaerc; e si moltiplicheranno 
i vasi se la stalla fosse ampia. Perù i vapoiri d'acido uiurio- 
tico sono meno' attivi de’ suddetti. 

(3) Ov<E aries. 


’tiff DELLE PECOBI E DPLLE CAPRE, 

'testa elevala e ardita , fronte ampia-, labbra e interno della 
bocca rossi , occhi vi\'aci ncri'con 'vene vermiglie, coma 
grandi fatte a spira, orecchie grandi ,' colio corto, pct:o e 
groppa larghi, gambe nerborute, coda lilnga, testicoli grossi 
'e distinti, pelle morbida c rossa colla lana fittamente ottac* 
cata e bianca, fina e forte. 

D. Quali sono le doli ilei la pecora ? 

B. Collo e dorso larghi , ventre grande, poppe ampie, e 
lana fina e bianca. 

D. .toi'/ dei mezzi a miffliorare le nostre pecore^ 

R. Il inoiczo più essenziale è la scelta del montone, im- 
perocché da esso dipende la buona qualità delle (aie. Chi 
poi trovasi in grado faccia provvisione di montoni merini , 

'o sia spagnuoli, o almeno di nìontoni bastardi, cioè derivati 
da padre spagnuolo e da eletta madre italiana. La sperienza 
ha dimostrato anche nella provincia nostra quanto abbiano 
'prosperalo , e quanto migliori sieno venute alcune mandre 
alle quali si sono accordali montoni merini. Ma alla scelta 
del montone vuoisi aggiungere la buona educazione. 

D. Adducetemi dunque le regole principali per ben eda- 
' carie. 

B. Siavi primamente un buon ovile, d’ una convenevole 
altezza, asciutto; col pavimento più elevato del terreno adìa- 
'cenle, non argilloso, ma ghiajoso e sabbioso, con porte am- 
'pic, e finestre, disposte in modo che siavi ventilazione in» 
‘terna. Attorno ai muri si collocheranno le rastrelliere entro 
‘ cui si porrà il foraggio, e al di sotto vi saranno le mangia- 
toje c gi'eppie jicr i grani e le radici. Oltracciò vi saranno i 
truogoli (volg. albj). per abbeverare le pecore, tenuti mon- 
'dissinii. Si faranno poi divisioni per dipartire gli agnelli 
' dalle madri, c i montoni dalle pecore, e le sane dalle malate. 
'Ogni dodici o quindici giorni si cambierà il letto , essendo 
' indispensabile la pulizia per la finezza delle lane ; èd è ap- 
! punto per questo che lo stabbiare o sia il far riposare nella 
■notte le gregge nell’npcrto campo fa soffrire le pecore e sca- 
lpitare la luna (1^. I pascoli -della pecora debbon essere in 

v(l) , Questa é la comune opinione, ma pure dalle sperienzè 
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j terreni aseiuUi e sriolti, c migliori sono quelli di eolie e di 

( monte, perchè l’aria vi è fresca nella stale. Si porrà eiira .a 

fu Separare nel pascolo gli agnelli, a’ quali si eoneederanno i 

p luoghi migliori. Le pecore non usciranno al jiascolo quando 

0 l'crhe sono cariche di rugiada o di brina, nè si condurranno 

ne' prati feraci e ne’ folli erbaj che dopo d'essersi pasciute 
nei terreni poveri ; e in oltre non si laseeranno ivi p.ascolaro 
lU oltre mezz’ora. Non si esporranno a lunghi \iaggi. Diasi 
loro acqua mondissima, abbeverandole una sola volta se si 
! pascolano ne’ campi, due volte al giorno se si cibano di fo'^ 

(,» raggio secco. Rispetto si cibo quando si tengono nell’ ovile 

ti, si daranno loro quattro pasti, e due soli quando si mandano 

(f al pascolo, cioè la mattina e la sera. Tenendole ncirovile si 

ì 0 t faranno uscire ogni mattina onde respirino aria libera , e 

fratlanlo il pastore preparerà il cibo, c disporrà il Icllo. Tutto 
§ ciò che serve a nudrire il bestiame , erbe, foglie, grani, ra- 

p dici, nutre pure le pecore. H fieno maggiatico (volg. maza-- 

!,( dego, magengo ) è a tutti da preferire; ma giova alternare 

> cibi e mescolarli. Che se alcuni , come le radici , sono da 
prima rifiutati, si tagliano in pezzi, si frammischiano al fieno, 
e di tal guisa vi si ausano. Utile è il dare a debiti intervalli 
pc poca quantità di sale alle pecore per destar loro l’appclitó~ 

(U massime dove sieno costrette a pascolare in luoghi bussi , c 

dove Irisla è la bevanda. 

ifi D. Come si conosce Vela della pecorai 
tS A Si conosce da' denti. Mancano alle pecore del pari 
te che alle capre i denti incisivi della mascella superiore. A 
■0 un anno perdono i due denti inlermcdj della mascella infc* 
fiore; a dieiollo mesi cadono del pari i due vicini, e a tra 
iff anni sono già sostituiti da altri denti uguali e bianchissimi. 

^ Ma a mano a mano che invecchiano si scalzano, si spuntano 

s» c diventano ineguali e neri. L’ età del montone si conosce 
II 

,f 

'' del sig. Hcll risulterebbe , che la lana delle pecore tenute 

^ tutto i’anno allo scoperto sia di gran lunga migliore di quella 

ottenuta da pecore educale nel pecorile. 






delle PltrORE E DELLE CAPRE, 

iriollrc dalle corna, le quali appajnno nel primo anno c (a- 
lora poco dopo la nascita, ed ogni anno s’allungano d’ nn 
anello sino alla fine della vita , clic suol essere dr dodici a 
quindici anni. 

D. A quale età sì possono accoppiare i montoni alle 
pecore ? 

R. Non prima d’ un anno e mazzo, ed è meglio aspet- 
tare ai due anni, nè dohhansi usare olire i sette anni. 

D. Gnne dee dìriqersi il pastore in tale fac.rend'i ì 

R. Non lascerà coprire le pecore più d’ una volta al- 
r anno, c procaccerS clic ciò intervenga in modo che tulli 
«li agnelli nascano innanzi il A’crno onde non soffrano il 
freddo, avvertendo che la pecora porta cinque mesi. Un 
montone basta a venticinque pecore; ma nell'accoppiamento 
porrassi cura a congiungere le vecchio pecore ( tali sono 
quelle di sette anni ) con montoni robusti e di età mezzana; 
perchè le razze si conservino robuste. 

D. Come sì governa la pecora nella gravidanza e nel 
parto ? 

R. La pecora gravida è facile ad abortire, f iccndo salti, o 
camminando per erti e faticosi sentieri, o ricevendo urti, o 
per paura o jier intemperie. Laonde vuoisi governare e 
nudrirc accuralamente. Giunta 1’ epoca del parlo, si chiude 
in luogo separalo, corroborandola se sia debole con vino 
generoso esibito in ripetute volte, e dandole farina di grano, 
e presentandole gli opportuni ajuti. Intorno ai capezzoli ai 
taglierà la lana dove fosse lunga. 

D. Come si governa V agnello ? 

R. All’agnello appena nato nclteri» il pastore la bocca, e 
lo presenterà alla madre perchè lo forbisca leccandolo , e 
dov’cssa ciò non facesse, lo aspergerà di sale, l o sopporrà 
quindi alla madre, onde succhj il primo latte, ch’è utile. Con 
essa dee abitare l’agnello nei primi di, e si porrà cura a guar- 
darlo dal soverchio caldo e dal freddo. Si divide poi dalla 
madre, e si lascerà poppare solo alla mattina c alla sera ; 
ma nondimeno il latto della mi^rc dovrà servire unicamente 
per lui. In seguito gli si potrà somministrare dcH'erba verde. 
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«vvro porzione del fora-igio scelto che serve di cibo alla 
madre, e sarà convenevole mescolarlo a radici Irilurate. A 
due mesi potrà nei giorni sereni uscire al pascolo, e a tre 
se sia vegeto e ben nudrito, potrà slattarsi. Allora si prin- 
cipierà a mungere la pecora e a trac profitto dal latte. Chi 
però desidera lana sottile c fina dee rimanersi dal mungere 
le pecore. 

D. A quale elà ti catlrano gii agnelli , e in quale 
tlagione ? 

R. Dove si vogliono easlrali ottimi per cibo, si castre- 
ranno quindici giorni dopo la nascita ; ma desiderando ot- 
tima lana, si attenderà a un anno. L’operazione si fa col- 
l’estrazione nei teneri agnellini, ma negli adulti si può fare 
anche colla legatura. La stagione d' eseguirlo sarà l’autuono 
per i primi a nascere, e la primavera per i lardivi. 

D. A quale elà ti eoml/iceranni a tatare le pecore ? 

A. Suolai cominciare dopo r anno , ma torna indugiare 
fino ai due anni, da che la lana riesce migliore. 

D. In quale tlagione ti londonoì 

R. Le pecore nostrali si (ondono in primavera e in au- 
tunno, ma agli agnelli non meno che ai merini si toglie il 
vello una volta sola. 

D. A quali tnalullic va toggelta la pecora ? 

R. A molte malattie, ma le più comuni sono la rogna 
« tcahbia, la verminatione , il capotlorno e la zoppino, e 
fliiovardo. 

D. Come ti ronntre e guarhee la rogna ? 

R. Quando il montone balle i piedi , mordesi la lana , a 
fregasi contro gli alberi , e i muri, si può sospettare scab- 
bioso. Saremo sicuri se nel separare la lana, particolar- 
monlc sul dorso, osserveremo macchie c croste secche delta 
grossezza prima d'una lente, indi più grosse e i irghe. La 
rogna essendo male attaccaticcio , vuole la pronta separa- 
zione degli aminalufi. Quindi si tonderanno , e si faranno 
radere le croste scabbiose , levandole insieme alle parti 
adiacenti con una soluzione assai allungala d’acido solf<^ 
rioo ( olio «li vetriolo), eh’ è il mezzo pù'i economico • 
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sicuro a guarirle, o con una decozione di tabacco, o di sta* 
fìsaj’ria, o di sabina , o d’ altra erlia aere ; ovvero si uiii’c- 
ranno con olio empircumatico animale, o con unguento 
composto di due parti di grasso ed una di zolfo o con un- 
guento mercuriale misto, se vuoisi, ad olio laurino o zollo- 
si potrà dare per bevanda una decozione di crusca, c se la 
malatlia è antica si aggiungeranno alcune draiiinic di fiori 
di zolfo, sai comune ed antimonio crudo (1). 

D. Siute conienti di toccarmi i segni delta vcrtninatione, 
del capostorno e della zoppina. 

il. La vcrrainazione, detta anche mal del verme, perchè , 
suol albergare una gran quantità d! vermi (2), si conosce 
dall’ appetito diminuito dallo smagrimento, dalla pigrizia, 
dal languore e dallo scolarumenlo della congiuntiva degli 
ocelli 11 capostorno si dà a conoscere dalle vertigini dai 
salti, da irregolari movimenti e dai segni di molestia che 
affliggono la pecora. È prodotto da un verme che abita nel 
cervello (5), e da un insetto (4) clic dalle narici penetra nei 


(1) É opinione de’ fisici che la cagione della rogna sia 
un insetto detto Achorus cxulcerans. Ac. humanus, Ac. 
scahiosus, veduto dal Bonomo e da più altri nelle piisliile 
scabbiose dell’ uomo. Si fatti insetti essendo stati scoperti 
di poi nelle pustole delle pecore e delle volpi, si annmettono 
per analogia anche in quelle degli' altri animali. Pcrò^ si 
pretende che 1’ acoro d’ un animale sia una specie distinta 
da quello degli altri , e 1’ argomento principale che si ad- 
duce si è, che la scabbia d’un animale non si appicca giam- 
mai ad un altro. In un mio scritto sull' oUalmia contagiosa 
d' Ancona, inserito nel voi. decimo del Giornale di Medi- 
cina pratica del prof. Brera, ho manifestato il mio dubbio 
intorno a tale dottrina. Io Sficro dimostrare in altro opu- 
aeolo che gli acori delle pustule rognose non sono punto la 
cagione della malattia , ma una conseguenza che sono cioè 
semplici abitatori di esse; e se I’ acoro trasportato da un 
rognoso in un sano produsse la rogna colla moltiplicazione 
della sua specie, ciò avvenne perchè T insetto padre era spal- 
mato dall'umore delle pustule, ch’è il vero principio morboso. 
■’ (2) Fasciola hepatìca, 

lo) Tuenia cerebrali», (4) Aestriu ovii. 
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geni frontali e masrcMari. li capostorno suol assalire le pe- 
core <Ii due anni. Nella zoppino comincia la bestia a zoppi- 
care. Osservandole i piedi, si scopre nella parte interna del- 
l’unghia una vcscicholia dolorosa , che appresso si apre in 
un’ulcera, la quale manda un umore fclcnlc da cui a poco 
a poco vien corrosa l’ unghia intiera. 

D. Come si curano^ 

R. Le due prime svenluralamenle non hanno rimedio; 
solo porrassi cura a segregare le pecore prese da vcrmina- 
zione, onde il male non si diffonda. Anche la zoppina èmaj 
ronlagioso ; c però al primo apparire si eseguiranno le debite 
separazioni. La cura del male nei suoi principj consiste nel 
■distruggere col ferro rovente o tagliente tutte le parti can- 
crenate , e ridotta l’ulcera a semplice piaga, si medicherà 
con unguento digestivo , composto di tuorlo d’ uovo e lerc- 
hcnlina, a cui si può aggiungere un po’ di tintura d’aloc;. 

In vece dell’ unguento, potete far uso dcll’alcoole o acquavite 
canforata, o pure dell’acido solforico allungato con un terzo Ì 

d’acqua, o d’una soluzione di solfalo di ferro o di rame ' 

(vetriolo di ferro, vetriolo di rame) co’ quali medicamenti 
laverete frequentemente la piaga. ’ 

D. Io odo declamar cotanto contro i Sanni che appor- * 

fono le capre, che pregavi dirmi se sia giovevole Ccduearle, 

R. Immenso è il danno delle capre (1). Desse apportano 
rovina agli alberi tutti. Non coutente di cibarne le foglie, 
spezzano le cime dei rami, rodono la scorza, c sono l’ester- 
minio dei boschi (2). Al che ponendo mente del pari che al 
niiiior provento delle capre a petto delle pecore, e al mag- 
gior dispendio che vuole una greggia di capre che una 
greggia di pecore, io sarei per consigliare di dare un bando 


\\)' Capra Hircus. 1 

(2) Nei boschi d’alto fusto si potrà permei lerc il pascolo ' 

alle capre allorché abbiano oltre YCiit’aiini di vegetazione. 

11 bosco ceduo potrà essere pascolalo, dove si avverta d’ e- 
levare la capitozza.. a. nieclì| o Quando .abbiano kU alberi 

quindici anni. ^ 
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alle capre, sistiluendo le pecore. Tuttavoita poichi arpì (a* 
kino che asserisce essere le capre I’ unico mezzo di trar 
profitto da certi luoghi alpestri, scoscesi e inaccessibili agli 
altri animali, ove la capra sola può sussistere, e acquista 
anzi statura più elevata, dovrebbcsi olla capra comune so* 
stituirc la capra d'Angora, ch'è di gran lunga più pregevole. 
La capra d’Angora porta peti lucidissimi e molli come seta, 
bianco rossìcci, un po’ traspaieiiti , fotti , lunghi circa un 
piede, coi quali si fabbricano casimiri ed altre stoffe eccel- 
lenti , finissime. I peli dei caproni riescono talora bianchis- 
simi e d’una luridezza maravLgliosa. Si possona tontfere lo 
capre d’Angora due volte l'aitiw, e la loro carne è miglion 
di quella della capra nostrale. Migliore è pure il latte, e in 
maggiore copia. Genera quasi costante gemelli, ama i dirupi- 
si nutre d’erhe crescenti nei luoghi incolli, e tollera il 
freddo rigido c il sommo caldo, purché abbia acqua dolce, 
sicché può moltiplicarsi egoalmentc, in Isvezia che nell’ Ita- 
lia settentrionale c meridionale, siccome già si è fallo. Per 
fine può accoppiarsi la capra nostra col becco d’Angora, • 
viceversa. 

D. Come si conosce un becco robusto? 

R. Il becco, o capro, o caprone dee essere appariscente, 
di lesta elevala , di barba lunga e densa , di orecchio pen- 
dente, di collo corto, di gambe nerborute, e coperto dipelo 
fitto c molle. 

D. A quali segni si distingue la capra migliore? 

R. Sarà alla di statura, snella nel campiinare e ferma, di 
groppa larga, di cosce e gambe membrute, di poppe grosse 
a lunghi capezzoli, e coperta di pelo fitto, molle e bianco. 

D. Come si conosce l'età della capra? 

R Dai denti, come la pecora, e dal numero dei g;lrl 0 
anelli delle corna. 

D. Come sti governa ? 

R. All’ incirca pome la pecora , avvertendo che le capre 
sono assai meno dilicate nella scelta del cibo. Mangiano 
esse quell’ erbe che altri animali ricusano, e servono a, loro 
di caro foraggio l ramawelli e l • scorze degli alberù. 
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D. A <ìvalt età sono atti alla gtncraxiont »/ becco t In 
capra ? 

R, Il becco appen.T compiuto l’anno, e la capra a jclfe 
mesi; ma a conservare la robustezza del gregge e a miglio- 
rarlo convien alicndere Cncliè abbiano almeno due anni , 
tenendo separati i becchi dalle capre. Si adopereranno fino 
a selle anni. 

D. In iivnlc stagione si aocoppierannol 

E. In ogni stagione, qualora si desiderino in ogni tempo 
ìieccherelli. Ma per ollenerc degli allievi, si metteranno i 
becchi alle eaprc in autunno; imperocché portandola capra 
einqiie mesi, nasce il capretto quando l’crbe sono alla a 
nuilrii’lo. Un becco può bastare a cciitocinquaqlu tapic. 

D. Carne si governa la capra al tempo del parto ? 

E. Colle stesse cure che vi addussi favellando della pe- 
cora. .\ggiungei'ò solo che stenla mollo a sgravarsi, e ri- 
c/iiede sovente la mano dei caprajo, e l'applicazione di piante 
ammollienti alla matrice. 

CAPO VENTE5fMOQUI>iTO 

DEI LATTiCIM. 

D. Di quali sostanze i composto il latte? 

E. Il latte è composto di Ire principali sostanze: la eremo, 
■0 panna, o fior di tulle, dal quale si estrae il burro, hi 
parte caseosa , d’o.ndc si cava il cacio, o formaggio, c il 
siero (volg. scolo}. 

D. U latte è sempre rostilurto dagli eguali prineipj? 

R. Il latte consta sempre dei tre indicati principj , ma 
variano le proposizioni. Così il latte della mattina è snnpro 
■ligliore di quello che si munge la sera. Anche ìi cibo ir.- 
fluisce; l’erba verde genera più latte e migliore. Laonde 
quello che si ottiene nei sci mesi da aprile a scltembrc i.’à 
miglior cacio. Sappiamo che alcune piante conciliano odui i 
particolari e le virtù die danno al latte. Anche l’età e. il 
vigore della bestia (oiitribuiscor.o a variare le pioporzioìii <1 ). 


{i) Gli areometri, o prsaliquori, e fra questi il gaiatto- 


iU DEI LATTICnvj, 

D. È nerestario un luogo parCicolave ove collocare il 
lolle e nuimpolarlo ? 

R. E necessario un locale che iliccsi la cascina. Questa 
sarà esposta a tramontana , difesa al mezzodì lontana dalla 
stalla, ampia e ben ventilata. A facilitare la ventilazione si 
fabbriclici'uuno le {larcti della easeina da tramontana e da 


metro, o ppsalattc del Cadet-de-Vaux, scr’.ono a determinare 
il peso spci'ilico del latte. Il galattometro del CadeUde>Vaux 
à una palla vota di vetro, che si allunga in un tubo pure di 
vetro, portante una s.'ala divìsa dallo zero a quattro gradi. 
Lo zero è il punto ove si profonda lo struaiento immerso 
nel latte puro. Il secondo gratin indica il latte contenente 
nn quarto d'acqua, il terzo un terzo d’acqua, c il quarto 
parti eguali di latte ed acqua. Dal che ciascun comprende 
che qualunque altro areometro potrebbe soslituirvisi. 

Ma per giudicare della bontà del latte, e soprattutto per 
determinare più esattamente la quantità della crema, è da 
preferirsi il galattometro proposto dal Néaudrc (Bulletin 
d’ Ilermbslaedt, toni. X, p. 127) Eccone la costruzione. Si 
sottopone verticalmente a un sostegno un cilindro di vetro 
di dicci o (lodici pollici d’altezza, e d’un pollice in diametro 
uniforme. Si divide la lunghezza del cilindro in cento parti 
eguali, indicate da una scala applicata all’esterno del ciiindro. 
Tale scala potrà segnarsi sopra una lista di carta inverni- 
ciata, 0 meglio scolpirsi sul vetro per mezzo dell’acido fluo- 
rico. Quando s’empie il cilindro di l.attc fresco, la crema a 
poco a poco occupa la parte superiore, e se ne possono an- 
tìoverare i centesimi sul cilindro trasparente. E dove si de- 
sideri conoscere pure la quantità delle parti caseose, si pos- 
.tumo queste separare aggiungendo del presame o un acido 
che le precipiterà al fondo. Questa scomposizione pci-ò è 
meglio eseguire fuori del galatlomciro. 

Generalmente p.irlando, il l ilte più contiene burro e più 
è leggiero, meno ha di crema c più è pesante Ecco il peso 
specifico del latte intiero, del latte spannato, o scremato, o 
sia privo di panna e il peso della panna , paragonali col- 
l’acqua, ammettendo il peso sprcilico dell’ acqua uguale a 
1000. Aggiungerò il peso specifico del latte di diversi ani- 
mali, seguendo il Brisson. 



CAPO xxT. 25S 

ponente, o da levante di cancello di le<^no avvicinati, i 
quali tcriaii luogo di lìneslre. Sarà essa ben iiitoiuicala. V'i 
saranno panconi per depositare il latte , e in mezzo alla 
stanza, o da un lato un focnitirc sarà scavato nel terreno e 
cinto da inurcllo. Servirà questo per appendervi la culdaja 
a fabbricare il cacio. A (ìanoo della cascina siano due ca* 
mere fresche, destinata l'una, più piccola, a salare il cacio, 
l’altra, delta la cataro, a conservarlo. 

D. Cerne si ottiene la paìina ? 

R. Esponendo il latte appena munto all’aria fresca si co- 
pre, a poco a ])oeo d'una sostanza d<-nsa , untuosa, bianca 
volgente al gialliccio, ed è appunto la panna, o crema. L’os- 
scrrnzinne ha ditnoslraio chela separazione della panna suc- 
cède più proulaiiicate quando la temperatura dell’ariu è dui 


Areometro 

Latte di vacca ordinario 54^ . 


di vacca pingue 

47 

spannato . . . 

60» 

Panna . ... . 

2(»» 

Latte ili jiecora . . 

66 

d'asina . . . 

.18» 

di cavalla . . 

57“ 

. di capra . . . 

56 

di doiinù . . . 

34 


Peso spcclfìco. 
. 1052, 7 
. 1028, 7 

. 1036, C 
. 1011,0 
, 1040, 0 
. 103?) , 3 
. 1034, 6 
. 10"4, 1 
. 1020, 4 


Dal che risulterebbe che il latte più leggiero, o sia più 
)>regno di crema è quella di donna, [>oi quello di vacca, a 
il più povero e quello di pecora. 

,\c emerge pure che la falsirieazione del latte per rag- 
giunta dell’acqua può enngiarc il suo peso in diverse ma- 
niere, secondo clic si aggiunge al bitte intiero o spannalo o 
alla crema de!l’,acqua, oppure del latte spannato; impcroc- 
ehe aggiugnendo al latte intiero o allo S[);uiiialo dell’ acqua, 
ri diventa più leggiero e ginilieato solo dietro l’ areometro, 
si presenterebbe simile , e forse anco uguale in peso a del 
buon latte grasso, posto che l’acqua c la crema sono am- 
bedue più leggiere del latte spannato. Se si aggiunge del. 
ialic spannato alla crema, il suo peso aamrntcrà, c aggiu- 
giicudo acqua diverrà più leggiera. 


2flO TE! LATTICIM, 

•iri otto groJi sopra II o sia zero rea uni uria no , < 
quanto è più tarso il vaso che ronliwie il latte. Rispetto 
|M)i ai vasi o màpictili , sono essi eomuncraenle" «li rame; 
ma pongasi menlu alla soiiitna mondezza , perchè non si 
formi veriliTame, eh’ è velenosissimo. \ ciò evitare meritano 
«l'anteporsi i vasi di legno o di majulica. 

D. Come ti separa il Imlirro dalla crema? 

R. Raccolta la crema dalla supcriìeie del vaso , si versa 
entro la zangola , ovvero nella penagiu. La zangola è un 
vaso cilindrico di legno in cui si batte la ereiiia da su in 
giù « Oli un bastone insinuato entro il copcn liio forato del 
vaso, e eh’ è munito aircstreinità d’ un’ assicella circolare, 
atta ad agitare la crema. Quando la emna è abbondante, si 
adopera la pcnagia, eli’ è una botticella più larga ebe lunga, 
la i{ualc s' aggira sopra un perno che si muove con un ma- 
nubrio. Entro alla bottieclla sono disposte circoliu-niunle 
delle assicelle, le quali nella rotazione della bottieclla dibat- 
tono In (rema, o nc separano il burro. Se la temperatura 
dell' aria fosse alta, è mestieri aggiungere nella pcnagia dei 
ghiaccio per facilitare la separazione del burro. Il burro 
suol essere la indù in peso della crema. 

D. Come si couservu il burro per gli usi domesltci? 

R. Si sala, (jiiiiidi si copre d’anpia, che si cambia so» 
vente. Ma il mezzo migliore è quello di fonderlo al fuoco, e 
tenerlo fuso per alcun tempo a un gr.vdo vicino alla bolli- 
ziune, a svaporarne il siero, c separarne la parte caseosa, la 
quale rala al fondo del recijùcnie. La parte burrosa nuotatile 
al di sopra del recipiente si raccoglie e si serba in liiog<» 
fresco entro vasi di terra ben coperti. In tale operazione il 
burro cala intorno un terzo del proprio peso. 

D» Ih che modo si fabbrica il cacio o formaggio ? 

lì. Si prende il latte avanzato dalla falibricazione del 
burro, c si aggiunge a quello liinaslo nei vasi, e tutto si 
versa nella ralduja. Si scalda la massa a un dolce tepore, di 
CHI giudica il racioliijo (o casaro) iniiiiergeiidovi il braccio 
ignudo , c che arriva a circa 23 gradi. Si toglie alloca 
dal fuoco la caldaja, b vi si aggiunge il caglio, o presame. 



Digitized by Giooglt 







CAPO XTV. Sffi7 

Svolsi adoperare per raglio la membrana iniema del ven- 
tricolo del vitello lattante , misto a sale e pepe , ma pos- 
sono sen'ire il sugo spremuto, o i fiori di molte piante, p. e. ; 
qurlli del gaglio (i) dei cardi e d* altre erbe della stessa 
famiglia. Si adopei'a un’oncia del raglio ordinario per ogni 
due brente di latte. Si scioglie primamente entro piccola 
porzione di latte, e si versa nella caldaja, agitando la roass.'i. 
Allora tutta la parte caseosa si quaglia nel fondo della 
caldaja. Si rompe la quagliata col frugone f o spino eh’ à 
un bastone munito all’ estremità di molti denti o piuoli, 
e si rimette l.a caldaja al fuoco, continuando a muovere il 
frugone, finché la cagliata sia minutissimamente divisa. Si 
scalda di nuovo il latte fino a incirca quaranta gradi , e a 
qualche grado di meno nella stagione calda. Vi si aggiunge 

10 zafferano a colorirlo nella dose d’ un danaro (2) ogni 
due brente di latte, agitando il fluido, quindi si esUngue il 
fuoco. Ralfredduto il fluido, si distende nel fondo della 
caldaja un pannolino grossolano, e si estrae con esso tutta 
la parte caseosa. Il pannolino contenente il caccio si acco- 
moda entro la forma, collocata sopra un piano Inclinalo, e 

11 comprime con un peso onde tutto esca il siero. Nel dì 
seguente si porla la forma nella camera attigua a salarla. 

D. Conte si sala e governa il caecioP 

n. Nella prina settimana si rivolta ogni due giorni la 
(orma, acciocché scoli perfellamcnte il siero. Quindi si passa 
a Salare il cacio, coprendone la superfìcie di sale. Ogni due o 
tre di si rivolta la forma e si sala di nuovo; così proseguendo 
finché il sale si scioglie. Allora si raschia e pulisce la super- 
ficie, e si (ras|)orta nulla casara, o sia nella stanza, ove si 
custodisce e governa sopra tavole orizzontali appoggiale alle 
pareti. Ivi s’unge con olio d’oliva o di lino, e suolsi au- 
ehe colorire in rosso. In capo a un anno il caiào é perfetto. 

D. Avvi altre maniere di fabbricare il caciai 

R. Diverse sono le maniere- Avvi il cacio fabbricalo col 


(1) Gnllitiin veruw. 
Pollini, Calseli. Agr. 


(2) Cioè grammi 1,274. 
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htte inliero, agjiujjnt'nJo il presame al latte apponi munfo. 
Un tal eaoio è più delicato perchè contiene la parte bur- 
rosa, raa è di corta durala. Di questa fatta sono gli tirac- 
c/tini, i quali cosi furono primamente chiamati perchè fab- 
bricati col latte di vacche stracche dai viaggi di monte. 
Sono essi più squisiti quando al latte rounto alla mattina 
si aggiunge la panna del latte della sera. H latte vuoisi ca- 
gliare con minor quantità di presame, perchè lo stracchino non 
induri soverchiamente. La cagliata si cuoce cgnalineme nella 
catdoja, ma non si aggiunge lo zafferano. .Si conservano 
gli stracchini nel modo del formaggio, rivolgendoli spesso , 
e quando hanno una debita consistenza si possono immer- 
gere nell’ olio. Se sono troppo induriti si possono intin- 
gere nel vino bianco. 

Altra specie di cacio assai usata nel Afilanese è il cosi 
detto mascharpone (volg. puina grassa). Si fa il inaseber- 
pone cagliando la sola panna, e si mangia recente , perchè 
tosto inacetisce. Finalmente altra maniera di cacio è la ri- 
colta (volg. puina inascherpa fiorita). Questa si forma col 
^ero d’onde s’è cavato il cacio. Si rimette il siero al fuoco, 
finché quasi acquista il grado dcUa bollizionc. Sì aggiunge 
allora un poco di siero inacetito (detto agro), e si coagula 
hi ricotta. 

D. A che tiso serve la ricotat 

lì.. Si può mangiare fresca , e si può conservare per gli 
qsi diuncstiei salandola. 

Di Del siero spaglialo della ricolta non sì può fare 
yerun usai 

li. Si adopera per ingrassare i majalì, c a nettare i vasi 
q gli altri arnesi, usandolo caldo. 
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DEI CAVALLI, ASIMI E »L'LI. 

D. Voi potete d! leggieri sapere come nella provinci/a 
nostra sì allevino varie mandre di eaviilti (1), e eoms' 
prestino importanti servigi. Piacciavi dunque d’ ojnntae- 
strOrmi a conc-fccrne le buone qualità,. 

R. E’ si vuoi disXitigUerc il cavallo d’ apparenza, di ma- 
neggio 0 di lusso dal cavallo alto al lavoro. In quello si ri- 
cerca bellezza, in questo robustezza. Del cavallo d' appa- 
renza non vi posso addurre le qualità in mudo assoluto, |>e- 
rocche in ogni razza avvi delle particolari bellezze clic non 
si ricercano in altra razz.a. Vi dirò adunque, in quanto al 
cavallo d’appnrenzaj che in generale vuoisi grazia, eleganza, 
e /acilità nei movimenti, che sia nervoso, leggiero, vivo,' 
chela testa sia piccola, la bocca ben fatta c sensibile, gli 
occhi vivi, neri, le orecchie corte e ritte, il collo arcalo , le- 
gambe tondeggianti e snelle co’ ginoerki piroali, che l’ un- 
ghia sia solida, rotonda, e i garetti ben cor,rorniaii. Si esu- 
miaerà se il pelo è fino, ma non bianco, la crinicrà dilicatu. 
e non molto copiosa. Si porrà mente alla grandezza , giuslai 
il parlicolar uso a cui dee servire. In una parola , lotte le 
parti debbono apparire proporzionate fra loro, esaminalo 
prima separate, poi tulle insieme, tanto in islalo di riposo,, 
quanto in azione. 

Nel cavallo all’ incontra alto a’ lavori dell* agricoltura si 
desidera collo grosso, spalle furti, petto ampio, gambe non 
rotonde, ina pialle e robuste, piedi culi' unghia alla, dorso 
corto, groppa lunga, leggerezza in tulle le articoia/ioni, egua- 
glianza e lunghezza di passo , e docilità e ubbidienza alla, 
sola voce del padrone. In fine che sia nell’ età. del maggior.- 
vigore, che dura dai sei ai dodici anni, 

D. Come si conosce l'età del cavallo?.' 



(-1) Equus Cttballuft. 


260 nei cavalli , asini b bitli. 

lì. Da’ l’cnti. Il cavallo ha sei denti anteriori, o incisivi 
per mascella, dodici molari e due canini, in totale quaranta. 
Talora pciò non arrivano che a Irentasei. Nasce con sci 
■denti molari a ciascuna mascella. Verso il duodecimo giorno 
spuntano dalie due mascelle gl’incisivi detti da latte. Circa 
ai due anni e mezzo cadono i due denti da latte in mezzo 
alle mascelle, rimettendone due altri. Compiuti i tre anni, 
sogliono cadere due altri incisivi lateralmente ai primi , # 
nc rimette altri due. Passati i quattro anni , rìnnovansi gli 
altri due, c i denti clic spuutano non arrivano ad ugua- 
gliare gli altri se non che compiuto il settimo anno. Cotali 
denti hanno un hiieo macchialo in nero. Ai quattro anni # 
mezzo sono appena più alti della gengiva: a sei il buco co- 
mincia a chiudersi, e ai sette e agli otto anni è chiuso affatto, 
« sex)mparisce la macchia. A questa età i denti canini sono 
eguali ed acuti , c accostandosi ai dieci anni van facendosi 
ottusi. Comjiiuto il deciin’ anno non ò più possibile det^ 
minare l’ età. , •- 

D. È eyli vero che le razze de' cavalli iialiani tono 
decadute ? Se ciò è, qttale ne fu la cagione, e come ti po' 
Irehhe tornarle all’ antico pregio ? 

II. Questo è pur troppo vero ! E ciò provenne dal mal go- 
verno, ma particolarmente dalla negligenza nell’accoppia- 
mento. Oltreché si trascura l’età, cosa indispensabile adolle- 
ncre prole robusta, non si pose cura nella scelta dello stallone. 
Noi abbiali! fatte coprire le nostre cavalle da stalloni lede- 
sclii, francesi, inglesi ; laddove era bisogno eleggere slalloni 
arabi: e spagnuoli pc’ -cavalli d’apparenza , c fare scelta di 
stalloni d’antica schiatta italiana alla e robusta per aver 
c.ivalii da lavoro e da tiro. La scelta per tanto di' robusto 
stallone di quella razza che si desidera è il principal mezzo 
di migliorare i nostri cavalli. Ollracciò non si accoppie- 
ranno il maschio e la femmina innanzi il quarto anno, ola 
■cavalla non dee accoppiarsi dopo i’ ottavo anno. 

D. Quanto tempo rimane gracida la cavatla ? 
li. Incirca un anno. 

D. Come ti alleva U puledro t ■. Ìrì 
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R. Si lascia poppare per cinque o sei mesi. Appresso si 
tomincia a dargli un po' di crusca mescolata a fìeno scelto, 
e di tal guisa si avvezza alla vita ordinaria. 

D. Credete voi più utili i cavalli interi, ovvero t ca> 
tirali ? 

F. Per l’agricoltura i cavalli interi, come più robusti, 
sarebbono da eleggersi ; ma volendoli docili non si vuol» 
ommettere In castrazione. 

D. A che eli ti dee eseguire la catlraxione? 

R. A due anni, o in quel torno. 

D. Girne ti eseguitceì 

lì. Tre sono le maniere più conosciute. La migliore i 
qorlla per estrazione. Si legano al cavallo le gambe , e si 
gctla per terra. Allora si fa un incisione alla borsa, e si 
estraggono i granelli. Si prendono due pezzi di legno grossi 
un pollice, lunghi cinque; si fendono per mezzo, e si ap* 
plieaoo sui lati di ciascun cordone, legandone con un filo i 
due capi, ove si saranno scolpite delle fenditure destinate a 
ricevere il filo, quindi si tagliano i granelli. Nulla seconda 
maniera si fa passare un ago curvo, munito di un grosso 
filo inceralo, attraverso al cordone spermatico, un dito tra* 
sverso sopra il granello, ponendo cura a non pungere il 
nervo spermatico e si taglia quindi il granello. La terza ma- 
niera, meno da seguirsi, si eseguisce tagliando il granello 
e applicando un bottone di fuoco ali’ apertura dell’ arteria 
spermatica ad arrestare il sangue. 

D. A quale eli ti comincia a ferrare il cavallot 
R. A quattro anni, inoominciando a^ a|iplicare il ferro ai 
due piedi davanti c sci mesi dopo sopporassi ai posteriori. 

Il ferro si dee adattare giusta il servizio che il cavallo de» > 
prestare. 

D. Come governasi il cavallo^ 

R. Secondo il modo già addotto onde si regola il bue. 
l'erb avvertasi alla scelta del cibo. Dee nutrirsi con buon 
fieno, di fondo asciutto, e migliore è il maggiatico; e quando 
affatica, porgerassi avena ( volg. biava, vena ) , ma pesta o 
maduaUt grossamente, perchè mangiando il cavallo la vena 
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eoi) ingordigia, ne evacua per l’ano molta parie non dlge- 
•rila a scapilo della nutrizione. Assai importa lo stregghiarlo 
(liornal mente, e il non affaticarlo lanlocomc il bue, essendo 
il cavallo più delicato. Dccsi ogni giorno visitargli i ferri, 
togliendogli la terra e i sassniini frapposti , e abbeverarlo 
con acrpia mondissima, ma non appena attinta dal fonte tre 
volto nella stale e due nel verno, ponendo cura a non farlo 
bere quando è alTalicaio e molle di sudore. 

I). Datemi qualche ùlrutione intorno al modo di pur- 
gare i cnvalli in primnveru> 

R. Diersi volgarmente porre in purga i cavalli allorché si 
ciliano d’erba verde. Con tale metodo lievemente debilitante 
ci studiamo temperare lo stimolo del calore di primavera, e 
prevenire le malattie innammntorie, a cui predispongono le 
rapide vicende di caldo e di freddo. La purga è vie più ne- 
cessaria ai cavalli che furono nutriti con fieno scelto, e non 
sottomessi a gravi fatiche. Utile poi 6 a quelli presi di tisi 
incipiente, da catarri cronici, da reumatalgia, da malattie 
erpetiche, in una parola in lutti i cosi di malattie ipersteni- 
die, cioè di soverchio vigore. L’epoca di porre i cavalli al 
■verde, è l’uscita di aprile o Centrala di maggio. La duraU 
nei sani non dee essere minore di tre settimane, nè più d’un 
mese. Rispetto al metodo o s’inviano in un prato, lascian- 
doli pascolare a loro talento, o, ciò eh’ è meglio, si porge 
loro a poco a paco nel cavallile Terba segata il di innanzi, 
facendoli poi passeggiare a mano ogni giorno, e stregghian- 
doli acconciamente per favorire la traspirazione cutanea. 
Alcuni giorni dopo che i cavalli si cibano d'erba verde è 
usanza di farli salassare, ma ciò si vuol fwe solo là dove la 
disposizione inGammaloria manifesti l’assoluto bisogno, bi 
generale deesi vietare il salasso agli stalloni , alle cavalle 
gravide e ai puledii. 

D. Indicatemi le malattie più comuni del cavallo. 

R, La costipazione, la colica, il moccio, o cimurro, e il 
farcino o mal del verme. 

D. Istruitemi intorno alla costipazione. 

•fi. La costipazione suol avvenire nel cavallo pqr le stesse 
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«(ffonj clic nell’ «omo , cioè dal pa?sa(?gio più o meno re- ‘ 
pcniiiio dal caldo al freddo, sicché succede arresto di tras- 
pirazione. La manifeslano nel cavallo svogliatezza , srema- 
mrnto di forze e d’appetito, e la febbre. Si cura nel modo 
stesso che nel bue , cioè col riposo , con le bevande rinfre'- 
scanti, c, se occorre, col purgante e col salasso. 

D. Eia colica come si conosce? 

If. I sintomi che rivelano la colica sono i dolori e la ten- 
sione più o meno grande del ventre; l’animale si corica è 
si leva di tratto in tratto ; è inquieto , si guarda il ventre, 
e mostra volontà di evacuare escrementi. Suolsì curare col 
pronto salasso c con adattato purgante, segnatamente coni- 
posto d’ aloe alla dose d’ un oncia , e d’ima libbra e mezza 
d’olio di lino. 

D. Ditemi cosa sieno il moccio e il farcino , e come st 
curino. 

E. 11 moccio è una malattia cronica , che consisto in iintt 
scolo di materia primamente bianchiccia, indi d’altro colorò 
e più densa e fetente, da una o da ambe le narici, con leg- 
giera infianamauioiie della membrana che tappezza le cavità 
nasali detta pituitaria, e coq lagrimazionc dell’ occhiò cor- 
rispondente alla narice infetta. Appresso compajono ulcerettCi 
che corrodono la membrana pituitaria e cariano le ossa 
nasali ; le glandule soltomascellari , da prima gonfie ed 
ostruite, ora vengono dolenti ; appare la tosse, e l’animale 
perde l’appetito, vicn magro, e muore consunto. Ì1 moccio 
è morbo contagioso, e per |VUolsi separare 1’ ammalato dai 
sani. É assai diflirilc a guaiJrsi anche nel suo incominciare ; 
ollrecib la cura, da eseguirsi da valente maniscalco, è lunga 
e dispendiosa. 

11 farcino o mal del verme osservasi sovente associato al 
cimurro, e pensano alcuni che sia la stessa malattia che non 
differisca che per la situazione. Dàssi a vedere con turno- 
retti che hanno la loro sede nei gangli linfatici delle guance^ 
del collo, degli arti, e talora' del ventre, e che spesso sono 
congiunti fra loro per mezzo d’ un cordoncino, ch’è lo stesso 
vaso linfatico ingorgato. La cura oonsiste nel somministrare 
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internamente qualche purgante ripetuto, p. e., un’oncia e 
mezza d’aloe con quattro once di sale catartico ; sciolti nel- 
l’infuso di fiori di sambuco, o fatti in boccone col mele, e 
inoltre qualche preparazione di zolfo e d’antimonio. I bi- 
torzoli o tumorcttì si apriranno col ferro o meglio col fuoco 
quando sono ben suppurati. A ciò vuoisi aggiungere la dieta 
rinfrescante. Il farcino è male che si attacca, c però conviene 
usare le precauzioni più volte avvertite. 

D. Ditemi qualche cosa intorno all’asino. 

R. L’asino (1) nostro, quantunque sia più piccolo di 
quello delle parti più calde d’Italia, o sia perciò inetto a 
strascinar l’aratro, pure presta importantissimi servigi al- 
l'agricoltore nei trasporti. Ollreciò è assai economico il suo 
mantenimento, cibandosi di qualunque mal’ erba; quantun- 
que tornerebbe non trascurare affatto il cibo per averlo più 
robusto. Ad ottenere buona razza eleggansi gli stalloni i 
più nerboruti , forniti d’ occhio vivo , d’ ampie narici , di 
petto largo, di collo lungo, di groppa piatta, di coda corta , 
di pelo liscio e molle, grigio oscuro, e cogli organi della ge- 
nerazione grossL Pongasi osservazione alle giunture de' gi- 
nocchi ; se sicno senza peli o poco coperti è un indizio di 
debolezza. Anche l’asina si Irascelga fra le più appariscenti 
e fornite di larghe ùnche e di largo bacino. Non si con- 
giungano prima di tre anni, e ciò facciasi in primavera, 
portando Tasina un anno. Non si lasci sottoporre al maschio 
l’asina appena che lia partorito. L’asino si castra a due anni 
compiti. 

D. Datemi qualche istruzione infèrno ai muli. 

R. Havvi due generazioni di muli , ambedue presso noi 
infeconde; quello che ha per padre l’asino e per madre la 
cavalla, ed è il più forte c il più alto ; e quello che ha per 
padre il cavallo e per madre Tasiiia. Nell’ accoppiare rasino 
alla cavalla , o il cavallo all’ asina pongasi cura elie il pelo 
sla in ambedue uguale. Un buon mulo dee avere gambe ro- 
tonde c grosse, corpo corto e grosso, groppa inclinata verM 

(1) Equus fuinas. 
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la roda. La mula avrà piedi piccoli, i^ninbe secche ;;roppa 
e petto larghi, collo lungo inarcato, c testa piccola. Il mulo 
cirggesi pel lavoro c pei trasporti ; la mula per cavalcare. 
IVon si sottopongono al lavoro che verso i cinque anni , 
mentre nella prima età sono più delicati del cavallo. É da 
osservare che i muli in generale sono viziosissimi , ma la 
poco costosa vita, o il durare alla fatica più del cassilo , li 
rendono preziosi. Del rimanente , in quanto al governo , 
valga ciò che adducemmo favellando del cavallo. 

CAPO VENTESIMOSETTIMO 

DEL poaco fi). 

D. Quali sono i porci migliori ^ 

K. Due sono le razze ambedue egualmente buone, la nera 
e la rossa. Il maschio o verro deve avere testa grossa, grifo 
«orlo rivolto in su, occhio piccolo vivo, orecchie lunghe a 
pendenti, collo grande, gambe grosse corte, ventre sporgente, 
natiche grandi, corpo anzi quadrato c rotondo che lungo, e 
pelo raro. Vuoisi in oltre che sia ghiotto, e d’indole quieta. 
Il verro castralo chiamasi maiale. La femmina o scrofa o 
troia abbia le (|ualità del s'crro, ma sia più lunga e in oltre 
di razza feconda. 

D. quale età si accoppiano ? 

li. Il verro è atto a coprire la scrofa all’eia di sei mesi, 
tna giova aspettare fino ai due anni; e lo stesso si farà cori 
la scrofa; nè si vuole metter per questa al verro quando 
ha passato il settimo. Un verro può bastare a quindici scrofe. 
D. In che stagione s'accoppianoì 

B. In ogni stagione la scrofa riceve il verro , o fin anco 
quando ha il ventre pregnante, ma non conviene lasciarla 
accoppiare che due volto all’anno, cioè in primavera e in 
autunno, perche non si debiliti e invecchi presto, e non ab- 
bia allievi tristi. Laonde tanto nel tempo della gravidanza , 


(I) Sus scrofa. 


S66 DEL PORCO , 

quanto nel tempo che aliala vuoisi tener separata dal verro. 
Dal che ne emerge la necessità di fare nel porcile delle di* 
visioni per tener distinti i verri, i majali , le scrofe pregna 
e lattanti e le scrofe giovani. La scrofa rimane gravida poco 
meno di quattro mesi. 

D. Qwinli figli partoritee la scrofa ? 

R. Nc partorisce fino a venti, ma non si debbono conservare 
più di otto o nove, eleggendo i maschi per farli majali. Per 
tre settimane però si lasccranno allattare tutti, quindi si uc- 
cìdono percliè sono un delicatissimo cibo. Per toglierli alla 
madre s’invita questa ad uscire dal porcile spargendo 
ghiande o grano turco , c quando è lontana si che non sì 
possa udire il loro grugnito si rapiscono. 

D. Come si allevano i porcellini ? 

R. Due settimane dopo che sono nati si comincia a pre- 
star loro del siero caldo con entro farina d’orzo o di grano 
turco. In capo al mese si lasciano uscii-e al pascolo guardan- 
doli con diligenza , e cibandoli a casa a parte. Due mesi 
dopo sì slattano allatto. 

D. À quale età si fanno majali ? 

M- Si possono castrare quando hanno un mese e mezzo 
e all’età di sei mesi. Quest' ultima è migliore usanza, da che 
crescono e ingrassano maggiormente. 

D. Come si governano i porciì 

R. Quantunque i porci amino grufolare e sdrajarsi e vol- 
tolarsi nel fango, pure è uiH^ssano che il porcile sia tenuto 
pulito , mentre dimagrano quando sono costretti a coricarsi 
sullo stabbio. 

D. Qual cibo presterassi al porco? 

R. I pascoli migliori sono i boschi , particolarmente di 
querce, di castagni, di faggi, amando il porco ghiottamente 
il loro frutto e massime le ghiande. Piaccionglì in oltre le 
radici, onde col grugno va dirompendo il suolo; c perciò 
si vuole allontanai'C da’ prati, perchè non rovini la cotenna. 
’A casa il maiitcniineiito del porco è poco costoso , adattan- 
dosi a tutto. Il siero, gli avanzi c lavature della cucina , la 
crusca; qualunque semenza si di cereali come di legumi, 
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patate, cavoli, radici, frutti ininraturi o mezzi poasono ser- 
vire di cibo. Però dii vuole carni sode c resistenti dee ci- 
barlo di ghiande e di grano turco, di cercali, di legumi e di 
patate. 

I). À quale età $’ ìngrasea il porco T 

A AU'ctà di due anni, ma alcuni attendono fino a tre. 

D. In che modo »’ ingrassai 

n. Per ingrassare il porco si lascia in riposo , chiuden- 
dolo in un porcile oscuro ed angusto. Si comincia a fargli 
sentire un po’ di fame , quindi si va crescendo sempre la 
quantità dell’ alimento. Due volte ai di gli si dà cibo in 
forma di bev'anda , facendo cuocere nell’ acqua le farine dei 
cereali , le patate ed altre radici. Ma soprattutto non vo- 
giionsi risparmiare le ghiande. Quando principia a diminuir 
l’appetito, nè più aumenta il porco di volume, lo che soe- 
ctde e circa due mesi, è tempo d’ inviarlo al macello. 

D. Quali sono i mali più ordinar] del porcai 

R. I più ordinar] sono la grana o gragnuola, e l’ infiam- 
mazione delle fauci o angina. La gragnuola rende il porco 
rauco, torpido, debole e stentato; ma il sintomo caratteris- 
tico è una quantità di globetti bianchi, ovali, grossi come 
un grano di riso o di pisello, dolenti al tatto, i quali appa- 
riscono sotto l’epidermide della faccia interna e laterale 
della lingua. La sezione dei cadaveri manifesta tali globetti 
io tutto il tessuto cellulare e nelle parti carnose ; sicché il 
lardo è molle e le canti pallide, disgustose, insalubri o faci- 
lissimamente putrescibili. La grana é malattia ereditaria , 
ma vuoisi cho possa provenire anche dal tristo alimento , 
dall’ acqua immonda e dalla poca politezza del porcile. Essa 
è incurabile, e ve ne ho addotto i segni, acciocché possiate 
conoscerla. 

L’ angina è malattia facile a conoscersi per la diUicolIà 
d’ inghiottire c per la febbre. Le cagioni più frequenti sono 
i lunghi viaggi sostenuti nella calda stagione , e le vicende 
dell’atmosfera, e specialmente le frequenti c copiose pioggie 
le quali influiscono non pure sulla macchina dell’animale, 
ma ben anco sulle erbe che servono di pascolo. Il salasso è 
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il rimedio più pronto. Allorché non si pub ese^ir» per 
l’inquietudine dell’animale fannosi dei tagli alle orecchie, 
da cui spiccia il sangue. Si debbono a un tempo mescolare 
sostanze purganti alla sua bevanda ordinaria, come aloe alla 
dose di mezza dramma, o due once di sale comune, od olio 
di lino; perciocché con diflìcoltà infinita al porco si fanno 
trangugiare i rimeJj. 

CAPO VENTESfMOTTAVO. 

DEL POLLAVB. 

D. Ditemi in cortesia , che intendete sotto il nome dt 

fìat fame t , 

R. Intendo tutti gli uccelli che si allevano domestici o da 
«orlile. I più importanti sono i polli (I) tanto maschi detti 
galli, quanto femmine o galline, i gallinacci o polli d India 
(dindi o tacchini (2)), le oche (3), le anitre (4), e i colombi 
o piccioni (3). 

D. jiihmnestratemi a conoscere le doti dei polli. 

R. È da sapere che avvi più varieté di polli, e fra queste 
U varietà padovana , la quale è forse il doppio più grossa 
della comune ; ma come delicata vuole molta cura. Ant^ 
porremo dunque la varietà comune, e di questa il maschio 
o gallo deve avere le seguenti qualità. Sia gro.sso, ardito , 
•on barbe grandi d’un rosso vivace; dello stesso colore sia 
pure r occhio ; il heexo abbia adunco , gli speroni lunghi e 
aguzzi, le uugdiie corte c forti. Il colore delle penne poi si® 
rosso 0 turchiniccio. Le galline più feconde d’uova (scopo 


(1) Phasianus gallus. (2) Melc.agris gnìlopaoo. 

(3) Àniu aaser. (4) Ànas boschas. 

(5) Cofamba domestica, e secondo altri, columhn oenas; 
ma più verisimilmento ambedue sono varietà d’una sol® 
specie. 
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essenzialissimo onde si educano) debhon essere pettorute, 
non molto grosse, di tcsia grossa, rii eresia lunga rossa, 
pendente ria una banda, di collo corto, di gambe corte, co’ 
piedi giollitslri, e le penne di color nero o rossiccio. 

D. Quale goi'ernu vogliono i polli'! 

R. Primamente preparerassi loro un buon pollajo o gal- 
lioajo ariose, alto da terra, per difenderlo da’ topi , gatti, 
coni e donnole. Ivniro al muro del pollajo sì senveranno dei 
fori capaci a contenere una gallina, e vi si porrà della paglia, 
pTcbc dcpongmio le uova. Altri in vece usano porre ilei 
eestclli sopra delle tavole. Si dispongono poi a diverse al- 
tezze nel pollajo tante pertiche ( movibili per poterle nettare 
sopra le quali i polli dormono. Vuoisi fìaaliiiciite souiuia 
mondezza, onde si conservino sani. 

D. Quali cure si jyresleransio alle galline perchè parto- 
riscano molle uova! 

li. Le galline vogliono essere ben nudrite, e allora gene- 
rano uova lutto l’anno, ad eccezione del tempo clie, cam- 
biano le penne c quando covano. Il migliore cil)o de’ polli 
sono l’orzo, l’avena e il grano turco, il grano nero, il loglio, 
le saggine , il puuieo , il miglio , la mondiglia del riso e in 
una parola lutti i semi delle g ra in ii iacee . Aiiinno ancora i 
coroli , le |>atate ed altro radici colle e triturate. Pongasi 
mente inoltre clic le galline giovaui fanno più uova e lo 
vecchie covano meglio. 

D. Le nova parlerilc dalle galline nascono lulu * 

R. Nasoeno solamente quelle gallale, cioè quelle partorite 
da galline state coperte dal gallo. 

D. A quante galline può bastare un gallo! 

R. A mollissime, ma è cosa eocvcnevole che non ne abbia 
più di quiniliei. É d’avvertire oltre ciò che nello stesso pol- 
lajo non sieno più galli, mentre si fauno atroci guerre 

D. Qual inavvertenze voglionsi avere nella covai ara! 

R. Si trasceglieranno le galline più vecchie perchè più 
esperte. Si preparerà loix) il nido con minuto fieno, e ciò si 
eseguisce in marzo, ej oca che cominciano a chiocciare, e si 
può proseguire per tutto ranno. A ciascuna si duraon» 
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quindici o al più venti uova. Le galline covano Tcolua 

giorni (I). 

D. Come ti fanno i capponi T 

R, Il metodo migliore, e ad un tempo il più antico, ò 
quello di fare una ferita sotto I’ ano a’ galli cresciuti a una 
grossezza discreta, e cavali i granelli cucirla e coprire con 
cenere. Suolsi nello stesso tempo recidere anche la cresta, 
ma tale uso riesce talora fatale per la perdita di sangue. 

D. Come t’ inyrasmno i capponi^ 

R. Col tenerli in quiete in luogo chiuso, c loro prestando 
sostanzioso alimento.. Servono ottimamente a ingrassare i 
cibi dati a modo di polenta, come la farina di riso odi 
frumento cotta, nel latte. 

D. j 4 quoti malattie vanno soggetti i polli? 

R. La più infesta è l’angina o infiammazione delle fauci 
(volg. il roco o il mal del rocoj , malattia acuta che ho 
veduto anche in altre provincie. Il pollo diventa torbido e 
sonnolento, declinando il capo e rabbuffando le penne; perde 
Tappetito, 0 se mangia stenta a inghiottire. Apre sovente 
la bocca come per isbadigliarc o piuttosto per vomitare, a 
' tale atto è forzalo dulia molesta gonfiezza e dal dolore della 
gola. Di fatto se si osserva la bocca,, scorgesi rossa , gonfia 
c spalmata di muco e al tatto come granellosa. Manda in- 
oltre, allorché è dormiglioso, un suono lamentevole e rot^o, 
d'onde ne venne il nome veronese dato alla malattia. Ap- 
presso la cresta partecipa dell’ infiammazione , e si copre di 
tubercolelli dolorosi, c se la malattia è gravo gli occhi pure 
s’iniìamiiiaiio e suppurano, venendo il pollo cicco ora da uno, 
ora da ambi gli occhi Infine aumentando il lan.guore c l’abhat- 
timento, muore il pollo all’oltayo o al decimo giorno, talora 

CI) Per far nascere le uova iii ogni tempo e in gran nu- 
mero senza la chiucoiu e stato immaginalo l’uso della stufa 
scaldata convcnevolmonlc , sicché il calore monti a poco a 
po<^o prinia ai 52 poi ai 50 gradi sopra lo zero di Ifeaumur. 
1 pulcini a|>pcna. nati si pongono in. altra camera vicino al 
grado 20^ Tale uso può. esser utile per. gli agiati possidenti; 
0 alfittajuoU.. 
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pome soffocalo da muco condensato e più sovente con sup- 
p\ira*ioni alfe guance, alle oceliiaje e nelle fauci. Quelli clic 
scampano provano una lunga convalescenza. Le ragioni ge> 
iierali del male sono il dimorare in angusti cortili non ven- 
tilati o in pollaj umidi , e le intemperie delle stagioni 
quindi più sovente dòssi a vedere nell'autunno e nel verno. 
Da ciò chiaro ne emerge il metod<> prc-servativo. Debbo però 
avvertirvi che i polli anginosi hanno facoltà di conniiiicarc 
il morbo ai sani, sicché è necessaria la loro sollecita separa- 
zione. Rispetto al metodo curativo i nostri contadini so- 
gli-ano far trangugiare a ripresa un po’ d’olio d’ uliva o di 
lino, e dar loro bore la dCi'ozionc della scorza d’orno(volg. 
frassano). Ad esso io sostituisco come più comoda la deeo- 
lione d'orzo, e nei casi gravi, oltre l’olio, prescrivo del 
mele o la manna sciolta nell’ acqua, e pongo cura a porgere 
tutto l'alimento in farina per non irritare la gola. In una 
angina grave ebe affliggeva un pollajo d’oltre CO capponi, 
e che ne avea già morti jmreerhi , sono riuscito a salvare 
gli altri, dando loro mangiare mista alia farina di siciliano 
un’ altra dose di gialappa clic produ.sse copiosissime scari- 
che alvine. Non ho mai veduto la necessità del salasso, ma 
occorrendo putrebbesi eseguile alla vena ascellare (1). 


(I) Di questa nialnltia, quantunque volgarissima c perni- 
ciosa non pui‘ a’ polli , ma ben anco ai gallinacci o ùiiidj, 
non ho rinvenuto cenno nei nostri scrittori Dalla descri- 
zione che ne ho data, scorgesi appartenere olla classe delle 
epizootiche, siccome sono l’angina itilcnia delle bestie bo- 
vine delta strauf/olitiu , rungiiin carhonehiosa esterna c il 
glossanleaee setoloso o nini della setola del porro, il glos- 
santraee del ravallo, ccc. Non debbo però lacere un dubbio 
insortomi intorno alla elassifire.zionc di colale malattia; ed' 
è se non debba piulloslo riferirsi alle affezioni esanlcniati- 
che, c l’angina non ne sia che un sintomo al modo stesso 
eh’ è siulnnio della searlatina dell’ uomo. 

Ma una nialallia di gran lunga più terribile dcH’acccn-. 
nata diserta non di rad» i poilaj di Lombardia e partieo- 
Uirmcntc del loiilado pavese. Ivi chiamasi i>cr antonomasia. «A 
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D. j4ovì nlire maìnttle che afflìijQono i nostri poIh'T 
n. Dufi altri mali danai a vedere sovente, e sono la pipita 
c 11 ffroppone. I.a pipita (voi", pevià», poveja) è una ear- 
tila^inc o pellicina che apparisce alla estremità della lingua, 
e si altrihuisce alla mancanza della bèvanda ovvero all’acqua 
sporca. Si Ruarisee strappandola, o medicandola con un po’ 
d’aceto o col butirro, il groppone (mal del fasol) è un 
tumoretto rhe nasce sopra la coda, da prima duro, inflam- 
moto, indi pieno di marcia. Per tal cagione vengono i polli 
tristi, arricciali nelle penne e senza appetito. Si soccorrono 
eoi tagliare il tumoretto e far uscire la marcia. 

I polli sono in oltre tormentati dai pidocchi o pollili 
( volg. piocci paini (1)), e a ciò porge cagione la poca pu- 
lizia. Si guariscono levandoli con decozione di tabacco o dì 
tohadiglia, o di pepe o di semprevivo dal fior giallo, o sia 
sedo acre (2). Cosi si guariscono anche i buoi, i vitelli, i 
cavalli, le oche dai loro pidocchi. 

D. ■Come si governano i gallinacci^ 

H. i galliiincci (o polli d’ India o tacchini o dìnd] o 


mal de' polli, e potrebbe appellarsi per la sua pcrnirie e 
acntez/.a peste gallinacea, lo non ho avuto modo di vederla 
che una sola volta, alloixhè giovanetto studiava in Pavia la 
medicina, ed è perciò che ne ho favellalo nel lesto. Il pollo 
repente vien preso da prostrazione infinita di forze, sicché 
a stento reggesi sui piedi e cammina barcollando ; perdo 
i; appetito; abbassa le ale e il capo, la cresta e le pagi ohje 
s’intì.aniinano e vestono un color rosso nero; al lcr/« o 
quarto giorno , talora al secondo muore, l.a sezione anal >- 
mica mi ha appalesalo l’ingluvie, il ventriglio c gl’ inte«slini 
infiammati, il cervello ingorgalo ili sangue. Da ciò potrei)- 
be.si indurre un’ indole analoga a qiiclla del tifo umano. È 
Sonnnainenle contagiosa ai polli, non meno che ai gallinacci; 
solo la perdona alle anitre ed oclie. Rispetto al metodo cu- 
rativo si tentarono le incisioni della cresta e altri ajuti, ma 
leiinissimo o niun vantaggio si ottenne- Poch ssimi hanno 
la ventura di scampare dal morbo feroi'C. 

(Ij Pediculus gallinue. f(2) Sedum acre. 
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foUinì) sono delicatissimi nei due primi mesi di vita ; c 
però vorransi tener riparati dal freddo quei che nascono al 
cominciar di primavera, finché il colio sia diventato vernii- 
g’io. Ad ogni maschio si concederanno dodici femmine. Le 
gallinacee partoriscono uova due volle all’anno, cioè di pri. 
niavcra e d’autunno; nella prima stagione fanno fino a venti 
uova. Si prepara loro il nido nel modo delle galline nel 
loro pollajo particolare , il quale dee e.ssere ampio. Le gal- 
linacee covano quindici uova proprie, che nascono dopo 31 
giorni, ma si possono loro sopporrc anche le uova di gal- 
lina o d’anitra. I gallinaccelti (o dindiolti) si nulrono di 
farina di grano turco impastata con ortica minuzzala , ov- 
vero con altre erbe, poniam caso cicoria, finocchio, prezze- 
molo. Nella sfato si lasciano anche andare nei campi , ove si 
cibano ghiottamente d’ inselli. Fatti adulti, si assuefanno 
ai semi dei cercali, e s’ ingrassano benissimo col riso cotto 
nel latte e colle pat.itc. 

D. Che cosa richiedesi ad allevare anitre ed oche? 

R, Poche cure richiedono tali animali, ma vogliono luo- 
ghi ove sia abbondairza d’acque, perocché ivi le porta il 
loro istinto ed ivi trovano il cibo. Chi non avesse vicin* 
laghi 0 peschiere o fossi d’acqua corrente, potrebbe sup- 
plirvi con lo scavare una fossa 
D. A quale epoca fanno e covano le uova? 

R. In maggio e in giugno partoriscono le uova e le co- 
vano. La covatura dura in circa quattro settimane.' Le anitre 
però non sogliono covare , e si sottopongono le loro uova 
■illc gallinacee o alle galline. Le odi:: covano da quindici 
lino a venti uova. 

D. Come si allevano e s' ingrassano le anitre e le oche? 
R. Nei primi giorni si nutrono con polenla ammollata nel 
latte , ovvero con farina impastata con ortica e con panico 
ed orzo. Fatte adulte si lasciano uscire all’acqua. Le anitre 
s’impinguano prestissimo, evengono saporile alimentate col 
risone, cioè col riso coperto della buccia. Le oche s’ ingras. 
sano tenute in luogo oscuro e iiudrile con avena cotta nel 
latle, o con polenta fatta con grano turco e patate, o con 
PoHinL Calech. Agr. 48 
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^rano turco rammollito nel latte. Dalle oche abbiamo anolic 
il provento delle penne da scrivere e della piuma per far 
piumacci e guancialetti. Si spennano in primavera c in au- 
tunno. 

D. Come si allevano i colombi^ 

li. I colombi si allevuno dai possessori d’ampj poderi in 
una camera appartata detta il coloiubajo o colonibaja, che 
sudisi fabbricare a modo di tórre, pe.rchè siiprrcbi gli altri 
cdiiicj e. riesca visibile ai colombi che escono al pascolo nei 
campi. Perciò suolsi anche imbiancare esternamente. L’in- 
gresso si fa d’ ordinario per una serie di buchi dalla pane 
ove meno trae il vento, e sotto a ciascun buco si costruisce 
uno sporto di muro ove possa posarsi il colombo. Internn- 
mente sarà la colombaja esattamente intonacata e liscia, per- 
chè non vi si arrampiebino i sorci, e nella spessezza del muro 
si scavano dei furi ove i colombi covano le loro uova. La 
colombaja vuoisi serbar pulita, togliendo ogni settimana lo 
sterco cb’ è assai pregiato dagli agricoltori. Si porrà cura a 
serbar la proporzione in fra masclii e femmine. iMattina e 
.sera si darà il cibo in tempo d’ inverno; nel rimaneale del- 
l’anno se lo procacciano. A dati intervalli si porgerà ai co- 
lombi piccola porzione di sale che li serba sani , nè si ob- 
blicrà di tenere nel culomb.ijo un recipiente d'acqua limpida. 
1 colombi allevati con diligenza parluriseuno fin dieci volte 
l’anno due uova, che covano per tre settimana. Moii è però 
a negarsi che recano assai danno ai seminati. Il p Tcbc al- 
cuni agricoltori non |>ermctlono che volino ne' campi, reci- 
dendo loro le ale, e li nutrono in casa con miglio, p.mico 
ed altri cereali e colle leguminose, c partiojlariucnte colla 
veccia. 
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CAPO VE.VTESIMO.VONO 

DEr DUCICI DA SETA O riLVGF.LEI (’). 

D. Primi che m’ inieijniaf-’ ad allevare i fii igeili, lira'- 
nervi che vi dovesse piacere di narrarmi lirevrmenle la 
loro vita , mentre penso che ciò mi farà comprrn-.ler me- 
glio le cose che vorrete comunicarmi. 

R. Il filugello, o bigalto o baco da sola ( v. cavaler (I)) 
h originario delle parti meridionali della China, regione più 
calda della nostra, e fu trasportato in Italia nei secolo do- 
dicesimo , cioò quasi setterciito anni sono. Nasce da uiv 
aovelto partorito da una farfalla (volg. poveja) sotio la forma 
di baco o bruco o siad'un vermicello o animalelto allun- 
gato e cilindrico , fornito di zampe onde trasferirsi da un 
luogo all’altro. Ila due mascelle fatte a sega diesi nuiovoiio 
orizzontalmente per triturare la foglia del moro, che è il 
suo cibo. Sotto la bocca ha un furdlino o filiera che <;»■ 
DHinica con due cavità, ove si va raccogliendo un umore , 
che manda fuori per il detto forellino sotto forma di seta. 
Ai due lati poi al di sopra delle zampe Ini una serie d'altri 
fori 0 stimmi che gli servono per introdurre l'aci.i e respi- 
rare. Egli cresce rapidissimo, onde è costretto a cambiare 
• lamelle per quattro volte, lo che diccsi mula (v. dormita) 
I e allora non mangia, ma pare addormentato. Giunto alla 
! grossezza determinata si fila colla seta che vomita dalla li- 
■ fiera una eella o bozzolo (volg. galletta), entro la quale si 
chiude , c prende lo slato di morte apparente , vestendosi 
un guscio che copre tutte le parti del suo corpo. In tale 
I stato si dice ninfa o crisalide. Dopo alcuni giorni fora il 


(') Vedi su questo argomento anche la bella operelta 
stampala da questa tipografia ; intitolata La coltivaiione 
dei Bachi da Seta coi melodi del Conte Dandolo, ecc. del 
Prof Ciro Pollini, Seconda editione rioedula e corretta j, 
con Tavole. 

(1) Phalaena mori. 
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guscio e il bozzolo, ed esce trasfonnalo in animale perfetto 
o farfalla. S'accoppia una farfalla maschia con unafeaunina; 
i«riori.sce questa molti iiovclti, e periscono ambedue. 

, D. Ho udito dire che i filugelli sono la sorgente prin- 
tìpoìe delle ricchezze della provincia nostra (') ; i tyli 
vero f 

B. Verissimo, mentre si calcola il provento annuo in circa 
settecento mila libbre di seta (1). Una tale quantità poi di- 
venterebbe di gran lunga maggiore, dove si allevassero i fi- 
lugelli in modo che dalla minor copia di foglia di moro si 
ottenesse la maggior quantità di ottimi bozzoli. 

D. Insegnatemi adunque ad educare in tal modo i fi- 
lugelli, e ditemi innanzi tutto come debba regolarmi vu- 
tendo allevarne. 

R. La prima vostra cura dee consistere nel distaccare l« 
uova ( volg. I.a semenza ) dai pannolini, ove le avrete custo- 
dite fino dall’anno antecedente e disporle a nascere. Ciò 
eseguirete verso la fine di marzo, tuffando i pannolini com- 
piegati entro una secchia d'acqua per alcuni minuti. Spie- 
gherete i pannolini sopra una tavola, e con un coltello non 
tagliente staccherete le uova. Le porrete poscia entro un 
catino lavandole con acqua pura , c togliendo quelle podi* 
che vengono a galla, come quelle che non nascono, o na- 
scono deboli. Verserete l’acqua sopra un setaccio (v. tamiso) 
e laverete di nuovo le uova con vino bianco. Porrete le 
uova ad asciugare sopra pannolini distesi su graticci (v. arclle) 
e le conserverete in sottili strati entro piatti di majolica o 
entro carta, o in sacchettini distinti in luogo fresco c asciullo_ 
fino al tempo di farle nascere. 

D. Ma se fossi privo di semenza , a quali segni potrò 
tonoseere la perfetta da provvedere? 

R. Dovrà essere cenerina carica, non gialla, nè rossiccia 
o biancastra. Gli uovetti debbon essere appena incavati nei 


(*) Cioè la Veronese. Ed. 

(1) Libbre piccole o sottili veronesi, composte d’onee 
dodici. 
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Iati, e emnprpssi fra le dila mandare un umore trasparente 
viseoselto. V' 'assicurerete inoltre che sia stata ben prepa- 
rala c non venuta di lontano; imperocché nel viaggio può 
alirrarsi, c ciò maggiormente quanto maggiore sarà stata la 
quantità radunata nello stesso recipiente. 

D. Come dchlio regolarmi rUpello alla quanlifà di tt~ 
mensa da porre a nasrercl 

E. Dalla quantità della foglia che frutta il vostro podere; 
nosione importantissima, per non trovarvi appresso in im- 
barazzo. Conosciuta la quantità della foglia potete dirigervi 
col calcolo seguente: Ad ottenere una libbra di bozzoli col 
metodo clic prendo a insegnarvi vi vogliono, dai conti fatti 
dal Dandolo c da altri , 14 libbre di foglia non mondata , 
•ioè quale si coglie dall’albero. Un’oncia di semenza può 
darvi 180 libbre piccole (incirca CO libbre italiane o chilo- 
grammi ( 1 )) di ottimi bozzoli ed anche più; onde per ogni 
ontia di semenza vi vogliono 2Ò00 libbre piccole di foglia, 
0 sia venticinque sacelli (2). Però se molti bachi moriranno 
nelle prime mute, come pur troppo suol avveiiiro allevan- 
doli col metodo consueto antico, allora ben potete compren- 
dere che fia necessaria una quantità di foglia assai minore. 

D. A ehe tempo si fa nascere la semenzai 

R. Quando i bettoni (volg. occi, coresini ) del moro sono 
afTallo aperti c non prima, poiché anticipando, se soprag- 
gìunga un freddo fuor di tempo, come pur troppo occorre 


(1) O come dicono! nostri contadini diciotio «uyar» , 
perché il inejar o migliaio consta di dicci libbre. 

(2) Il sacco di foglia consta di quattro pesi o sia di 
cento libbre sottili. Tale somma di libbre 2500 si divide 
l'oiiie segue : nella prima età , cioè dal nascere alla prima 

muta libbre 14 

dalla pritna alla seconda « >"7 

dalla seconda alla terza » 120 

dalla terza alla quarta . » 5G4 

dalla quarta al montar sul bosco . . - , . " 1 905 


2500 
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*ppo noi , stccliè s' arrcsli lo sviluppo delle foglie, saremo 
costretti o a lasciar perire i filugelli, o a ooaipcrare la foglia 
forse con prave dispendio. 

D. Cnnie ni fnnnn nn.ir^rc t filur/eHt f 
lì. Molle nostre contadine usano porre la semenza entro 
aaecliettini, elie portano di giorno addosso fra le vesti, e di 
notte fra le le;ntnol;i del letto. Ma tal metodo vuoisi àbban> 
donare, pcrcliè il calore die sentono le uova riesce ineguale, 
c oltracciò le esalazioni del cori>o umano sono ad essi 
nocive. 

D. Quiìl altro modo ini iopctf dutufue itt(jf/ertreì 
/f. Quello di farla nascere con calore artefatto ponendola 
In una camera scaldala dalla stufa, e vi dico dalla stufa e 
non d.il i.ainmiiio, perdiò il calore riesce più regolare, e ol- 
tre ciò è metodo economico per la tenue consumazione di 
legna. In tale ramerà poi non solo farete nascere la vostt* 
ma bell anco dugerilo, trecento once di semenza, c puÒ5e^ 
vire per tutti i vostri vicini. 

D. Ofiiii eamrra può esser alta a far nascere t filugelli^ 
n. Pio ; voi dovete adattarla al bisogno, e farete possibil- 
roeritc die sia come sono per dirvi. La camera non dev’es- 
sere mollo grande per poterla scaldare facilmente. Sia al 
piano supcriore, perchè pn'i asciutta; sia ben pulita, cliè 
«osa cssciizialissinin è la mondezza; abbia buon pavimento 
e i muri ben intonacati, c due finestre almeno opposte e 
munite di lelaj di vetro o di tela con imposte (scuretti), t 
con gelosie perchè l’iiria non percuota direttamente i bachi, 
allorché sono aperti i telaj e le imposte. Sienvi inoltre uno 
o meglio due o tre lumiuari o sGalatoj (volg. rebalze) tanto 
nel pavimeuto o sotto le finestre , quanto nella sofGtta , da' 
.aprirsi più o meno per mezzo d’ una imposta scorrente en- 
tro un incastro, per introdurre aria nella camera. In una 
parte comoda poi facciasi fabbricare una stufa di mattoni o 
due opposte se la camera fosse grande, ma sieno staccate dal 
muro, onde più pi'csto si diffotida il calore (1). Oltreciò vi 

OtiUua c4 .ecoaouùca ,c la stufa del si^ Pieropaai di 
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ynr» in nn arijoiolo «n oaniinincUo, c se la camera è «rraiKle 
due camminetti nei due angoli opposti. Questi serviranno a 
muovere colle vampe l’aria interna, quando occorre, abbru- 
ciando sermenti, rami di ginepro o altro secco combustibile. 
I camminetti saranno muniti di porte per chiudere l’aria 
esteriore. 

D. In qual luogo della coinera decsi allogare la se- 
menza ? 

/?. Si colloca da alcuni sopra un canniccio ( volg. arella , 
tavolone), racchiusa in tanti sacebettini ; ma è meglio di- 
sporla a sottili strali erdro cassetlinc di cartone o di assi- 
celle di legno, niimcrizzate per regola, soprapponendovi una 
coperta. Se le cassettine fossero molte, allora si accomodano 
più cannicci l’uno sull’altro formando il castello (o, come 
dicoitd i contadini, la scaglionata o scalerà). Torna còmodo 
che i cannicci non sieno mollo larghi per poterli regolare 
oomodaincntc , onde, in luogo del castello a fila semplice si 
costruisce a doppia fila nel modo seguente: Si piantano due 
grosse pertiche o legni 1’ uno in faccia all’ altro , c distanti 
dal muro, sicché si possa girarvi attorno. Si conficcheranno 
entro i legni dei bastoni orizzontali l’uno sull'altro alla di- 
stanza di circa un braccio, e sopra i bastoni si adagiano i 
cannicci colle cassettine, e con una scala a mano ne vien 
fatto visitare e regolare le cassettine poste sui cannicci su- 
periori. 

D. In quanti giorni nascono i filugelli colla vostra 
maniera? 

J{. In giorni dicci o in quel torno. 

D. Con qual mezzo si regola il grado necessario di ca- 
lore entro la camera? 

Vicenza, la quale nel tempo che scalda, introduce nella ca- 
mera aria nuova cd asciutta. Può vedersene la figura e il 
disegno a pag. 232 del tomo terzo degli Elementi d’ Agri- 
coltura del Milterpaeber , tradotti in Ituiiano, seconda edi- 
zione ; come pure nell’opera del benemerito Conte Dandolo, 
intitolala: Il buon governo dei bachi da seia, a pag. 54, 
tavola III. 
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R. Con uno strumento elio vi ho altre volle nominato, e 
ch’è indispensabile, cioè il termometro. Giova nella camera 
ve ne siano due, uno della banda della stufa, l’altro dalla 
opposta. 

D. In quei dieci giorni che tlanno n nascere le uova , 
qual grado di calore vuoisi serbar nella camera? 

R. Nei primi tre giorni osservasi se il termometro ))osto 
nella camera segna meno di It gradi , e in tal caso aceen- 
desi un poco la stufa, perchè vi aggiunga. Se la temperatura 
dell’ atmosfera oltrepassasse quel grazio , chiudonsi le fi- 
nestre percosse dal sole, ed apronsi le finestre opposte , ed 
anche la porta se occorre , c gli sfiatatoj. ÌN’el terzo giorno 
s’innalza la temperatura a 1Ì5 gradi, e si accresce ogni 
giorno di un» grado fino ai 22 gradi. 

1). Deesi dunque visilara anche di notte la camera per 
vedere se la temperatura è al grado ricercalo? 

Jl. Si certamente da chi brama otlonere ubertoso raccolto 

di bozzoli (l). 

D. Ma nello scaldare la camera a quell alto grado , 
non si corre pericolo , che pel soverchio secco ne soffra la 
semenza ? 

II. Ad ovviare tale danno , rrando la temperatura sara 
elevata al grado 19, collocherete nelle camere due larghi 
piatti con acqua , la quale svaporandosi tempererà la sec- 
chezza dell aria. Occorrendo potete anche spruzzare d’acqua 
il pavimento o meglio disporre qua e là de’ panuolini ba- 
enali. Siccome però rileva assai che conosciate durante il 
governo dei bachi se l’aiiu è umida o secca, porrcle in altro 
piatto un pugno di sai comune polverizzato. Quando il sale 
rimane asciutto è indizio che l’aria 6 secca e quando si 
trova umido indica che tale è pure 1 aria. Meglio e pero 


(lì L’agiato possidente potrebbe appendere nella camera 
un tirmomelrografo, istromcnto allo ad indicare il grado di 
maggior caldo c di maggior freddo avvenuto durati te la di 
lui .issenza. Di tal guisa alla mattima potrebbe accertars! se 
i contadini hanno nella notte fatto il loro dovere. 
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vafcrsi ileir igrometro (I), perchè il .«ale è lento a indicare 
rumidilà, cd è poco^ esatto. 

D. E cnme vi rimedierò se fosse umidn ? 

li. Si accendono nel cammino dei ricci di legno o delle 
fascine secche, che facendo molta fiamma chiamano aria in- 
Icriiamentc , e generano ventilazione. Nello stesso tempo 
s’apriranno le finestre, gli sfiatatoj e la porta, ripetendo, io 
occorre , l’operazione più d’ una volta, imperocché monta 
assai al ben essere dei filugelli che l’aria interna si conservi 
asciutta. 

D. In tulli quei dicci giorni non debbesi mai toccare la 
semenza ? 


(i) [..'igrometro è uno strumento atto a denotare 1’ umi- 
dità dell’ aria , c si compone con .sostanze che si allungano 
nell’ unii dilà e si accorciano perdendola. Comunemente ci 
serviamo dell’ igrometro del De Lue, composto d’ un na- 
strino d’osso di balena o di quello del cappuccino italiano 
Giambattista di San ciarlino , costrutto d’una fettuccia di 
quella sottile pidlieina detta tunica vclloau. Quando l’igro- 
ractio marca 70 gradi, rumidità è soverchia, e vuoisi tem- 
perare. L’ igrometro può tornar utile oli’ agricoltore anche 
per indicare i cambiamenti atmosferici, e prevenire le tristi 
conseguenze della pioggia. E ciascuno comprende che indi- 
cando r igrometro un’atmosfera assai umida, ad onta cho il 
tempo sia bello , si potrà sospettare la pioggia. Ma perchè 
r induzione sia più proh.ibilc, vuoisi combinare uirosscrva- 
zione dell’igrometro quella d’ un altro stroinenlo lisico detto 
il barometro, perchè indica il peso dell’aria atmosferica. Però 
non dorsi osservare il barometro come si fa comunemente , 
ove nella scala è dinotato tempo bello, vario, cattivo ; im- 
perocché il punto medio o vario varia nei diversi luoghi 
della terra. La scala dovrebbesi adattare dopo d'aver cono- 
sciuta la vera altezza del luogo sopra il livello del mare- Il 
vero metodo da seguirsi nelle osservazioni barometriche a 
predire eon probabilità il cambiamento consiste nell’ osser- 
vare se il mercurio sale o scende dal punto ove si trovava, 
anclic d’ una o due sole linee. Se salo, è indizio che il tempo 
dee farsi migliore; se scende, che inclina a piovere. 
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Jt. Dobbesi rivoltare con un cucchiajo almeno una volta 
al {jlorno. 

D. Coinr si rnccoìgono i bachi che nascono^ 

R. Quando i bachi stanno per nascere, prendono le uova 
un color biancastro. Allora si porranno sullo cas' elle dei 
pezzi di caria traforala. Allraverso ai fori s’elevano i bache- 
rozzoli appena nati. Sparinosi sulla carta dello tenore messe 
(volg. corcsini) di moro. Sopra c.ssc salgono tosto i bachi , 
e di tal guisa si trasportano altrove senza toccarli. 

D. Dove si collocano quelle messe cariche di bachi ^ 

R. Le collocherete sopra una tavoletta, e cosi lo traspor- 
terete sopra altri graticci (volg. arclle o tavoloni) coperti 
di fogli di carta , disponendole alla distanza di tre o quat- 
tro dila. 

D. E se la camera, ove sono nati t filugelli, non potesse 
contenere abbastanza graticci per disporvi lutti i bachi t 

R. Allora si trasporteranno in altra camera ebe sia possi- 
bilmente disposta corno quella ove sono nati, ma più grande. 
Avvertite ohe una tale camera è necessaria, mentre nel cre- 
scere debbono i filugelli occupare moltissimo spazio, se bra- 
mate che riescano felicemente; imperciocché essendo spessi 
come pur troppo suol avvenire, non possono respirare , nè 
tra.spirare, né i deboli mangiare, e però crescono ineguali, e 
molti periscono. Potreste a tal uopo servirvi del granajo, il 
quale a tale epoca suol esser vóto , pratica che ho veduto 
usata da qualche avveduto agricoltore. 

D. Rispetto alla distanza che debbono occupare i fi- 
lugelli nelle diverse età , mi sapreste additare alcuna 
regola ? 

R. Voi porrete per regola, che i filugelli nati da un oncia 
di semenza nella prima età, cioè dal nascere alla prima mula 
(dormila), debbono occupare lo spazio di tre braccia e 
mezzo lunghe ( 1 ) in quarto, nella seconda età, cioè dalla 


(4) Il braccio lungo veronese già dissi esser del metro 

0 ,« 48990 & 
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' prima alla seconda muta, braccia sette; dalla seconda alla 

terza, dicìelto; dalla terza sino alla quarta, quaranta; e 
nella quinta età, cioè dopo la quarta muta fino a che mon- 
’ tane al bosco , vedrete che occupano lo spazio di novanta 

‘ braccia quadrate, importando più che tutto in quest’ ultima 

• età che sicno radi e comodi, per l'tibbondantc traspirazione 

‘ c j»er gii ellluvj che s’alzano dal letto. 

D. Come vogliavi regolarci nel diradare i filagelli lui 
graticci, e pulirli dal lettoì 
B. Voi non dovete mai toccarli colle mani , perchè sof- 
' frollo. Nella prima età quando avrete disposte le messe ca- 
’ ridiedi filugelli sui graticci, spargerete all’ intorno delle 
I messe della foglia monda e tagliuzzala o stracciala, e la ve- 
drete tosto coperta di bacherozzoli , i quali si sparpaglie- 

■ ranno. In seguito per diradarli collocherete dei ramoscelli 

i di moro sui graticci. Come i rainicelli sono carichi di filu- 

• gdli, così col mezzo della tavoletta li trasporterete su altro 

■ graticcio egualmente coperto di carta. Intanto netterete il 

■ graticcio , ov' erano i filugelli , dagli avanzi delle foglie e 

• dalle immondizie , e getterete tosto il lutto fuor di camera , 

I poiché gli odori sono nocevolissimi. Nettato che sia il gra- 

I liccio, potrà servire per disporvi altri filugelli. Questa ope- 

razione di diradare i filugelli e mondare dal letto i graticci 

i dovete eseguire una volta dopo le prime mute , due volle 

1 dopo la penultima, ed ogni giorno dopo l’ ultima regolan- 

dovi in modo di far occupare ai bachi lo spazio che vi ho 
I prescritto. Notate però che non dovete muovere i bachi ap- 

I pena svegliali, mentre allora sono dilicati, ma dopo un pasto 

■o -due. Ad ottenere facilmente il diradamento ponete cura a 
I disporre sui graticci le messe cariche di bachi in tante stri- 

I sce o fila alquanto distanti l’una dall’altra; cosicché spar- 

gendo in seguito della foglia fra una striscia e l’ altra, il di- 
rudaincnto è ollenutu. V’avvertirò d’altra cosa, ed è, che 
appena passala la muta i buchi non occuperanno lo spazio 
pre.'crittovi, e vi parranno troppo radi, ma voi li vedrete a 
poco a poco nel crescere tenerlo intieramente. Perciò v’in- 
culcai di disporli prima a strisce nel mezzo, skebé natural- 
mente andranno allargandosi. 
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Per rsmb’nre il Iclfo dopo la quarta mula altri adoperano 
una rete di fili, sulla quale sparirono le foglie, e la soprap- 
pongono al gratiecio. I bachi vi montano su, c lasciano li- 
bero il graticcio, il quale vien nettato dalle immondizie. Ciò 
fatto si copre di foglie, e vi si soprappone di nuovo la rete, 
donde smontano i bachi trovando sul graticcio il cibo fre- 
sco. Chi può sostenere la spesa, troverà più comodo e spe- 
dito usar due reti per ogni canniccio, tenendo sempre i fi- 
lugelli sopra la rete. 

D. Indicatemi ora le regole per dare il cibo ai hachi. • 
R. Nelle prime quattro età potete dar loro un pasto ogni 
cinque o sei ore, cioè quattro o cinque volte in 2t ore; ma 
nella quinta mangiano ingordameirte, e darete loro sei pasti. 
In quanto alla quantità vi regolerete grasta il bisogno che 
mostreranno. Quando dopo il pasto stanno in riposo, nè più 
rodono la foglia, è indizio che sono satolli. Finb alla quarta 
muta darete la foglia frastagliata o stracciata; perocché è 
osservazione che i bachi tratti all’odore che esala dalle fe- 
rite umide, più ingordamente se ne cibano. A mano a mann 
però die il bt.co ingrossa, farete la foglia in pezzi più lar- 
ghi Nell’ ultima età potete jjorgerla anche intiera, ma per- 
ché il letto non s’innalzi soverchiamente la monderete dai 
ramoscelli e dai frutti. Vi raccotnando finalmente di non 
porgere ai filugelli la foglia appena cólta, ma riposata per 
più ore, e soprattutto che sia asciutta. 

D Intendavi ; ma se la foglia fosse bagnala, come sue- 
cede quando piove per più gioitii di seguilof 

li. Porrete cura a fare la raccolta un giorno per l’altro, 
e spargerla sotto un portico all’ aria o in qualche camera 
ben vcniilala, e agitarla più volte al di perche svapori l’a- 
cqua. Dove poi aveste assoluto bisogno di nudrire i bachi , 
potete accelerare rasciugamento involgendo la foglia entro 
uii lenzuolo, e scuotendola. Vi avverto però ch’è minor danno 
indugiare alquante ore a porgere il cibo a’ bachi, che por- 
gerlo umido , e l’osservazione ha dimostrato che possono 
rimanere senza cibo più ore senza soffrire. 

D. Nella camera ove vivono i bachi deesi tener sempre 
lo stesso grado di calore t 
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■ II. L’osservazione ha rivelato che il filugello nel crescere 
in età può tenersi eoo minor calore. Dal nascere alla prima 
mula il termometro dee segnare 19 gradi sopra zero, tl.illa 
prima muta alla seconda 18 , dalla seconda finn alla terza 
17, e dopo In quarta IC. Quindi so il calore dell’ aria sia 
minore si accende la stufa; se sin maggiore, come sovente 
avviene nell' ultima età, si chiudono le finestre percosse 
dal sole, c si pongono in opera gli arlificj già additati. Non 
dovete però spaventarvi se il calore fosso di un grado o due 
più dei prescritto. In tale occorrenza porgerete maggior 
quantità di foglia ai b.achi , perchè il calore, eccitando una 
più facile digestione, e facendoli più traspirare, risveglia in 
loro maggior appetito. 

0. Voijltono altre cure i filugelli (1)7 


(1) Nelle bigattiere o sia camere ove si allevano j filn- 
gcìli 0 bigatti non ben ventilale può darsi il caso, che dalle 
esalazioni del letto e dall’ umidità sia l’aria alterata ucllè 
proporzioni de’ suoi gas romponenti (vedi la nota a pag. 5 
sull’arìn atmosferica); sicché non essendo, o malaiiienl« 
respirabile dai lilugelii, ne scnlono essi assai danno, e jh> 
riscono. Ciò pnò intervenire al cambiar del letto dopo la 
quarta mula, e si conosce aH’odorc grave c ingrato che sento 
la camera. Sogliono i contadini rimediarvi con l’ abbru- 
ciare sostanze aromatiche, o col versare aceto sopra un ferro 
rovente. Ma di tal guisa non si fa che peggiorare vie più 
l’aria, mentre con la combustione di tali sostanze si con- 
suma nuova aria vitale e si forma aria irrespirabile. 11 Conte 
Dandolo ( Arte di governare i hachi da seta ; seconda edi- 
zione, a pag. 182 e scg.) propone invece la sua hulliglia 
migliorante, mercè cui con tenue spesa si correggono la 
ree qualità dell’ atmosfera. Si tolgono sci once di sai co- 
mune quasi polverizzalo, e si mescolano con Ire once di os- 
sido nero di manganese polverizzalo. Posti in una bottiglia 
di vetro grosso e forte si bagnano con due once di acqua 
• si cliiudc con acconcio turacciolo di stiglierò. Si tengono 
preparati, una bolligliclla con una libbra d’acido solforico 
(volg. olio di vctriuolo), un bicchierino da rosolio e un 
cuccbiajo di ferro. Si prende dalla bolliglictla una cucchia- 
iata di acido solforico o un mezzo bicchierino c si versa 
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ff. Il.ivvono una essenzialissima, e«l è di farli crescere- 
tutti egualmente, pcreliè quando avvi ineguaglianza i più 
avanzati rubano l’ alimento ai deboli, e quindi, o s’^amma* 
lano, o per lo meno richieggono molto maggior perdita di 
tempo nel governarli, da che non vanno tutti soggetti alle 
mulo e allo svegliarsi nello stesso tempo. 

D. Ma coinè ottenert f intento, se accade sovente che 
motti nascano un giorno dopo'*, 

R. Col porre nel luogo più vicino alla stufa e sui gra- 
ticci più alti i tardivi, e dare loro più mangiare, e tenerli 
più radi, onde crescano più rapidamente. 

D. hi quanti giorni dalla nascita vanno al bosfio i /f- 
IngelHÌ 

R, Il tempo varia secondo la stagione, la qualiUà della 
foglia, 0 particolarmente secondo le cure prestate. Ma se- 
guendo i-precetti addotti, dal nascere alla prima muta im- 
piegauo cinque o sei giorni, in circa quattro alla seconda; 
cinque o sei alla terza; sette in circa alla quarta; e nova 
o dicci giorni appresso il filugello ha acquistalo la sua ma- 
turità, e si dispone a montar sul bosco per filarsi il boz- 
zolo: sicché dai Si ai 34 giorni suol dare indizj di maturità. 


nella grande. Esce tosto un vapor bianco, e si gira per la 
camera per duo, o tre minuti, lenendo alta la bottiglia , per- 
chè si diironda il vapore migliorante ; quindi si tura. 

Ma lascioìido la questione se i vapori suddolti migliorino 
veramo:t:« l aria, ciò che altri forse durerà fatica a coiu-c- 
dcre, dico che chi educherà i fìlu:'clli secondo In regole 
che adduciamo, non avrà bisogno di boUiglia migliorante ; 
e chi sarà cos' rei lo a doverne osare, io fo pensiero che 
non oUen à o ia copi >sa racco l i li bo/.Mli. 

In luogo del meiodo a l lo'to p-.irchb usar d d seguente, 
ch’c lineilo che abbi amo -c mo i o i.i ma noia al capo ven- 
lcsimoler:o, parlando dei vapori d'arido nitrico. In vece 
del m.mgancsc fi del sai conune si pone nella bottiglia olio 
di veiriuolo concentralo, c vi si aggiunge del nitro polveriz- 
zalo. lo reputo questo metodo migliore, perche il vaporo 
che esce, 6 mono molesto e irritante la tespirazione. 
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D. Ho veduto alcuni possidenti allenare /ìlHqrlli di h o 
sole mule. Non tornerebbe egli allevare quelli in luogo dei 
comuni a quattro mute, per evitare un maggior dispendio 
in foglia, in fatica e in tempo"! 

/f. I bozzoli (o <7o//cUe) fatti dai filugelli «li tre mute 
sono di due quinti più piccoli dei comuni , e la quantità 
della foglia è appena minore essendo voraei. La loro seta 
però è più bella e più lina, e oltracciò dura il loro governo 
in circa quattro giorni meno; c però bannosi ndnori spese 
in salari, ei gelsi sfrondandosi piu presto, rinnovano più 
presto le loro messe. Per tali motivi meritcrebbcio d’essere 
educati in maggior copia, tanto più che non è vera l’opi- 
nione di <(uelli che asseriscono essere più delicati, ma sono 
vigorosi al pari dei commi!. 

D. Piacciavi dirmi gl' indizj della maltirità dei /ìlugelli. 
lì. Si conosce clic iTiIuiclli sono nialuri, «piando iiieticndo 
della foglia sui graticci vi camminano sopra col collo alto 
senza rnaiigiarric, quando, guardali contro la luce , si vede 
nella loro trasparenza ini bianco clic lira al color d’oro, o 
quando il loro corpo impiccolisce, c vieii morbido quasi 
pasta. 

D. Come si dispone il bosco ? 

lì. Si prendono dei fascetli di rolzato o di ginestra o 
di artemisia canforata ( volg. aln olano, anibrogiii, enibro- 
gaiii (1)), o di raniicclli di rovere o d’ alila pianta lioii 
secca, c si collocano dritti alla disian/.a d’iin buon picilo 
l’uno dall’altro ncirori > o spo nda interna di ciascun gra'ie. 
ciò, onde non inipcdiscaiio il governo da darsi ai fiiiigclli. Tali 
fasrclti vogliono essere più ia iglii dello spazio che bavvi fra 
il graticcio inferiore e il siijtcriorc, cosicrliè, posti ritti in 
piedi, fac.jiano una specie d’arco, il quale sarà rivolto dalla 
parte interna, per impedire ai filngelii clienioalano al bosco 
di cadtre in terra. Inoltre dobbon essere allargali a modo 
di ventaglio, perchè l’aria vi penetri, e t lìiiigulli possano 


(1) Artemisia cainpfiorala. 
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lavorare comodamente i bozzoli , nè facciano bozzoli doppj 
(vo!,^. doppioni) per la sovcrt-hia virinnnza di due Qlugelli. 
'l’ali bozzoli <Joppj , come è nolo, valgono meno della nie1à 
degli ordi.'iarj falli da uii sol filugello. Si porrà cura càci 
fasciiietti non appoggino sulla carta, ma sul nudo graliccio, 
alzando la caria quanlo basta per coNocai vi la base del fo- 
sciiielfo. K necessaria tale cautela ad eseguire comodamente 
ruliima mondatura. Mentre i filugelli maturi cominciano 
ad ascendere, si eseguisce 1’ ultima mondatura, e si compie 
il bosco, in tale mondatura si adoprano le solile tavolette, 
ma si fa a pezzo a pezzo , votando il letto in un cesio , e 
tosto riponcudo a suo luogo la carta sul graticcio , e sopra 
allogandovi i filugelli della tavoletta. In ciò fare però si av- 
vertirà di lasciare qua e là alla distanza di un buon piede 
uno spazio vólo, ove si colloelicrà un fascctto, compieodo 
di tal guisa il bosco. 

D. Quali euuicle debbonsi porri in opera in quali 
tempo ? 

R, Dovranno visitarsi frequentemente i filugelli per si- 
mettero sul btseo que’clic sono caduti; si porrà cura che 
la camera non si scalili troppo , ma siavi una dolce ventila- 
zione, aprendo le porle, le finestre c gli sfiataloj, e poneudo 
rai..i scetlii tratto Irutlo ad accendere sul earoinino per in- 
trodurre un piacevole aere. Però si eviterà i lio vi passino 
ì venti, i quali sarebbuno perniciosissimi cbiudendo, se oc- 
corre, lo gelosie. 

D. In qual ejiorno ti levano i bozzoli dal busco* 

R. il bozzolo è conqiilo in Ire giorni eirra. ma il filugello 
indugerà o alTrellerassi a ciò fare, secondo clic pili o me:iO 
alta della fissala sarà la temperai ura, secondo clic avver- 
ranno alternative di fi cddo e di caldo c coljii di vento, c se- 
condo elle più 0 meno umida sarà l’aria. 1 bozzoli fabbricali 
da filugelli govcrvali secondo il nielodo insegnafov'i si pos- 
sono levare al sesto o al settimo giorno, computando da 
quello ili cui hanno preso a montare. Ma se fuvvi inegua- 
glianza ueH'ascendere al boseo, s’ indugerà lino all’ ottavo, 
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ma non più del nono, imperoccliò ogni giorno vanno i boz- 
zoli perdendo del loro peso ( 1 ). 


(1) Non Ilo favellalo del modo di filare i bozzoli nè a line 
né a quattro rapi, secondo rnsan/a del Pienioule e di Lom- 
bardia; nè con maggior numero di capi, come noi sogliamo 
per ottenere la seta detta da cucire, jicrcbè non mi sembra ' 
elle si possano dare precetti in iscritto. Non lascerò però di 
consigliare l’ introduzione del metodo di scaldare col mezzo 
del vapore Tacqua, entro cui si pongono i bozzoli per trarne 
la seta. Sommi sono i vantaggi clic si ottengono. Polendosi 
pon un sol fornello scaldare l’acqua di quaraniu caldaje, si 
fa economia d’oltre due terzi del combustibile. In olire si 
trae in minor tempo seta più lucida c più eguale , perchè 
Tacqiia è più pura, c se ne può regolare meglio la tempe- 
ratura, si inant iene maggior pidizia nella filanda onde riesce 
più sana ad abitarsi; e finalmente la spesa nella costruzione 
d’una filanda a vapore è eguale a quella d’una comiiiic. 

La miglior filanda a vapore è quella immaginata dal signor 
Gensul,e clic fu adottai.] in Piemonte, in Loiiibordia, nel 
Ducato di Piacenza e da qualcuno dei nostri. Consiste in un 
gran raldajo di circa cinquanta brente posto in hiogo conti- 
guo alla filanda, scaldalo dal fuoco che gli si fa sotto; dal 
quale il vapore acquoso sale in un tubo. Dal tubo che attra- 
versa tutta la filanda partono venti tubi minori, ciascun dei 
quflil è diviso in due, e ognun di questi entra in uiiacalda- 
juola piena d’acqua, che esso scalda. Oltre il caldajo prin- 
cipale havvene un altro supcriore detto nuln'toi'B, un po’ 
muore, in mezzo al quale passa il tubo del fumo, c scalda 
l’acqua in esso contenuta a circa 30 gradi fteaiim. Il nutri- 
tore per mezzo di un robinetto manda Tarqiia già .-alila al 
gran eaidajo; e il bisogno di questo, cioè Li perdila fatta 
per la svaporazione , è rivelala da un indicatore di vcIto. 
V'edi la Memoria del conte Luigi Porro Lambertengbi : Sul 
Jletvdu di trarre la iela dai buzzuli per uxezz del vapore. 
Milano, 1810, ove havvi anche il disegno d'-lla niaccbina. 

Quasi contcmporaneauiciite al signor Gerisiil il signor 
Ottavio Silva, chimico di Vigevano ha iiiiniàginato un’altro 
Metodo che differisce dall’aniiunzialo , perchè il vaporo 
acquoso scalda le caldajuole destinale alla filatura passando 
per il loro diqqiio fondo. Vedi Metodo Economico per (iUtr 

Pollini. Culech. Myr. 19 
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n. K CijU cosa importante il prepararsi la propria 
s^'itienzn ? 

Tt. Rileva assaissimo, da che sarete sicuro che è d’ottima 
rjiialitli, perehà generata da fìlugelli allevati secondo le buone 
redole. 

n. Qvali bozzoli voijliono elcgyersi per semenza? 

/{. Se. i lllugclli furono educati giu.sta il nostro metodo, 
non è necessario farne scelta, chò tutti i bozzoli sono buoni 
cgu.dnionle. Wa in caso diverso, o dove sia occorso qualche 
infortunio si eleggeranno i uiigliari , che sono quelli fatti 
dai fìlugelli che primi uionlaroiio sul bosco, e che come piu 
vigorosi salirono sulla cima; e quelli che non sono molto 
grossi, che hanno un tessuto fìni.ssimo di color pagliarino, 
che sono duri all’eslremità ed hanno un cerchiello rien- 
trante nel mezzo. 

D. Quanti bozzoli debbonsi conservare? 

R. Voi vi regolcrclc colla iiozioue, che una libbra c ntezza 
di !;ozz(di può darvi un' oncia o anche un’ oncia e mezza di 
buona semenza. Avvertite però di scegliere all’ incirca lo 
sUt.'SO numero di bozzoli maschi e femmiuci. 

i'*. Come si distinguono i bozzoli muschi dai femminei? 

R. I segni per distinguere i bozzoli non sono affatto i*rli. 
Pure si vuole che i bozzoli che accliiudoiio un maschio 
sicno piccoli, acuti ad una o ad ambe restremith , c slreltv 
nei mezzo. Quelli che. sono assai più sferici all' estremità, 
jiiù gl ossi, non rislrelli o pocbissiiao noi mezzo, coiilciigono 
una femmina. Voi però v’ accorgerete del diverso sesso al 
nascere dei parpaglioni; perocché i feniminej sono assai più 
grossi c pesanti. Poirebbonsi anche cernire i (ìlugelli ma- 
gihi da’ iemminei, c porli in bosco separato a filarsi il boz- 
zolo. Si conoscono i filugelli maschi perché basino gli occhi 
aperti, lasldove le femmine, in luogo d’occhio, liaiiiio una 
slriseetla curva. 


I bozzoli, di Ottavio Silva, Vigevano, 1810; ove havvi 
puM il disegno. Un tal metodo però non appiicaiido il ca- 
loiv immedialamente all’acqua, ma al falso fondo della cal- 
d.vju, re.ide Ja nucchiua dì minor effetto e di luaggiure spesa. 
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D. fìovc ti alio/) il era Ulto i bozzoli di senie.iìZuT 
F. Swgliali (Iella borra elle li avvilu|i|)a, »i collocano a 
strati di Ire dita sopra graticci in una camera asciutta e ben 
dif(!sa, separando, se vi piace, i maschi dai fcinuiinci. 

1). In fjiianti giorni nascono i parpaglioni'! 

R. la quindici giorni, o in quel torno. 

U. Come debbesi regolare una tal faccenda'} 

R. Porrete curi ebe la temperatura della camera non si 
abbassi più del grado quindicesimo , accendendo In stufa 
dove CIÒ intervenisse. Ai nascere delle farfalle laseerctc en- 
trare poca luce nella camera , atlincliò i maschi non si agi- 
tino col battere delle ale. Nate le fai fallc accoppierete un 
maschio con una feniniiua, prendendole per le ali, e avvici- 
nandole; e così accoppiate, le disporrete sopra una tela dol- 
cemente inclinata. Si lasciano accoppiate per sei ore, poi si 
spiccano con garbo , e si gettano i maschi. Le femmine si 
pongono sopra altra tela , onde p-irtoriscaiio quietamente 
le uova. 

D. Quanto tempo si lasceranno le farfalle sulla telai 
R. Non più di trentasci ore, mentre la seincmui che par- 
toriscono dopo tale tempo si vuole di qualità inferiore. 

D. Mi sapreste , per regola, indicare quanta semenza 
i può contenere un braccio di tela 1 
I R. Sci o sette once. 

, D. Come si dee conservare fa semenzai 

I fi. Attenderete che vesta il suo color cenerino, il che av- 

viene in tre o quattro settimane; quindi rololeiele larga- 
j mente i pezzi di tela , e li allogherete in luogo fresco c 

I asciutto, ove però non geli nel verno. Ad evitare poi il 

guasto dei sorci e di altri animali potete appendere i rotoli 
, alla soletta. 

D. Finora mi avete istruito intorno al mudo di alU- 
vare i filugelli dalla nascila fino alla generazione della 
semenza. Ma voi potete così, com' io, aver ndiio che i fi~ 
iugelli sono infestati da inatallie. Porgetemi , di grazia , « 
'' anche di queste qualche istruzione. 

1 R. Quattro souo le priueipuli lualaUic che assaliscunn. i 
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fìiiigelli, il mnlp chi ccilciuaccio, del segno, del ve grane e 
del ginllume. Il calciiKiccio e calcinello si nianifesla col- 
r indurnnienlo' del filugello c col l’apparir cnperlo da una 
polvere I)iaiica. Apcrio poi , trovasi pieno d’una soslanza 
leprosa farinacea. Il se^no consiste in diverse macchie nere, 
fosche o rosse che deturpano la pelle. Neurone dicesi il baco, 
che nel formare il bozzolo si dissecca e trasforma in un 
corpo nericcio e rugoso come mummia. Il giallume (volg. 
galla, gallina, marzone) si eonosce dall’ ingiallire dei bachi, 
i quali perdono a iin’ora l’ appetito, e vengono altri lucidi, 
lisci e gonfi, altri increspati e fracidi, e muojono. 
f). /I quali età sogliono apparire tali malalticl 
R. Ordinariamente dopo la quarta muta. Il negrone peri), 
come dianzi avvertiva , apparisi-e mentre il filugello prende 
a filarsi il bozzolo. E però il bozzolo rinvicnsi povero di 
seta e questa fli inala qualità. 

D. Le credete voi conlagìose o sia attaccaficcel 
R. Secondo gli speriinenli del sig. Foscarim di Milano, il 
baco morto e calcinalo e gli arnesi che gli furono a contatto, 
anche dell’ anno antecedente, sono atti ad attaccare il male, 
D. E come vi si può rimediare? 

R. Al primo \nanifcstarsi del male dovete gettare incon- 
tanente tulli i bachi calcinati , e tramutare i sani in altri 
graticci e cangiare le carte. Quindi, aperte le finestre, eoa 
nianclle di paglia accesa percorrerete tutta la bigattiera, c 
scorrerete con diligenza sopra tutti i graticci, acciocché tutti 
sentano l’influenza del fumo, ripetendo l’operazione da sei 
ad otto volle entro ore. Sarà vostra sollecitudine poi di 
eseguire tali fiaminate nelle priine età dei bigatti per pre- 
venire la nialaltia. Anche gli arnesi che furono a contatto 
d^i bachi calcinati si vogliono esporre al fumo e alla fiamraa 
della paglia, o meglio ai vapori d’acido nitrico odi dorino. 
1). Quale altra cagione genera le malattìe del becco? 

R. La cagione è il mal governo praticato coi filugelli; 
«omc prima di tutto re>ser nati di cattiva semenza, il tristo 
modo di farli nascere , il passaggio repentino dal caldo al 
freddo, il non averli cambiati di ietto, l'averli allevali troppo 
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, fìtti ^ 0 l’nver loro data foglia umida o Lagnata o troppo 

pregna d’umore acquoso. 

D. Quuli rimedi mi sapete addurrei 

lì. Ai primi iiidizj ciie la malattia sla per manifestarsi , 

^ come p. c. , lo scorgere qualche baco dopo le mule mac- 

chialo, giallaMro o morto, giova sovente a ristabilire in vi- 
gorosa salute gli altri, il diradarli, e aumentare la veiitila- 
' zione nella camera. Ma quando la malattia è già sviluppata 

( non avvi più rimedio, e convien gettare incontanente tutti 

t i bachi ammalali- La vostra sollecitudine per tanto dee con- 

1 sistcre nel prevenirne la comparsa; la qual cosa otterrete, 

allevando i filugelli giusta il metodo che vi ho insegnalo. 

i CAPOTRENTESIMO 

1 

I DELLE API ({). 

D. In ifual luogo del podere vogliimsi edurare le npiT 
R. Il luogo da educar le api , detto apiario o arniario, 
t perchè orme si chiamano (ed anche alveari , vo\g. busi, 

t sami) i recipienti che racchiudono le api, dcbb’essere vi- 

cino a casa, perchè si possa visitare e governare come ri- 
* chiede. Luogo opportuno è il pometo e l’orto, o il margine 

I del prossimo prato irrigatorio, perchè possono le api senza 

.* lungo viaggio ritrovar l'alimento nei fiori dalla primavera 

» nll’ autunno. Le migliori esposizioni nella nostra provincia 

« sono il mezzodi e il levante d’inverno, o sia l’aiistro Ic- 

1’ Tante. Ma è da por cura a guardarle dal soffio de’ venti ga- 
li gliardj ed umidi , onde vuoisi aver (riguardo anche alla 

f posizione del podere. L’ arniario deve esser chiuso da tutte 

■S le bande, salvo che da quella del mezzodì o del levante ie- 

,j male, e coperto da un letto sporgente all’ in fuori , il quale 

f. per economia puossi fabbricare di paglia. Che se è di te- 

(•' goli , coprirassi nel verno di paglia o dì stoppia. Costrui- 

.d rannosi quindi dei pilostrelti alti mezzo, braccio , c dislantii 

ri 

(fj Apis piellifera, 

f * • ' 
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trr; sopra essi si distenderanno due tmìrelli , e sopra i 
travicelli si disporranno le arnie, distanti mezzo braccio 
l’nna dall’altra, perchè si possa girarvi attorno comoda- 
mente. Dietro la prima fila si formerà a debita distanza 
lina seconda fila d’arnie, cd anche ima terza, costruendo 
pilasirctti 0 piantando grossi pali alti come la sommità delle 
arnie della (ila anteriore, onde facciano scala. Sopra delti 
pilastri o pali si disporranno pure due travicelli, e sopra 
essi le arnie!; 

D. Ho oediifo in più lunt/hi dolh amie ecfslruite in va- 
ria guisa; il.ileini, in eortesia, qnntl sieno da jireferirti. 

/f. lo reputo nìighore di tu'*,e l’arnia o alveare comune 
cioè, quello composto di quallro asse o tavole lunghe in 
■circa due piedi e larghe uno, coperto superionncnle da una 
tavoblta , e fornito nel mezzo della parte intcriore di due 
bastoncelli in croce atti a sostenere i favi ( 1 ). Voi però do- 
rrete lasciare la tavoletta supcriore mobile acciocché possiate 
Alzarla por alcune u|>crazioni che vi dirò ( 2 }. Cìascunaamia 


( 1 ) Le nostre arnie comuni sono un po’ troppo anguste, 
e voglionsi ampliare , imperocché le api sono assai lavora- 
trici, quando la stagione corra propizia. Leggesi nel Maraidi 
che fu fabbricAilo in un giorno un favo lungo un piede e 
largo in circa un mezzo. Le osservazioni di più agricoltori 
nc fanno chiari., che in dieci o in dodici giorni di maggio 
le api empiono di mele l’arnia; e sappìanao che nella breve 
estate del settentrione le api empiono i loro alveari. 

f 2 ; Per tali operazioni servono comodamente le arnie a 
più sezioni , cioè formate di cassette quadrangolari poste 
l’una suH’allra e ritenute da pezzetti di legno che s’aggi- 
rano sopra un chiodo, e sono coperte da una tavoletta mo- 
bile sporgente all’ in fuori. Qualche esperto possidente (1611.1 
provincia nostra cosi educa le api. Ma per la comune de’ 
coltivatori stimo più convenire l’intiera, come più semplic 
e di poca spesa. Chi però bramasse vederne la figura, legge 
il Miiferpaéher , gli Annali d’ Agricoltura del cav. Re , la 
Coltivazione delle Api pel regno d’ Italia dell’. Amoretti a 
ed il bellissimo Trattato sulle jépi, dell’avv. Savarii, ed ;t 
Trattamento delle Api in /'nm^nana di Teodoro .Mpnticellii» 
Alameli dg Gio\gruji Silvestri • 
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poi non dee appo^^iare itnmcdintamenle sui traviVclIi dnl*- 
rarninrio, nna sia fornita d’ un’ altra tavoletta che serva r'i 
base. Tale tavoletta dee essere più larsa dell’arnia, perchè 
le api possano riposare ^iiignendo cariche dai campi. Co'n- 
vicne in oltre che la porticella per le api non sin iieH’arn'a, 
ma scavata nella stessa tavoletta che serve di base, sce- 
gliendo una tavola piuttosto grossa , c facendo in essa un 
incavo a coda di rondine , e che diiniiiuiscn dal basso in 
allo. Pong.asi cura che le tavole sicno lisce iniernameiile , 
unite perfettamente fra loro con incastro, colla e chiodi, e 
senza fenditure, onde non vi passino le tignuole o tarme. 
Facciansi in oltre fabbricare le arnie tutte della uguale lar- 
ghezza e altezza, perché i coperchi e le basi dell' una si 
adattino anche alle altre, ciò che tornerà assai economico. 

Noi sogliamo collocare le nostre arnie verticali; altrove 
si pongono orizzontali. Piacendo un tal costume avvertasi 
di non far appoggiare il coperchio e la base sopra l’ariìia, 
ma sieno incastrati nella spessezza delle tavole, in modo 
-però che possano l’uno c l’altra scorrere c alzarsi e abbas- 
sarsi a piacere. La porticella sarà pure scavata nella base. 
Si disporranno poi nell’ arniario un po’ inclinate anterior- 
mente, perchè le immondizie sicno dalle api spiate fuori 
leggermente, nè si arresti la pioggia. 

D. Quante api capiscono nelle arnie ? 

S. Vario è il loro numero. Generalmente si reputa non 
essere mai meno di settemila , ed evvi chi stima poter 
ascendere a quaranta iniia. In ogni arnia havvi tre fatte 
d’api. L’ope re aretina, detta anche maestra, perchè serve 
di generale o condotticre alle altre quando escono a sciame. 
É più lunga di tutte , con ali più corte. Il suo colore è 
bruno, chiaro, ma anteriormente giallo vivace. E fornita di 
pungolo , ma è tarda a lanciarlo. In ogni alveare havvene 
una, ma al tempo degli sciami se ue osservano parecchie. Le 
api operaie o pecchie sono le più piccole : hanno un color 
vivace, fra l’azzurro e il bigio, sono fornite d’un pungolo 
fatto a uncino , e sono prontissime a usiirlo quando irritale. 
Le pecchie sono quelle che popolano propriamente Tamia, 
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le sole clic rJiccolsono il mele e il materiale della cero, con 
cui cnsiruiscono i fiali o favi. 1 prrchioni o fuchi sono più 
2TOSSÌ delle operaie, ma più corti e privi di piins;if;lione. 
Preteiidesi che formino solo la trentesima parte d'un al- 
veare. Essi non escono alla raecolta del mele c della cera. 
Evvi chi pensa essere le );nardie dcU’alveare ; vogliono al- 
tri, che esercitino le funzioni di maschio; e secondo altri 
sono (Icsiinali a covare la prole; e terminalo tale- ufiicio 
sono dalle operaie presi c morti: laonde nel verno non se 
ne rinviene pur uno. In ogni arnia pertanto havvi tre fatte 
di celle o alveoli (listanti di forma e di luogo. Le celle regie 
sono attaccate ai lati dei favi, e più grosse c polpute d’ogni 
altra, e somigliano alla figura d’nna ghianda o d’ una giug- 
giola. Le celle dei pecchioni sono alla parte inferiore del- 
r arnia, o sia alla parte più vicina alla porta. Sono csagone 
al pari di quelle delle operaie , ma più larghe e più gros- 
solane. 

I). Datemi qualche ùtmzione intorno alla loro vita. 

R, Le api, ah pari dei filugelli e del maggior numero de- 
gl’ insetti, nascono da un iio\'o'sotto forma di bruco o verme, 
il quale prende in seguito lo stato di morte apparente o sia 
di crisalide, c si converte in fine in insetto perfetto, cioè in 
ajie. Tutti questi cambiamenti avvengono in tre settimane. 
Varie (lerò sono le opinioni intorno, al modo di niollipli- 
cursi, e dubbiali! confessare esservi tuttora molta oscurità, 
l'relendono alcuni, che nelle tre specie d’ ajii, cioè regine , 
operaie e fuchi siano i maschi e le femmine, e che ciascuna 
moltiplichi la propria razza. L' opinione però piu comune 
è che la regina fecondata da un pecchione sia la madre di 
tutte le api. Vuoisi che partorisca fino a dugento uova in 
un giorno. In e.idauna cella alloga ella un uovo, il quale 
in tre di nasce verme, f.e api operaie lo nutrono con una 
pappa per cinque o sci dì , quindi chiudono la bcK'ca della 
cclletla. lliniane così chiusa per dodici giorni , e intanto si 
fabbrica un nido di materia filamentosa, c cambiasi in ninfa, 
c in fine esce sotto forma di ape. Allora la regina introduce 
altre uova sugli alveoli, così proseguendo dal cominciare di 
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priniavcrs fino all’autunno. Alcune di tali uova si allev.ino 
nelle celle reali , e queste diventano resine. F.a vita dellfe 
api credesi da molti naturalisti essere di più anni ; ma è più 
verisimile che non superi un anno, tale essendo la durato 
Rcncrale dc^r insetti. 

D. Come si ntollIpHrann le arnie? 

B. CorIì seiawi. Allorché un’arnia è soverchiamente po- 
polata d’api, una parte si elc<;gc una regina, e si dispone a 
partirsi con essa, e a cercare altrove rieovero. Ciò diccsi 
sciamare, e chiamasi sciame la colonia che n’esce. 

D. Come si conosce che un’arnia sla per isciamare'J 
B. Gl’ indiai che uno sciame fra qualche giorno sta per 
uscire sono il rombare fortemente delle api nell' interno 
deH’arnia , 1’ aggomitolarsi loro a modo di grappolo avanti 
la porta, e l’apparizione dei fuchi. Al comparire di tali in- 
dizj l’apiajo' starà in guardia dalle nove ore della mattina 
alle quattro pomeridiane. Indica poi l’imminente uscita il 
vedere le api non uscire al lavoro ad onta che la giornata 
sia propizia ; ma volteggiare le irrequiete attorno alla porta 
e parte starsene coll’ ali aperte come in atto di partire. Ap- 
pena poi che la regina è uscita, la seguono le altre volocis- 
simc tino al luogo che si eleggono per dimora, che suol es- 
sere un ramo d’aibero. 

I). Che cosa decsi fare mentre le api sciamano 7 
/?. Voi , ai primi indizj che le api stanno per iseianwrc, 
avrete preparato il vostro alveare ben inondo internamente, 
CSC avesse contenuto uno sciarne afflino dalle tigniiole o 
tarme, lo rollochei'clc per qualche minuto nel forno appeim 
tratto il pane, per distruggere le uova, se per avventura ve 
ne fossero nascoste. T arerete ogni screpolatura, c assicurerete 
con chiudi il Coperchio. Sarà convenevole che ogni arnia 
abbia postcriormonte segnato il proprio peso. Un Lstante 
prima d’ introdurvi lo sciame strofìucretc tutta la superficie 
interna con erbe odorose, che coltiverete ncH'orlo, cioè ra- 
merino, limo, melissa, salvia, erba s. Maria o erba amai-a(l), 

(I) Daitamila vulyaris. 
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5palmand9 anche se vi ])ioce il fondo di mele. Uscito Io 
sciame dall’alveare, vi dissi che suole appiccarsi a un ramo 
d'albero vicino; (|uiiidi voi poiTele cura ad allevare all’in- 
Ionio dciraniiiirio alberi a bassa ceppaia. Se lo sciame in- 
du;;iassc ad abbassarsi, getterete per aria della grossa sab- 
bia o incelio dell'acqua. Se non vi fossero alberi nelle 
vicinanze, collocherete qualche gro>^so ramo tariliato di 
fresco poco lungi dall’ arniario, proThè lo sciaiuc vi si ap- 
picchi. Appoggiato che sia lo sciame, altri attendono fino a 
sera a raccoglierlo; ma è consiglio più prudente ciò fare in- 
contanente, da che le api jicrcosse dal sole talora di nuovo 
sd elevano. Per roceorre lo sciame lo spruzzerete con una 
scopa iiitinla nel vino dolce o con mele allungalo in mol- 
t’ acqua. Sottoporrete allo sciame appeso al ramo la bocca 
deH’atvcarc e scuotendo il ramo lo farete cadere. Ciò fatto 
porterete l’alveare in luogo ombroso, volgendolo dolcemente 
con la bocca in giù, e appoggiandolo obliquamente a qual- 
che sostcgtiu , perchè la bocca rimanga socchiusa. Di tal 
guisa tutte le api disperse audi-un ragunandosi nella nuova 
dimora. Alla sera senza urti appoggcrcte l’alveare sulla ta- 
vola dcstiutila per base, stuccando il luogo dell’unione con 
una mistura di sterco vaccino e cenere, e lasciando aperta 
la sola porticeli:) ; quindi lo rollochercte nell’ arniario. Se 
poi lo sciame si fosse attaccato al tronco di un albero o en- 
Irò una siepe, allora accomoderete l’ arnia al di sopra dello 
sciame ; quindi con del fumo lo farete sloggiare, ed entrare 
nell’ alveare. Voi non obblicretc giammai , allorclic dovete 
operare intorno alle api, di munirvi d’un recipiente cou 
carboni accesi, sopra cui porrete cenci bagnali o paglia 
UQ)ida, onde facciano fumo. Il fumo rende torpide le api , o 
inette ad usare di loro anni , e vi farà schivare il disturbo 
di coprirvi con reti o con maschera , o cappuccio e guanti 
per difendervi dalle loro punture. 

D. Quat lavoro esegaiieono le api potle nell' arnia? 

R. Cumiiiciano a turare ogni fenditura con una sostanza 
resinosa che riiccolgoiio sui bottoni del pioppo, dell'oiilnnu, 
del frassino c d’altri alberi detta propoli; quindi escuiiu 
alla raccolta del mele e del materiale della cera, c fabbricano 
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ì favi 0 sia l’unione delle celle o alveoli, principiando sem- 
pre dalla parte più lontana dalla porta , e venendo in giù. 
Dispongono i favi parnlellaniente , e distanti in gkìsa cIm 
siavi comunicazione e passaggio per le diverse parli. Negli 
alveoli superiori locano il mele ; segue poscia il materiale 
della cera; imli, cioè nel mezzo più esposto al calore, havvi 
la covata, cioè nova, bruchi e crisalidi. Seguono i favi dei 
pecchioni, indi delie operaie, che hanno laleraimcnie le celle 
reali. Negli anni di lieta vegetazione tutti gli alveoli, al finir 
della stato, si rinvengono pieni di mele. 

D. Quali cure si debbono alle api ? 

R, Ripararle dulie intemperie, cioè dal caldo, dal freddo, 
dairumido e dai venti, difenderle dagli animali noccntì , e 
cibarle quando loro manca l’alimento. 

D. Come si guardano dalle intemperie ? 

R. Collocandole nell’ arniario che vi lio additalo, voi ot- 
terrete r intento; imperocché si liquefarà la cera pel sover- 
chio calore, nè saranno ollese le api dal freddo e dai venti, 
nè i favi aiidran soggetti alla mutfa per l’umidità. Che se 
visit Tamia trovaste per avventura qualche favo muf- 
filo, lo reciderete con coltello tagliente. Se il caldo delia 
state fosse grande , appenderete alla porta dell’ arniario dei 
rami d’alberi, perchè ombreggino, e potete anche aprire 
una finestra posteriormente. In alcuni paesi quando comin- 
ciano le brine autunnali , si suole trasportare le arnie dal- 
l’aperto in una camera difesa e oscura , o anche in un’a- 
sciutta cantina, ivi lasciandole per lutto il verno. Voi potete 
seguire, se vi piace, un tal costume; ma vi assicuro |)cr 
prova che non periscono anche abbandonate nell’ arniario 
fabbricato nel modo annunzialo. 

li. Quali sono gli animali che danneggiano le arniel 
li. 1 topi, gli uccelli, le formiche , le vespe (1) , ì cala- 
broni (2) ( volg. maiilonzini , marlinei , graveìoni), e le 


(I) Vespa rulgaris e vespa gallica, llavvi inoltre una 
vespa della dal Latreille philanUius apivoi'us, la quale, am- 
mazza le api per locarvi entro ini uovo, die nascendo si 
nutre dei cadavere dell’ ape. Vespa crabro. 
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fi;?nuole 0 tarme (l). Ai topi e a?li uccelli voi darete la 
caccia co’ melodi noli , nè vi sarà difficile difenderle dalle 
firrmiche e impedire che invadano le arnie, ammazzandole o 
abbruciandole appena appaiano. Lo stesso farete con le 
vespe e coi calabroni. Il jiiù terribile e più frequente ne- 
mico sono le tarme. Esse vnl^^endo la notte entrano nelle 
arnie, c appiccano le uova alle pareti dei favi. Esee da cia- 
scun uovo mi bacbero/.zolo bianchiccio con testa bruna sca- 
p^iosa, il quale si fabbrica un tubo di seta bianca, e difeso 
da esso sporge la testa in fuori e divora la cera. Quando 
gii manca il cibo vicino alliAiga il suo astuccio , e di tal 
guisa va minando tutti i fiali , sicché le api periscono. A 
prevenire il danno delle tarme vuoisi custodia diligente. 
Una volta ogni settimana, di primavera, di stale e di au- 
tunno, si visiteranno gli alveari, alzandoli dalla tavola; o 
dove la tavola o base apparisca sozzata da un escremento 
nericcio come polvere da fucile, è certo che il nemico è en- 
tralo. Allora si applicherà un po' di fumo alla bocca, onde 
le a[ii s’innalzino, c si loglierarmo i favi, ove appariscono 
i nidi. Che se le tignuole avessero invasato tutto l’alveare 
( lo elle non avverrà giammai al diligente apiajo) non sarà 
difficile a conoscersi dall’ osservarne i nidi, e dal vedere ì 
favi deserti e lo sciame debole c afflitto. In tal caso si tra- 
vaseranno le api in altra arnia , lo die vuoisi eseguire in 
pi imaveru o al cominciar della state, pcrcliè le api abbiano 
modo di provvedersi per l’ inverno. Se la state fosse avan- 
ZH+a, allora è miglior consiglio unirle allo sciame d’ un altro 
alveare. 

f). Clune »ì tramutano le a>)l da un’ arnia in un’allraì 

/?. L’ Operazione si vuol eseguire la mattina per tempis- 


(I) Pbnlaena ecrella c galleria aivcarla. Fabr. 

Il toni Ilio delle api, Tricodrs npiarliai. Fah., che devasta 
gli alveari di altre porti d’Italia, non è a mia notizia che 
assalisca anche quelli della provincia nostra. Ma , dove ciò 
inicrveiiis'e, sappiasi die vi si soccorre col modo addotto 
cuiiU'o le tignuole. 
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siino, inDanzi che le operaie escano alla raccolta. La sera .tu. 
lecedcnie preparerete un’arnia della grandezza perfetta delia 
piena, senza fondo, ina col coperchio, e la strofinerete in- 
ternamrnle con erbe arematiche e col mele. Alla mattina 
con un aiutante prenderete l’arnia piena , la starrlirrote 
dalla base, c la ritirerete indietro, onde resti ehiu.sa la porla, 
se la porta è scavala nella base; ma se fosse nrli’nrnia la 
chiuderete con un pezzetto di legno. Tolto (|uindt il coper- 
chio dall’arnia piena, vi soprapporrete rarniu vota, appog- 
giando le due- arnie sopra una tavola, e coprendo il luogo 
^ovc si combaciano con un tovagliuolo, o pannolino, jKTclié 
non escano api. Alzata allora 1’ arnia piena dalla sua base 
con il fumo sollevato da cenci bagnati posti sulle brage 
d'un vaso, e spinto, se occorre, col soffietto entro l’arnia 
piena , e battendone il fondo , coslringérdie le api a slog- 
giare, e incamminarsi tutte nell'arnia' vola. Tosto col col- 
tello 0 con lo scalpello verrete levando tulli i favi a mano a 
mano che vengono dalle api abbandonali, e li porrete in un 
' catino , ebe terrete coperto , perchè non tragga a sé le api. 
Levati tutti ì favi separerete Tamia vcceliia dalla nuova, 
sollevandola un poco dulia base, ond’ esca l'uria infetta di 
fiiuio, c possanvi entrare le api uscite. Compila Toperazionc 
gioverà introdurre nell’ alvvure nuovo tulli i favi rinvenuti 
nel veecllìo pieni di covata; perchè le api alicvinu i bache- 
rozzoli, e accrescono la torma. 1 favi pieni di covala por 
mezzo di qualche sostegno debbonsi tener sollevati dalla 
base. Il Iravasamento non solo si eseguisce quando le li- 
gnuole abbiano desolato un’ arnia, ma (]m',iido ubbiaiisi due 
deboli seiaini e scarsi in nutneru , i quali si congiungono 
insieme, utlinchè scaliluiido.si a \ icenua nel verno non peri- 
scano ambedue, e quando in line per ((ualuiu)ue cagione vo- 
gliasi cambiare Tubilazione d'uno sciame. 

D. Quando delibasi fweslar cibo alle apii 
K. Quaixio non ne hanno, nè possono procacciarsene al 
di fuoti. Ciò interviene talora in primavera, quando le 
brine abbruciano i fiori già spiegali, c taiora Delie asciut- 
I tissimc siali. Ad assicurare Tulimoulo alle api nei primi 
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giorni ili f.riinavRra, gioverà seminare presso l'ariiiario un 
pezzo di terreno a ravizzone o a colzato. Dalla primavera 
poi all’ autunno avanzato la fraina o grano saraceno semi- 
minato in diverse epoche darà co’ fiori mi raro cibo alle 
api. Il maggior bisogno però è nel verno; ma non tutte le 
arnie voglion essere alimentate. Per distinguerle , in au- 
tunno quando i campi sono deserti di fiori , cioè verso la 
metà di ottobre, peserete le arnie unitamente al coperchio e 
La base, turandone la porta. Quelle che sono pesanti non si 
alimentano: alle leggiere porgerete cibo ogni due o tre 
giorni, allorché comincieranno ad apparire le api sulla porta, 
rimanendovi dal porgerne nel gran freddo , mentre allora 
torpide non si cibano ; e proseguirete finché la primavera 
abbia vestita di fiori la campagna. 

D. Qual cibo vuoiti dare alle api ? 

R. Tutto ciò eh’ è dolce è buono, ma il mele è il miglior 
alimento. Lo porrete entro un piattello bislungo e di poco 
fondo, sparso quà e là di sassolinì, perchè le alpi vi si ap- 
poggino. Al mele potete aggiungere ima terza o quarta 
parte di vino generoso. Se il mele fosse troppo costoso, so- 
stituirete lo sciroppo fatto con frutta , o delle frutta cotte , 
come mele, pere, ovvero 1’ uva appassita mista a fichi bol- 
liti insieme formando un giulebbe, da cui toglierete i semù 
D. Qui provento danno le api? 
tt. Il mele e la cera. 

I). Come debhcti fare fa raccolta ? 

R. Il metodo comune riiirovcvole e quello di ammazzare 
le api col fumo di zolfo, e impadronirsi del mele. Di tal 
guisa oltiensi il mele una volta sola all’anno, e un melo 
d’ infima qualità, perchè misto alle api morte, alle larve c 
alle uova, e inolfia? perdesi l’arnia, lo dunque vi addurrò 
uii metodo di togliere il micie alle arnie senza uccidere le 
api. Tale operazione si può eseguire due volle 1’ anno. Al 
finir di giugno o ai primi di luglio peserete le amie, e de- 
cimerete ciascuna che troverete pesante. Alla mattina por 
tempissimo, chiusa prima la porlicella, appoggerete l'arnia 
orizzoulalinente sopra una tavola, aiutato in ciò da uii 
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rontadino, c levato il coperchio opplichcrele aH’arnia scoper- 
chiala del fumo di cenci, perche le api si abbassino verso 
la porla. Allora con uno scalpello c col coltello verrete to- 
j^iendo il mele, il quale già vi dissi stare alla parte supe- 
riore, Ne terrete più o meno secondo che Tamia è più o 
meno pesante. Le robuste potete privare d’ una metà , le 
mediocri d’ un terzo o d’un q\nrlo, e alle leggiere e deboli ' 
non ne torrete affatto. Eseguila la decimazione capovolge- 
rete l'arnia, e rtcopercliiala la collocherete nel luogo ov’cra 
itiiianzi. In agosto peserete di nuovo le arnie, e trovando che 
abbiano rimesso il tolto eseguirete una seconda decimazione. 

D. Come si scevera il mele dui favi ? 

Zi. Voi prenderete a separare i (avi superiori dagl’ infe- 
riori, perchè quelli sono pieni di mele, questi di cera. Cer- 
nirete pure ijue’favi che fossero pieni di eovaUi e li torne- 
rete ncITaruia. Minuzzati quindi bene i favi pieni di mele, 
il porrete entro costcllctti di vimini o entro pulim tela, e li 
«ppenderele ad altezza sufficiente che vi si possa sottoporre 
un calino o recipiente atto a raccogliere il mele che cola. 
Questo è il mele migliore detto vergine. Lo schiumerete 
dopo due o tre di, e lo conserverete entro recipienti in lungo 
fresco e asciutto. 1 favi d’onde sarà colato il mele vergine 
sottopniigansi a! torchio, o, iiiaiicaiido i! torchio, si compri- 
mano entro tela grossolana, cd esce altro mele d'inferiore 
qualità Sui favi torchiali posti in un recipiciiic ]>uossi ver- 
sare acqua tepida quanto basta a coprirli ; e lasciali cosi 
inimcrs. per 2t ore oltiensi ac.pia melala, buona per far mo- 
starda e per ali ri usi. 

f). Come si sciHira la cera ? 

B. La cera si separa dai favi smelati pouemlo questi in 
Una ealdaja cuitro acqua sufiicicnte a coprirli per metà. Il 
fuoco dee re„'olarsi, aftinchè non sia troppo ardente, e la 
cera non iscapili. Quando è affatto semita si vola in un sac- 
ciictlo, al quale sarà so'lojioslo un v iso con un po’ d’acqua. 
In esso colérauno la cera e Ta' qua, e rimarrannT) nel sac- 
chetto le fecce. A separare, poi la poca erra che per avventura 
jTtinanesse uaita alle fecce si saìlopo."rà al lore'iio il sacehetta. 
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CAPO TRENTESIMOPRIMO 

DELLE FABBRICHE Kt'STlCALI. 

I). A mmae tirandomi voi intorno ai diverti rami d’ Agri- 
coltura, mi avete sovente favellalo di diverse fabbriche ru- 
tliculi, poniam caso del granajo, del forno, della tinajn, 
delle slalle, ecc. non v" incretea darmi ora una breve is- 
truiione intorno alla casa di campagna , onde sappia di- 
rigermi nell’ occasione. 

/t. La casa villesca non solo dee servire d’ abitazione al 
pa<Irouc, necessaria essendo la presenza sua a render fertili 
i campi, ma ili comodo ricovero agli agricoltori e al biv 
sliame occoreiUc, e in fine a conservare, castodire e prepa- 
rare ciò che si raccoglie nei podere. Questo è ciò clic si vuole 
innanzi tutto por mente nell’erigere una fabbrica rusticale; 
uia non dee l’uomo obbliarc a un’ora l’eleganza, dirigendosi 
a un perito arcliiletto , imperocebe la buona architettura 
aggiugnendo bellezza gccrcsce solidità e comodità. 

D. Prima che prendiate a favellanni in parlieulare della 
casa villesca, indicatemi, di grazia, in guai parte del 
podere debb' essere situata, 

R. Essa debb’ essere nel luogo più eminente e asciutto 
del podere, c, dove non sieivvi forti ragioni contrarie , pro- 
priamciito nel centro. Le migliori e più salubri esposizioni 
som* ipudle di levante e di mezzogiorno. 

D. lo non vi chieggo particolare animo cslr amento in- 
torno all abìUizione dominicale, iniperorehò spella onni- 
nameiile u-i' archilctlo ordinarla, giusta il piacere dei pa- 
drone. Piacciavi dun'iue addurmi alcuna cosa inlorno alle 
altre parti della villa. 

R. La casa viliesea dee essere costruita in modo che ogni 
couiadiuo possa ricoverare agiulameute la sua famiglia. 
.Siene per lauto le camere ben inlomicatc, d'una sufficiente 
capacità ed alte, con fiiieslre proporzionale e ben disposte 
pel* la necessaria. veiiUlazioiie. .*ìimj»ia sia la cucina. Ac*.awi# 
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CAPO XXXI. 50f) 

adesso, ed a settentrione perchè sia fresca, si eosijuisca 
Ja dispensa, c prossima sia pure alita camera spaziosa', ia 
quale servirii a molli usi. In essa faranno nel verno dimora 
i eoBladini anziché nella stalla, ove evvi aria mefitica, c p'TÒ 
vi si costruirà una stufa, che tornerà molto economica. Che. 
sevi sarà andie il cammino, e sarà ben venlilata, potrà 
servire a far nascere i filugelli, c al tempo della messe vi 
si potranno porre i grani, che a mano a mano si van bat- 
tendo e vagliando, prima di tras|)orlarli nel granajo. Ampio 
sia pure il granajo e ben ventilalo e difeso , onde servirà, 
eome già dissi altrove, anche per educarci filugelli, essendo 
esso a tale epoca solitamente vólo. Vi saranno in oltre il 
rortile e 1’ aia selciata, cinti da ampi portici per governare 
il rieolfo, per allogarvi il hesliame nella stale c per collo- 
carvi gli strami e foraggi nel verno. Nè mancheranno il 
pozzo di acqua limpida, e la cisterna, e il forno, il quale 
vuol essere fabhricato isolalo, e il lelamajo e le stalle eoi 
fienili occorrenti pei buoi, per le vacclie, pei cavalli, per le 
pecore e pei porci, tutte staccate dalia ca.<=a colonica; e in 
fine il pollajo, la tinaja e la cantina, la filanda e portivo 
dove si fila la seta, I’ oliera, o camera ove sono la macina 
e Tinfrantoio, la cella da conservar 1’ olio, la cascina, e a 
lato ad essa da settentrione la ghiaceiuja o conserva del 
ghiaccio. Io non m’ interlerrò a favellarvi particolarrtienta 
di queste fabbriche , avendovi qua e là nel Dialogo fatto 
]iaroIa di ciascuna. Voi poi comprendete che non in tutti i 
poderi saranno necessarj i lucali accennati: ciascuno dovrà 
regolarsi a seconda dei bisogni. Così dove abbondano viti 
saranno necessarie e tinaja ed ampia cantina; ove si colti- 
vano i mori la filanda ; ove sono prati e muiìdra, le stalle, 
la cascina e la ghiaceiuja por conservare nella stale i lalticinj; 
uve sono olivi, l’oliera e la cella olearia, t vìa discorrendo. 
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LNDICE DELLE COSE NOTABILI 

f CONTKSUTK IN quest’ OPERI 

POSTE IN ORDINE ALFABETICO- 


NB. / nomi scritti in corsivo sono volgari- 
veronesi, o lombardi, 

A 

•À.BBRDcuw<!NTO (lu’ tcrreoì quando sia utile, pag. 15, fft. 

Come si eseguisce, ivi. 

Abete comune e bianco, 2^ 

rosso 0 (li Germania, 222. 

Acacia o Gaggia arborea, albero forestiero, 230. 

— — spinosa 0 Gledizia, arbusto forestiero per siepe, 18 , 229 . 
.\ccrescimento delle piante dicotiledoni, 58; e delle tnoooco* 
tllcdoni, 59. 

Aceri forestieri, 221. 

Acero comune e campestre, 221 . 

di Mompellieri, 221. 

fico, 221. 

platanoide, 221. 

Aceto. Sua manifattura, 195. Aceto di more, ivi. Aceto naO' 
dicalo dal targone, e dei quattro ladri 190. 

Acetosa, 196. 

-Veidifà del vino, 199. 

Acqua di che principj composta , 5. Quale sia la migliore 
per irrigare, 93, 129. Come si corregge la fredda e la 
cruda, ivi. 

piovana. Come torni il raccoglierla nei luoghi culline- 

schi e montagnosi, 36, 37. 

Acquai, 25. 

.^cquerclto, i9A. 

.idaiqminento, V. Irrigazione. 

Afte, maialile de! bestiaoie,, cerne si curino, 244 . 

Aglio 0 sue specie, 136. 


•a 
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COSR NOTABit.i i>r onniNG ALFADitico; . 
jlr^nollo come si governa, 2i8. Qnaii'io si castra, 249. 
Agricoltura, che sia, i. Si divide in teorica e pratica, ivi.- 
Fondamenti della teoria, o scienza agraria, ivi. 

Agrifoglio, arboscello sempre verde, lodato a cavarne il vi-' 
schio, e per far siepe 225, 

A'ja selciata e sterrata, 84. 

Ailanto, albero forestiero, 2i>(). 

Alberi e loro coltivazione, 162. Come si molliplicniK) per 
»emc, ivi. Come e quando si seminano, ivi. Modo parli- 
rolare di far germogliare i semi durante il verno, e quelli 
degli alberi resinosi, ivi, I6.v. Cura degli alberelli, ivi. 
Trapianlameulo, 106 e seg. Di.'^posizionc degli alberi nelia 
piantagioni, 464. Governo degli alberi nel luogo di d»- 
Diora, 167. Come s’innestano, 67 e seg. Come si ringio-' 
vaniscono coll’ innesto, 70. Potagione, 168. Figure che si 
danno agli alberi, 170. Albero d'alto fusto o da cinu>, ivi. 
Albero a capitozza o a mezzo fusto, ivi. 

Albero nano, ITÌ. Albero a bicebiere, o a imbuto , ivi. 

— — boseberteei e campe-lrì, 174 e seg. Segni della loro’ 
maturili per la scure, 231. Stagione di abbatterli, ivi. 
Come si abbattano, ivi. V’antaggi clic rilraggonsi dagli’ 
alberi, 234»- 

— forestieri 0 esotici, 220 e seg. 

— — frultifeii. Nome italiano, veronese o botanico dei prin-" 
cipali, 174 e seg. Se convenga bandirli dagli orli, 128; 

— — resinosi. Cautele peretiè naseano i semi, 163. 

Albero di Giuda o Siliquastro, arbusto, 227. 
jiltiio Trogolo. 

Albume del seme, 65. 

Alburno, parte del tronco, 58. 

Alimenti delle piante, 4. 

Alloro, albero, 224. 

Allumina, terra componente il terreno, 5. 

Alni, alberi, 223. 

Alveari. Quali sieno i migliori , 294. Alveari a più seaioui,- 
206. Alveari verticali e orizzontali, ivi. 

Alveoli delle Api, 296. 

Ameiancliiero o Pero cervino, arbusto, 227. 

Ampomofa, V. Lampone. 

Analisi rìiimica delle piante, 5, 10. 

— — • Chimica del terreno, 7. Modo d’cscguirla lli. 
Anatomia delle piaule, 54. 
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Angina o infìaromozione delle fauci del Porco , SG7. Del 
polli, 270. 

Anguria, V. rocomcro. 

Animali bovini 235. Percliè sono scarsi nel Veronese, 50. 

— — nocivi, 132 e seg. Mozzi a cessiirne il danno, ivi. 

Anitre in quali liiogiii si vogliono allevare , 273. Quando 
fanno c covano le uova, ivi. Come s'ingrassano ivi. 

Antana, V. I.enlagginc. 

Antera, V. Stame. 

Api, ove debbonsi educare, 203. Quante Api capiscono in 
un alveare , 295. In ogni alveare avvi tre sorte d’ Api , 
ivi. Ape regina. Api operaje o pecchie , Pecchioni o fu- 
chi , ivi. Storia della vita delle Api, 296. Gli Alveari si 
moltiplicano cogli sciami, 297. Come si conosce che un’al- 
veare sta per iscianiarc, ivi. In quali ore sciamano le Api, 
ivi. Come si raccolgono gli sciami, 297, 208. Qual lavoro 
eseguisce lo sciame nel nuovo alveare, 208. Quali cure 
riehiede , ivi. Come si guarda dalle iiitciiiperie e dagli 
animali , ivi. Come si può tramutare da un alveare in un 
altro, 501. Quando dchhesi cibare, ivi. Qual cibo debtiasi 
dare alle 302. Come si separa il mele dalla cera, 503. 
Come si scevera la cera, ivi. 

Apiario, luogo ove si locano gli alveari, 293. 

Appendici midollari, F. Raggi midollari. 

Aro, V. Aja. 

Araba, albero forestiero, 230. 

Arare. Avvertenze per ben eseguire l’aratura, 40. 

Aratro, 38. Variebì diverse, ivi. Quale sia l’aratro da prefe- 
rirsi, 39. 

- — a coltella, V. erpice dentato. 

Arbuseelii o .arbusti campestri c boscherecci, 225 e seg. 

Areometro, strumento utile agli agricoltori, 188, 253. 

Arefe, V’. Larice. 

Argilla terra componente il terreno, 2. É usata come «oa- 
cime, 1 1 . 

Argini per sostenere la terra sui colli, 53. e seg. 

Aria atmosferica, 5. 

vitale, f'.Gas ossigeno. 

Ariele V. Montone. 

Armoraccio, erbaggio, HO. 

Arnesi agrarj, 57 e seg. 

Arniario, biogo ove sì colicelo le arnie, 293. 
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Arnie, . Alveari. 

Arliiiocco y. Carciofo. 

Aur V. Acero Ileo. 

Asino, 264. 

Avena altissima ottima a far prato, 1K5. 

Avene coltivale come biade, 87. 

Avezzo, V. Abete rosso. 

Avorniero, arbusto, 288. 

.Azoto, f'. Gaz azoto. 

B 

Baco da seta, V. Filugello, 
l.'adile, strumento agrario 41. 

Hayaltin, V. Filirea. 

Bagol.aro o Perlaro, albero, 223. 

liayoìar, V. Nespolo delle Alpi c Pero cervino. ^ 
tìandirole, F. Caprifoglio. 

Barbabietola 108. 

Barbatella, 74. 

Barella, arnese agrario 74. 

Barometro, strumciito fisico, utile a indicare i cambiamenti 
del tempo, 281. 

Batata, 110. 

liaoio, V. Pinguedine. 

Becco, sue qualità, 232. 

Bedolio o Betula, albero, 222. 

Beala, y. Botola. 

Berberi o Crespino, arbusto, 227, 

Bercila de prete, V. Fusaggine. 

Bestiame bovino , 233 e scg. Perchè scarso nella provincia 
veronese. 50, 

Betub, all 3, 222. 

Biada ,»vena, 87. 

Biade o Cereali, 77. 

Biuta, V. Biada. 

Bidente, strumento agrario, 41. 

Bidello o Betula, albero, 222. 

Bietola 108 . 

Bietola da crbucce, 108. 

Bigattiera, camera ove si educano i Bigatti o Filugelli, 278, 
282. 

Bigatto, y. Filugello. 


Digitized by Coogle 



^ COSE NOTABH.1 

Bi^nonie, alberi e arbusti forestieri, 259* 
y. Pisello. 

lìiìole, y. Cicerchie. 

Jioijol, V. netula. 

Ihìijnl zenlil, arbusto, 222. 

lìutjnni, r. lumache. 

Porlotic, y. Cilindro, 

^Jloseo ,218. Quante fatte se ne danno, ivi. Terreni che si 
Toglion porre a Doscn. ivi. Redole per fare un bosco, ivi. 
Alberi da educare ne’ boschi, 220. Regole pel taglio dei 
bo.scbi, 250. Segni per conoscere gli alberi maturi per la 
scure, 2>1. Stagione per abbatterli , ivi. Come si abbat- 
tono , ivi. Come si determiiHi il valor di un bosco, 532. 
Danni dal disvndaniento de’ boschi sui monti, 55. 

Bosco, arliusto, 22!), 

Botanica, uno de’ fondamenti della scienza agraria, 1, 2. Che 
sia, 5t. Sue ])arii, ivi. 

Botti migliori, quali .sieno , 103. Come si preparano a rice- 
vere il vino, ivi. Come si rimedia ail’odor di mulTa e d’a- 
SeiutfO, ivi. 

Bottiglia migliorante pel governo de’ Filugelli, 285. 

Bottìglie migliori, 108. Modo di conservare in esse il vino, ivi. 

Bottoni, fid. Avvenc diverse fatte, ivi. A che servono, ivi. 

Bovolo, r. Bclula. 

Bovile o stalla de’ buoi, 238. 

Braccio veronese lungo e corto, qual parte sieno del metro, 
15 e 16. 

Brenta, qual parte sia delle soma nuova o ettolitro, 2U. 

Brocca, V. iunuflìatojo. 

Broccoli, ortaggi, llil, 

Drognotar o hrotnhiolar, V, Prugnolo. 

Brughiera, y. Terreno incollo. 

Due. Come si conosce la sua età , 240. A qui».,. ' si ag- 
gioga, ivi. ' 

Bulbi o gemme bulbose, 66, 

Busso, V. Bosso. 

Butirro, cume si ottiene, 250. Come si conserva, ivi. 

c 

Cacio, come si fabbrica, 256. Come si custodisce, 257. Pi- 
verse fatte dì cacio, 258. ' 

fliJilftUic (JcJ riso, Pi. 
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C*|?Ijo 0 presame, 256. , \ 

Calce, terra componente il terreno, % Può servire di con- 
cime, 13. La calce spenta opera divcsamcnfe dalla car- 
bonata, ivi. Come si sparge nei cam;,i , ivi. II latte o so- 
luzione di calce utile a uccidere i licheni c i muschi su 
gli alberi, 77. 

Calcinaccio o calcinello, male de; Filugelli, 292. 

Calice, integumento del fiore, 63. 

Calma, V. Innesto. 

Calorico, che sia, 5. E un motore della vegetazione ivi. 

Cnivare e calvatura, V, Scapezzare. 

Cammeliina, orba oleifera, H2. 

Campo veronese ; di che estensione sia, 1 4. *. 

Canapa, 116. 

Catieslrcl, F. Ligustro. 

Canestro, V'. Saiindia. 

Caneoo, V. Canapa. 

Cvnn.i montana, 152. 

Capezzagne o capitagne, che sieno 26. 

Capogatlo, 75. 

Capostorno, malattia delle Pecore, 250. 

Capperi, si posso’io porre nelle marogne, 35. 

Capponi, come si fanno e s’ingrassano, 270. 

Cappucci, specie di Cavoli, 141. 

Capragginc, erba leguminoso, 103. 

Cajire. Se torni educarle 251. Capra d’Angora da sostituire 
alla nostrale, 252. Qualità de»% capra migliore, ivi. Come 
se ne conoscerà l'età, 253. Come si governa, ivi. A quale 
età è atta alla generazione, ivi. In qunle stagione si accop- 
pia, ivi. Governo della Capra nel parto, 253. 

Caprifoglio, ai-busto, 227. 

Caprile o stalla delle capre, 238. 

Capro, • Becco. 

tarala, V . Carola. _ 

Caratteri fisici del terreno indicano la fertilità, 8 p, scg. 

Carbone, come si fa, 233. 

— — fossile abbonda nel Veronese ; c può servire di con- 
cime, 19. Come si prepara per abbruciarsi, 254. 

Carbonio, clic sia, 5. Costituisce quasi interamente le parti 
solide dei vegetabili, 6. 

Carciofo, erbaggio, 147. 

Cardo, erbaggio, 146. . 
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Ciriane.lle, V. Imero.^ 

Ciraholar Vlbèro di G;uJa. _ 

C irolo m ilaltia del. riso, 9S. 

Cirpano, V. Carpin*.- 

Carpine eomune o biai.co, c Carpine nero, ovvero Oslria, 
28, 2-21, 

Carota, erbaggio, 109. 

Carreggiala, V. Capilagna. 

Carretta o Carriiiola, XZ. 

Carro, arnese agrario, 4". 

Carro, misura verone.se, 1 1. 

Cfirrugh" o /.urie, inselli nocivi, là”, 18f*. 

Casa villasoa o rusticale , come dohb’essere costrutt.i, ”01. 
In qual luogo del podere, ivi. Parti della casa villesca, ivi. 

Cnsar/i, che sia, 2o'i, 2-!i7. 

Cascina, che sia, 304. 

Castaiinar, V. Castagno. 

d'india o salundego, Ippocastano. 

Castagno, albero, 2”20. 

Catalpa, albero forestiero, 230. 

Catechismo agrario , che sia, xiv, rischiaracncnto sul modo 
tenuto daH’Autore nel dettarlo, ivi. 

Cavaler, V. Filugello. 

Cavallile, o stalla de’ Cavalli, 238. 

Cavallo, come si conoscono le buone qualità del Cavallo, 250. 
e l’età', 260. Maniera di migliorare le nostre razze, ivi. 
Quanto tempo rimanga firavida la Cavalla, ivi. Come si 
alleva il puledro, ivi- 8e sicno da preferirsi pel l.avoro i 
Cavalli castrati o gVinteri , ivi. A quale età si castrano , 
201. A quale ct«« si prende a ferrarli, ivi. Come si gover- 
nano, ivi. Metodo di purgarli in primavera, ivi. Malattie 
del Cavallo, 262. 

Cavoli, 141 > 1^-2. Cavolrapa o Ravacoi, 141. Cavolo non 
globoso, Cavolo broccolo , ivi. Cavolfiore, ivi. Cavol- 
pavoiipi Cavol verzotto o Verza, ivi. Cavolo cappuc- 
cio, tvi. Cavol nero, ivi, 

Cece, legume, 101. 

Cedro del Libano, albero forestiero, 222. 

Cella olearia, 217. 

Cella delle Api, 205. 

Cembro, albero, 222. 

Cemento del Forsyth, F''. Empiastro. 
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Cfnm, possono sorvire di conoime, lii. 

Cera, come si oUiene separata dai favi, 303 
Cereali, 77. 

Cerro, albero, 220. 

Ceiriuolo, 125 e seg. 

Clicireuteria, albero forestiero, 230. 

Cliiarifìcazione del vino, 200. 

Chimica, nno dei fondamenti della scienia agraria, 1. 
Ciiiocciu, 1’. Giillinn. ^ 

Cìiiocciolc o Lumache, come si muove loro guerra, 04, 134. 
Chiusure de’ campi e siepi, 27, 

Chiavardello, albero, 225, 

Cicerchia, legume, 103. 

Cicoria, erbaggio, 130. 

Cigli 0 Ciglioni, che sicno, e come si fanno, 34. 

Ciliegio canino, arbusto, 227. 

Cilindro, arnese agrario, 42. 

CitnuiTo o Ciamurro, malattia del cavallo, 2C3. 

Cipero esculento, Hi. 

Cipolle, ortaggi, 136. 

Cipresso maschio e cipresso femmina , 223. Cipressi foi’C- 
stieri, ivi. 

Ciregìolo albero, 223. 

Citisi, arbusti, 228. 

Civaje, 99 e seg. 

Cocomero, 123 c seg. 

C»co7icro, Ceiriuolo. 

Colica del Cavallo, 263. 

Colli come si dispongono a coltivazione, 33. Massime da se- 
guirsi, ivi e seg. 

Colmare i terreni, 30. 

Colmala, Colmare i terreni. 

Colombaja o Colombaio, 27t. 

Colonibis come si allevano, 974. 

Coltivazione. Qu.ali sono i principali metodi di eoltivazioiK*, 
40. Regole da seguirsi nella coltivazione alternativa, 43. 
Tre metodi di vicenda usati nella provincia veronese. 47 
c seg. Difetti di tali metodi , 49. Come rimediarvi , 30. 
Massime da seguirsi nella coltivazione dei colli e dei monti 
33 c seg. 

Colulea, arbusto, 228, 

Colzato, erba oleifera, HO. 
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Comporta, V. Terricciato. 

Concimi, che sieno , li. Quante fatte di concimi si danno^ 
iri. Concimi meccanici, ivi. Concimi chimici. 42, 4(J. Con- 
cimi animali 46 e seg. A quali terreni più riescono gio> 
vevoli, ivi. Concimi vegetali, 18 c seg. 

■Co:ilrosp.itliera, 472. 

Corhcllnr salvailego, V. Sorbo selvatico. 

Core, V-, Terreni torbosi. 

Corno/, y. Corniolo. 

Cornnjola o corgnola, V. Gincslrclla. 

Corniolo, arbusto o albero, 22S. 

■Corno- franano, V, Terebinto. i 

Corolla, tonaca del fiore, 63. 

Corpi semplici, o elementari, o indecomposti, i. Corpi sem- 
plici componenti le piante e gli animali, 8. 

Corruzione dell’ Ulivo, 242. 

Corteccia 57. Sue parti e sue funzioni, ivi. 

Costiere degli orli, come si fanno, 128. 

Costipazione, malattia del Bue, 241. Del cavallo 259. 
Cotiledoni o lobi del seme, che sieno, 65. 

Cotino, arbusto, 227. Serve alla tintura e alla concia , 422. 
Cotonastro, arbusto, 228. 

Cotone, non atto a introdursi nella coltivazione veronese, 119. 
Crema, 253. Come si ottiene, 255. 

Cren, V’. Arinoraecio. 

Crepacci della pelle ne’ Buoi, 241. 

Crespino, arbusto, 227. 

Creta, 2. 

Cre/<7, V. Argilla. 

Crodatura, V. Caducità del Rise. 

Cuora, U. Terreno torboso. 

Cuscuta, erba nociva, 75, 158. 

■Cuticola delle piante, 57. 

D 

Data, V. Abele rosso. 

Dindio, V. Gallinaccio. 

Disposizione da darsi a' campi si al piano come al colle ( 
al monte 25 e seg. 

degli alberi nei pometi e ne’ campi, 464. 

Dolcichini o Dolzolini, 414. 

Dorella, erba oleifera, 413. ' 
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Draronccllao Targone, erbaggio, 14K. ConcUia jgrato odore 
all’aceto, 19S. 

Dragon, V. Dragonrello. 

Dulcamara, arbusto, 226. 

Duracor, V, Lazzcruolo di monte. 

E 

Edera o Filerà, arbusto, 227. 

Egano, V. Citiso 

Elee, albero sempre %’erde, 220. 

Eleagno, albero, 224. 

Elementi o corpi semplici , 4. Elementi clic compongono le 
piante, 6. 

Ehe, V. Elee. 

Emero, arbusto, 228. 

Empiaslro di argilla e sterco vaccino, o di S. Fiacre, 70, 

di Forsytb, 76, 

Enomclro o Pesavino 190. 

Epidermide, 57. 

Epizoozia, 240. 

Erba corniola o cornajoia, V, Gineslrella. 

medica, V'. Medica. 

rava, V. Barbabietola. 

— — Spagna, F, Medica. 

— Spagna salvadega, V. Lupinella. 

Erbaggi Ì35 e seg. Altri sociabili, altri insociabili, 127, 129. 
Regole per la loro seminagione, 150. Cure dopo la na- 
scita, 151. Come si guardano dai freddo, ivi. Mezzi di li- 
berarli dagli animali nocciiti, ivi. 

Erbe oleifere, HO. 

— ~ pratajuole o da prato, 151. 

Erpice dentato e liscio. 42. 

Escoriazione della pelle ne’ Buoi, 241, 

F 

Fabbrica interna delie piante, 54. 

Fabbriche rusticali o villcsclic, 504. 

Fugar, V. Faggio. . 

Faggiola, seme del Faggio, 221. 

Faggio, albero, ivi. 

Fagiolo o Fagiuolo, legume, 100. 

Falco o Falciuola, 43. Falce del raccoglitore, ivi» 
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Falsacaccia, albero forestiero, 229. 

Falcino o Mal del verme del Cavallo, 26j. 

Farfalla, V. Filugello. 

Farina della Palala, 106. 

Farine, come si custodiscono, 96. 

Fava, legume, 99. 

Favaioina, V. Lupino. 

Favi delle Api, 299. 

Faza, V. Faggio. 

Febbre pestilenziale dalmatina bovina , volgarmente detta 
Epizoozia, 2i3. 

Fecce degli animali, concime, 17 e seg. 

Fecondazione delle piante e sue prove, 63. 

Fcnoccio, V. Finocchio. 

Fcriilità, che sia. 6. D’onde dipende, ivi. Mezzi di cono* 
scerla, 7 e seg. 

Fiali, V. Favi. 

Fiaschi, 198. 

Fienile, 16t. 

Fieno, come si secca e custodisce, 161. 

Figura da darsi a’ campi, 23. 

Figure che si danno agli alberi, 170. 

Fiiamento, V. Stame. 

Filanda della seta a vapore, 289. 

Filare del Vino, malattia, 199. 

Filirca, arbusto, 22S. 

Filugello 0 Baco da seta, 275. Sua storia, ivi. E la sorgente 

' principale della ricchezza del veronese 276. 

Filugello. Come si conosce la buona semenza, o sia le uova, 
277. Com.T questa si eonserva , ivi. Come si stacca da’ 
pannolini, 276. Quantità da porre a nascere, 277. A che 
tciiipo si pone a nascere, ivi. Come si fa nascere, ivi c 
seg Camera per farla nascere , ivi. Calore della camera 
280. Dove si collocano le uova, 279. In quanti giorni so- 
gliono nascere, ivi. Come si cono.sce l’umidilà della ca- 
mera, e come vi si rimedia, 281. Come si rimedia al so- 
verchio asciutto, 280. Come si raccolgono i Bachi nascenti, 
282. Ove si allogano, ivi. Camera o Bigattiera grande, 
imucssaria per educarli , ivi. Distanza necessaria da darsi 
a’ Filugelli sui cannicci, 282. Come si muta il letto , 283. 
Regola nel porgere il cibo. 28t. Calore della camera ove 
fi educano i Filugelli, 286; Diligenza per farli crescerà 
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’-\'naIi, ivi. e in quanli «ioini vanno al bosco, 286 In- 
dizj che il Filugello è niatiirn, 287. Come si dispone il 
bosro, ivi. Cuiilele, da porsi in opera in (ale faccenda, 288. 

Quando .'i raccolgono i bozzoli, ivi. Quali e quanti boz- 
zoli sono da eleggere pi r semenza , 290. Come si distin- 
guono i Fiingclli , i bozzoli e i parpaglioni maschi dai 
femminei, ivi. Ove si collocano i bozzoli a nascere le far- 
falle , ivi. In quanti giorni nascono, ivi. Cure da pois! 
in opera, ivi, .Malattie del Filugello, 29. 

Filugello di Ire mule, 287. 

Finocchio, erbaggio, 143. 

Fiore e sue parli, 02. 

Firmiana, albero forestiero, 230. 

Fisiologia o fisica vegetale, 54. 

Fo, V’. Faggio. 

Fdcolo, V. Pennato. ' 

Foglie, 60. Loro funzioni , ivi. Possono servire di foraggio, 

Sì33. Como si raccolgono e conservano per tal uso, ivi. . 

seminali, 57. 

Fogna cieca, 65. 

Fognare i terreni, 26. 

Formaggio, 1. Cacio. 

Fnrnieutuuc, F'. Grano turco. 

Furmcnton negro, V'. Fraina. 

Formeulon negro della China, V, Grano saraceno di Tar- 
larla. 

Formiche, come si distruggono, 134. Come si difendono da 
esse gli alberi, ivi. 

Forno, 98. > 

Fotearin, F'' . Peruggine. 

Fosse cicche, 25. 

Fossi, come debbensi scavare, 25, IflO. 

Fraghe, V. Fragole. 

Fragole, 148. 

Fraina, 88. 

Fraina, 88. 

Frambosa, 227. , ,v 

Frane, come vi si rimedia, 35. 

Frangula, arbusto, 226. 

Fiatsaiio, V. Orno. 

Frassino, albero, 221. Frassini foreatieri, ivi. 

Prumcnto, V’. Grano. 
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Fritsen, K. Sorbo selvatico. 

Frutici, V'’. Arbusti boscherecci o camperecci. 

Fi’uUajo 0 luoso di conservar le frutta, f73. 

Frutta. Modo di ottenerle belle, di coglierle e guardarle; irV 
FKilto, che sia, 6i. 

Fuchi, specie o fatte di Api, 

Fusaggine o Fusaiio, arbusto, 28, 227. Fusano latifoglio, ivi» 
Fusto, 87. 

G 

Gaggia o Acacia arborea, albero forestiero, 230. 
Galattometro o misnralatte, 284. 

Galletta, y. bozzoli. 

Gallina, 268. Cura da prestarsi alle galline perchè partor:»- 
acano molte uova, 269. Scelta della chioccia ivi. 
Gallinaccio, come si governa, 272. 

Gallinajo o Pollajo, 209. 

Gallo, 269. A quante galline pub bastare, ivi.. 

Gas, che sia, 8. 

- — aeido carbonico, 8, 192. 

Gaz azoto, 8. 

— idrogeno, 8* 

— — ossigeno, 5. 

Gattalar, V. Salcio o Gntgaeana. 

Gelso, V. Moro. 

Gelsomino americano, arbusto forestiero, 229. 

Gemme , che sieno 66. A differenza dei semi moltiplicano' 
anche le varietà, ivi. 

(ìerme, V. Pianticina. 

Gerinogliazione, 68. Circostanze che la faroriscont). ivi. 
Gesso, può servire di concime, 14. Come si disp^nisa sui 
campi, ivi. 

Ginepro, arbusto, 228. 

Ginestra, arbusto, 228. 

Ginestra de’ carbonai, arbusto, 228. 

Ginestrella, arbusto tintorio, 122. 

Girasole, pianta oleifera, 113. 

Giuggiolo, albero o arboscello, 28, 226. 

Giunco Maria, V, Gledizia. 

Gledùia, arbusto alto a far siepe, 28, 229. 

Giencomctro o pesamosto, istruniento utile all’agrico'tore, 
189. 
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Gobbi, erbaggi, come si fanno, 1 i7. 

Gragnola o Grana, malattia drl Porco, 207. 

Gramigna, erba nociva, 157. 

Graminacee atte a far prato, 152. 

Gi'ana, malattia del porco, 262. 

Granaio, 85. '' 

Granchierella, V. Cuscuta. ' 

Grano o frumento o fermento, 77. Sue specie e varietà eoi— 
tirate, ivi. Quale sia il miglior terreno pel grano, ivi. 
Quali lavori richiede, ivi. Quale sia il seme migliore • 
come si prepara per la seminagione, ivi. Quale sia il tempo 
di seminare, 79. Come si eseguisce la seminagione, ivi. 
Quanto seme si sparge, 80. Profondità a cui vuoisi sot- 
terrare, ivi. Qualr cure richiede dopo la seminagione, ivi. 
Quali danni e malattie soffre, ivi. Tempo di mietere, 83. 
Come si miete, ivi. Come si oemiscu il seme dalle loppe, 
84, Come si conserva, ivi. 
firafìu' saraceno, 88. 

Grano saraceno di Tartoria, 88. 

Grano turco o Grano siciliano o Frumentone, 89. Sue va- 
rietà, ivi. Sna colliva.àone, ivi. Sua malattia, ivi. 
Grillutiiljie e Zurcajuole. Come si difendono da esse gli or- 
taggi, 126, 134. 

Groppone, malattia dei Polli, 272. 

Grongo, F", Cu.sculo. 

Grossolana, arbusto, 226. 

Gruecia, arnese agrario, 178. 

Guaderella, erba tintoi'ia, 12i. 

Guado, erba tintoria, 123. 

Guajaeana, albero, 225. 

Guastarsi del vino, 199. 

Gunrinriii, V. Rameriiio. 

l 

Idrogeno, V. Gas idrogeno. 

Igrometro, istriimento utile all'agricoltore, 281'. 

Innaftintojn, arnese dcH’orlolano, 43. 

Inealcinazione del grano, come si eseguisce, 79. 

Ininlmare, F- Innesto. 

Incinerazione ne’ campi, 15. 

Indivia, erbaggio, 140. ‘ . 

Uiiaininazione delle fauci del Porro, 267. Del PoUii 27às 
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Infnntnjo, o macina per le ulive, 216. 

Inf/liisliirii, misura di capacità da vino, 244. Qual pane sii 
della bmila ivi. 

Innestare, Innesto. ‘ 

Innesto, 07. Diverse maniere d’innesto, 69 e sesj. Cautele 
da seguirsi perché l’ìnneslo s’apprenda, 67. Nola sul- 
r innesto di piante non aiTini , ivi. Innesto in vicinanze, 
ivi. Innesto a tronco fesso, volg. a pendola, a spacco, i\i. 
Innesto a corona, ivi. Innesto a croce, ivi. Innesto a foro 
o a succhiello, ivi. Innesto a penna, volg. calma, a l>ac~ 
chetlin, ivi. Innesto per apposizione o accoppiamento, ivi. 
Iiincsio a capogatto o a propaggine, ivi. Innesto a zuf- 
fdlo, volg a spola, ivi. Innesto a scudo, volg. a liollHtin, 
70. Innesto a capriole, 72 . Innesto per inapiaslrazione, ivi. 
Innesto per inocchiamento, ivi. 

Insalale, 158 e seg. 

Insetti nocivi in .generale , 75. Insetti nocivi a! grano, 8S ; 
agli erbaggi, 155; alle viti, 186; agli ulivi, 214; allo 
api, 299. 

Instrumenti agrari, 58. 

Ippocastano albero forestiero, 250. 

Inde o Ireos, 122. 

Iri’igazione degli orli, 129. 

liTigazione dei prati, 220. . 

li 

Lampone, arbusto fruttifero 227, 

Laresu, V, Larice. 

Larice, albero, 222. 

Latte. Sostanze che lo compongono, 283. Peso specifico Al 
latte di varj animali, 254. 

Latticini, 255 
Lattuga, erbaggio, 139. 

Laureoha, arbusto sempre verde, 287. 

Lauro, albero sempre verde, 224. 

suìvadego, Laureola. 

— — spinoso, V. .\grifoglio. 

Lavoro, che sia. 37. Suoi v.antaggi, ivi. Re<,?>da per bv« 
eseguirlo, ivi. In tjualc stagione si eseguis'ic, 38 
Lazzcruolo di monte, albero, 228. 
t.eeeìo, albero sempre verde, 220 
Legno, parte del tronco o fusto, 98. 
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I/Cgonii, srg. Mezzi di oUenerli di facile eoUura, lOi. 
Leguniiiiose, atte a far prato, ìHì, ilfe e s,.g. ’ — 

Lentaggine, arbusto, 226. 

Lente o Leotiechio, legume, !01. 

Letaniajo, 22 e seg. 

Letami , ^Appo noi si preparano male , 22. Metodo mi- 
gliord ^ tenerli e prepararli , ivi. Se? diLlSusi spar-^ere 
sempre corrotti, ^In quale stagione si spargono ,"ivi. 

alberi T ““P* > ® come si dispensano agli 

Lettocaldo, '128. 

Lerò, f'. Lievito. 

Libbra veronese piccola o sottile e grossa, qual parte sicno 
della lilibra nuova o ehilogramma, U. 

Libro, parte della scorza, 57, 58. 

Lievito, 96. 

Ligustro, arbusto, 225, 

Linfa degli alberi ,WSuoi movimenti, 62, Linfa di ago- 

sio, 59. 

Lino, fL4. 

Liriodendro, V. Opulo. 

Lilauiraee, P'' . Carbon fossile. 

Loglierello, erba pralajuola. 

Lujetsu, V . Loglierelln. 

Leppo 0 Acero, albero, 220. 

Loia, V . Pevera. 

Luce, elemento, motore della vegetazione, 4. 

Lumache. Come si fa loro la guerra, 94, 104. 

Luna non ha sensibile influenza sulla "vcgeìa^ne , 62, 231. 

Lupinella^ erba pratajuola, 

Lupino, legume, 102. 

M 


Macchina del Christian e dell’ Hill per preparare il Lino a 
la Canapa senza macerazione, 118. 

Macerazione del Lino della CanapaTTlb, 117. 

Macerazione della Canapa in due orèTTHT” 

Macina per le ulive o irifrantojo, 216. 

Macinatura dei semi, come vuoisi eseguire, GC. 

Madreselva, aiHiislo, 226. — 

Maggesi, in generale sono nocivi. 44. Ma havvi qualche raj o 
«aso che dobbonsi addollarc, 45; 

Pollini. Catelli. Agr. 21 
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31ng!?io ciondolo, arbusccllo, 22(5. 

Magliuoli, che sieno, 170. Regofe per farne scelta, 17S. 
Magnacozzo, insetto nocivo alla vite, 186, 187, 

Mat/raffnar, F, Melagrano. 

Mujall, 203. A quale età si fanno, 206. 

Malattie de’ buoi e delle Vacche, 23U e seg. 

del Cavallo, 261. 

del Filugello, 2^ 

— del Grano, 83 e seg. 

del Grano tureo, 91. 

— del Moro, 207. 

dell' Ulivo, 211. 

della Pecora, 219. 

delle piante in generale, 7^ Cagioni, ivi. Modo di gua- 
rirle, 7^ 

de’ Polii, ^ 

del Porco, 267. 

della Segale, 86. • 

— — del Vino, 1997 

Male del giallume nei Filugelli , 292. 

del negrone, ivi. 

del segno, ivi. 

Malebo, arbusto, 227. 

Marcita, V'. Prato. 

Marendellar, V. Spina bianca. 

Margotta, margottare, 7^ 

Marna argillosa e calcare, usate come concime, 13, 13. 
Alurogna, che sieno, 3^ 

Marra, strumento agrario, 11. 

Marrone, albero, 220. 

Marnila bianca, arbusto spinoso per siepe, 28, 226. 
Uurhllo, V. Bosso. 

Marzo dell’Ulivo, F. Corruzione dell’Ulivo. 

Matcherpa, y. Ricotta. 

ifuscherpon o Ricotta grassa, specie di cacio, 2158.. 

Ma.za; Muzo, T". Emero c Maggio ciondolo. 

Mazza, V. Piantone o talea. 

Medica, erba pralajuola, ISt. 

gialla o luppolina, altre pratajuole, 136. 

o tncjo, V. Miglio. 

Iiclagrann, arbusto e albero, 227. 
ì? i'aii/.one, ortaggio, 148. 

t 
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Mèle» come si separa dai favi, 303. 

Slrli/a da acuoli e da spazzadore, F, Melighe 6 Saggine. 
Melighe, 8^ 

Mellone, pianta cucurbitacea, iSU. 

Meluggine, albero, 225. 

Merini, 2i6. 

Metodi di collivazione, V. Coltivazione'. 

Metro, quanti piedi veronesi fornii, 13. 

Miglio, 87. 

Mimosa Tnlibrissin o Acacia arborea, 2S0. 

Minale , misura veronese di grano , qual patrie sia dell* 
soma italiana o ettolitro, ^ 

Moccio 0 cimurro, malattia dei cavallo, 265. 

Hoco, legume, 102. 
ilolon, y. Popone. 

Monti. Diligenze e massime da osservarsi nef coltivatìi , 58. 
Montone, 245. — 

Morar, V. Moro. 

Moro, 201. Quale specie coltivasi per educare ii Pilugelb, 
ivi. Debbesi eleggere nella coltivazione l’ individuo ma- 
schio, 202. Metodo di moltiplicare il Moro per seme, ivi, 
e per propaggine, 203. Quale sia il miglior metodo, 204. 
Quale sia il miglior terreno, ivi. Cure che rlchieffc, 
Diligenze (fa osservarsi nello sfogliare. Ivi. Potagioneòò^ 
mune estiva da condannarsi , 206. Quale sia la miglior* 
stagione e il miglior metodo di potare, ivi. Siepi di .Moro* 
28, 206. Malattia del Moro. 

Moro della China o Papirifero, albero forestiero, 230. 

Mosto, come si regola nel tino, 191. 

Muh, 264. 

Mugo, arbusto resinoso, 222. 

N 

Natta, V, Tasso. 

Navone, erbaggio, 107. 

Negundo, albero forestiero, 221 .- 
Netjìolar, V, Nespolo. 

Nespolo, arbusto e albero, 228. 

di monte o delle Alpi, ivi. 

Nestajolo, 162. 

Ninzolar, V. Nocciolo. 

Nocciolo, arbusto, 228. 
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Nom'’. desìi alberi boscherecci e campestri» 220 e scg. degli 
alberi fruttiferi, 174, f73. 

Novali, Maggesi. 

^ o 

Oche, in quali luoghi voglionsi educare, 17.?. Quando fanno 
e covano le uova, ivi, come si allevano e s’ingrassano, iti. 
Olanar, V. Nocciolo. 

Oliera, o luogo ove si fa l’olio, 30K. 

Olio di rolzalo e di ravizzone, come si depura, 142. 

Olio di Uliva. Miglior metodo per ottenerlo, 216. C^me si 
conserva c purifica, 217. 

Olivello spinoso, arbusto, 228. • 

Olivetta, V. Ligustro. 

Olmo, albero, 220. 

Olmo americano, ivi. 

Onar, V Ontano. 

Oncia, parte della libbra, 14. 

- parte del piede veronese, 43. 

Oni, y. Ontano. 

Ontano, albero, 225. 

Oppio, albero, P'. Acero. 

Opulo, arbusto, 224. 

Orina, ottimo concime, 46. Avvertenze nell’ usarla, ivi. 
Orno e Orniello, albero, 221. 

Orobanchi, piante parassite, 99, 1 17. 

Ortaggi V. erbaggi. 

Orto, 127. Quale sia il miglior terreno ed esposizione , ivi. 

Come dee essere ilisposto, ivi. 

Ortolano, quali cognizioni deve possedere, 427 . 

Orzo e sue specie, 87. 

Orzola, ^ 

0*ìnarin, V. Ramerino. 

Ossigeno, V. Gas ossigeno. 

Ovario, V. Pistillo. 

Ovi, V Uovoli. 

^ I ivilc, stalla por le Pecore, 258. 

Ovoli, V. Uovoli. 

P 

Paliure, arbusto spinoso per siepe, 28, 226. 

Pancucar, K. Albero di Giuda. 
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Pane, 9S. Jfodo di fabbricarlo, ivi c seg. 

— ^ inislo <) mescoluy 9C, 98, 

Pania o vischio. Modo di ottenerla, 22S. 

Panico, 87. 

Pouizzo, V. Panico. ' 

Panna, 2S5. Come si ottiene, 2Sfi. . 

Papavero sonnifero, pianta oleifera, il5. 

Pnpirifero, albero forestiero, 250. 

Parenehiiua, 57. 

Parpaglione, V. Filugello. 

Pascoli, f 60. 

Pasta per far pane. Come si prepara, 97. Come si cuoce, ivi. 
Pastinaca, erbaggio, 109. 

I^istino o guggia, arnese agrario, 178. 

Patata o Pomo di terra, 105. Suoi pregi, 105. 

Palata dolce, 110 
Patologia delle piante, 54. 

Pecchie, 295. 

Pecchioni, 296. 

Pecora migliore e Montone, come si conoscono, 245. Come 
si possono migliorare le Pecore nostrali coi Montoni Merini 
o spagnuoli, 240. Come si educano, ivi. Come si conosce 
la loro età, 248. A che età si accoppiano, ivi. Come si 
debbono governare ncll’ncciippìamento , nella gravidanza 
e nel parto, 249. A quale età cominciansi a tendere, 258. 
In quale stagione, ivi. Malattie della Pecora, ivi. 

Pecorile, stalla per le Pecore, 228, 246. 

Peduncolo, 'gambo del fiore, 637 
Penarla, arnese del caciolajn, 256. 

Pennato, arnese agrario, 4^ 

Peperone, erbaggio, 148. 

Peralluta, y. Perugg.ne. 

Pergola o Pergolato, 175. 

Pericarpio, che sia, 617 
Perisperma, y. Albume. 

Perlaro, albero, 225. * 

Pero di terra, 107. 

Pero cervino, arbusto, 227. 

Pero selvatico o Peruggine, albero, 225. , 

Pertemolo, V. Prezzemolo. 

Peruggine, albero, 225. 

Pesalatte o galattometro,, Ì35, • s*gi« 
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Pesaraosto o glcncomclro, 189. 

Pcsavino od enometro, 490.^ 

Pc5o, misura veronese, 14. 

Peste bovina, 2i0. 
peste gallinacea, 272. 

Petroncinno, erbaggio, 148, 

Pevera, arnese. 188. 

Pevidn, V. Pipita. 

PrtzOj V. Abete comune. 

Pianta definita, 54. Sue parti o vero organi, 55. 
Piantagioni degli alberi nc’ campi , quando torni farlo , 2®. 

Regole da seguirsi, ivi. 

Piante a radice lidìerosa 105 e seg. 

■ eucurbitaree, 124 e seg. 

tintorie , 1 19, che danno color rosso, ivi ; che danno 

color giallo, 121, che danno color verde, 122. che danno 
color turchino, 123, che danno color oscuro e nero, 124. 
~ spontanee, indicano la fertilità del terreno 7 e seg. 
Pianticiiia parte del seme, 65. 

Piantone, 7^ 

Piccioni o Colombi, 274. 

Picciuolo, gambo della foglia, p'". Foglie. 

Picea, albero resinoso, 22?, 

Pidocchio, malattia dell’ Ulivo, 213. 

Pidocchi de’ Polli, come si ammazzano, 272. 

Pidvia, V. Pever.a, 

Piede veronese, misura lineare : qual parte sia del metro, 14, 
Suo riigguaglio col piede parigino, ivi, 

Ptfjno, V. Cipresso. 

Pif/nolar, V, Pino domestico. 

snivadegu, V. Pino selvatico. 

Pimpinella maggiore c minore, erbe pratajuole, 157, 
Pinguedine, malattia dell’Ulivo, 212. 

Pini nostrali c forestieri, 222. 

Pino domestico, ivi. 

•— — selvatico, ivi. 

Piaccio, V. Pidocchio dell’ Ulivo. 

Pioggia. Sua influenza sulla fertilità, 7. 

Piopa-pigrtu, P'. Pioppo cipressino. 

Pioppar 0 Piapa, P'', Pioppi, 

Pioppi nos’rali c forestieri, 224. 

Pioppo cipressino, ivi. 

pipita, ja’ PpIII e 4’nKri uepei|i, 372. 
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Pisollo, lOf. 

Pistocio talvaileyo, V. Stafilra. 

Pis(il'o, parte dei fiore, C2 e seg. 

V, Cecc. 

Pocaslrinf, V. Ginestra. 

Polenta, V. Grano turco. 

Polenta netjra, Fraina. 

PoHajo, 26!). 

Pollan e, 2C8. 

Polli niigl ori, come si conoscono, 268. Come si governano, 
ivi. Malattie dei polli, 270. 

Pollini, y, Pidocclii dei Polli. 

Pollino, y. Gallinaccio. 

Pollo d'india, y. Gallinaccio. 

Polloni 0 stelloni, 73. Modo di ottenerli, ivi. 

Poimonca, malattia de’ buoi, 241. . 

Polmonera, y. Polmonea. 

Pomar salvadego, y. Meluggine. 

Pomidoro, ortaggio, 148. 

Pomo di terra, y. Patata. 

Ponteto, y. Acero. 

Popone, cucurbitacca, 12S. 

Porci, 265. Qualità loro , ivi. A che età si accoppiano, ivi. 
In quale stagione, ivi. Come si governano, 266. Come si 
allevano i Porcellini, hi. A quale età e come s’ìugras* 
sano. 267. Malattie del Porco, ivi. 

Porcile, stalla de’ Porci, 258, 267. 

Posticcio e vivajo, 162. 

Polarulo, V. Pennato. 

Poveja, y. Pipila c parpaglione o farfalla. 

Prati. Danneggiano le viti e gli alberi, 56. Come può evi- 
tarsi il danno , ivi. Costituiscono la base d’ ogni saggia 
coltivazione, 45. Prato artificiale o di vicenda, e naturale 
o stabile, 150. Prato inarcilojo o marcila , ivi. Come si 
dispone il terreno, per farsi prat", 161. Come si forma 
il prato stabile, ivi. Non debbonsi coltivare nel prato molte 
specie d’erbe, ivi, ma particolarmente le graminacee, e 
le leguminose, ivi. Quando le une sicno da preporre alle 
altre, 162. Quali cure vuole il prato, 157. Modo di conci- 
marlo 7~r5H. .Modo d’ irrigarlo, ivi. Quando dtbbesi se. 
gare, IfiT! 

Presame, y. Caglio. 
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Prezzemolo , erbao;<?io, 145. 

Profanai o .siiffumi<{i d’ acido nitrico , muriati.») , clorico o 
di dorino o di zolfo, ii4, 245. 

Propas!Tiiie, 7^ In quali piante usasi a preferenza, ivi. • 
Prugno o Prugnuolo, arbusto da siepe, &1, 3^7. 

Pitiiia, V. Ricotta. 

Puledro, come si alleva, 227. 

Q 

Querce o Qucrci, alberi, 219. 

Quinconce, che sia, 164. 

R 

Rabarbaro, erba medicinale e tintoria. Sua coltivazione, 1 11. 
R idcccio, P'’. Radicchio. 

Radice, 56. Sue funzioni, ivi. Sua struttura, 57. Non si al* 
lunga che per l'apice , 56. Conseguenza utile c>vata da 
tale nozione, ivi. 

Radicchio, erbaggio, 159. 

Radichette, parte della nlanticina 6^ 

Radicine, erbaggio, 109. 

Rafano, erbaggio, ivi. 

— chinese, erba oleifera, ivi. 

rusticano, erbaggio, ivi. 

Raggi midollari, 58. 

Ramerino, arbusto, 225. 

Raranoide od Olivello spinoso, 228. 

Rami, come sieno organizzati, 56^ 

Ramo fruttifero, legnoso e sueduone, 169. 

Ramolaccio, 109. 

Rape, 107. • 

Rapaccione o Ravizzone, 110. 

domestico, y . Colzalo. 

Rastrello, strumento agrario, ^ 

Rava, V. Rapa. 

Ravanello, 109- 

Rivanini, y. Radicina Ravanelli. 

Pavana, y. Rafano. 

Ravizzone, 109., 

Ribeso, comune, e altri frutici congeneri, 22a > 

Ricino, erba oleifera, H3. 

Ricolta, 258. Ricotta grassa o Mascìurpoiu, lfi< 
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RÌMÌa, !>1. 

Riso, ivi. Qiial terreno richiede, ivi. Ileitole per eoliivarlr», 
92. Danni e malattie che soffre , 9^ Macchina per Ircb» 
hiarlo detta trcbbialojo. ivi. 

Fitzin, V. (licino. 

R<\a, V. Rovo. 

Robbia, pianta che dà il eolor rosso- <20. 

Robinia, albero, F. Falsucaccia. 

Rogna deir Ulivo, 2H. 

delle Pecore, ~2t9. 

Rosa canina o delle siepi, 227. 

— — rugginosa, ivi. 

Rosmarino, F, Rameriiio. 

Rotale, F. Colino. 

Rotazione agraria , 46. Havvene due fatte , ivi. Regole per 
eseguirle acconciamente, .'SO e scg. 

Rotolo, arnese agrario, F. Cilindro. 

Roveja, F. Rovo. 

Roveri, alberi, 219. 

Rovo, arbusto spinoso, 27, 227. 

Ruca, erbaggio, it5. \ 

Rucola o Buchetta, F. Ruca. '' 

Ruggine, malattia del Grano, e d’altri Cereali, 82, 95. 
Ruta capraria, 103. 

s 

S.ibbia usala come concime, 13. 

Sacco, misura di capacità di grano; qual parte sia della 
soma italiana o ettolitro, 3^ 

Sacco di fieno e di foglia composto di quattro pesi, F. Peso. 
Saggine, biade, 88. 

Salci nostrali e forestieri, 223, e scg. 

■Sniffar, F- Salci. 

Saiindia o Saliuga , arbusto , 228. 

S imbuco comune e racemoso, allieri, 224. 

SaiHhHco, acquatico, F, Ciavardello. 

Sanguine, arbusto, 27, 226. 

Sarcliiello, arnese agrario, 42. 

Sanyo, F. Sambuco. 

Sholznfrin, F. Malebo. ' 

Srandella, biada, 87. 

Scapezzare o scapezzatura degli alberi, 169 


'i 
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Sc'anii delle Api, 297. 

Scodeiw, y. Scotano. 

Scoli da darsi a’ campi, 25. 

Scolo, V. Siero. 

Scopa arborea, arbusto, 227. 

Scornabeeeo o Ginestra dc^rbonai, arbusto, 228. 

Scorza, V. Corteccia. - 

Scorzonera, erbaggio, tlO, 

Scotano arbusto atto alla concia ed alla tintura, 122, S127. 
Sci'ofa, 266. Quanti figli partorisce, ivi. 

Secca, V. Scccamento. 

Seccamento, malattia dell’ ulivo 212. 

Sedano, erbaggio, 144. 

Segale, sua coltivazione, 86. Sua malattia ivi< 

Seleno o Sclero, f'. Sedano. 

Sclcse, V. Aja selciata. 

Selonc, malattia del Riso, 9^ 

Seme e sue parli, 64. 

Senna falsa, arbusto, 228. 

Semenza, V, seme. 

demenza de’ Filugelli, y. Filugelli. 

Semenzajo degli alberi, 162. 

Semenzina, erba oleifera, y. Camellina. 

Seminatore, aratro, 8^ 

Senape, 145. 

Settonce, che sia, 164. 

Sfogliazionc o slrondamento degli alberi nocivi, 60. 

Siepi, 27. Siepi innestale o a mandorlato, 69. SiepTdi Gelso. 
27 , 206. Siepi d’Àrbusti spinosi, 27. Siepi sempreverdi» 
223 . 

Siero, 253. Suoi usi, 258. 

Silice o terra quarzosa, 2. Suoi caratteri, ivi. Può servir di 
concime 15. 

Siliquastro, arbusto o albero, 227, 

Sisaro, erbaggio, HO. 

Sttaro vcro.’i., y. Cicerchia. Sisaro lombardo, y. Cece. 
Sistemi o melodi di coltivare, y, eollivazione. 

Sofora, albero forestiero, 230. 

Solforazione del vino, 200. 

Soinin.icco peloso, albero forestiero. 229. 

Sorbastrella, y. Pimpinelte. 

Sol bo selvatico, 224. 
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Sorti 0 Topi, come si fa loio la guerra, 13S. ‘^1 

Sostanze aniirali e vegetali , tutte servono di concime, iS i 

c scg. 

Sorerscio, die è, 10. 

Scnimar, V. Spampanare o spollonare. 

Spampanare, delle Vili, 185. 

Sparagio, erbaggio, 137. 

bianco, V. Spina bianca. 

rotso, V. Giuggiolo. 

Spina bianca o Spino bianco, arbusto spinoso di siepe 31 , 

228. ' 

— — campagtiuoìa o relica, V, Paliuro. 

Spinaci, erbaggi, 145. 

Spino cervino, arbusto, 226. 

Spollonare delle Vili, 183. 

Slafìlca, albero, 224. 

Stalla, 258. 

Stame, parte del fiore, 62, 63. 

Stcmilia, albero forestiero, ^SD. 

Sterro degli animali, eonrimc, 17. 

Stilo, parte del pistillo, 63. 

Stimma, parte del pislinò7 
Slraccbini, specie di cacio, 258. 

Stragon, V, Draconccllo o Torgone. 

Strali corticali, 58. 

Sirvpfinr, V. Salci. 

Strumenti agrarj, ^ 

Struttura delle piante, 54, 55. 

Stufa utile al contadino, 505. Stufa del Picropani utile ed 
economica, 278, 27!), 

Succhio o sugo comune delle piante o linfa, 6^ Suoi mo- 
vimenti, 62. Succhio d'agosto, 59. 

Succiameli, V. Orobanchi. 

Sughi delie piante, 55. 

Sugo nutritivo e proprio, ivi. 

Svinare, epoca e metodo di ciò faro, 192, 193, 

T 

Tacchino, V. Gallinaccio. 

Tnjul, V. Magliuolo. 

Talea, 74. 

Talpa, animalo nocivo all’ agricoltura, 135. Come le ai fa 
guerra, ivi. 
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Tamariitr, V. TameriVe. 

Tamerice fcermanico. arboscello, 227, 

*- 25 . 

Tnja, y. Tij?lia o Tiglio. 

Tiijuti, y -, Tiglioiie. 

Terebinto, albero o arbusto. 228. 
rermometro, che sia , ^ È necessario per governare 1 Fi- 
lugcili e per altre faccende, ivi. 

Termnmetrografo, a che serva, 280. 

Terra alluminosa o allumina, 3. 

calcare o calce, 3. 

quarzosa o silice, 3. 

— — vegetale o terriccio, 4. 

!' ’ 2. Di qual vantaggio sono le 

terre alla vegetazione, 4. ** 

32.”'‘' " si rendono frul- 

— — paludosi come si risanano, M. 

- — torbosi, trovansi nei Basso Veronese, 19. 

Terreno, che sia, 2. Come si distinguono i diversi terreni, 3. 

rerrT«r®«/do. 2'. 


freddo, forte, tenace, 3. 

ladino o di mezzo sapore, 3^ 

leggiero, 2. 

Terricciato, che sia, ^ 

T crriccio, o terra vegetale» 4. 
Tessitura delle piante, SS. 

Tessuto cellulare, S^. 

^ tubolare 0 vascolare, S.^. 

Tetrafila, arbusto forestiero7 229. 
Tifino, albero forestiero, 229. 

Tiglio albero, 222. 

Taglione, albero, 222. 

Timpanitide, malattia de’ bovini, 242. 
Tinaja 191. 

Tomales, y . Pomidoro. 


Tope 0 Topinare, y. Talpa. 
Topi, y. Sorci. 

Topinainburo, y. Pero di terra. 
Torba, può servir di concime, 
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Torchio a leva o Torrione per /spremere le ulive, 217. 
Toro, 2.>5. Come si castra, 

Tortoli, inselli nocivi alle Vili, r. Magnacozzo. 
Trapianlamcnlo degli erbaggi, 131 e degli alberi» 1611. 
Irapiantalojo , slromenlo dclrorlolano. 131. 

Travasainento o travasare del vino, 198, delle Api, 301. 
Trifoglio bianco o badino, 156. 

pesarone, 1.56. 


• prat.ajiiolo, 155. * 

Trogoli, 246. 

Troja, y. Scrofa. 

Tronco, 57. Sue parti nelle piante dicotiledoni, ivi e nelle 
monocotiledoni, ivi. Come cresce, ivi e seg. 

Tubi 0 vasi delle piante. 55. 

Tuje alberi forestieri, 223. Ottime a far siepe elegante sem- 
preverde, ivi. 

Tulipifero, albero forestiero, 230. 

Turiiepo specie di rapa , 107, 


U V 


Va, V. Uva. 

Va marenella. V. Grnssolaria. 

Va tpinella, V . Uva crispa ed Olivello spinoso. 

Ulive, tempo e modo di coglierle, 215. Come s’ indolciscono 
o sia si preparano per la tavoia, ivi. 

Ulivo. Terreno ed esposizione per l’ Ulivo, 207. Come si 
prepara il terreno per riceverlo , 208. In quanti modi si 
moltiplica, ivi, per seme, ivi, per piantone , ivi, per pol- 
lone, 209. pS- uovoli, 210. Govcnio dell’ Ulivo, 211, Ma- 
lattie dell’Ulivo, ivi. Insetti nocivi, 213. 

Umori delle piante, V. Sughi. 

Uuva dei Filugelli, V. Filugelli. 

Uova dei pollami, come si fanno nascere artificialmente, 270. 

Uovoli, 210. 

Uva, 176. C^e si conosce l'uva matura, 187, principj 
componenti fuva matura, ivi. Come si pigia, 190. 

Uva crispa o. spina, 176. 

Vacca, 236. l'ascoli migliori per la Vacca, ivi. Utilità nel 
paseoliir le Vacche nella stalla , ivi. Regole nel dare il . 
foraggio, 237. Regole nell'accoppiamento c ni.l parto, 238. 
Regole nel sottopórre al giugo la Vacca, 240. 
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Vaccile 0 stalla delle Vacche, 258. 

Vanjp», 40. Scelta della vanga, ivi. Regole ncU'usarla, ÌTÌ< 
Vangare, y. Vanga. 

Vasi delle piante, SIS. 

Veccia, legume, 102. 

Vegetabile dcQnito, 55. 

Vegetazione, Storia della vegetazione, 56 e sejDp. 

Veggiolo, legume, 102. 

VefjTo, V. Terreno incollo. 

Vena, F. Avena. 

Vendemmia, come si eseguisce, 190. 

Vcntoiana, erba pralajuola, 1.55. 

Verminazione, malattia della Pecora, 250“. 

Verro, F. Porci. 

Fersor, F, Aratro. 

Verza, F. erbaggio, 141. 

Fe$$ighe, F. Colutea. 

Viburno, arbusto, 225. 

Vicenda agraria, F- Rotazione agraria. 

Vigna 0 Vigneto. Quali sieno i migliori vigneti 176. 
Figna, F. Vite. 

Figna de Coa o del Giappon, V. Gelsomino Americano^ 
Vilucchio batata, 110. 

Vinacce. Quale frutto si può trarre da esse, 194. 

Vinaccioli, danno olio, 194. 

Vinello 0 acquerello, 194. 

Vino. Suppellettile necessaria per farlo , 188. Epoca di ca- 
varlo dal tino, 192. Maniera di svinare, ivi. Come si go- 
verna nella botte, 196; nei fiaschi o bottiglie, ivi. Malat- 
tie del vino , 199. Como vi si rimedia, ivi. Metodo di 
migliorare il viqp 198. 

Fino piccolo, F. Acquerello. 

Vino santo, 194. 

Violar, F. Alloro. 

Fiolor salvadego, F . Agrifoglio. 

Vischio 0 Visco, pianta parassita, 75. 

Visco, 0 pania, modo di estrarlo, 225. 

Vite, 174. Qual terreno «1 esposizione ama la Vite, 176. I» 

? uanti modi si moltiplica, 177. Come si piantano le Viti, 
80. Come si allevano, 181. Potagione delle Vili, 182. la 
qual epoca si potano, ivi. Regole per ben potare, ivi. Modi 
diversi di tenere le Viti, 185. Viti a gabbiolo, 184, a per- 
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pola 0 pergolato, 184, a filare, ivi, a viteto o vigna, ivi, 
IBS, maritate agli alberi o a festoni, 184. Regole per 
coltivarle in quest’ultimo modo, 188. Innesto della Vite, 
186. Come si rimedia ai danni della gragnuc^la e del 
freddo, ivi. Come si soccorre al danno degli insetti, ivi. 
Viteto, r. Vite. 

Vitelli, come si allevano, 239. 

Vivajo, 162. 

z 

Zafferanone, erba tintoria, 121. 

Zangola, arnese del Caciòlajo, 286. 

Zappa, 41, Zappetta, ivi. Zappone, ivk 
Zatta, pianta cucurbitacea, 128. 

Zerfiijo, y. Trifoglio. 

Xerumolo, V. Cetriuolo. 

Zilosteo, arbusto, 227, 

Zimbro, albero, 222. 

Zinzala, frutto del giuggiolo, 226. 

Zintolar, y. Giuggiolo. 

Xiretar bastardo, y. Ciregiuolo. 

Zirrse tnlcndighe, V. Zilosteo. 

Zirmo, y. Zimbro. 

Zoologia, uno dei fondamenti dalla scienza agraria, 1, 1, 
Zoppina, malattia della Pecora, 280. 

Zucca, pianta cucurbitacea, 124. 

Zuccajuole, y. Grillotalpe. 

Zvrla, o Zarugn, insetto nocivo, 133, 186. 
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